CHEFS*CULINAR

EIN UNTERNEHMEN VON CITTI-JOMO - -RINGEL

e

MOLKEREIPRODUKTE 2013/2014



=
i
i
o Fienatsny
[
8
= 00 Sl
Rowiock
-
[ meck
"E e e}
Hamiusy | Neubransenbury | Pl
wesrsece Unser Unternehmen —
Sty
mehr als die Summe
Berin .
e < Pand der Teile
Ouanricn . Sehdngbech Potstan =
St « 10 GroBhandels-Niederlassungen
e 23 Stiitzpunkte
i Liiteen 0T Zarhaw e
= = ~0 e (Ca. 20.000 Artikel aus allen
: sk Temperaturbereichen
etz .
. « Uber 800 Lieferfahrzeuge,
Uber 80 Servicewagen
[ Waasiin e * IFS Logistik-Zertifizierung
Mormeshes e « GroBkiichentechnik: Planung,
e Einrichtung & Service
i Grofhanded i <)
@ Emnkichansechnik ) e Software flir GroBkiichen
QCATT-PARKITITTI-Markd ol N
e e * Einkaufszentren und -mérkte
| Treutrg O
L “airsurg ; e |nternationale Schiffsversorgung

und Export

Bitte achten Sie auf die Kennzeichnung!

CHEFS CULINAR beliefert Sie bundesweit mit einem groBen national einheitlichen Sortiment.
Jedoch wollen wir die vielen regionalen Spezialitdten und Besonderheiten nicht auBer Acht
lassen. Wir haben daher in diesen Gesamtkatalog auch Artikel aufgenommen, die nicht in
jedem unserer Hauser vorréatig sind. Diese Artikel sind entsprechend gekennzeichnet,
Abkiirzungen siehe unten. Wir danken fir Ihr Verstandnis.

Kl = Kiel, HL = Libeck, HH = Hamburg, NB = Neubrandenburg,
Z0 = Zorbau, ZM = Zusmarshausen, WE = Weeze, WO = Wollstein

Anderungen, die nach Redaktionsschluss eingegangen sind, konnten nicht berticksichtigt werden.
CHEFS CULINAR iibernimmt keine Haftung fiir die Richtigkeit der Daten. MaBgebend sind die Angaben
auf der jeweiligen Verpackung.

Herausgeber: CHEFS CULINAR GmbH & Co. KG, Miihlendamm 1, 24113 Kiel
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Der Frische—S peialist
friv e Kitche

CHEFS CULINAR, Ihr kompetenter und leistungsstarker in-
ternationaler Frischdienst-Partner.

In den Betrieben der Gemeinschaftsverpflegung und der
Gastronomie/Hotellerie stehen die milchfrischen Rezept-
variationen heute mehr denn je ganz oben auf der Spei-
senkarte.

Frische Molkereiprodukte werden in der heutigen Ernéh-
rung immer wichtiger, denn Milch ist eine der gehaltvollsten
und wertvollsten Erndhrungsquellen unserer Natur.

CHEFS CULINAR bietet alles, was die kreative Kiiche
braucht: Frische Milch, Butter, ein breites Sortiment an in-
ternationalen Kaseprodukten und eine groBe Auswahl bei
Milch-Frischartikeln.

Nutzen Sie die Kompetenz eines Spezialisten gepaart mit
der Leistungsfahigkeit des Vollsortimenters:

e Dpreites Frischsortiment
e hochstmdgliche Qualitat
e wirtschaftliche Preisstellung

Besonders bei tagesfrischen Molkereiprodukten ist eine
sorgféltige Produkt- und Kihlketteniiberwachung uner-
lasslich. Wir haben unsere logistische Leistungsfahigkeit
in dem gewohnt hohen CHEFS CULINAR-Standard, auf die
Erfordernisse dieses Sortimentes abgestimmt.

lve Vovtelle:

e Vollsortiment:
Verzicht auf Spezialisten und damit Reduzierung
des Bestell- und Rechnungsaufwandes

¢ Telefonischer Kundenservice:
erleichtert die Auftragsabwicklung

¢ Flexible Belieferung:
gibt Sicherheit in der Bestandsfiihrung und ge-
wahrleistet optimale Frische

¢ Fachberatung:
erstellt maBgeschneiderte Losungen fiir lhre
individuellen Anforderungen

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch ist ein besonderer ,Saft*, ein Naturprodukt von hohem
Wert fiir unsere Erndhrung. Sie liefert fast alle lebensnotwen-
digen Nahr- und Aufbaustoffe in idealer Zusammenstellung.
Kein Wunder, dass Milch zumindest in unserer Hemisphare
eines der wichtigsten Grundnahrungsmittel darstellt. Wie wir
Milch genieBen — pur oder in Form von Milchprodukten —
bleibt dem personlichen Geschmack iberlassen.

Das 6u’ce i dex Milch

Das Milch und Milchprodukte ausgezeichnet schmecken,
ist nichts Neues. Was man allerdings weder schmecken
noch sehen kann, ist das Gute in der Milch, sind ihre ,in-
neren Werte*, Die weiBe Fllissigkeit besteht unerkennbar
in erster Linie aus Wasser, doch darin gelost befindet sich
die Trockenmasse. Und sie setzt sich aus einer Vielzahl von
Nahrstoffen zusammen: Zucker, EiweiB, Fett, Vitamine und
Mineralstoffe.

Milchzucker

Milch macht nicht nur miide Manner munter, sondern verleiht
auch Frauen neue Power. Verantwortlich daftir sind Kohlen-
hydrate in Form von Milchzucker, auch Laktose genannt. Ein
Liter Vollmilch bringt es auf etwa 48 g und wird dadurch zum
schnellen Energiespender. Abgesehen davon hat Milchzucker
eine verdauungsfordernde Wirkung und erleichtert die Auf-
nahme von Mineralstoffen wie Calcium, Magnesium und Zink.

Milchfett

In einem Liter Volimilch schwimmen ca. 35 g Fett als feinst
homogensierte Kigelchen, die mit bloBen Auge nicht zu er-
kennen sind. Durch die Homogenisierung wird das Fett in
kleine Kiigelchen gleichmaBig in der Milch verteilt. In dieser
Form ist das Fett in der Milch fir den Menschen leichter ver-
daulich. Zudem befindet sich der groBte Teil der fettldslichen
Vitamine A, D, E und K im Milchfett. Ohne diese Homogeni-
sierung der Milch hat das Milchfett die Eigenschaft, an die
Oberfldche zu steigen und eine Rahmschicht auf der verblei-
benden Magermilch zu bilden.

Milcheineip

Die Hélfte des EiweiBbedarfs sollte durchtierisches Eiweil3 (Pro-
tein), wie es auch die Milch liefert, gedeckt werden. Entschei-
dend flr die Wertigkeit eines Proteins ist der Anteil an lebens-
notwendigen Aminosauren. MilcheiweiB hat diesbeziiglich ein
groBes Angebot. Es setzt sich zu rd. 80 % aus Kaseinen und
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20% aus Molkenproteinen zusammen. Kaseine bestehen in
etwa zur Hélfte aus Molkenprotein und in etwa zur Hélfte aus
essenziellen Aminosduren. MilcheiweiB unterstlitzt Aufbau
und Erhalt der Kérpersubstanz. Der tédgliche Proteinbedarf
hangt von einigen Faktoren wie zum Beispiel Lebensalter
und Kérpergewicht ab. Bei einem Erwachsenen liegt er zwi-
schen 45 und 55 g pro Tag. Ein Liter Volimilch liefert schon
rund 33 g.

Ditamine

Milch enthélt fettldsliche und wasserldsliche Vitamine.

Die fettldslichen sind:

Vitamin A — fir die Sehkraft

Vitamin D — flr den Knochenaufbau

Vitamin E — flir die Muskeln und die Bildung roter Blutkor-
perchen und

Vitamin K — fiir die Gerinnungsfahigkeit des Blutes.

Wasserloslich sind die Vitamine der B-Gruppe (zustandig
unter anderem fir den Stoffwechsel, die Energiegewinnung,
den Aufbau neuer Proteine usw.) und Vitamine C, das wi-
derstandsfahig gegen Infektionskrankheiten macht. Wenn bei
der Verarbeitung von Milch Molke und Fett getrennt werden,
sinkt der Vitamingehalt. Vergleicht man den Vitamingehalt in
Vollmilch und fettarmer Milch, erkennt man, dass fettarme
Milch lediglich halb so viele fettlosliche Vitamine enthélt.

Minevalstoffe und Jpuvenelemente

Besonders stark vertreten sind Calcium und Phosphor — in
einer leicht aufnehmbaren Form und in einem ausgewoge-
nen Mengenverhdltnis. Beide Stoffe braucht der Organismus
zum Aufbau und Erhalt von Knochen und Zéhnen. Vor allem
fir Frauen ist die Calciumzufuhr wichtig, um Osteoporose
(Knochenschwund) vorzubeugen. Empfohlen werden zurzeit
zwischen 900 und 1200 mg Calcium téglich — eine Menge,
die beispielsweise in einem halben Liter Milch und 60 g Kése
enthalten ist.

Weitere wichtige Mineralstoffe und Spurenelemente in der
Milch: Kalium (wichtig fir den Flussigkeitshaushalt im Kérper
sowie flir die Funktionsfahigkeit von Muskeln und Nerven),
Magnesium (leitet Nervenimpulse weiter und aktiviert die
Enzyme fir die Energiegewinnung), Jodid (unentbehrlich fiir
die Schilddrtise) und auBerdem Chlorid, Natrium, Zink, Eisen,
Mangan und Fluorid.

www.chefsculinar.de
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Frischdienst

GASTRO TUFFI
Frische Vollmilch
3,5% Fett
Mehrweg-Box

2x101 ||2008"1713||

Nicht vorrétig in: KI, HL

HANSANO

Langerfrische Vollmilch
3,5% Fett

Bag-in-Box

o Y

Nicht vorrétig in: ZM, WE, W0

Langerfrische Vollmilch
3,5% Fett
Eimer

101 "20

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO

Langerfrische Vollmilch
3,5% Fett

CITTRE

“Frische Vollmilch

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 269 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 g

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 269 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 g

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 269 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 g

Fett: 3,5¢

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 269 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4,8 g
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CAMPINA
Frische Vollmilch
3,5 % Fett

10 x 500 ml ||!||027"|3"7|7|7"

Langerfrische Vollmilch
3,5% Fett

12 x 500 mi

Nicht vorratig in: Z0, ZM, WE, WO

GASTRO TUFFI
Frische Milch
1,5% Fett
Mehrweg-Box

2x101 "2008"1782"

HANSANO
Langerfrische Milch
1,5% Fett

Bag-in-Box

101

Nicht vorratig in: ZM, WE, WO

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 269 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 269 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 203 kJ/48 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 4,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 203 kJ/48 keal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 1,6 ¢

Kohlenhydrate: 4,9 g

www.chefsculinar.de
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Fettneme Milch
s ML

Langerfrische Milch

1,5% Fett
Eimer
oo

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO

Langerfrische Milch

1,5% Fett

TORTR
TUFFI

Frische Milch

1,5% Fett

oxsoom DO

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

Frische Buttermilch

www.chefsculinar.de

GASTRO TUFFI

Reine Buttermilch
0,5% Fett
Mehrweg-Box

nr 1Y

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 203 kJ/48 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 4,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 203 kJ/48 kcal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 4,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 203 kJ/48 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 1,6 ¢

Kohlenhydrate: 4,9 g

“Frische Buttevmilch

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 150 kJ/36 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 4,0 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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HERZGUT
Frische Buttermilch

0,5% Fett
wer L
MULLER

Reine Buttermilch
max. 1% Fett

12 x 500 ml 0273821

HERZGUT

Reine Buttermilch

0,5% Fett

oxsoom LI

HERZGUT

Frische Buttermilch

T
'

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 150 kJ/36 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 4,0 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 162 kJ/38 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 0,6 g

Kohlenhydrate: 4,2 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 150 kJ/36 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 4,01 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 163 kJ/39 kcal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 4,8 g
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Frische Sahne “Frische Sahne

www.chefsculinar.de

FRANKENLAND

Frische Schlagsahne ,,extra Klasse*

33% Fett
Giebelpackung

TR

GASTRO
Frische Schlagsahne
33% Fett

5kg "2008"1829"

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

Frische Schlagsahne
33% Fett

Konditorqualitat

war I
GASTRO TUFFI

Frische Schlagsahne
30% Fett

wo LI

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1303 kJ/316 kcal
EiweiB: 2,2 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 2,6 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1316 kJ/319 keal
EiweiB: 2,4 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 3,2 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1303 kJ/316 kcal
EiweiB: 2,2 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 2,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1209 kJ/293 kcal
EiweiB: 2,59

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 3,3 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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MILRAM

Frische Schlagsahne
30% Fett
IAAAIAIAY

Nicht vorrétig in: WE, WO

LANDLIEBE
Frischer Kakao-Drink
1 5 % Fett

24 x 250 ml ||2008|| 1 843"

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

TUFFI

Kefir, mild

3,5% Fett

g 1LY

Ayran frisches Joghurtgetrank
1,8 % Fett

erfrischend salziges, Joghurtgetrank
nach tlirkischer Art

T

20 x 250 ml 2008"9948

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, ZO

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1207 kJ/293 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 3,2 g

VO(UEYSe

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 255 kJ/60 kcal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 1,5 ¢

Kohlenhydrate: 8,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 277 kJ/66 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 139 kJ/33 kcal
EiweiB: 1,7 g

Fett: 1,8 g

Kohlenhydrate: 2,5 g

www.chefsculinar.de



Laktose-Intoleranz
H-Milch ..

014

015

Buttermilch

019

Milchmischgetranke ...

Trinkjoghurt ...
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Sahne . .
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Kaffeesahne ... A

Kaffeemilch .

020
025
026
027
029
036
037
040
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Milch, Sahne, Milchmischgetrinke

) Aktose—[ntolevanz

Frische Milch ist ein kostliches und gesundes Nahrungs-
mittel. Es liefert unserem Korper EiweiB, Kohlenhydrate,
Fett, Vitamine und Mineralstoffe. Jedoch enthalt die Milch
einen Inhaltsstoff, der vielen Menschen Probleme bereitet:
der Milchzucker (Laktose).

Fr die Verdauung von Laktose istim Diinndarm das Enzym
Laktase zustandig. Menschen mit Laktoseintoleranz, haben
von diesem speziellen Enzym zu wenig, oder es fehlt innen
komplett. Somit kann Laktose im Dinndarm nicht abge-
baut werden und gelangt unverdaut in den Dickdarm. Die
Folgen sind Blahungen, krampfartige Bauchschmerzen und
Durchfalle.

Laktoseintoleranz ist keine Allergie, sondern eine Unver-
tréglichkeit (Intoleranz) von Laktose.

Milchzucker findet man aber nicht nur in Milchprodukten
wie Sahne, Kése, Joghurt, Quark oder Eis, sondern zusatz-
lich auch in zahlreichen Convenienceartikeln. Ein Blick auf
die Zutatenliste gibt Aufschluss dariiber, ob Milch oder rei-
ne Laktose im Produkt enthalten ist oder nicht.

Gereifter Kése gilt als laktosefrei, da wahrend der Reifezeit
die Laktose abgebaut wird. Anders sieht es bei Schmelz-
und Frischkdsen aus, deren Laktosegehalt bei bis zu
10 g/100 g liegen kann. Lebensmittel mit einem Lakto-
segehalt unter 0,1 g pro 100 g Lebensmittel, diirfen als
laktosefrei ausgelobt werden.

Die ,laktosefrei” deklarierten Produkte erkennen Sie in un-
serem vorliegenden Katalog an der entsprechenden Kenn-

zeichnung:

www, chechulmar de

,/f v




MAKNMANM

Wikzh 1,5% Fafl

o

www.chefsculinar.de

SCHWARZWALDER
Bio H-Vollmilch

3,8 % Fett

war Y
SCHWARZWALDER

Bio H-Milch, fettarm
1,5% Fett

war ALY
NAARMANN

H-Vollmilch

3,5 % Fett

Bag in Box, mit einem wiederverschlieBbaren Ausguss
oo Y
NAARMANN

H-Milch, fettarm

1,5 % Fett,

Bag in Box, mit einem wiederverschlieBbaren Ausguss

w1

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 278 kJ/67 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 3,89

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 197 kJ/47 keal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 1,59

Kohlenhydrate: 4,9 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 274 kJ/65 kcal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 3,6 g

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 199 kJ/47 keal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 1,5 ¢

Kohlenhydrate: 5,1 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Haltbare

Volimiich _

1,5%

Fall {

B i e ’
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FRISCHLI
H-Vollmilch

3,5% Fett
Bag-in-Box
M
14831980
FRISCHLI
H-Milch, fettarm
1,5% Fett
Bag-in-Box
51 I Ao
DOMO
H-Vollmilch
3,5 % Fett
sasr LY

Nicht vorratig in: ZM, WE, WO

DOMO

H-Milch, fettarm

1,5% Fett

st Y
Nicht vorrétig in: WE, WO

DOMO

H-Milch, fettarm

0,1 % Fett

st NI

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 274 kJ/65 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 3,6 g

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 207 kJ/49 kcal
EiweiB: 3,5 g

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 5,0 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 274 kJ/66 kcal
EiweiB: 3,6 g

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4,9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 205 kJ/49 kcal
EiweiB: 3,7 g

Fett: 1,5 ¢

Kohlenhydrate: 5,1 ¢

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 155 kJ/37 kcal
EiweiB: 3,7 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 5,2 g

www.chefsculinar.de
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FRISCHLI

H-Volimilch

3,5% Fett

L
10273814

12x11

FRISCHLI

H-Milch, fettarm

1,5% Fett

I
1027"5382

12x11

FRISCHLI
H-Volimilch
3,5% Fett

mit Drehverschluss

12x11 861
FRISCHLI

H-Milch, fettarm

1,5% Fett

mit Drehverschluss

e LY
LACTOWELL

H-Volimilch ,laktosefrei*
3,8 % Fett

ideal fir die Erndhrung bei Laktoseintoleranz
T

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 269 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 203 kJ/48 kcal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 4,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 269 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 203 kJ/48 keal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 1,6 ¢

Kohlenhydrate: 4,9 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 280 kJ/67 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 3,8 g

Kohlenhydrate: 4,8 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Molkereiprodukte 2013/2014

LACTOWELL
H-Milch, fettarm ,,laktosefrei*
1,5% Fett

ideal fir die Erndhrung bei Laktoseintoleranz

et ALY
FRISCHLI

H-Cappuccino Milch
2,5% Fett

eignet sich fir alle Aufschdumarten
und Kaffeeautomaten, mit Drehverschluss

B T

FRISCHLI
H-Vollmilch
3,5 % Fett

12 x 500 ml ||!||027||8192||

MILRAM

H-Vollmilch

3,5 % Fett

mit Trinkhalm

20 x 200 ml "Wol !"ll?ls'zlslz"

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 192 kJ/46 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 1,59

Kohlenhydrate: 4,7 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 257 kJ/61 kcal
EiweiB: 3,9 ¢

Fett: 2,6 g

Kohlenhydrate: 5,6 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 274 kJ/65 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 3,6 g

Kohlenhydrate: 4,8 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 269 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 3,5¢

Kohlenhydrate: 4,8 g

w.chefsculinar.de



Buttermilch

www.chefsculinar.de

HANSANO
H-Buttermilch
0,5 % Fett, mit Drehverschluss

LY
HERZGUT

Reine Buttermilch

0,5% Fett

20 x 250 ml ||1 383||I9|I1I |!|7|||

CAMPINA
H-Fruchtbuttermilch
3fach sortiert, je 4 x Zitrone, Erdbeere, Aprikose

Iy

12 x 500 ml 1233

TUFFI
Fruchtbuttermilch-Schoppen
2fach sortiert, je 10 x Erdbeere, Aprikose-Mango

20 x 250 ml ||1 082"'5'5'9”2'3'!“

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

Buttermilch

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 150 kJ/36 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 4,0 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 163 kJ/39 kcal
EiweiB: 3,5 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Zitrone: Brennwerte: 274 kJ/
65 keal, EiweiB: 3 g, Fett: 0,5 g,
Kohlenhydrate: 12 g

Erdbeere: Brennwerte: 277 kJ/
65 keal, EiweiB: 3 g, Fett: 0,6 g,
Kohlenhydrate: 12 g

Aprikose: Brennwerte: 277 kJ/
65 keal, EiweiB: 3 g, Fett: 0,6 g,
Kohlenhydrate: 12 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 283 kJ/
67 keal, EiweiB: 3 g, Fett: 0,3 g,
Kohlenhydrate: 13 g
Aprikose: Brennwerte: 283 kJ/
67 keal, EiweiB: 3 g, Fett: 0,3 g,
Kohlenhydrate: 13 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milchmischgetranke

Molkereiprodukte 2013/2014

FRANKENLAND

Fruchtbuttermilch

0,4 % Fett

2fach sortiert, je 10 x Erdbeere, Aprikose

Iy
1401"7490

20 x 250 ml

MILRAM
H-Cacao Drink
0,3 % Fett, mit Drehverschluss

TR .
FRISCHLI

H-Kakao Drink

0,3% Fett

mit Trinkhalm

xconms Y
IMMERGUT

H-EisCafé

1,5% Fett

Kaffeegetrank aus fettarmer Milch, mit Trinkhalm
16 x 500 mi "!"2“7'!5'"'(!'!'9'!3'"

Néhrwerte per 100 g:

Aprikose: Brennwerte: 250 kJ/
59 keal, EiweiB: 2,6 g, Fett: 0,4 g
Kohlenhydrate: 11,3 g

Erdbeere: Brennwerte: 250 kJ/
59 kcal, EiweiB: 2,6 g, Fett: 0,4 g
Kohlenhydrate: 11,3 g

Milchmischaetvdnke

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 225 kJ/53 keal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 0,3 g

Kohlenhydrate: 9,4 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 228 kJ/54 kcal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 9,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 146 kJ/35 kcal
EiweiB: 2,1 g

Fett: 0,9 g

Kohlenhydrate: 4,5 g

www.chefsculinar.de
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MULLER
Milch, Schoko
1,5% Fett

12 x 400 mi ||!||226||0867"

MULLER

Milch, Vanilla

1,5% Fett

(L
12260836

12 x 400 mi

MULLER
Milch, Erdbeere
1,5% Fett

12x 400 mi ||!I|226||0874||

MULLER
Milch, Banane
1,5% Fett

wwom LMY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 319 kJ/76 kcal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 12 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 336 kJ/79 kcal
EiweiB: 3,5 g

Fett: 1,4 g

Kohlenhydrate: 13,2 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 319 kd/75 keal
EiweiB: 3,5 g

Fett: 1,4 g

Kohlenhydrate: 12,2 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 322 kJ/76 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 1,4 g

Kohlenhydrate: 12,5 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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MULLER

Milch, Sortiment ,,die Leichte”

0,1% Fett

4fach sortiert, je 3 x Schoko, Banane, Erdbeere, Vanilla

xaom  OSIBAL

TURM

Milchmischgetrank, Kakao
0,2 % Fett

ohne Kilhlung haltbar
xsoom LI
TURM

Milchmischgetrénk, Vanilla
0,1% Fett

ohne Kiihlung haltbar
xsoom LY
TURM

Milchmischgetrank, Erdbeere
0,1 % Fett

ohne Kilhlung haltbar

T

107

12 x 500 ml 679

Néhrwerte per 100 g:

Schoko: Brennwerte: 208 kJ/
49 keal, EiweiB: 3,9 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 8,1 g

Banane: Brennwerte: 213 kJ/
50 kcal, EiweiB: 3,7 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 8,6 g

Erdbeere: Brennwerte: 211 kJ/
50 keal, EiweiB: 3,7 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 8,5 g

Vanilla: Brennwerte: 336 kJ/79 kcal,
EiweiB: 3,5 g, Fett: 1,4 g,
Kohlenhydrate: 13,2 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 210 kJ/49 kcal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 8,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 158 kJ/37 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 6,1 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 158 kJ/37 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 6,1 g

www.chefsculinar.de
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TURM

Milchmischgetrank, Banane
0,1% Fett

ohne Kilhlung haltbar

T

MILRAM
H-Cacao Drink
0,3 % Fett

mit Trinkhalm

20 x 500 ml ||!||027|||5|368"

MILRAM
H-Vanilla Drink
0,1% Fett

mit Trinkhalm

T

20 x 500 mi 382"874

MILRAM
H-Erdbeer Drink
0,1% Fett

mit Trinkhalm

20 x 500 ml ||!||382||87

MILRAM

H-Banana Drink

0,1 % Fett

mit Trinkhalm

soxsoom LYY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 158 kJ/37 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 6,1 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 453 kJ/108 kcal
EiweiB: 3,59

Fett: 0,9 g

Kohlenhydrate: 21,0 ¢

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 249 kJ/59 kcal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 10,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 252 kJ/59 kcal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 0,1 ¢

Kohlenhydrate: 11,1 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 238 kJ/56 kcal
EiweiB: 3,6 ¢

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 10,2 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Cimpey

Molkereiprodukte 2013/2014

MILRAM
H-Drink Gacao
0,3 % Fett

mit Trinkhalm

20 x 200 ml ||!||4

MILRAM

H-Drink Vanilla
0,1% Fett

mit Trinkhalm

20 x 200 ml ||!I|4

MILRAM

H-Drink Erdbeer
0,1 % Fett

mit Trinkhalm

20 x 200 ml "

MILRAM

H-Drink Banana
0,1% Fett

mit Trinkhalm

20 x 200 mi ||!||4

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 225 kJ/53 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 0,3 g

Kohlenhydrate: 9,4 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 249 kJ/59 kcal
EiweiB: 3,5 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 10,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 252 kJ/59 kcal
EiweiB: 3,59

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 11,1 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 238 kJ/56 kcal
EiweiB: 3,6 ¢

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 10,2 g

www.chefsculinar.de



Trinkjoghurt

DANONE

»Actimel“-Drink, Classic
1,6 % Fett

axong NI
DANONE

»Actimel“-Drink, Erdbeere
1,5% Fett

rexioog WML
BAUER

Joghurt-Drink

0,1 % Fett

2fach sortiert, je 8 x Erdbeere, Pfirsich, kalorienreduziert

Jmy y

16 x 250 ml 123

BAUER

Joghurt-Drink ,laktosefrei“
3,5% Fett

2fach sortiert, je 8 x Kirsch-Banane, Papaya-Maracuja

Iy

16 x 250 ml 1464

Tvinkjoahuvt

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 301 kJ/71 kcal
EiweiB: 2,8 ¢

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 10,5 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 316 kJ/75 kcal
EiweiB: 2,7 g

Fett: 1,59

Kohlenhydrate: 11,8 g

Nahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 184 kJ/
44 keal, EiweiB: 4,2 g Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 6,4 g

Pfirsich: Brennwerte: 184 kJ/
44 keal, EiweiB: 4,2 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 6,4 g

Néahrwerte per 100 g:

Kirsch-Banane: Brennwerte:
352 kJ/82 kcal, EiweiB: 2,6 g,
Fett: 2,3 g, Kohlenhydrate: 13 g
Papaya-Maracuja: Brennwerte:
356 kJ/83 keal, EiweiB: 2,6 g,
Fett: 2,3 g, Kohlenhydrate: 13,2 g

Molkereiprodukte 2013/2014



Molke-Drinks Molke—Dvinks

MULLER Nihrwerte per 100 g:
- C
”Fructlv Multivitamin Brennwerte: 124 kJ/29 kcal

| i [ 300 Eiweif: 0,2 g
w 12x440mi |||2|c|,|!|!||||2|3|3||9|,|¢|5|| Fett: 01 g

Kohlenhydrate: 6,8 g

MULLER Nihrwerte per 100 g:

HYL1
wFructiv® Blutorange Brennwerte: 132 kJ/32 keal

EiweiB: 0,1 g
rexasom OIINY

Kohlenhydrate: 7,7 g
MULLER Néhrwerte per 100 g:
yFructiv® ACE+F

Brennwerte: 121 kJ/29 keal
EiweiB: 0,2 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 6,7 g

T

201178419

12 x 440 mi

26 Molkereiprodukte 2013/2014 “,‘*. www.chefsculinar.de



Soja-Drinks

MULLER
»Fructiv® Roter Multivitamin
Fruchtmix mit 8 Vitaminen, ohne Kristallzuckerzusatz

T
201379315

12 x 440 mi

MULLER
,Fructiv® Sortiment
3fach sortiert, je 4 x Multivitamin, Blutorange, ACE+F

12x 440 ml ||'2'c','!'!'||'i'!,|£'l,||

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 147 kJ/34 kcal
EiweiB: 0,2 g

Fett: 0,1 ¢

Kohlenhydrate: 8,4 g

Nahrwerte per 100 g:

Multivitamin: Brennwerte: 124 kJ/
29 keal, EiweiB: 0,2 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 6,8 g

ACE+F: Brennwerte: 121 kJ/29 kcal,
EiweiB: 0,2 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 6,7 g

Blutorange: Brennwerte: 132 kJ/
32 keal, EiweiB: 0,1 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 7,7 g

www.chefsculinar.de

ALPRO
Bio-Soja-Drink
100

12x11 "1172"4728"

ALPRO LAKTOSEFREI
Soja-Drink, Natural

Iy

12x11 8430

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 153 kJ/37 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 1,8 ¢

Kohlenhydrate: 2,3 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 163 kJ/39 keal
EiweiB: 3 g

Fett: 1,8 ¢

Kohlenhydrate: 2,5 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Molkereiprodukte 2013/2014

ALPRO
Soja-Drink, ungesiiBt

T
1093"8447

12x11

ALPRO

Soja-Drink, Schoko
war LYY
ALPRO

Soja-Drink, Vanilla

wr L
ALPRO

Soja-Drink, Natural

3er Packs

27 x 250 ml "Joq!mLﬂLL"
ALPRO

Soja-Drink, Schoko

3er Packs

rusnns IJIANY

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 133 kJ/31 keal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 1,8 g

Kohlenhydrate: 0,2 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 263 kJ/63 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 1,8 ¢

Kohlenhydrate: 8,3 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 233 kJ/55 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 1,7 g

Kohlenhydrate: 6,7 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 160 kJ/38 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 1,8 g

Kohlenhydrate: 2,5 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 294 kJ/70 keal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 1,8 g
Kohlenhydrate: 9,8 g

www.chefsculinar.de



ALPRO

Soja-Drink, Vanilla

3er Packs

rezsam ALY

ALPRO
Reis-Drink, Original
wiederverschlieBbar

7T

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 261 kJ/62 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 1,8 g

Kohlenhydrate: 7,9 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 200 kJ/47 kcal
EiweiB: 0,1 ¢

Fett: 1g

Kohlenhydrate: 9,5 g

Sahne \Y Ane

www.chefsculinar.de

DEBIC
Schlagsahne
32 % Fett

21

FRISCHLI
H-Schlagsahne
32 % Fett

12x11 ||!I|028||7682||

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1300 kJ/310 kcal
EiweiB: 2,5 g

Fett: 32 g

Kohlenhydrate: 3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1277 kJ/310 kcal
EiweiB: 2,5 g

Fett: 32 g

Kohlenhydrate: 3 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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DEBIC
Schlagsahne
30% Fett
Bag-in-Box

51

HUBER
H-Schlagsahne
30% Fett
Bag-in-Box

T
1478

7843

DEBIC
Schlagsahne
30% Fett

6x1,751 ||!||452||8835I"

HUBER
H-Schlagsahne
30% Fett

fllissig

T

OMIRA
»MinusL“ H-Sahne ,laktosefrei”
30 % Fett

12x11 ||!||345||9789||

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1230 kJ/290 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 3,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1211 kJ/294 kcal
EiweiB: 2,5 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 3,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1230 kJ/290 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 3,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1211 kJ/294 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 3,5 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1207 kJ/293 kcal
EiweiB: 2,3 ¢

Fett: 30 g
Kohlenhydrate: 3,4 g

www.chefsculinar.de



Kichen-Profi-
Sahne

www.chefsculinar.de

DEBIC
,Gulinaire“ Kochsahne

20% Fett

o gy
FRISCHLI
H-Profi-Kiichensahne
20 % Fett

fllissige Konsistenz

wor BIY
HUBER
H-Profi-Kiichensahne
20% Fett

stichfeste Konsistenz
e Y
FRISCHLI
H-Profi-Kiichensahne
15% Fett

fllissig-cremig

wor Y
FRISCHLI
H-Profi-Kiichensahne

10 % Fett

xrr UL

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 880 kJ/210 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 20 g

Kohlenhydrate: 5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 866 kJ/210 kcal
EiweiB: 2,8 ¢

Fett: 20 g

Kohlenhydrate: 4,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 866 kJ/210 kcal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 20 g

Kohlenhydrate: 4 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 696 kJ/168 kcal
EiweiB: 2,9 ¢

Fett: 15 g

Kohlenhydrate: 5,3 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 523 kJ/126 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 6 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Molkereiprodukte 2013/2014

FRISCHLI
H-Creme Double
45% Fett
stichfest

6x1kg

MILRAM

Créme Fraiche

30 % Fett
[y
14832

000

GASTRO
Créme Fraiche
38 % Fett

1kg

MILRAM
Schmand
24 % Fett

5kg

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1740 kJ/423 keal
EiweiB: 1,8 g

Fett: 45 g

Kohlenhydrate: 2,7 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1210 kJ/293 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 2,9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1486 kJ/361 kcal
EiweiB: 1,9 g

Fett: 38 g

Kohlenhydrate: 2,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 998 kJ/242 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 24 g

Kohlenhydrate: 3 g

www.chefsculinar.de
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HUBER
H-Sauerrahm

24 % Fett

stichfeste Konsistenz

wne LY
MILRAM

Saure Sahne

10% Fett

stichfeste Konsistenz

T
140276515

DEBIC

Schlagsahne, spriihfertig
35% Fett

ungestBt

6 x 700 mi ||!||0|0|0|"|1 |7“8|3||
DEBIC

Schlagsahne, spriihfertig
35 % Fett

gesuBt

6 x 700 mi "!|0|2"7||||!|t|3|3|1 "
REBEL

Schlagsahne, spriihfertig
35% Fett

ungestiBt

6 x 700 ml ||!||4I !|0||||y6|3|1 "

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1008 kJ/244 kcal
EiweiB: 3,1 ¢

Fett: 24 g

Kohlenhydrate: 4 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 487 kJ/117 kcal
EiweiB: 3,1 ¢

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 3,3 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1420 kJ/340 keal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 35 ¢

Kohlenhydrate: 3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1430 kJ/340 kcal
EiweiB: 2 g

Fett: 34 g

Kohlenhydrate: 6 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1389 kJ/337 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 35 g

Kohlenhydrate: 3 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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REBEL
Schlagsahne, spriihfertig
35% Fett

gesliBt

6 x700 mi

DEBIC
,Chantilly* Spriihsahne
30% Fett

12 x 250 mi

UNILEVER
,Rama Cremefine“ Schlagcreme
31% Fett

Creme auf Pflanzenfettbasis

wor Y

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1403 kJ/340 kcal
EiweiB: 2 g

Fett: 34 g

Kohlenhydrate: 6,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1220 kJ/290 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 11 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1300 kJ/310 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 31 g

Kohlenhydrate: 4 g

www.chefsculinar.de
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UNILEVER

,Rama Cremefine*“ Kochcreme
15 % Fett

Creme auf Pflanzenfettbasis

wn LY

UNILEVER

»,Rama Cremefine* Verfeinerungscreme
24% Fett

Creme auf Pflanzenfettbasis

o MY

MILRAM

Multicreme Aufschlagcreme

7% Fett

Basis flir stiBe Desserts, Milchshakes oder wiirzig-

herzhafte Dips, ohne Kiihlung haltbar

wxrie LY
MILRAM

Multicreme Kochcreme
5% Fett

Kochcreme flir Saucen, Suppen und Gratins,
ohne Kiihlung haltbar

xiig IR

ALPRO
Sojacreme Gulinair
zum Kochen und Verfeinern von Speisen

xiig AN

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 690 kJ/164 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 159

Kohlenhydrate: 5 ¢

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1050 kJ/250 kcal
EiweiB: 2,5 g

Fett: 24 g

Kohlenhydrate: 5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 479 kJ/115 keal
EiweiB: 3,8 ¢

Fett: 71 g

Kohlenhydrate: 8,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 373 kJ/89 kcal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 5¢

Kohlenhydrate: 7,5 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 716 kJ/174 kcal
EiweiB: 2 g

Fett: 17,2 g

Kohlenhydrate: 1,6 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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MILRAM
Kondensmilch
7,5% Fett

mit Drehverschluss

12x11 "2015"6046"

MILRAM
Kondensmilch
4% Fett

mit Drehverschluss

N T

MILRAM
Kondensmilch
7.5% Fett

T
4440

20 x 340 ml 1078

MILRAM
Kondensmilch
4% Fett

20 x 340 mi ||!||030|

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 553 kJ/132 kcal
EiweiB: 6,4 g

Fett: 7.5 g

Kohlenhydrate: 9,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 395 kJ/95 kcal
EiweiB: 5,6 ¢

Fett: 4 g

Kohlenhydrate: 9,2 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 551 kJ/132 kcal
EiweiB: 6,1 ¢

Fett: 7.5 g

Kohlenhydrate: 10 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 461 kJ/110 keal
EiweiB: 6,9 ¢

Fett: 4 g

Kohlenhydrate: 11,5 g

www.chefsculinar.de
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HUBER
Kondensmilch
4% Fett

TICTRN L

HUBER

Kondensmilch

7.5% Fett

Iy
114

240x75¢9 710724

HUBER
Kondensmilch
4% Fett

soxzsg NI

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 415 kJ/99 kcal
EiweiB: 5,9 ¢

Fett: 4 g

Kohlenhydrate: 9,8 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 553 kJ/132 kcal
EiweiB: 6,1 ¢

Fett: 7,59

Kohlenhydrate: 10,1 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 415 kJ/99 kcal
EiweiB: 5,9 ¢

Fett: 4 g

Kohlenhydrate: 9,8 g

Kaffeesahne Kﬁ\ cesAhne

www.chefsculinar.de

HUBER

Kaffeesahne

10 % Fett

PORTRIN 1 L

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 491 kJ/118 kcal
EiweiB: 3,1 g

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 4 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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TURM
Kaffeesahne
10 % Fett

sxzsom IAOIOI

BARENMARKE

Kaffeetraum

8% Fett

saxrom  NIMNLIY]
FRIESLAND CAMPINA

Sahne Kdnnchen

12 % Fett

soxtesg MY
FRIESLAND CAMPINA
Leichtes Kdnnchen 4%
4% Fett

axtog IR
HUBER

Kaffeesahne

10 % Fett
S

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 491 kJ/118 kcal
EiweiB: 3,1 ¢

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 4 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 565 kJ/135 kcal
EiweiB: 6,4 g

Fett: 8 ¢

Kohlenhydrate: 9,4 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 561 kJ/136 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 12 g

Kohlenhydrate: 3,9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 459 kJ/109 kcal
EiweiB: 7,5 ¢

Fett: 4 g

Kohlenhydrate: 10,8 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 491 kJ/118 kcal
EiweiB: 3,1 ¢

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 4 g

www.chefsculinar.de
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HUBER

Kaffeesahne

10% Fett
T
HUBER

Kaffeesahne

10% Fett
——T
OMIRA

,MinusL* Kaffeesahne ,laktosefrei*
10 % Fett

S——

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 491 kJ/118 keal
EiweiB: 3,1 ¢

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 4 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 491 kJ/118 kcal
EiweiB: 3,1 g

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 4 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 491 kJ/118 kcal
EiweiB: 3,1 g

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 4 g

Molkereiprodukte 2013/2014



Kaffeemilch

FRISCHLI

Kaffeemilch

7.5% Fett

war LY
FRISCHLI

Kaffeemilch

4% Fett

war Y
FRISCHLI

Kaffeemilch

4% Fett

aoxiog LAWY

K affeemilch

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 424 kJ/102 kcal
EiweiB: 3,5 g

Fett: 759

Kohlenhydrate: 4,7 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 289 kJ/69 kcal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 4,1 g

Kohlenhydrate: 4,7 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 289 kJ/69 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 4,1 g

Kohlenhydrate: 4,7 g

www.chefsculinar.de
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Quark, Frischkdse . 042
Fruchtquark 045
Joghurt, Matur 048
Fruchtjoghurt, GroBgebinde ... 051
Fruchtjoghurt, BeCher ... 054
Buttermilchdessert, Dickmilch ..o 067
MIICAIEIS e 068
Pudding, GroBgebinde ... 069
Pudding, BECher ... 076
Mousse ... . 081
Wackelpudding ..o e 083
Rote Griltze . 084
Soja-Desserts ... - 085
Dessert-ConVENIENCE .. 085
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Milch-Frischprodukte

Quark, Frischkise

) Speiseqﬂﬂ""

. - o
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\ e

.. Spglsequlﬂ‘*
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Molkereiprodukte 2013/2014 ? :

MILRAM
Speisequark
Magerstufe

oo LY
Quarkzubereitung
Magerstufe

o ML
MILRAM
Speisequark
Magerstufe

oo LY
GASTRO TUFFI
Frischkése
Magerstufe

oo LI

Nicht vorrétig in: KI, HL, NB, ZM

&
.L‘
|

B

Quavk, FrischkAse

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 298 kJ/70 kcal
EiweiB: 12 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 4 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 315 kJ/75 keal
EiweiB: 13,5 g

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 4 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 298 kJ/70 keal
EiweiB: 12 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 4 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 276 kJ/65 kcal
EiweiB: 10 g

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 5,8 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

OMIRA
»,MinusL® Speisequarkzubereitung ,laktosefrei”
Magerstufe

(|
1376 4456

5kg

FRANKENLAND
Speisequark
Magerstufe

T

12x500¢g 027

FRANKENLAND
Speisequark
Magerstufe

12x250¢9 20007706

MILRAM
Speisequark
40% Fetti. Tr.

T

5kg 1427

FRANKENLAND
Speisequark
20% Fetti. Tr.

we MY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 297 kJ/67 kcal
EiweiB: 12,5 g

Fett: 0,3 g

Kohlenhydrate: 4,3 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 281 kJ/66 kcal
EiweiB: 12 g

Fett: 0 g

Kohlenhydrate: 4,1 ¢

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 315 kJ/75 keal
EiweiB: 13,5 g

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 4 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 595 kJ/143 kcal
EiweiB: 9 g

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 3,8 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 408 kJ/97 keal
EiweiB: 10,5 g

Fett: 4,4 g

Kohlenhydrate: 3,9 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

Kréauterquark
40% Fetti. Tr.

5kg

FRANKENLAND
Krauterquark
40% Fetti. Tr.

exang NGRS

PALADIN
Speisequark
Magerstufe

Ly
1315%3151

30x40g

PALADIN
Speisequark
20% Fetti. Tr.

T

PALADIN
Krauterquark
20% Fetti. Tr.

wxang DY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 570 kJ/137 kecal
EiweiB: 8,2 g

Fett: 9,7 g

Kohlenhydrate: 4,2 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 570 kJ/137 kcal
EiweiB: 8,2 g

Fett: 9,7 g

Kohlenhydrate: 4,2 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 296 kJ/70 kcal
EiweiB: 12 g

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 412 kJ/98 kcal
EiweiB: 10,5 g

Fett: 4,2 g

Kohlenhydrate: 4,7 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 368 kJ/88 kcal
EiweiB: 9,4 g

Fett: 3,99

Kohlenhydrate: 3,9 g

www.chefsculinar.de



Fruchtquark Fruchtquavk

www.chefsculinar.de

Milch-Frischprodukte

Fruchtquark, Erdbeere
20% Fetti. Tr.

5kg 4090134
Fruchtquark, Aprikose
20% Fetti. Tr.

S

Nicht vorrtig in: KI, HL, NB, Z0, ZM

Fruchtquark, Kirsche
20% Fetti. Tr.

Skg ||!I|488||9479||

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 525 kJ/125 keal
EiweiB: 6,3 g

Fett: 3,99

Kohlenhydrate: 16 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 590 kd/141 keal
EiweiB: 6,3 g

Fett: 5,7 g

Kohlenhydrate: 16 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 524 kJ/124 kcal
EiweiB: 6,3 g

Fett: 399

Kohlenhydrate: 16 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

Fruchtquark, Birne
20% Fetti. Tr.

T
1267"5319

Fruchtquark, Heidelbeere
20% Fetti. Tr.

I

5kg

Fruchtquark, Vanilla
20% Fetti. Tr.

5kg

FRANKENLAND
Fruchtquark, Pfirsich
20% Fetti. Tr.

MU
13161231

5kg

Nicht vorrétig in: WE, WO

CAMPINA
Quark-Dessert mit Frucht
20% Fetti. Tr.

4fach sortiert, je 4 x Erdbeere, Kirsche, Himbeere,

Pfirsich-Maracuja

16x125¢g

Nicht vorrétig in: KI, HL, NB

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 517 kJ/123 keal
EiweiB: 6,1 ¢

Fett: 3,8 g

Kohlenhydrate: 16 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 590 kd/141 keal
EiweiB: 6,3 g

Fett: 5,7 g

Kohlenhydrate: 16 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 547 kJ/130 kcal
EiweiB: 6,8 g

Fett: 4,3 g

Kohlenhydrate: 16 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 563 kJ/140 kcal
EiweiB: 6,5 g

Fett: 5,6 g

Kohlenhydrate: 14,4 g

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 587 kJ/140 keal, Ei-
weiB: 5,1 g, Fett: 5,7 g, Kohlenhydrate: 17 g
Kirsche: Brennwerte: 592 kJ/141 kcal, Ei-
weiB: 5,2 g, Fett: 5,7 g, Kohlenhydrate: 17 g
Himbeere: Brennwerte: 591 kJ/141 kcal,
EiweiB: 5,2 g, Fett: 5,7 g,

Kohlenhydrate: 16 g

Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 591 kJ/
141 keal, EiweiB: 5,1 g, Fett: 5,7 g,
Kohlenhydrate: 17 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

GASTRO

Quark-Dessert mit Frucht

3% Fett

4fach sortiert, je 4 x Erdbeere, Kirsche, Himbeere,
Pfirsich-Maracuja

T

16x125¢ 5839

EXQUISA

Quark-Joghurt-Friichtchen

2,9 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Kirsche, Pfirsich-Maracuija,
Heidelbeere

wxrog M

EXQUISA

Quark-Joghurt-Friichtchen

2,9 % Fett

3fach sortiert, Kirsche, Erdbeere, Pfirsich-Maracuja,
ohne Kristallzucker

16x110g 140

FRANKENLAND
Vanillequark
20% Fetti. Tr.

15x75¢g

FRANKENLAND
Fruchtquark, Erdbeere
20% Fetti. Tr.

15x75¢

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 337 kJ/80 kcal, Ei-
weiB: 6,2 g, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 7,3 g
Kirsche: Brennwerte: 337 kJ/80 keal, Ei-
weiB: 6,2 g, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 7,3
Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 337 kJ/
80 kcal, EiweiB: 6,2 g, Fett: 2.9 g,
Kohlenhydrate: 7,3 g

Himbeere: Brennwerte: 337 kJ/80 kcal,
EiweiB: 6,2 g, Fett: 2,9,

Kohlenhydrate: 7,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 426 kJ/102 kcal
EiweiB: 4,364 g

Fett: 1,2 ¢

Kohlenhydrate: 18 g

Néahrwerte per 100 g:

Pfirsich-Maracuja:

Brennwerte: 346 kJ/82 kcal,
EiweiB: 5,3 g, Fett: 2 g,
Kohlenhydrate: 10,5 g

Erdbeere: Brennwerte: 346 kJ/
82 keal, EiweiB: 5,3 g, Fett: 2 g,
Kohlenhydrate: 10,5 g

Kirsche: Brennwerte: 346 kJ/
82 kcal, EiweiB: 5,3 g, Fett: 0,2 g,
Kohlenhydrate: 10,5 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 585 kJ/139 keal
EiweiB: 7,5 ¢

Fett: 6 g

Kohlenhydrate: 13,8 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 611 kJ/146 kcal
EiweiB: 7,5 g

Fett: 6 g

Kohlenhydrate: 15,3 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Joghurt, natur

Milch-Frischprodukte

DANONE
»Fruchtzwerge® Fruchtjoghurt -weniger SiiB-

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 406 kJ/97 kcal

3fach sortiert, je 16 x Erdbeere, Aprikose, Banane FiweiB: 6,6 g

Fett: 2,9¢
sxoxsog AN oy 11
DANONE Nahrwerte per 100 g:

»Fruchtzwerge® Fruchtjoghurt
3fach sortiert, je 16 x Erdbeere, Aprikose, Banane

(|
1286"1224

8x6x50¢g

Brennwerte: 441 kJ/105 keal
EiweiB: 6,6 ¢

Fett: 2,9 g

Kohlenhydrate: 13 g

huvt, natuy

FRANKENLAND Nahrwerte per 100 g:
Sahnejoghurt, natur Brennwerte: 549 kJ/132 kcal
10 % Fett EiweiB: 4,4 g
i i i Fett: 10 g
”grleChlSChe AI’tI" ||||| ||| || | Kohlenhydrate: 6 g
5kg "1452"8750"
MILRAM Nahrwerte per 100 g:
Volimilchjoghurt, natur Brennwerte: 275 kJ/66 kcal
3,5 % Fett EiweiB: 3,3
. T aenyite 4
]{m 10 kg 1400"7712

- o
|=
R

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

MILRAM

Volimilchjoghurt, natur

3,5% Fett

I

MILRAM

Magermilchjoghurt, natur

0,1 % Fett

o M

MILRAM

Magermilchjoghurt, natur

0,1 % Fett

oo WY

OMIRA

»MinusL* Joghurt, natur ,laktosefrei“
3,8 % Fett

oo I

OMIRA

»MinusL“ Joghurt, natur ,laktosefrei*
3,8 % Fett

wxrsng I

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 255 kJ/61 kcal
EiweiB: 3,3 g

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 3,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 159 kJ/38 kcal
EiweiB: 4,3 ¢

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 4,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 159 kJ/38 kcal
EiweiB: 4,3 ¢

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 4,2 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 312 kd/75 keal
EiweiB: 4,3 ¢

Fett: 3,8 g
Kohlenhydrate: 5,8 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 325 kJ/78 kcal
EiweiB: 4,7 ¢

Fett: 3,59
Kohlenhydrate: 6,8 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

FRISCHLI

Kiichen-Joghurt

3,5% Fett

gertihrt, ohne Kiihlung haltbar

SO 1 017

FRANKENLAND
Volimilchjoghurt, natur
3,5% Fett

stichfest

20x 1509

SUDMILCH

Joghurt, natur

1,5% Fett

gerihrt
T
2003"2555

20x150¢9 2

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

FRANKENLAND
Magermilchjoghurt, natur
0,1 % Fett

stichfest

ocrsos MY

A

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 301 kJ/72 kcal
EiweiB: 3,6 ¢

Fett: 3,5¢

Kohlenhydrate: 6,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 260 kJ/62 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 3,59

Kohlenhydrate: 4,4 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 231 kJ/55 kcal
EiweiB: 4,4 g

Fett: 1,59

Kohlenhydrate: 5,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 159 kJ/38 kcal
EiweiB: 4,3 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 4,2 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

MILRAM
Fruchtjoghurt, Erdbeere
3,5% Fett
gerihrt
[
14787188
MILRAM
Fruchtjoghurt, Kirsche
3,5% Fett
gerthrt
Iy
MILRAM
Fruchtjoghurt, Pfirsich-Maracuja
3,5% Fett
gerihrt
A
MILRAM
Fruchtjoghurt, Vanilla
3,5% Fett
gerthrt
ISR

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 391 kJ/93 kcal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 29¢g

Kohlenhydrate: 12,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 411 kJ/98 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 29¢g

Kohlenhydrate: 14 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 416 kJ/99 kcal
EiweiB: 3,4 ¢

Fett: 29¢g

Kohlenhydrate: 14,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 431 kJ/102 keal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 299

Kohlenhydrate: 15,4 ¢

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

GASTRO
Fruchtjoghurt, Apfel-Granatapfel
3,5% Fett
oo UMY
GASTRO
Fruchtjoghurt, Heidelbeere
3,5% Fett
oo LY
GASTRO
Fruchtjoghurt, Mango
3,5% Fett
(U
14466625
GASTRO
Fruchtjoghurt, Banane
3,5% Fett
oo UL
MILRAM
Fruchtjoghurt, Erdbeere-Rhabarber
1,5% Fett
zuckerreduziert
(VMM

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 442 kJ/105 kcal
EiweiB: 3,6 ¢

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 16 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 436 kJ/104 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 2,9 g

Kohlenhydrate: 16 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 435 kJ/103 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 2,4 g

Kohlenhydrate: 16 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 441 kJ/105 kcal
EiweiB: 3,6 ¢

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 16 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 259 kJ/61 kcal
EiweiB: 4 g

Fett: 1,3 ¢

Kohlenhydrate: 7,9 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

MILRAM

Fruchtjoghurt, Aprikose-Mango
1,5% Fett

zuckerreduziert

oo NI
FRANKENLAND

D-Fruchtjoghurt, Erdbeere

1,5 % Fett

oo I
FRANKENLAND

D-Fruchtjoghurt, Pfirsich-Maracuja
1,5% Fett

AR
FRANKENLAND

Fruchtjoghurt, Erdbeere

0,1% Fett

gerthrt

AL
FRANKENLAND

Fruchtjoghurt, Pfirsich-Maracuja
0,1 % Fett

gerihrt

oo LML

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 259 kJ/61 keal
EiweiB: 4 g

Fett: 1,3 ¢

Kohlenhydrate: 7,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 268 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 g

Fett: 1,3 ¢

Kohlenhydrate: 9,6 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 268 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 1,3 ¢

Kohlenhydrate: 9,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 364 kJ/86 kcal
EiweiB: 3,7 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 17,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 364 kJ/86 kcal
EiweiB: 3,7 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 17,5 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

FRANKENLAND
Fruchtjoghurt, Waldbeere
0,1 % Fett
gerihrt

g

1470"5014

GASTRO
Bircher Miisli-Joghurt
3,5% Fett
ohne Gelatine
o Y
Z0TT
Sahne-Fruchtjoghurt
10% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Amarena-Kirsch,
Pfirsich-Maracuja, Saisonsorte

T,
973231

20x1504g 112

Z0TT

Sahne-Fruchtjoghurt, Sortiment 1
10% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Heidelbeere-
Panna Cotta, Pfirsich-Panna Cotta, Saisonsorte

Ly
2695

20x150¢g 1027

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 364 kJ/86 kcal
EiweiB: 3,7 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 17,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 496 kJ/117 keal
EiweiB: 2,8 g

Fett: 2,2 g

Kohlenhydrate: 21 g

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeer: Brennwerte: 589 kJ/141 kcal,

EiweiB: 2,3 g, Fett: 7,7 g, Kohlenhydrate: 15,5 g
Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 589 kJ/

141 keal, EiweiB: 2,3 g, Fett: 7,7 g,
Kohlenhydrate: 15,5 g

Amarena Kirsch: Brennwerte: 589 kJ/141 kcal,
EiweiB: 2,3 g, Fett: 7,7 g, Kohlenhydrate: 15,5 ¢
Waldbeer Panna Cotta: Brennwerte: 604 kJ/
145 keal, EiweiB: 2,5 g, Fett: 8,6 g,
Kohlenhydrate: 14,2 g

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeer: Brennwerte: 589 kJ/141kcal,

EiweiB: 2,3 g, Fett: 7,7 g, Kohlenhydrate: 15,5 g
Himbeer: Brennwerte: 588 kJ/141 kcal,
EiweiB: 2,3 g, Fett: 7,7 g, Kohlenhydrate: 15,5 g
Kirsch: Brennwerte: 588 kJ/141 keal,

EiweiB: 2,3 g, Fett: 7,7 g, Kohlenhydrate: 15,5
Heidelbeer Panna Cotta: Brennwerte:

604 kJ/145 keal, Eiweif: 2,5 g, Fett: 8,6 g,
Kohlenhydrate: 14,2 ¢

Mango Panna Cotta: Brennwerte: 604 kJ/
145 kcal, EiweiB: 2,5 g, Fett: 8,6 g,
Kohlenhydrate: 14,2 g

Pfirsich Panna Cotta: Brennwerte: 604 kJ/
145 keal, EiweiB: 2,5 g, Fett: 8,6 g,
Kohlenhydrate: 14,2 ¢

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

Z0TT

Sahne-Fruchtjoghurt, Sortiment 2

10 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Amarena-Kirsch,
Pfirsich-Maracuja, Erdbeer-Panna Cotta, Saisonsorte

oy
102772039

20x 1509

Z0TT

Sahne-Fruchtjoghurt ,,Balance”
10 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Kirsche,
Pfirsich-Maracuja, Saisonsorte

[T

20x150 g 1080"6159
BAUER

Sahne Fruchtjoghurt
10% Fett

4fach sortiert, je 5 x Kirsche, Erdbeere,
Heidelbeere, Pfirsich-Maracuja

T
2002"0804

20x150¢9

BAUER

Sahne Fruchtjoghurt

10 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Himbeere,
Kirsche, Aprikose-Mango, ohne Kiihlung haltbar

wxrsog BT

FRANKENLAND
Sahnejoghurt

10% Fett

4fach sortiert, je 5 x Latte Macchiato, Tiramisu, Espresso,
Caffe Caramel, ohne Kiihlung haltbar

T
123370270

20x125¢g

Néhrwerte per 100 g:

Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 589 kJ/

141 keal, EiweiB: 2,3 g, Fett: 7.7 g,
Kohlenhydrate: 15,5 ¢

Erdbeer Panna Cotta: Brennwerte: 604 kJ/
145 kcal, EiweiB: 2,5 g, Fett: 8,6 g,
Kohlenhydrate: 14,2 g

Amarena Kirsch: Brennwerte: 589 kJ/14 keal,
EiweiB: 2,3 g, Fett 7,7 g, Kohlenhydrate: 15,5
Waldbeer Panna Cotta: Brennwerte: 604 kJ/
145 keal, EiweiB: 2,5 g, Fett: 8,6 g,
Kohlenhydrate: 14,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeer: Brennwerte: 449 kJ/108 keal,
EiweiB: 2,6 g, Fett: 8,2 g, Kohlenhydrate: 4,9 ¢
Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 449 kJ/
108 keal, EiweiB: 2,6 g, Fett: 8,2 g,
Kohlenhydrate: 4,9 g

Limone: Brennwerte: 434 kJ/105 kcal,
EiweiB: 2,5 g, Fett: 8,2 g, Kohlenhydrate: 4,1 g
Erdbeer: Brennwerte: 434 kJ/105 keal,
EiweiB: 2,5 g, Fett: 8,2 g, Kohlenhydrate: 4,1 g
Kirsch: Brennwerte: 434 kJ/105 keal,

EiweiB: 2,5 g, Fett: 8,2 g, Kohlenhydrate: 4,1 g

Nahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 567 kJ/136 kcal, Ei-
weiB: 2,6 g, Fett: 7,5 g, Kohlenhydrate; 14,4 g
Heidelbeere: Brennwerte: 567 kJ/136 keal,
EiweiB: 2,6 g, Fett: 7,5 g,

Kohlenhydrate: 14,4 g

Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 567 kJ/
136 kcal, EiweiB: 2,6 g, Fett: 7,5 g,
Kohlenhydrate: 14,4 g

Kirsche: Brennwerte: 567 kJ/136 kcal Ei-
weiB: 2,6 g, Fett: 7,5 g, Kohlenhydrate; 14,4 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 654 kJ/156 kcal, Ei-
weiB: 3 g, Fett: 7,8 g, Kohlenhydrate: 18,5 ¢
Himbeere: Brennwerte: 654 kJ/156 kcal,
EiweiB: 3 g, Fett: 7,8 g,

Kohlenhydrate: 18,5

Aprikose-Mango: Brennwerte: 654 kJ/
156 keal, EiweiB: 3 g, Fett: 7,8 g,
Kohlenhydrate: 18,5 g

Kirsche: Brennwerte: 654 kJ/156 kcal, Ei-
weiB: 3 g, Fett: 7,8 g, Kohlenhydrate: 18,5 ¢

Néahrwerte per 100 g:

Caffé Caramell: Brennwerte: 657 kJ/

157 keal, Eiweif: 2,8 g, Fett: 7,7 g,
Kohlenhydrate: 19,1 g

Latte Macciato: Brennwerte: 657 kJ/

157 keal, EiweiB: 2,8 g, Fett: 7,7 g,
Kohlenhydrate: 19,1 g

Tiramisu: Brennwerte: 657 kJ/157 keal, Ei-
weif: 2,8 g, Fett: 7,7 g, Kohlenhydrate: 19,1 g
Espresso: Brennwerte: 657 kJ/157 kcal
Eiweif: 2,8 g Fett: 7,7 g Kohlenhydrate: 19,1 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

GASTRO

Sahnekdrbchen

75 % Fett

3fach sortiert, 10 x Erdbeere-Vanilla, 5 x Kirsche,
5 x Aprikose-Mango

I

20x125¢ 776801

MULLER

Schlemmer-Joghurt mit der Ecke

5% Fett

3fach sortiert, je 4 x Erdbeere, Himbeere, Kirsche
ey LY

Nicht vorratig in: KI, HL, NB

MULLER

Knusper-Joghurt mit der Ecke
3,8 % Fett
Knusper-Misli-Mischung

(m
113279121

12x150¢g

Nicht vorratig in: HL, NB

FRANKENLAND

Fruchtjoghurt

3,8 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Vanille,
Pfirsich-Maracuja, Kirsche

wcne LY
BAUER

Fruchtjoghurt ,Miisli“
3,5 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Mango-Misli,
Schoko-Msli, Banane-Apfel-Msli, Bircher-Msli

T
2'0828

20x150¢g 200

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeer-Vanille: Brennwerte:
563 kJ/134 kcal, EiweiB: 2 g,
Fett: 6 g, Kohlenhydrate: 18 g
Kirsche: Brennwerte: 564 kJ/
134 kcal, EiweiB: 2 g, Fett: 6 g,
Kohlenhydrate: 18 g
Aprikose-Mango: Brennwerte:
563 kJ/134 kcal, EiweiB: 2 g,
Fett: 6 g, Kohlenhydrate: 18 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 416 kJ/
99 keal, EiweiB: 4,1 g, Fett: 2,5 g,
Kohlenhydrate: 14 g

Himbeere: Brennwerte: 434 kJ/
103 kcal, EiweiB: 4,1 g, Fett: 2,5 g,
Kohlenhydrate: 14,9 ¢

Kirsche: Brennwerte: 433 kJ/
103 keal, EiweiB: 4,1 g, Fett: 2,5 g,
Kohlenhydrate: 14,9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 548 kJ/131 keal
EiweiB: 5,5 ¢

Fett: 5,6 g

Kohlenhydrate: 13,7 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 451 kJ/107 kcal,
EiweiB: 3,5 g, Fett: 3 g,

Kohlenhydrate: 16,5 g

Vanille: Brennwerte: 451 kJ/107 kcal, Ei-
weiB: 3,5 g, Fett: 3 g, Kohlenhydrate: 16,5 g
Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 451 kJ/
107 keal, EiweiB: 3,5 g, Fett: 3 g,
Kohlenhydrate: 16,5 g

Kirsche: Brennwerte: 451 kJ/107 kcal, Ei-
weiB: 3,5 g, Fett: 3 g, Kohlenhydrate: 16,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Mango Miisli: Brennwerte: 424 kJ/101 kcal,
EiweiB: 3,5 g, Fett: 3,2 g, Kohlenhydrate: 14,2 g
Stracciatella Schokoballs: Brennwerte:

424 kJ101 keal, EiweiB: 3,5 g, Fett: 3,2 g,
Kohlenhydrate: 14,2 g

Banane-Apfel: Brennwerte: 424 kJ/101 kcal,
EiweiB: 3,5 g, Fett: 3,2 g, Kohlenhydrate: 14,2 g
Bircher Milsli: Brennwerte: 424 kJ/101 kcal,
EiweiB: 3,5 g, Fett: 3,2 g, Kohlenhydrate: 14,2 g

www.chefsculinar.de
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BAUER

Fruchtjoghurt ,weiB*

3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Nuss, Vanille, Saisonfrucht,
Banane im wéchentlichen Wechsel mit Birne

wce I
BAUER

Fruchtjoghurt ,,Exoten*
3,5 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Ananas-Kokos, Aprikose,
Pfirsich-Maracuja, Honigmelone-Pfirsich

wcsog WILY

BAUER

Fruchtjoghurt ,,rot“

3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Himbeere, Kirsche,
Heidelbeere

aoxisog U

Z0TT

,Mertinger Milchhof* Fruchtjoghurt, unterlegt

3,5% Fett
4fach sortiert, je 5 x Erdbeere,
Himbeere, Pfirsich-Maracuija, Blutorange

wxrsog AL

Néahrwerte per 100 g:

Banane: Brennwerte: 399 kJ/95 kcal,
EiweiB: 3,3 g, Fett: 2,5 g,

Kohlenhydrate: 14,7 g

Hasel-/Walnuss im Wechsel: Brennwerte:
424 kJ/101 keal, EiweiB: 3,7 g, Fett: 4,2 g,
Kohlenhydrate: 12,1 g

Vanille: Brennwerte: 394 kJ/94 kcal, EiweiB:
3,3 g, Fett: 2,8 g, Kohlenhydrate: 13,8 g
Birne: Brennwerte: 368 kJ/87 kcal, EiweiB:
3,2 g, Fett: 2,5 g, Kohlenhydrate: 13 g

Néhrwerte per 100 g:

Honigmelone-Pfirsich: Brennwerte:

401 kJ/95 keal, EiweiB: 3,3 g, Fett: 2,6 g,
Kohlenhydrate: 14,6 g

Aprikose: Brennwerte: 401 kJ/95 keal, Ei-
weiB: 3,3 g, Fett: 2,6 g, Kohlenhydrate: 14,6 g
Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 401 kJ/

95 keal, EiweiB: 3,3 g, Fett: 2,6 g,
Kohlenhydrate: 14,6 g

Ananas Kokos: Brennwerte: 401 kJ/95 kcal
EiweiB: 3,3 g Fett: 2,6 g Kohlenhydrate: 14,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 401 kJ/95 keal, Ei-
weiB: 3,3 g, Fett: 2,6 g, Kohlenhydrate: 14,6 g
Himbeere: Brennwerte: 401 kJ/95 keal, Ei-
weiB: 3,3 g, Fett: 2,6 g, Kohlenhydrate: 14,6 g
Heidelbeere Cassis: Brennwerte: 401 kJ/
95 keal, EiweiB: 3,3 g, Fett: 2,6 g,
Kohlenhydrate: 14,6 g

Kirsche: Brennwerte: 401 kJ/95 keal,
Eiweif: 3,3 g, Fett: 2,6 g,

Kohlenhydrate: 14,6 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 385 kJ/91 kcal
EiweiB: 2,7 g

Fett: 2,7 g

Kohlenhydrate: 14,1 g

Molkereiprodukte 2013/2014 57
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Milch-Frischprodukte

OMIRA

,MinusL® Fruchtjoghurt ,laktosefrei

3,5 % Fett

3fach sortiert, je 4 x Vanille, Erdbeere, Kirsche

m
12317813

12x150¢g

DANONE

Fruchtjoghurt

3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Kirsche,
Pfirsich-Maracuja, Vanille

wcose ALY
Z0TT
Gourmet-Fruchtjoghurt
3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Kirsche,
Pfirsich, Himbeere

wcass Y
GASTRO

Fruchtjoghurt

3,5 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Kirsche,
Pfirsich, Himbeere

soxisg LY
GASTRO

Fruchtjoghurt, zuckerreduziert
3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Pfirsich-Maracuja, Waldfrucht,

Erdbeere, Sauerkirsche, zuckerreduziert

T
6788

20x125¢g ||200

Néhrwerte per 100 g:

Vanille: Brennwerte: 465 kJ/

110 kcal, EiweiB: 3,1 g, Fett: 2,7 g,
Kohlenhydrate: 18,4 ¢

Erdbeere: Brennwerte: 409 kJ/
97 keal, EiweiB: 3,2 g, Fett: 2,7 g
Kohlenhydrate: 15 g

Kirsche: Brennwerte: 384 kJ/
105 kcal, EiweiB: 3,2 g, Fett: 2,7 g,
Kohlenhydrate: 13,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 396 kJ/94 kcal
EiweiB: 3,59

Fett: 299

Kohlenhydrate: 13,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeer: Brennwerte: 423 kJ/100 kcal, Ei-
weiB: 3,7 g, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 14,8 g
Pfirsich: Brennwerte: 423 kJ/100 keal, Ei-
weiB: 3,7 g, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 14,8 g
Kirsch: Brennwerte: 423 kJ/100 keal, EiweiB:
3,7 g, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 14,8 g
Himbeer: Brennwerte: 423 kJ/100 keal, Ei-
weiB: 3,7 g, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 14,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 459 kJ/109 keal,
EiweiB: 4,2 g, Fett: 2,7 g,

Kohlenhydrate: 16,9 g

Pfirsich: Brennwerte: 464 kJ/110 keal, Ei-
weiB: 4,2 g Fett: 2,7 g, Kohlenhydrate: 17,1 g
Himbeere: Brennwerte: 452 kJ/107 kcal,
Eiweif: 4,3 g, Fett: 2,7 g,

Kohlenhydrate: 16,2

Kirsche: Brennwerte: 448 kJ/106 kcal, Ei-
weiB: 4,2 g, Fett: 2,7 g, Kohlenhydrate: 16,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 338 kJ/80 kcal,
EiweiB: 3,8 g, Fett: 3 g, Kohlenhydrate: 9,5 g
Sauerkirsche: Brennwerte: 340 kJ/

81 kcal, EiweiB: 3,8 g, Fett: 3 g,
Kohlenhydrate: 9,6

Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 338 kJ/
80 kcal, EiweiB: 3,8 g, Fett: 3 g,
Kohlenhydrate: 9,5 g

Waldfrucht: Brennwerte: 343 kJ/82 kcal,
EiweiB: 3,8 g, Fett: 3 g, Kohlenhydrate: 9,7 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

FRANKENLAND

»Top“ Fruchtjoghurt

3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Ananas-Mandarine,
Pfirsich-Maracuja, Waldbeere, ohne Kilhlung haltbar

T
127470604

20x125¢g

DANONE

»wActivia“ Fruchtjoghurt

3,5% Fett

2fach sortiert, je 10 x Erdbeere, Pfirsich-Maracuja
wcse LAY

BAUER

Joghurt mit fein piirierter Frucht

3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Pfirsich,
Blutorange-Acerola, Mango-Maracuja

wcons I
BAUER

Fruchtjoghurt ,,laktosefrei

3,5% Fett

2fach sortiert, je 10 x Erdbeere, Stracciatella
wcons LY

BAUER

Fruchtjoghurt ,,weiB*

3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Banane, Walnuss, Birne, Vanille
T

Néhrwerte per 100 g:

Ananas-Mandarine: Brennwerte: 435 kJ/
103 keal, Eiweif: 2,9 g, Fett: 2,9 g,
Kohlenhydrate: 16,4 g

Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 435 kJ/
103 kcal, EiweiB: 2,9 g, Fett: 2,9 g,
Kohlenhydrate: 16,4 g

Waldfrucht: Brennwerte: 435 kJ/103 kcal, Ei-
weiB: 2,9 g, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 16,4 g
Erdbeere: Brennwerte: 435 kJ/103 kcal, Ei-
weiB: 2,9 g, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 16,4 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 405 kJ/
96 keal, EiweiB: 3,7 g, Fett: 2,8 g,
Kohlenhydrate: 13,9 g
Pfirsich-Maracuja: Brennwerte:
411 kJ/98 kcal, EiweiB: 3,8 g,
Fett: 2,8 g, Kohlenhydrate: 14,3 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 385 kJ/91 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 2,4 g

Kohlenhydrate: 14,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Stracciatella: Brennwerte: 463 kJ/
109 kcal, EiweiB: 3,1 g, Fett: 3,7 g,
Kohlenhydrate: 15,9 g

Erdbeere: Brennwerte: 379 kJ/

90 keal, EiweiB: 3 g, Fett: 2,8 g,
Kohlenhydrate: 13,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Banane: Brennwerte: 399 kJ/95 keal,
EiweiB: 3,3 g, Fett: 2,5 g,

Kohlenhydrate: 14,7 g

Vanille: Brennwerte: 394 kJ/94 kcal,
EiweiB: 3,3 g, Fett: 2,8 g,

Kohlenhydrate: 13,8 g

Birne: Brennwerte: 368 kJ/87 kcal, EiweiB:
3,2 g, Fett: 2,5 g, Kohlenhydrate: 13 g
Nuss: Brennwerte: 424 kJ/101 kcal, EiweiB:
3,7 g, Fett: 4,2 g, Kohlenhydrate: 12,1 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

BAUER

Fruchtjoghurt ,,rot”

3,5 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Himbeere,
Heidelbeere, Kirsche

cong Y
GASTRO

Sommerfrucht-Joghurt

3,5% Fett

3fach sortiert, Waldfrucht, Erdbeere, Pfirsich
cons 1LY

MULLER

»Froop” Joghurt, Kirsch-Banane

3,5% Fett

cong LY

MULLER

»Froop” Joghurt, Mango

3,5% Fett

wcong NN

%o

www.chefsculinar.de

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 366 kJ/87 kcal, Ei-
weiB: 3,3 g, Fett: 2,4 g, Kohlenhydrate: 13 g
Kirsche: Brennwerte: 366 kJ/87 kcal, Ei-
weiB: 3,3 g, Fett: 2,4 g, Kohlenhydrate: 13 g
Himbeere: Brennwerte: 366 kJ/87 kcal,
EiweiB: 3,3 g, Fett: 2,4 g,

Kohlenhydrate: 13 g

Heidelbeere Cassis: Brennwerte: 366 kJ/
87 kcal, EiweiB: 3,3 g, Fett: 2,4 g,
Kohlenhydrate: 13 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 472 kJ/112 keal
EiweiB: 4,2 g

Fett: 2,6 g

Kohlenhydrate: 18 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 446 kJ/106 kcal
EiweiB: 3,8 ¢

Fett: 2,29

Kohlenhydrate: 16,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 443 kJ/105 kcal
EiweiB: 0,4 g

Fett: 2,29

Kohlenhydrate: 16,5 g
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Milch-Frischprodukte

DANONE

Fruchtjoghurt

3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Kirsche,
Pfirsich-Maracuija, Vanille

arony L)

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

DANONE

»,Meine Joghurt-Pause”, Aprikose
3,5% Fett

2oxioog ML
DANONE

»,Meine Joghurt-Pause”, Erdbeere
3,5% Fett

20x100g "!|3|!3 2|||9|’!)"3"2"

TIROL MILCH

Fruchtjoghurt, Erdbeere

3,5% Fett

zuckerreduziert

oxioog ML
TIROL MILCH

Fruchtjoghurt, Vanille

3,5% Fett

zuckerreduziert

oxioog AL

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 396 kJ/94 kcal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 29¢g

Kohlenhydrate: 13,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 416 kJ/99 kcal
EiweiB: 3,6 ¢

Fett: 3,1¢

Kohlenhydrate: 14,1 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 418 kJ/99 kcal
EiweiB: 3,6 g

Fett: 3,1 ¢

Kohlenhydrate: 14,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 314 kJ/75 keal
EiweiB: 4,6 g

Fett: 3,29

Kohlenhydrate: 6,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 326 kJ/78 kcal
EiweiB: 4,5 ¢

Fett: 3,1¢

Kohlenhydrate: 7,8 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

TIROL MILCH

Fruchtjoghurt, Pfirsich-Melba
3,5% Fett

zuckerreduziert

wcong NIANY
FRANKENLAND

»Top” Fruchtjoghurt

3,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Pfirsich-Maracuja,
Waldbeere, Ananas-Mandarine, ohne Kiihlung haltbar

s LY
FRANKENLAND
Fruchtjoghurt

1,8 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Himbeere,
Ananas-Mandarine, Pfirsich-Maracuja

cse LYY
FRANKENLAND
Fruchtjoghurt

1,8 % Fett, 4fach sortiert, je 5 x Erdbeere,
Ananas-Mandarine, Pfirsich-Maracuja, Himbeere

T
129778885

20x100g

BAUER

Balance Fruchtjoghurt

1,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdeere, Kirsche,
Pfirsich-Maracjua, Brombeere/Holunder

T
0847

20x150¢g 1208

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 314 kJ/75 kcal
EiweiB: 4,6 g

Fett: 3,1¢

Kohlenhydrate: 6,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeer: Brennwerte: 435 kJ/103 keal, EiweiB:
2,99, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 16,4 g
Ananas-Mandarine: Brennwerte: 435 kJ/
103 keal, EiweiB: 2,9 g, Fett: 29 g,
Kohlenhydrate: 16,4 g

Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 435 kJ/

103 keal, EiweiB: 29 g, Fett: 2,9 g,
Kohlenhydrate: 16,4 g

Waldfriichte: Brennwerte: 435 kJ/103 kcal,
EiweiB: 2,9 g, Fett: 2,9 g, Kohlenhydrate: 16,4 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 395 kJ/94 kcal
EiweiB: 3,9 ¢

Fett: 1,59

Kohlenhydrate: 16,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 395 kJ/94 keal
EiweiB: 3,9 ¢

Fett: 1,59

Kohlenhydrate: 16,3 g

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 281 kJ/67 kcal,
EiweiB: 3,1 g, Fett: 1,5 g, Kohlenhydrate: 10 g
Kirsche: Brennwerte: 284 kJ/67 kcal, Ei-
weiB: 3,3 g, Fett: 1,5 g, Kohlenhydrate: 10,1 g
Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 281 kJ/
67 kcal, EiweiB: 3,4 g, Fett: 1,5 g,
Kohlenhydrate: 9,8 g

Brombeere-Holunder: Brennwerte: 286 kJ/
68 kcal, EiweiB: 3,3 g, Fett: 1,5 g,
Kohlenhydrate: 10,2 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

Z0TT
Gourmet-Fruchtjoghurt “leicht”
1,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Pfirsich-Maracuja, Kirsche,

Himbeere, mit StiBungsmitteln

ey I
BAUER

Balance Fruchtjoghurt
1,5% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Kirsche,
Pfirsich-Maracuja, Holunder-Brombeere

T

20x100g 200

HEIDECKSBURGER

Fruchtjoghurt 1,5%, 125 g

1,5% Fett

3fach sortiert: Erdbeere, Himbeere, Aprikose-Mango

T
141175363

20x125¢g

FRANKENLAND

D-Fruchtjoghurt

1,5% Fett

3fach sortiert, Erdbeere, Kirsche, Pfirsich-Maracuija,
ohne Kiihlung haltbar

T
912443

20x125¢g 143

GASTRO

»Fruchtkérbchen” Joghurt

1,1 % Fett

3fach sortiert, 10 x Erdbeere, je 5 x Himbeere, Pfirsich
wcass Y

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 241 kJ/57 kcal
EiweiB: 4,3 ¢

Fett: 1,3 ¢

Kohlenhydrate: 7 g

Néahrwerte per 100 g:

Brombeer-Holunder: Brennwerte: 286 kJ/
68 kcal, EiweiB: 3,3 g, Fett: 1,5 g,
Kohlenhydrate: 10,2 g

Erdbeere: Brennwerte: 215 kJ/51 keal, Ei-
weiB: 3,7 g, Fett: 1,3 g, Kohlenhydrate: 5,9
Kirsche: Brennwerte: 215 kJ/51 keal, Ei-
weiB: 3,7 g, Fett: 1,3 g, Kohlenhydrate: 5,9
Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 232 kJ/
55 keal, EiweiB: 3,8 g, Fett: 1,3 g,
Kohlenhydrate: 6,8 g

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 368 kJ/
87 kcal, EiweiB: 3,6 g, Fett: 1,4 g,
Kohlenhydrate: 15 g

Himbeere: Brennwerte: 368 kJ/
87 kcal, EiweiB: 3,6 g, Fett: 1,4 g,
Kohlenhydrate: 15 g
Aprikose-Mango: Brennwerte:
368 kJ/87 kcal, EiweiB: 3,6 g,
Fett: 1,4 g Kohlenhydrate: 15 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 268 kJ/
64 kcal, EiweiB: 3,3 g, Fett: 1,3 g,
Kohlenhydrate: 9,6 g

Kirsch: Brennwerte: 268 kJ/

64 keal, EiweiB: 3,3 g, Fett: 1,3 g,
Kohlenhydrate: 9,6 g

Pfirsich- Maracuja: Brennwerte:
268 kJ/64 kcal, EiweiB: 3,3 g,
Fett: 1,3 g, Kohlenhydrate: 9

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 393 kJ/
93 keal, EiweiB: 2,6 g, Fett: 1,1 g,
Kohlenhydrate: 18 g

Pfirsich: Brennwerte: 372 kJ/
88 kcal, EiweiB: 2,4 g, Fett: 1,1 g,
Kohlenhydrate: 17 g

Himbeere: Brennwerte: 376 kJ/
89 keal, EiweiB: 2,6 g, Fett: 1,1 g,
Kohlenhydrate: 17 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

MULLER Nihrwerte per 100 g:
Jo%hurt mit der Buttermilch Erdbeere: Brennwerte: 392 kJ/93 keal, Ei-
1,1 % Fett weiB: 4,5 g, Fett; 0,9 g, Kohlenhydrate: 15,8 ¢
4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Kirsche, e BRGMITEL: orl b )

- } . EiweiB: 4,5 g, Fett: 0,9 g, Kohlenhydrate: 15 g
Pfirsich-Maracuja, Himbeere Pirsich-Maracuja: Brennvierte: 393 kJ/

||I|I|I |I|||"I|I|| ||| 93 keal, EiweiB: 4,5 g, Fett: 0,9 g,

20x100 g 135711993 Kohlenhydrate: 15,8 g

Himbeere: Brennwerte: 371 kJ/88 kcal, Ei-
weiB: 4,2 g, Fett: 0,9 g, Kohlenhydrate: 14,7 g

FRIESLANDCAMPINA Nahrwerte per 100 g:
- .
»Pro activ Fruchtjoghurt Erdbeere: Brennwerte: 222 kJ/53 kcal, Ei-

0,8 % Fett weiB: 31 g, Fett: 0,7 g, Kohlenhydrate: 8,4 ¢

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Kirsche, Pfirsich-Maracuja, ~ Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 222 kJ/
53 kcal, EiweiB: 3,1 g, Fett: 0,7 g,

Heidelbeere, zuckerreduziert Kohlenhyirate: 8.4,
"" |||||||||| ||| " ||| Heidelbeere: Brennwerte: 223 kJ/53 kcal,
20x150g 102716433 EiweiB: 3,1 g, Fett: 0,7 g,

Kohlenhydrate: 8,4 g
Kirsche: Brennwerte: 224 kJ/53 kcal, Ei-
weiB: 3,1 g, Fett: 0,7 g, Kohlenhydrate: 8,5 g

FRIESLANDCAMPINA Nihrwerte per 100 g:
3

,,FI’UttIS Erdbeere Brennwerte: 368 kJ/87 kcal

0,2 % Fett EiweiB: 2,7 g

ohne Kiihlung haltbar Fett: 0.4 ¢

Kohlenhydrate: 18 g
T

FRIESLANDCAMPINA Nahrwerte per 100 g:
Fruttis” Kirsche
e Bi te: 351 kJ/83 keal
0,2 % Fett Fiweif 2.7 g -
ohne Kiihlung haltbar Fett: 049
Kohlenhydrate: 17 g
P 111711

Molkereiprodukte 2013/2014 www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

FRIESLANDCAMPINA
,Fruttis” Himbeere, Heidelbeere
0,2 % Fett
ohne Kilhlung haltbar
Iy
4385

6x4x125¢g 1027

FRIESLANDCAMPINA
,Fruttis” Pfirsich-Maracuja
0,2 % Fett

ohne Kiihlung haltbar
(L
1027

6x4x125¢g 408

BAUER

»Fru-Fru” Joghurt

0,1% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Himbeere,

Kirsche, Pfirsich-Maracuja, ohne Kiihlung haltbar

e

20x1504g 1180

DANONE

yDanone & Frucht”-Joghurt

0,1% Fett

3fach sortiert, Erdbeere, Pfirsich, Kirsche

e NN

GASTRO

Fruchtjoghurt

0,1% Fett

2fach sortiert, je 10 x Erdbeere,
Banane-Aprikose, zuckerreduziert

(L
1168"2264

20x125¢g

Néhrwerte per 100 g:

Heidelbeere: Brennwerte: 352 kJ/
83 keal, EiweiB: 2,7 g, Fett: 0,4 g,
Kohlenhydrate: 17 g

Himbeere: Brennwerte: 352 kJ/
83 kcal, EiweiB: 2,7 g, Fett: 0,4 g,
Kohlenhydrate: 17 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 368 kJ/87 kcal
EiweiB: 2,7 g

Fett: 0,4 g

Kohlenhydrate: 18 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 373 kJ/89 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 18,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 222 kJ/52 kcal
EiweiB: 4,8 ¢

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 8 g

Néhrwerte per 100 g:

Banane-Aprikose: Brennwerte:
231 kJ/55 kceal, EiweiB: 4,2 g,
Fett: 0,1 g, Kohlenhydrate: 9,1 g
Erdbeere: Brennwerte: 231 kJ/
55 kca,| EiweiB: 4,2 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 9,1 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

Z0TT

,Mertinger Milchhof” Fruchtjoghurt
0,1% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Pfirsich,
Waldfrucht, Himbeere, ohne Kilhlung haltbar
T

1080"5756

20x125¢g

FRANKENLAND

»Fit” Fruchtjoghurt

0,1 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Ananas-Mandarine,
Pfirsich-Maracuja, Waldfrucht, ohne Kiihlung haltbar
(U

1202"8771

20x125¢9

BAUER

»Fru-Fru” Joghurt

0,1% Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Himbeere,
Kirsche, Pfirsich-Maracuja, ohne Kiihlung haltbar

T
119470531

20x100g

Z0TT

»Mertinger Milchhof” Fruchtjoghurt

0,1 % Fett,

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Pfirsich,
Himbeere, Waldfrucht, ohne Kihlung haltbar

T
9288

20x100g 1297
FRANKENLAND
D-Fruchtjoghurt
0,1% Fett

3fach sortiert, 10 x Erdbeere, je 5 x Pfirsich-Maracuja,
Kirsche, zuckerreduziert, ohne Kiihlung haltbar

T
129778571

20x100g

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeer: Brennwerte: 334 kJ/79 kcal, Ei-
weiB: 2,1 g, Fett: 0,1 g, Kohlenhydrate: 17,3
Pfirsich: Brennwerte: 334 kJ/79 keal, Ei-
weiB: 2,1 g, Fett: 0,1 g, Kohlenhydrate: 17,3
Himbeer: Brennwerte: 334 kJ/79 keal, Ei-
weiB: 2,1 g, Fett: 0,1 g, Kohlenhydrate: 17,3
Waldfrucht: Brennwerte: 334 kJ/79 keal,
EiweiB: 2,1 g, Fett: 0,1 g,

Kohlenhydrate: 17,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 364 kJ/86 kcal, Ei-
weiB: 3,7 g, Fett: 0,1 g, Kohlenhydrate: 17,5 ¢
Waldfrucht: Brennwerte: 364 kJ/86 kcal, Ei-
weiB: 3,7 g, Fett: 0,1 g, Kohlenhydrate: 17,5 g
Ananas-Mandarine: Brennwerte: 364 kJ/
86 keal, EiweiB: 3,7 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 17,5

Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 364 kJ/
86 kcal, EiweiB: 3,7 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 17,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 373 kJ/89 kcal, Ei-
weiB: 3 g, Fett: 0,1 g, Kohlenhydrate: 18,5 g
Himbeere: Brennwerte: 373 kJ/89 kcal, Ei-
weiB: 3 g, Fett: 0,1 g, Kohlenhydrate: 18,5 g
Pfirsich-Maracuja: Brennwerte: 373 kJ/
89 kcal, EiweiB: 3 g, Fett: 0,1 g,
Kohlenhydrate: 18,5

Kirsche: Brennwerte: 373 kJ/89 kcal, Ei-
weiB: 3 g, Fett: 0,1 g, Kohlenhydrate: 18,5 ¢

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 334 kJ/79 kcal
EiweiB: 2,1 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 17,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 268 kJ/64 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 1,3 ¢

Kohlenhydrate: 9,6 g

www.chefsculinar.de



Milch-Frischprodukte

FRANKENLAND

»Fit” Fruchtjoghurt

0,1 % Fett

4fach sortiert, je 5 x Erdbeere, Pfirsich-Maracuja,
Waldbeere, Ananas-Mandarine, ohne Kiihlung haltbar

T
141770294

20x75¢g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 347 kJ/82 kcal
EiweiB: 3,1 ¢

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 17,3 g

Buttermilchdessert, Dickmilch “ButtevmilchAessevt,

www.chefsculinar.de

MILRAM
Buttermilch-Dessert, Birne-Vanille
5% Fett,

aus Buttermilch

SR T
MILRAM

Buttermilch-Dessert, Gartenfrucht
5% Fett

aus Buttermilch

oo MY

GASTRO

Buttermilchdessert

5% Fett

wochentlich wechselnde Sortierung: Erdbeer-Vanilla,

Apfel-Vanilla, Aprikose-Mango-Vanilla, Sauerkirsch-Vanilla

T

20x125¢g 2007

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 501 kJ/119 kcal
EiweiB: 3,6 g

Fett: 399

Kohlenhydrate: 16,9 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 478 kJ/114 kcal
EiweiB: 3,7 g

Fett: 4 g

Kohlenhydrate: 15,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Erdbeer-Vanilla: Brennwerte: 436 kJ/104 kcal,
EiweiB: 4 g, Fett: 3,7 g, Kohlenhydrate: 14,5 g
Aprikose-Mango-Vanilla: Brennwerte:

466 kJ/111 keal, EiweiB: 3,9 g, Fett: 3,9 g,
Kohlenhydrate: 15 g

Himbeer-Vanilla: Brennwerte: 452 kJ/

108 keal, Eiweif: 3,9 g, Fett: 4 g,
Kohlenhydrate: 14 g

Birne-Vanilla: Brennwerte: 452 kJ/108 keal,
EiweiB: 3,9 g, Fett: 4 g, Kohlenhydrate: 14 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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MILRAM
Dickmilch, natur
3,5 % Fett

5kg

GASTRO
Fruchtdickmilch
1,5% Fett

3fach sortiert, je 4 x Erdbeere, Pfirsich-Maracuja,

Kirsche, zuckerreduziert

aras LI

FRISCHLI

Milchreis, natur

ohne Kiihlung haltbar
[
1448

5 kg 4025

RAVENSBERGER

Milchreis, natur

1,8 % Fett

ohne Kiihlung haltbar
(|

12x11 102774446

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 260 kJ/62 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 3,5¢

Kohlenhydrate: 3,8 g

Nahrwerte per 100 g:

Erdbeere: Brennwerte: 244 kJ/
58 keal, EiweiB: 3,5 g, Fett: 1,3 g,
Kohlenhydrate: 8 g

Kirsche: Brennwerte: 244 kJ/
58 kcal, EiweiB: 3,5 g, Fett: 1,3 g,
Kohlenhydrate: 8 g
Pfirsich-Maracuja:

Brennwerte: 244 kJ/58 kcal,
EiweiB: 3,5 g, Fett: 1,3 g,
Kohlenhydrate: 8 g

Milchveis

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 518 kJ/123 kcal
EiweiB: 3,6 g

Fett: 2,6 g

Kohlenhydrate: 21,1 g

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 435 kJ/103 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 2 g

Kohlenhydrate: 18 g

www.chefsculinar.de
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MULLER
Milchreis
3% Fett,

4fach sortiert, je 3 x Pur, Schoko, Zimt,

Apfel/Kirsche im Wechsel
g
113093

12x200 9 112

MULLER
Milchreis
3% Fett

4fach sortiert, wochentlich wechselnde
Sortierung: Vanille, Schoko, Zimt, Kirsche, Apfel oder Pur

T
6"1912

12x125¢g 124
DR. OETKER
Pudding mit Sahne, Vanille
6 % Fett
oo MY
DR. OETKER
Pudding mit Sahne, Schokolade
6 % Fett
oo ML

Néhrwerte per 100 g:

Pur: Brennwerte: 428 kJ/101 kcal, EiweiB:
3,5 g, Fett: 2,6 g, Kohlenhydrate: 15,9 g
Zimt: Brennwerte: 459 kJ/109 kcal, EiweiB:
3,2 g, Fett: 2,4 g, Kohlenhydrate: 18,5 ¢
Schoko: Brennwerte: 462 kJ/110 keal, Ei-
weif: 3,3 g, Fett: 2,5 g, Kohlenhydrate: 18,3 g
Apfel: Brennwerte: 454 kJ/107 keal, EiweiB:
3 g, Fett: 2,2 g, Kohlenhydrate: 18,8 g
Kirsche: Brennwerte: 455 kJ/108 kcal,
EiweiB: 3 g, Fett: 2,2 g, Kohlenhydrate: 18,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Apfel: Brennwerte: 454 kJ/107 keal,

EiweiB: 3 g, Fett: 2,2 g, Kohlenhydrate: 18,8 g
Kirsche: Brennwerte: 455 kJ/108 kcal,
EiweiB: 3 g, Fett: 2,2 g, Kohlenhydrate: 18,8 g
Original: Brennwerte: 428 kJ/101 kcal, EiweiB:
3,5, Fett: 2,6 g, Kohlenhydrate: 15,9
Vanilla: Brennwerte: 435 kJ/103 kcal, EiweiB:
3,30, Fett: 2,5 g, Kohlenhydrate: 16,8 g

Zimt: Brennwerte: 459 kJ/109 kcal, Eiwei:
3,20, Fett: 2,4 g, Kohlenhydrate: 18,5 g
Schoko: Brennwerte: 462 kJ/110 kcal, EiweiB:
3,30, Fett: 2,5 g, Kohlenhydrate: 18,3

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 493 kJ/117 kcal
EiweiB: 2,8 ¢

Fett: 4,59

Kohlenhydrate: 16,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 508 kJ/121 keal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 4,8 g

Kohlenhydrate: 16,3 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

DR. OETKER

Pudding mit Sahne, Toffee

6% Fett

oo MY

DR. OETKER

Pudding mit Sahne, Erdbeer-Vanille
6% Fett

oo MY

DR. OETKER

GrieBpudding mit Sahne

6% Fett

[

DR. OETKER

Pudding, Sahnegeschmack

6 % Fett

oo LAY

DR. OETKER

Pudding mit Sahne, Haselnuss
6 % Fett

|

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 501 kJ/119 keal
EiweiB: 2,8 ¢

Fett: 4,5¢g

Kohlenhydrate: 16,7 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 493 kJ/117 kcal
EiweiB: 2,8 ¢

Fett: 4,5 g

Kohlenhydrate: 16,2 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 571 kJ/136 kcal
EiweiB: 3,6 ¢

Fett: 6 g

Kohlenhydrate: 16,7 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 494 kJ/117 kcal
EiweiB: 2,8 ¢

Fett: 4,59

Kohlenhydrate: 16,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 508 kJ/121 keal
EiweiB: 2,9 ¢

Fett: 4,7 g

Kohlenhydrate: 16,7 g

www.chefsculinar.de
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Die Nelt

Aex VDanille—YAuncen

Ob zu Apfelstrudel, Schokopudding oder roter Griitze —
Vanille-Sauce darf flir das perfekte Genusserlebnis nicht
fehlen. Dabei haben Profi-Kdche die Qual der Wahl: soll es
eine Dessertsauce mit echter Bourbon-Vanille sein, ist eine
Sauce mit Vanillegeschmack damit vergleichbar und was
versteht man unter Vanilla-Sauce?

Da echte Bourbon-Vanille ein sehr edles Gew(irz ist, wird
sie nicht umsonst als Konigin der Gewdirze bezeichnet.

Sofern eine Vanille-Sauce als Zutat ,Bourbon-Vanille-Ex-
trakt®, ,Auszug aus Bourbon-Vanilleschoten®, ,Bourbon-
Vanille-Pulver® oder ,gemahlene Vanilleschote® enthalt,
handelt es sich hierbei um ein besonders hochwertiges
Produkt mit echter Bourbon-Vanille. In Produkten, die als
Zutat natirliches Bourbon-Vanille-Aroma enthalten, ist
zu 95 Prozent Aroma enthalten, dass aus Vanilleschoten
gewonnen wurde, der Rest kann aus anderen natirlichen
Aromen entstehen.

P

)

Laut den Leitsatzen fir Puddinge und andere stiBe Des-
serts und demnach auch fiir Dessertsaucen darf man ein
Produkt nur als ,Vanille* bezeichnen, wenn in 500 g Pro-
dukt mindestens 0,4 g Vanilleschoten enthalten sind bzw.
eine geschmacklich entsprechende Menge natirliches Va-
nillearoma zugesetzt ist.

Ist das nicht der Fall, darf man das Produkt in der Ver-
kehrsbezeichnung nur als ,mit Vanillegeschmack® bezeich-
nen. Bei der Produktbezeichnung wird dann oftmals der
Begriff ,Vanilla“ verwendet und in der Verkehrsbezeich-
nung zusatzlich ,mit Vanillegeschmack® deklariert, da die
Bezeichnung ,Vanilla“ nicht gesetzlich geregelt ist.

Wir haben aber flr jeden gastronomischen Anspruch und
jedes Einsatzfeld das passende Produkt im Angebot. Die
hochwertige Vanille-Sauce fir die anspruchsvolle Gast-
ronomie, als auch die ,Vanilla“-Sauce vorrangig fiir GroB-
verbraucher, bei denen Top-Qualitdt zum giinstigen Preis
gefragt ist.

FRISCHLI
5,3 % Fett

ohne Kilhlung haltbar
MU
13267

5kg 704

FRISCHLI

6 % Fett
ohne Kiihlung haltbar

e [T

0694

www.chefsculinar.de

Pudding mit Sahne, Edel-Schoko

mindestens 50 % Kakaoanteil in der Schokolade,

Pudding mit Sahne, Schoko

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 604 kJ/144 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 5,3 g

Kohlenhydrate: 20,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 581 kJ/139 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 6,1 ¢

Kohlenhydrate: 17,3 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

FRISCHLI

Pudding mit Sahne, Vanilla
6% Fett

ohne Kilhlung haltbar

oo Y
FRISCHLI

Pudding mit Sahne, Karamell
6 % Fett

ohne Kiihlung haltbar

oo LY
FRISCHLI

Pudding mit Sahne, Nuss-Nougat
6 % Fett

ohne Kilhlung haltbar

14479342
FRISCHLI

Pudding mit Sahne, Latte Macchiato
6 % Fett

ohne Kiihlung haltbar

oo I

FRISCHLI

GrieBpudding mit Sahne

6 % Fett

ohne Kilhlung haltbar
oo MY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 553 kJ/132 keal
EiweiB: 2,6 g

Fett: 6 g

Kohlenhydrate: 16,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 579 kJ/138 kcal
EiweiB: 2,7 g

Fett: 599

Kohlenhydrate: 18,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 510 kJ/121 keal
EiweiB: 2,9 ¢

Fett: 3,7 g

Kohlenhydrate: 19 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 568 kJ/135 kcal
EiweiB: 2,7 g

Fett: 599

Kohlenhydrate: 17,8 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 569 kJ/136 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 6,1 ¢

Kohlenhydrate: 4 g

www.chefsculinar.de



Milch-Frischprodukte

FRISCHLI Nahrwerte per 100 g:
gr;chhettlt)udding mit Sahne, Erdbeere E.Lig[gwér? :95 .
ohne Kiihlung haltbar Ef)thtl:e?]r?y R

oo Y

- FRISCHLI Nahrwerte per 100 g:
Fruchtpudding mit Sahne, Pfirsich-Aprikose i A8 A R

6% Fett EiweiB: 2,5 g
o . Fett: 59
i ohne Kiihlung haltbar Kohienhydrate: 18,4 g
3 JULAULARHN)
- 14708411
¢

- FRISCHLI Nahrwerte per 100 g:
Fruchtpudding mit Sahne, Waldfrucht e

6 % Fett EiweiB: 2,5 ¢
ohne Kiihlung haltbar m;ei'?y R
oo BB

FRANKENLAND Nahrwerte per 100 g:
Pudding mit Sahne, Schoko Brennwerte: 545 kJ/130 keal
6 % Fett EiweiB: 3,2 g

Fett: 5,39
. (Y e s

www.chefsculinar.de Molkereiprodukte 2013/2014 73 I
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Milch-Frischprodukte

FRANKENLAND

Pudding mit Sahne, Vanilla
6 % Fett

oo MY
FRANKENLAND

Pudding mit Sahne, Karamell
6 % Fett

I
FRISCHLI

Milchpudding, Schoko
1,5% Fett

ohne Kiihlung haltbar

oo MY
FRISCHLI

Milchpudding, Vanilla
1,5% Fett

ohne Kiihlung haltbar
Lnm
135512

5kg 329

FRISCHLI

Schoko-Pudding

1,5% Fett

mit SiiBstoff, ohne Kiihlung haltbar

wo Y

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 490 kJ/117 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 5,4 g

Kohlenhydrate: 14,2 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 552 kJ/131 keal
EiweiB: 3,1 g

Fett: 5,2 g

Kohlenhydrate: 18 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 373 kJ/88 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 1,59

Kohlenhydrate: 15,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 358 kJ/85 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 1,59

Kohlenhydrate: 14,6 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 296 kJ/70 kcal
EiweiB: 3,4 g

Fett: 1,59

Kohlenhydrate: 10,5 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

FRISCHLI

Vanilla-Pudding

1,5% Fett

mit SiiBstoff, ohne Kiihlung haltbar

(g
140878094

RAVENSBERGER

Schokopudding

1,4 % Fett

mit schweizer Kakao, ohne Kihlung haltbar

T

RAVENSBERGER
Vanillepudding
1,35 % Fett

mit natlrlicher Boubon-Vanille, ohne Kiihlung haltbar

12x11 1027"4644

RAVENSBERGER
GrieBpudding mit Sahne
2,8 % Fett

ohne Kiihlung haltbar
T
1027"4

12x11 668

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 263 kJ/62 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 1,49

Kohlenhydrate: 9,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 421 kJ/100 kcal
EiweiB: 3,3 g

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 18 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 341 kJ/81 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 1,4 ¢

Kohlenhydrate: 14 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 430 kJ/102 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 2,8 g

Kohlenhydrate: 15,6 g

Molkereiprodukte 2013/2014



Milch-Frischprodukte

FRIESLANDCAMPINA
,Puddis” Milchstrudel

2fach sortiert, 18 x Schoko-Vanilla, 6 x Karamellsahne

acng VLY
FRIESLANDCAMPINA

,Gastro” 3-fach-Strudel

8,9% Fett

Schoko-, Vanillapudding mit Sahne
axess ALY
DANONE

Dany Sahne Schoko

71 % Fett

rextoog VIO
DANONE

Dany Sahne Bourbon-Vanille
6,9 % Fett

TR i

w)

Pudding-Becher TPuddina—"Bechey

Nahrwerte per 100 g:

Schoko-Vanilla: Brennwerte:
490 kJ/117 keal, EiweiB: 2,7 g,
Fett: 4,2 g, Kohlenhydrate: 17 g
Karamellsahne: Brennwerte:
499 kJ/119 keal, EiweiB: 2,5 g,
Fett: 4,1 g, Kohlenhydrate: 18 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 719 kJ/172 kcal
EiweiB: 3,9 ¢

Fett: 8,99

Kohlenhydrate: 19 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 595 kJ/140 kcal
EiweiB: 2,6 g

Fett: 71 g

Kohlenhydrate: 16,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 575 kJ/135 keal
EiweiB: 2,3 ¢

Fett: 6,99

Kohlenhydrate: 16,5 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

OMIRA

,MinusL” Milchpudding

5% Fett

2fach sortiert, je 12 x Schoko, Vanille

T

6x4x125¢g 1201

Z0TT

»Mertinger Milchhof” Schokodessert mit Sahne
3,1 % Fett

soxizsg UL

Z0TT

»Mertinger Milchhof” Vanilladessert mit Sahne
3% Fett

soxizsg  INMMULILY

GASTRO

Vanilladessert mit Sahne

2,6 % Fett

zuckerreduziert

sy LY

GASTRO

Schokodessert mit Sahne

2,8 % Fett

zuckerreduziert

sy Y

Néhrwerte per 100 g:

Schoko: Brennwerte: 523 kJ/

125 keal, EiweiB: 3,2 g, Fett: 5 g,
Kohlenhydrate: 16,7 g

Vanille: Brennwerte: 409 kJ/97 kcal,
EiweiB: 2,9 g, Fett: 3,2 g,
Kohlenhydrate: 14,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 414 kJ/98 kcal
EiweiB: 1,5 g

Fett: 2,7 g

Kohlenhydrate: 16,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 378 kJ/90 kcal
EiweiB: 1,6 g

Fett: 2,6 g

Kohlenhydrate: 14,9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 318 kJ/76 kcal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 2,6 g

Kohlenhydrate: 9,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 317 kJ/75 kcal
EiweiB: 3,6 ¢

Fett: 2,8 g

Kohlenhydrate: 8,7 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

ROTTALER MILCHQUELL
Dessert-Pudding, Schoko
3,5% Fett

ohne Kilhlung haltbar

wng NN

ROTTALER MILCHQUELL
Dessert-Pudding, Vanille
3,5% Fett

ohne Kiihlung haltbar
NI
12418121

20x125¢g

ROTTALER MILCHQUELL
Dessert-Pudding, Caramel
3,5% Fett

ohne Kilhlung haltbar

Iy

20x125¢g 1241

ROTTALER MILCHQUELL

Dessert-Pudding, Panna Cotta

3,5% Fett
ohne Kiihlung haltbar

wxsg IIBNNY

ROTTALER MILCHQUELL
Dessert-Pudding, Erdbeere
3,5% Fett

ohne Kilhlung haltbar

marsg ALY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 464 kJ/110 keal
EiweiB: 3,1 ¢

Fett: 3,2 ¢

Kohlenhydrate: 17,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 439 kJ/105 kcal
EiweiB: 2,9 ¢

Fett: 3¢

Kohlenhydrate: 16,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 464 kJ/111 kcal
EiweiB: 2,8 ¢

Fett: 3¢

Kohlenhydrate: 18,1 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 448 kJ/106 kcal
EiweiB: 0,29 g

Fett: 0,3 g

Kohlenhydrate: 16,9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 448 kJ/106 keal
EiweiB: 2,9 ¢

Fett: 3¢

Kohlenhydrate: 16,8 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

FRIESLANDCAMPINA
»Puddis” Schokopudding
3,5% Fett

5x4x125¢g

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO

FRIESLANDCAMPINA
»Puddis” Vanillepudding
3,5 % Fett

5x4x125¢g

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO

FRIESLANDCAMPINA
»Puddis” Vanillepudding mit SchokosoBe

sersres WAL

FRIESLANDCAMPINA
»Puddis” Schokopudding mit VanillesoBe
T

214861

5x4x125¢g 201

FRISCHLI

»Fontana” Schoko-Nuss-Milchcreme
10 % Fett

ohne Kilhlung haltbar

6x4x625¢ ||1108 4402

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 410 kJ/97 keal
EiweiB: 2,1 ¢

Fett: 2,6 g

Kohlenhydrate: 16 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 410 kJ/97 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 2,1 g

Kohlenhydrate: 17 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 433 kJ/103 kcal
EiweiB: 2 g

Fett: 2 g

Kohlenhydrate: 19 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 474 kJ/112 kcal
EiweiB: 2,4 g

Fett: 2,4 g

Kohlenhydrate: 20 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 716 kJ/171 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 17,3 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

ROTTALER MILCHQUELL
Schoko-Pudding

1,5% Fett

zuckerreduziert, ohne Kiihlung haltbar

wng )

ROTTALER MILCHQUELL
Vanille-Pudding

1,5 % Fett

zuckerreduziert, ohne Kiihlung haltbar

wess I

ROTTALER MILCHQUELL
Cappuccino-Pudding

1,5% Fett

zuckerreduziert, ohne Kiihlung haltbar

T

20x125¢g 129071784

ROTTALER MILCHQUELL
Bananen-Pudding

1,5 % Fett

zuckerreduziert, ohne Kiihlung haltbar

wxrzsg OGN

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 271 kJ/65 keal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 9,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 252 kJ/60 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 1,4 ¢

Kohlenhydrate: 8,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 276 kJ/65 keal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 1,4 ¢

Kohlenhydrate: 10 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 249 kJ/59 keal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 1,4 ¢

Kohlenhydrate: 8,4 g

www.chefsculinar.de
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ROTTALER MILCHQUELL
Haselnuss-Pudding

1,5% Fett

zuckerreduziert, ohne Kiihlung haltbar
wcoss NI
FRANKENLAND
Milchpudding, Schoko
1,5 % Fett

2xtoog [N
FRANKENLAND
Milchpudding, Vanilla
1,5% Fett

soxtoog ALY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 279 kJ/66 kcal
EiweiB: 3,3 ¢

Fett: 1,6 g

Kohlenhydrate: 9,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 438 kJ/104 keal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 2 g

Kohlenhydrate: 18,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 366 kJ/86 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 1,3 ¢

Kohlenhydrate: 15,7 g

Mousse Mousse

www.chefsculinar.de

FRISCHLI
Mousse-Pudding, Schoko

Fertigdessert in luftig-cremiger Konsistenz,

ohne Kilhlung haltbar
I
145171189

3kg

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 645 kJ/154 keal
EiweiB: 4,6 g

Fett: 5,59

Kohlenhydrate: 20,9 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

FRISCHLI

Mousse-Pudding, Vanilla

Fertigdessert in luftig-cremiger Konsistenz,
ohne Kiihlung haltbar

b WY

GASTRO

Mousse, schwarz-weiB

aus 50 % Mousse au Chocolat und 50 % weiBe
Mousse au Chocolat

T
2018"5152

12x75¢

FRIESLAND CAMPINA
Mousse au Chocolat
locker aufgeschlagen

xrsg ISR

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 580 kJ/138 kcal
EiweiB: 4,2 g

Fett: 5,7 g

Kohlenhydrate: 17,4 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 673 kJ/161 kcal
EiweiB: 4,1 g

Fett: 71 ¢

Kohlenhydrate: 19,6 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 709 kJ/169 kcal
EiweiB: 4,5 ¢

Fett: 7.6 g

Kohlenhydrate: 20 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

FRIESLAND CAMPINA
Zitronen-Mousse
locker aufgeschlagen

wrse MY

DEBIC
TK-Schokoladen Mousse
nach dem Auftauen sofort servierbereit

oz Y

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 520 kJ/124 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 599

Kohlenhydrate: 14,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1090 kJ/260 kcal
EiweiB: 4 g

Fett: 18 g

Kohlenhydrate: 23 g

Wackelpudding N ackelpudding

=

i
Wackelpuddins

"N

www.chefsculinar.de

FRIESLAND CAMPINA
Wackelpudding
2fach sortiert, je 12 x Himbeere und Waldmeister

I

24x125¢g 1297

FRIESLAND CAMPINA

»Puddis” Wackelpudding

2fach sortiert, je 12 x Himbeere,
Waldmeister jeweils mit Vanillasoe

T

6x4x125¢g 1311

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 272 kJ/62 kcal
EiweiB: 0 g

Fett: 0 g

Kohlenhydrate: 16 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 434 kJ/103 kcal
EiweiB: 0,8 g

Fett: 1,7 g

Kohlenhydrate: 21 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

ROTTALER MILCHQUELL
Wackelpudding, Himbeere
zuckerreduziert, ohne Kiihlung haltbar

wng LY

ROTTALER MILCHQUELL
Wackelpudding, Waldmeister
zuckerreduziert, ohne Kihlung haltbar

wng )

OSTERLAND
Rote Griitze mit Himbeergeschmack
cremig, glatt mit gleichmaBiger GrieBverteilung

N

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, ZM, WE, WO

FRIESLANDCAMPINA

Rote Griitze mit Sahne

2,5 % Fett

Dessertcreme mit Himbeergeschmack und Sahne

Iy
812620

24x125¢g 107

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 143 kJ/34 keal
EiweiB: 0 g

Fett: 0 g

Kohlenhydrate: 8,2 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 143 kJ/34 keal
EiweiB: 0 g

Fett: 0 g

Kohlenhydrate: 8,2 g

Rote Gritze

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 366 kJ/86 kcal
EiweiB: 0,2 g

Fett: 1g

Kohlenhydrate: 21,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 402 kJ/95 keal
EiweiB: 0,5 ¢

Fett: 1,99

Kohlenhydrate: 19 g

www.chefsculinar.de



Soja-Dessert

ALPRO

Soja-Dessert, Schokolade

6x4x125¢g "

ALPRO

Soja-Dessert, Vanille

6x4x125¢g "

ALPRO

Soja-Dessert, Karamell

6x4x125¢g "

Milch-Frischprodukte

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 376 kJ/89 keal
EiweiB: 3 g

Fett: 2,3 g

Kohlenhydrate: 13,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 355 kJ/84 keal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 1,99

Kohlenhydrate: 13,4 ¢

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 359 kJ/85 kcal
EiweiB: 3,2 g

Fett: 1,8 g

Kohlenhydrate: 13,7 g

Dessert-Convenience VO eSSevt— Coywmiuwe

DEBIC
Sahne Parfait

fliissige Basis fiir die Zubereitung von Parfait

o LY

www.chefsculinar.de

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1510 kJ/360 kcal
EiweiB: 2,5 ¢

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 19 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Milch-Frischprodukte

DEBIC
Panna Cotta
Dessert nach italienischer Tradition

e ALY

DEBIC

Créme Brillée

12,9 % Fett

feine Dessertspezialitt mit Bourbon Vanille
e Y
FRISCHLI

Tiramisu-Creme

kein Aufschlagen, ohne Rohei, fertige Basis,
ohne Kiihlung haltbar

N

1223"3984

6x1Kkg 398

DR. OETKER
Bourbon VanillesoBe
mit echter Bourbon Vanille

2,75 kg 201776006

DEBIC

Vanillasauce

5% Fett

gebrauchsfertig, warm oder kalt

100071899

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 700 kJ/170 keal
EiweiB: 4,5 ¢

Fett: 9¢

Kohlenhydrate: 16 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 780 kJ/190 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 13 g

Kohlenhydrate: 14 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1040 kJ/251 keal
EiweiB: 3 g

Fett: 20,8 g

Kohlenhydrate: 12,9 ¢

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 486 kJ/116 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 3,8 g

Kohlenhydrate: 17,4 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 510 kJ/120 kcal
EiweiB: 3 g

Fett: 4,59

Kohlenhydrate: 16 g

www.chefsculinar.de
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Milch-Frischprodukte

FRISCHLI

Bourbon-Vanillesauce

10 % Fett

mit echtem Vanille-Extrakt aus Madagaskar,
ohne Kiihlung haltbar

(I ny

6x11 7910

FRISCHLI

Vanillasauce

10 % Fett

aus Sahne, servierfertig, ohne Kiihlung haltbar

ot I

RAVENSBERGER

DessertsoBBe mit Vanillegeschmack
10% Fett,

ohne Kilhlung haltbar

wor Y

FRISCHLI

Schokosauce

10 % Fett

flir Dessert und Eis, ohne Kiihlung haltbar

o LI

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 719 kJ/172 kcal
EiweiB: 2,9 ¢

Fett: 10,9 g

Kohlenhydrate: 15,9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 684 kJ/164 keal
EiweiB: 2,9 ¢

Fett: 9,6 g

Kohlenhydrate: 16,5 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 813 kd/195 kcal
EiweiB: 3,9 ¢

Fett: 11 g

Kohlenhydrate: 20 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 838 kJ/200 kcal
EiweiB: 3,5 ¢

Fett: 9,3 g

Kohlenhydrate: 25,1 g
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SehnittkAse

Hartkase 090
Schnittkase 093
Kase gerieben, geraspelt, gewdrfelt . 110
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KAS 0 MVLA m 6i N e kutlinavischer @i&pu’c

Welcher Wein passt zu welchem K&se? An dieser Frage
scheiden sich die Gemiter, seit es Kase und Wein gibt.
Eine seridse Behandlung dieses komplexen Problems auf
dem beschrankten Platz von ein paar Seiten eines Kése-
Kataloges wiirde weder dem K&se, noch dem Wein gerecht
werden. Daher empfehlen wir:

Exlaubt ist, pas schmeckt!

Die wichtigste Regel. Denn wenn Sie einen kraftigen Tra-
miner noch nie leiden konnten, nitzt es Ihnen auch nichts,
wenn 99 % aller Gourmets ihn zum Romadur empfehlen.

gleick und 6leick gesellt sich gevn.

Mit Kése und Wein aus einer Gegend liegen Sie eigentlich
immer richtig.

Die Reife bestimmt den ein.

Herzhafte Kése verlangen kraftvolle Weine, milde Kase ver-
tragen sich gut mit frischen, leichten Weinen. Oder farblich
ausgedriickt: Rotweine reicht man im Allgemeinen zu wiir-
zigen Kasesorten, WeiBweine oder Roséweine zu milden.

Die Betonung liegt auf ,im Allgemeinen®! Denn natrlich
gibt es auch leichte Rotweine, die zu mildem Kése pas-
sen, und schwere WeiBweine, die mit wiirzigen Sorten har-
monieren. Exakt an dieser Stelle beginnt er, der eingangs
erwahnte kulinarische Disput. Und exakt an dieser Stelle
horen wir jetzt auf und lassen nur noch einige wenige Stan-
dards folgen, auf die sich Wein- und Kasekenner weitest-
gehend geeinigt haben:

Damit es mit dem Kdse klappt"

1) Je cremiger der Kase, desto mehr Saure darf der Wein
haben

2) Séuerliche Kéase verlangen nach einem halbtrockenen
oder edelstiBem Wein

3) Zu sehr salzigen Kasesorten passen oft edelstiBe Weine,
aber genauso haufig Weine mit einer kréftigen Séure

4) Je hérter der Kase, desto mehr Gerbstoff (Tanine) kann
der Wein aufweisen

5) Bei Késeplatten zu denen ein Wein gereicht wird, sollte
sich der Wein nach dem kréftigsten Kase richten

Da es unendlich viele Késesorten gibt, ist es wirklich
nicht mdglich, flr jede den passenden Wein zu nennen.
Dies sollen auch nur Grundempfehlungen sein und keine
bindenden Richtlinien. Jeder sollte nach seinem eigenen
Geschmack mit K&se und Wein glticklich werden. Auch Ex-
perementieren ist angesagt!

Wie sagt doch der groBe ,Kdsepapst* aus Frankreich, Pi-
erre Androuét, richtig: ,Es ist gut, wenn man seiner Phan-
tasie freien Lauf 1asst.”

Haben Sie zu diesem Thema noch Fragen, dann sollten Sie
auf jeden Fall Kontakt zu unserem CHEFS CULINAR-Wein-
fachberater, Herrn Michael van den Hoovel (Tel.: 02837-
80314), aufnehmen. Gerne wird er zu lhren Detailfragen
Stellung nehmen und lhnen ggf. auch unser umfangreiches
Wein-Sortiment vorstellen.

KASE: Wiirzige Hartkase z. B. Bergkase, Cheddar, Parmesan
WEIN:  Reife, fruchtige WeiBweine mit edler Saure (Burgunder, Ries-
linge mit feiner RestsiiBe), Ausdrucksvolle kriftige Rotweine

KASE:  Milde Hartkase z. B. Chester, Emmentaler
WEIN:  Trockene, herzhafte und kernige WeiBweine, Roséweine, leich-
te, samtige Rotweine

KASE:  Aromatische Schnittkase z. B. Gouda, Edamer, Tilsiter, Trappis-
tenkdse, Danbo, Leerdammer

WEIN:  Gehaltvolle, korperreiche, trocken ausgebaute WeiBweine,
nicht zu elegant, vollmundige, nicht zu kraftige Rotweine

KASE:  Rotschmierkise z. B. Romadur, Limburger und Weinkise
WEIN:  Gehaltvolle, kraftige WeiBweine (Burgundersorten), Rotweine

KASE:  Pikante Edelpilzkdse und Weichkise mit Blauschimmel

WEIN:  Aromatische, halbtrockene, liebliche bis siiBe WeiBweine (Ka-
binett, Spatlesen und Auslesen), wiirzige, fiillige Rotweine
(Burgunder, Rhdne, piemontische oder toskanische Rotweine)

www.chefsculinar.de

KASE:  Milde WeiBschimmelkése z. B. Camembert oder Brie
WEIN:  Fruchtige, zarte, nicht allzu junge WeiBweine (Riesling, Char-
donnay), milde, reife Rotweine

KASE:  Frischkase

WEIN:  Halbtrockene, fruchtige WeiBweine mit feiner mittlerer Saure
(Riesling, Kerner, Griiner Veltliner, leichte Burgunder), Rosé-
weine, Sekt und Champagner

KASE:  Schmelzkise
WEIN:  Halbtrockene, milde, leichte WeiBweine (Silvaner, Miiller-
Thurgau, Gutedel, leichte Burgunder), WeiBherbst

KASE:  Sauermilchkise z. B. Harzer, Mainzer, Hand- und Korbkise
WEIN:  Unkomplizierte WeiBweine, aber nur im ,Notfall", die kleinen
Runden mégen lieber Most (FederweiBer) oder Bier

Molkereiprodukte 2013/2014



Hartkise HavtkAse

HOFMEISTER

Emmentaler

45% Fetti. Tr.

Filetstiick, nussartig im Geschmack

wria NN

HOFMEISTER
Allgauer Leicht & Schmeckt
30% Fetti. Tr.

fettreduziert, Filetstlick, nussartig im Geschmack.

wrie NI

Allgduer Hartkise
30% Fetti. Tr.

fettreduziert, Filetstlick, nussartig im Geschmack.

woie LY

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

GUT VON HOLSTEIN
Deichtaler

45% Fetti. Tr.
foliengereift, nussartig-mild

wasie Y

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1586 kJ/382 keal
EiweiB: 28 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 0 g

Mm@ L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1292 kJ/309 kcal
EiweiB: 39 g

Fett: 17 g

Kohlenhydrate: 0 g

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1480 kJ/358 kcal
EiweiB: 32,5 g

Fett: 16,5 g
Kohlenhydrate: 0 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1637 kJ/390 keal
EiweiB: 28 g

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 0 g

www.chefsculinar.de
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Emmentaler, AOC
45% Fetti. Tr.
Schweiz, kirschgroBe Lochung, nussartig-mild

wrie IO

EMMI

Appenzeller

48% Fetti. Tr.
Schweiz, mild-wirzig

]
EMMI
Le Gruyére

49% Fetti. Tr.
Schweiz, geschmiert, kraftig-wiirzig

ca.1,5kg 1027"6600

EMMI

Téte de Moine

51 % Fetti. Tr.

Schweiz, naturgereift, blumig-wiirzig, als Hobelkdse
besonders gut fiir ein Rundhobelgerat geeignet

iy NN

EMMI
Téte de Moine
51 % Fetti. Tr.

Schweiz, blumig-wirzig, als Hobelkdse besonders gut

flir ein Rundhobelgerét geeignet

wuns LAY

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1660 kJ/399 kcal
EiweiB: 29 g

Fett: 31 g

Kohlenhydrate: 1 g

L+ '

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1617 kJ/386 kcal
EiweiB: 25,4 g

Fett: 31,6 g
Kohlenhydrate: 0 g

[+ 'Y

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1660 kJ/400 kcal
EiweiB: 27 g

Fett: 32 g

Kohlenhydrate: 1 g

L+ '

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1660 kJ/401 kcal
EiweiB: 25 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 1 g

L+ 1Y

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1660 kJ/ 401 kcal
EiweiB: 25 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 1 g

L+ '
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VIP ITALIA

Grana Padano

mind. 32 % Fetti. Tr.

Italien, mind. 14 - 16 Monate gereift, wilrzig

(|
1078"7212

ca.2kg

VIP ITALIA

Grana Padano Laib

mind. 32 % Fetti. Tr.

Italien, mind. 14 - 16 Monate gereift

o ALY
VIP ITALIA
Parmigiano Reggiano

mind. 32 % Fetti. Tr.
[talien, mind. 16 - 18 Monate gereift, wilrzig

(|
1286

ca.2kg 5307

VIP ITALIA

Grana Padano, DOP

mind. 32 % Fetti. Tr.

Italien, halber Laib, mind. 14 Monate gereift, wiirzig

wma NN

VIP [TALIA

Pecorino Romano, DOP

mind. 49% Fetti. Tr.

[talien, mind. 8 Monate gereift, kraftig & leicht pikant

ca. 2,5kg ||!||!"5”2||||!|3!|L|!||

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1597 kJ/384 kcal
EiweiB: 33 g

Fett: 28,4 g

Kohlenhydrate: 0 g

ol

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1492 kJ/356 kcal
EiweiB: 38,5 g

Fett: 22,59
Kohlenhydrate: 0 g

"R, @0

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1633 kJ/392 kcal
EiweiB: 33 g

Fett: 28,4 g

Kohlenhydrate: 0 g

ol

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1597 kJ/384 kcal
EiweiB: 33 g

Fett: 28,4 g

Kohlenhydrate: 0 g

Ayl

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1296 kJ/384 kcal
EiweiB: 24 g

Fett: 32 g

Kohlenhydrate: 0 g

Q)

www.chefsculinar.de



Kasehof Bergkése
45% Fetti. Tr.
Osterreich, in Naturrinde gereift, wiirzig

ca. 3,6 kg ||!|”2|(IJ|£I|||7”!|!|L||

Manchego

50% Fetti. Tr.

Spanien, mind. 6 Monate gereift. Bedeutendster und

'~ bekanntester Schafkése aus Spanien. Wird ausschlieBlich
aus Vollmilch vom Schaf der Manchego-Rasse in der

s Gegend von La Mancha hergestellt. Vollmundig,

~ leicht pikant-salzig.

I

0703

ca. 3kg

ARLA

Mon Rocco

mind. 32 % Fetti. Tr.

mind. 12 Monate gereift, mild-wiirzig

ca.1,5kg 139473721

Schnittkise

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1734 kJ/418 kcal

EiweiB: 28 g Fett: 34 g
Kohlenhydrate: 0 g

YR |

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2025 kJ/484 kcal
EiweiB: 22,2 g

Fett: 3¢

Kohlenhydrate: 4,2 g

= ()

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1515 kJ/364 kcal
EiweiB: 34 g

Fett: 25 g

Kohlenhydrate: 0,1 g

L)

GUT VON HOLSTEIN
Gouda Block

48 % Fetti. Tr.
foliengereift, mild-pikant

ca. 15 kg ||!||(|)”2|!3||||!|E|;|5||!||

www.chefsculinar.de

Jehnittk Ase

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1481 kJ/357 kcal
EiweiB: 24 g

Fett: 27 g

Kohlenhydrate: 0,9 g

L. [
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GUT VON HOLSTEIN
Gouda

45% Fetti. Tr.
foliengereift, mild

casokg DAL
Gouda, jung
51% Fetti. Tr.
Holland, mild
cazkg WY

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

Gouda, mittelalt
48% Fetti. Tr.
Holland, 2 - 6 Monate gereift, herzhaft-pikant

e LY
Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM
Gouda, mittelalt

48% Fetti. Tr.
Holland, 2 - 6 Monate gereift, herzhaft-pikant

o LY
MILRAM
Gouda

45% Fetti. Tr.
foliengereift, mild

SETPR

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1570 kJ/375 kcal
EiweiB: 28 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 0 g

L

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1530 kJ/369 keal
EiweiB: 23,2 ¢

Fett: 30,7 g
Kohlenhydrate: 0 g

—w-

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1641 kJ/396 kcal
EiweiB: 24,9 g

Fett: 32,9 ¢
Kohlenhydrate: 0 g

— -

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1590 kJ/380 keal
EiweiB: 24,6 g

Fett: 31,3 ¢
Kohlenhydrate: 0 g

—w-

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1443 kJ/347 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 27 g

Kohlenhydrate: 0,1 g

)

www.chefsculinar.de
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Gouda

48% Fetti. Tr.

Holland, mild

wng IIAY

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

Gouda
43% Fetti. Tr.
Holland, foliengereift, mild

wrso LI

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

BAYERNLAND

Piccolo Gouda

48% Fetti. Tr.

foliengereift, mild-aromatisch.

ca.2,5kg 108174116

Gouda Kase am Stiel
48% Fetti. Tr.
Holland, foliengereift, frisch und mild

wnos NI

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1612 kJ/384 kcal
EiweiB: 24 g

Fett: 31 g

Kohlenhydrate: 0,4 g

= i

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1509 kJ/359 keal
EiweiB: 24 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 0 g

=~

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1427 kJ/344 kcal
EiweiB: 23 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 0 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1558 kJ/376 kcal
EiweiB: 22 g

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 0 g

~™
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GUT VON HOLSTEIN
Edamer Block
40% Fetti. Tr.
foliengereift, mild

Iy

ca.15kg 28"2861

GUT VON HOLSTEIN

Edamer Block

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, foliengereift, mild

catskg DMLY
GUT VON HOLSTEIN
Edamer

40% Fetti. Tr.
foliengereift, fein-mild

e ALY
GUT VON HOLSTEIN
Edamer

30 % Fetti. Tr.

fettreduziert, foliengereift, fein-mild

caaskg DMLY
MILRAM
Edamer

40% Fetti. Tr.
foliengereift, fein-mild

(g
1028"6

ca. 3kg 890

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1346 kJ/322 kcal
EiweiB: 29 g

Fett: 22 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

o |

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1151 kJ/276 kcal
EiweiB: 29 g

Fett: 17 g

Kohlenhydrate: 0 g

(o L

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1270 kJ/303 kcal
EiweiB: 24,8 g

Fett: 23 g
Kohlenhydrate: 0 g

o |

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1075 kJ/257 kcal
EiweiB: 27,3 g

Fett: 16 g
Kohlenhydrate: 0 g

ol L7

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1295 kJ/311 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 0 g

R

www.chefsculinar.de
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L 1
b i)

MILRAM
Edamer
30% Fetti. Tr.

fettreduziert, foliengereift, fein-mild

woe NSO

Edamer
40% Fetti. Tr.
Holland, foliengereift, mild

ca.2,5kg ||l.'.‘|(!|(!||8||||7”z|3|!,|5!||

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

GUT VON HOLSTEIN

Tilsiter

45% Fetti. Tr.
foliengereift, wirzig-pikant

wssa DY
MILRAM
Tilsiter

45% Fetti. Tr.
foliengereift, wiirzig-pikant

SETPR

GUT VON HOLSTEIN
Kiisten-Tilsiter
45% Fetti. Tr.

~+ geschmiert, leicht herb bis pikant

woie )

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1087 kJ/260 kcal
EiweiB: 29 g

Fett: 16 g

Kohlenhydrate: 0 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1315 kJ/313 kcal
EiweiB: 25 g

Fett: 24 g

Kohlenhydrate: 0 g

—w-

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1470 kJ/350 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 27 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

v L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1443 kJ/347 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 27 g

Kohlenhydrate: 0 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1370 kJ/328 kcal
EiweiB: 24,1 g

Fett: 25,4 g
Kohlenhydrate: 0 g

o |

Molkereiprodukte 2013/2014
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GUT VON HOLSTEIN
Kiisten-Tilsiter
30% Fetti. Tr.

fettreduziert, geschmiert, leicht herb bis pikant

o Y
GUT VON HOLSTEIN
Butterkise

45% Fetti. Tr.
foliengereift, mild-aromatisch

oo MY
MILRAM
Rahmkise

55% Fetti. Tr.
foliengereift, mild-aromatisch, vollmundig

I

3kg 1031"5781

MILRAM
Krauter-Knoblauch Kése
50% Fetti. Tr.

foliengereift, herzhaft-frisch

wrsia MM

MILRAM

Milram Rauchkése

45% Fetti. Tr.

foliengereift, mildes Raucharoma

ca. 1,5 kg ||!|"4|cIJ|!||||7|!9”!|7|||

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1070 kJ/256 kcal
EiweiB: 27,4 ¢

Fett: 16 g
Kohlenhydrate: 0 g

o |

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1360 kJ/325 kcal
EiweiB: 24 g

Fett: 26,5 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

L

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1580 kJ/381 kcal
EiweiB: 21 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 0 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1518 kJ/366 kcal
EiweiB: 23 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 0,9 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1443 kJ/347 keal
EiweiB: 26 g

Fett: 27 ¢

Kohlenhydrate: 0,09 g

R

www.chefsculinar.de



MILRAM

Benjamin

48% Fetti. Tr.

foliengereift, mild bis leicht pikant

oo NN
GUT VON HOLSTEIN
o Wilstermarsch
‘4;%#; 45% Fetti. Tr
4 “Eﬁn < foliengereift, mild, leicht sduerlich
AR
e
ST e
= "_";_ 2 ._.',,-I"/
~uy \"'\_i‘i
GUT VON HOLSTEIN
Steppenkése

45% Fetti. Tr.
foliengereift, unter Rotschmiere gereift, aromatisch pikant

T

ca. 3,6 kg 1028"7521

GUT VON HOLSTEIN

Steppenkése

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, foliengereift, unter Rotschmiere gereift,
aromatisch pikant

T

ca. 3,6 kg 7491

MILRAM

Burlander

45% Fett i, Tr.

foliengereift, groBe Lochung, nussartig, mild-aromatisch

T
1031"1585

ca. 3kg

www.chefsculinar.de

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1483 kJ/357 keal
EiweiB: 24 g

Fett: 29 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1320 kJ/315 kcal
EiweiB: 23,4 g

Fett: 65,9 ¢
Kohlenhydrate: 0 g

ol 7

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1570 kJ/375 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 279 g

Kohlenhydrate: 0 g

o L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1076 kJ/257 kcal
EiweiB: 24,8 g

Fett: 18 g
Kohlenhydrate: 0 g

ol 7

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1443 kJ/347 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 27 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

Rl

Molkereiprodukte 2013/2014
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MILRAM

Burlander

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, foliengereift, groBe Lochung, nussartig,
mild-aromatisch

oo ALY
KRAFT
Lindenberger

46 % Fetti. Tr.
foliengereift, fein- wilrzig, nussig, markante Lochstruktur,
kernig im Biss

cazsig DALMY
KRAFT
Lindenberger

31% Fetti. Tr.
fettreduziert, foliengereift, fein- wiirzig, nussig, markante
Lochstruktur, kernig im Biss

wzsa W)
WEIDEGLUCK
Donautaler

45% Fetti. Tr.
foliengereift, nussartig-mild

wrsie 1IN

WEIDEGLUCK

Donautaler

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, foliengereift, nussartig-mild

Ly
1328"7641

ca. 2,5kg

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1087 kJ/260 kcal
EiweiB: 29 g

Fett: 16 g

Kohlenhydrate: 0 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1530 kJ/370 keal
EiweiB: 28,5 g

Fett: 28 g
Kohlenhydrate: 0 g

R

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1170 kJ/280 kcal
EiweiB: 31 g

Fett: 17,5 g

Kohlenhydrate: 0 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1485 kJ/356 kcal
EiweiB: 25,9 g

Fett: 27,6 g
Kohlenhydrate: 0 g

L

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1060 kJ/244 kcal
EiweiB: 27,5 g

Fett: 16 g
Kohlenhydrate: 0 g

v 1<

www.chefsculinar.de
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ELBLANDER

Elblédnder, Natur

45% Fetti. Tr.
foliengereift, nussartig-mild

e Y
ELBLANDER
Elblénder, Leicht

30% Fetti. Tr.
foliengereift, nussartig-mild

wrie LY

ELBLANDER
Elbldnder, Barlauch
45% Fetti. Tr.

; . | foliengereift, nussartig-mild

(g

ca.3kg 475

ELBLANDER
Elblidnder, Pfeffer

- 45% Fetti. Tr

foliengereift, nussartig-mild

s IRILIY

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1533 kJ/369 kcal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 0 g

o L

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1139 kJ/273 kcal
EiweiB: 30 g

Fett: 17 g

Kohlenhydrate: 0 g

ol 7

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1533 kJ/369 kcal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 0 g

o L

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1533 kJ/369 kcal
EiweiB: 27 g

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 0 g

ol 7

Molkereiprodukte 2013/2014
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ELBLANDER
Elblénder, Chili
45% Fetti. Tr.

ﬂrj - foliengereift, nussartig-mild

L

Molkereiprodukte 2013/2014

iy
1380"0529

ca. 3kg

ELBLANDER

Elbldnder, Tomate-Basilikum
45% Fetti. Tr.

foliengereift, nussartig-mild

i
138070543

ca. 3 kg

ELBLANDER

Elblander, Nussig

45% Fett i, Tr.
foliengereift, nussartig-mild

[y

ca. 3kg 1385"2

GUT VON HOLSTEIN
Barlauchkise
45% Fetti. Tr.

foliengereift, mit zerkleinerten Bérlauchblattern,
wilrzig-leicht, mit leichtem Knoblaucharoma

T
1196"7484

ca. 3kg

GUT VON HOLSTEIN
Trappistenkdse

45% Fetti. Tr.
foliengereift, mild-sduerlich

T
1228"6713

ca. 3,3 kg

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1533 kJ/369 keal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 29 ¢

Kohlenhydrate: 0,05 g

o L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1533 kJ/369 keal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 0,05 g

ol L7

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1533 kJ/369 keal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 29 ¢

Kohlenhydrate: 0,05 g

o |

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1470 kJ/350 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 27 g

Kohlenhydrate: 0 g

ol 7

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1469 kJ/353 kcal
EiweiB: 27,4 ¢

Fett: 26,8 g
Kohlenhydrate: 0 g

o L

www.chefsculinar.de
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GUT VON HOLSTEIN

Nordsee-Kése

55% Fetti. Tr.

naturgereift, geschmiert, pikant-wiirzig

gy
11395119

ca. 3kg

Nicht vorratig in: NB, Z0, ZM, WE, W0

BAUER

InnPerle mit Barlauch
30% Fetti. Tr.
fettreduziert, foliengereift

ca. 2,4 kg "1 21 4"!!'2'3'1"1'"

BAUER

InnPerle, natur

30% Fetti. Tr.
fettreduziert, foliengereift

TS

ca.2,3kg 200

BERGADER

,Biarom* mit griinem Pfeffer
45% Fetti. Tr.

wiirzig-fein

ca. 1,6 kg

Nicht vorrtig in: KI, HL, HH, NB, ZO

BERGADER

»Biarom* mit Krautern
45% Fetti. Tr.
wirzig-fein

ca. 1,6 kg

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1610 kJ/385 kcal
EiweiB: 20 g

Fett: 33,1 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

o L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1070 kJ/257 kcal
EiweiB: 27 g

Fett: 16,5 g

Kohlenhydrate: 0 g

ol 7

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1046 kJ/251 kcal
EiweiB: 28,9 g

Fett: 15 ¢
Kohlenhydrate: 0 g

o L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1303 kJ/314 kcal
EiweiB: 22,5 g

Fett: 24,7 g
Kohlenhydrate: 0,5 g

ol 7

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1303 kJ/314 keal
EiweiB: 22,5 ¢

Fett: 24,7 g
Kohlenhydrate: 0,5 g

o L

Molkereiprodukte 2013/2014
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BERGADER

,Biarom* mit Kiimmel
45% Fetti. Tr.
wirzig-fein

ca. 1,6 kg

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO

BERGADER

»Biarom“ Paprika-Zwiebel
45% Fetti. Tr.

wirzig-fein

ca. 1,6 kg "2000"8109||

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, ZO

BERGADER

Bianco Rahmkase mit Knoblauch

55% Fetti. Tr.
butterzart, mild-fein

ca. 3 kg 200471236

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

BERGADER

Bianco Rahmkése
55% Fetti. Tr.
butterzart, mild-fein

T

ca. 3kg 315082

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1303 kJ/314 kcal
EiweiB: 22,5 ¢

Fett: 24,7 g
Kohlenhydrate: 0,5 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1303 kJ/314 kcal
EiweiB: 22,5 g

Fett: 24,7 g
Kohlenhydrate: 0,5 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1571 kJ/379 kcal
EiweiB: 18,5 g

Fett: 32,8 ¢
Kohlenhydrate: 0,5 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1571 kJ/379 keal
EiweiB: 18,5 ¢

Fett: 32,8 ¢
Kohlenhydrate: 0,5 g

www.chefsculinar.de
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BAYERNLAND

Frankenrolle natur

60 % Fetti. Tr.
mild-aromatisch, fein-sauerlich

gy
1153"6505

1kg

BAYERNLAND
Frankenrolle mit Krautern
60 % Fetti. Tr.

mit ausgesuchten Gartenkréutern, mild-aromatisch,

fein-sduerlich

1kg

BAYERNLAND

Frankenrolle mit Rotkulturen
60 % Fetti. Tr.

mit edler Rotkultur, mild-wiirzig

we WU

Lochkase
45% Fetti. Tr.

Holland, voller, nussartiger Geschmack

woo LY

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

LEERDAMMER

Leerdammer

45% Fetti. Tr.

Holland, Filetstiick, nussartig mild

(|
1082"5112

ca. 2,8 kg

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1509 kJ/365 kcal
EiweiB: 17,5 g

Fett: 32,5 ¢
Kohlenhydrate: 0,5 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1509 kJ/365 kcal
EiweiB: 17,5 g

Fett: 32,5¢
Kohlenhydrate: 0,5 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1509 kJ/365 kcal
EiweiB: 17,5 g

Fett: 32,5¢
Kohlenhydrate: 0,5 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1523 kJ/362 kcal
EiweiB: 26,8 g

Fett: 28,1 g
Kohlenhydrate: 0 g

—w-

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1480 kJ/356 kcal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 27,5 g

Kohlrnhydrate: 0 g

ol L |

Molkereiprodukte 2013/2014
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MINIBABYBEL Nahrwerte per 100 g:

Mini Babybel Brennwerte: 1260 kJ/304 kcal
45% Fetti. Tr. EiweiB: 22 g
Frankreich, herzhaft-wiirzig Egtr}feﬁ?]ygdrate- "
wny I

1tz
MINIBABYBEL Néhrwerte per 100 g:
Mini Babybel, Leicht Brennwerte: 870 kJ/208 kcal
25% Fetti. Tr. EiweiB: 25 g
Frankreich, herzhaft-wiirzig meﬁ fdrate_ "
T

nie: M

Néahrwerte per 100 g:

Danbo, natur Brennwerte: 1380 kJ/330 keal
45% Fetti. Tr. EiweiB: 27 g

Dénemark, mild-fein Fett: 25

Kohlenhydrate: 1 g
o Y

Nicht vorratig in: NB, Z0, ZM, WE, W0 )

I 106 Molkereiprodukte 2013/2014 www.chefsculinar.de
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Danbo mit Kiimmel
45% Fetti. Tr.

Danemark, wirzig, durch Zugabe von Kiimmel, herzhaft

wrie Y

Nicht vorratig in: NB, Z0, ZM, WE, W0

Havarti

~ 45% Fetti. Tr.
Danemark, Naturrinde, mild-pikant

wois MY

ARLA

,Gastello“ Hohlenkase
50% Fett i. Tr.

Danemark, herzhaft aromatisch

T,

ca.4,2kg 1028"5602

ARLA

,Dofino* mit Dill
55% Fetti. Tr.
Danemark, mild und fein

(NI
8"'5114

ca. 4,2 kg "1 02

ARLA

,Dofino* mit Schnittlauch
56 % Fett i. Tr.

Danemark, mild und fein

TR

ca.4,2kg 2003

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1380 kJ/330 keal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 25 g

Kohlenhydrate: 1 g

]
! —

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1404 kJ/338 kcal
EiweiB: 25 g

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 1 g

™

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1503 kJ/362 keal
EiweiB: 23,2 g

Fett: 29,5 g
Kohlenhydrate: 1 g

™

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1649 kJ/398 kcal
EiweiB: 22 g

Fett: 34 g

Kohlenhydrate: 0,1 g

=

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1646 kJ/397 keal
EiweiB: 21,8 g

Fett: 33,9 ¢
Kohlenhydrate: 0,2 g

™

Molkereiprodukte 2013/2014
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Taleggio

Molkereiprodukte 2013/2014

ARLA

,Dofino*, Schnittlauch-Rolle
55% Fett i. Tr.

Dénemark, mild und fein

T
1028"6012

ca. 1,9 kg

ARLA

»Dofino“, Dill-Rolle
55% Fetti. Tr.
Danemark, mild und fein

T
1028"612

ca.1,9kg 8

ARLA

,Dofino“, Pikant-Rolle
55% Fett i. Tr.
Dénemark, mild und fein

s WY
ARLA
Esrom

45% Fetti. Tr.
Danemark, Naturrinde, kréftiges, volles Aroma

o MY
GALBANI
Taleggio

52 % Fetti. Tr.
[talien, delikat, leicht sduerlich

S 1 T

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1646 kJ/397 kcal
EiweiB: 21,8 g

Fett: 33,99

Kohlenhydrate: 0,2 g

¥ igm
L]

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1645 kJ/397 kcal
EiweiB: 21,8 g

Fett: 33,9 ¢
Kohlenhydrate: 1 g

™

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1645 kJ/397 keal
EiweiB: 21,7 ¢

Fett: 33,7 g
Kohlenhydrate: 0,7 g

=t

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1343 kJ/323 kcal
EiweiB: 23,5 g

Fett: 25 g
Kohlenhydrate: 0,1 g

'™

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1273 kJ/307 kcal
EiweiB: 20 g

Fett: 25 ¢

Kohlenhydrate: 0,5 g

i
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HEIDERBECK
Scamorza Affumicata
42 % Fetti. Tr.
Italien, Pasta Filata K&se in Birnenform, leicht rauchige
Geschmacksnote
B

sog IS

Reblochon, AOC

45% Fetti. Tr.

Frankreich, mit gewaschener Rinde. Wird wie friiher,
morgens und abends aus warmer Rohmilch hergestellt.
Rosagelbe Rinde mit weiBen Schimmelflecken.

Milder Nussgeschmack.

oo LY
FROMI
Reblochon Savoie

45% Fetti. Tr.

Frankreich, wird morgens und abends aus noch warmer
Rohmilch hergestellt. Reift 3 Wochen in feuchten Kellern,
milder Nussgeschmack

oy
1083"4145

240 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1450 kJ/346 keal
EiweiB: 26 g

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 1,8 g

rig:

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1280 kJ/305 kcal
EiweiB: 19,7 g

Fett: 25,6 g

Kohlenhydrate: 0 g

s

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1280 kJ/305 kcal
EiweiB: 19,7 ¢

Fett: 25,6 g

Kohlenhydrate: 1 g

e @

www.chefsculinar.de
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Kase gerieben, geraspelt, gewiirfelt

Molkereiprodukte 2013/2014

BAYERNLAND
Emmentaler, gerieben

45% Fetti. Tr.

speziell fiir Pizza und Nudelgerichte geeignet,
Raspelstérke ca. 4 mm, Raspelldnge ca. 5 mm

ris ML)

GUT VON HOSLTEIN
Salatkéase, gestiftelt
48% Fett . Tr.

10x1kg

GUT VON HOLSTEIN
Gouda, geraspelt
48% Fetti. Tr.
Raspelstérke ca. 4,2 mm

sxzkg  IRIILINY

K Ase aexieben, Aevaspelt, aepiivfelt

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1590 kJ/383 keal
EiweiB: 28 g

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 2,4 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1305 kJ/314 kcal
EiweiB: 24,1 g

Fett: 24,2 g
Kohlenhydrate: 0 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1570 kJ/374 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 25 ¢

Kohlenhydrate: 1 g

o L

www.chefsculinar.de
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GUT VON HOLSTEIN

Gouda, gewiirfelt

48% Fetti. Tr.

Schnittkése, ca. 8 x 8 mm Wiirfel

wrio MUY

GUT VON HOLSTEIN

Pizzakése, gerieben

40% Fetti. Tr.

Hart- und Schnittkése, Raspelstarke ca. 4 mm,
Raspellange ca. 40 mm

I

4x2,5kg 142

- GUT VON HOLSTEIN
| Pizza Mix, gerieben
 40% Fetti. Tr.

ca. 80 % Schmelzkdsezubereitung, ca. 17 % Naturkase,
natlrliche Stéarke ca. 3%

(g
1483"1201

4x2,5kg

GUT VON HOLSTEIN

Backermischung, geraspelt

40% Fetti. Tr.

Mischung aus Reibekése und pflanzlichem Fett

sxzig  IAIIBINN

Grana Padano, gehobelt
32% Fetti. Tr.
Italien

iy

10x500g 41

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1570 kJ/376 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 1 g

o |

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1282 kJ/303 kcal
EiweiB: 20 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 4 g

vl

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1295 kJ/305 kcal
EiweiB: 22 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 5 g

v |

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1250 kJ/296 kcal
EiweiB: 14,4 g

Fett: 23,6 g
Kohlenhydrate: 6,4 g

L

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1597 kJ/384 kcal
EiweiB: 33 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 0 g

1@
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Hartkése, gerieben
32% Fetti. Tr.
Italien, getrocknet

T
1079"8

10x1 kg 942

Hartkése, gerieben
32% Fetti. Tr.
Italien, getrocknet

T

10x1kg 002"04

Hartkése, gerieben

32% Fetti. Tr.

Italien, 100 x 10 g, getrocknet
[T

100x10g 1078"4785

MILRAM
Mozzarella, geraspelt
40% Fetti. Tr.

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1983 kJ/476 keal
EiweiB: 45 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 3 g

rig:

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1983 kJ/476 keal
EiweiB: 45 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 3 g

rig.

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1983 kJ/476 keal
EiweiB: 45 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 3 g

rig:

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1270 kJ/305 keal
EiweiB: 26 g

optimales Schmelz- und Braunungs- E"Lﬁ 2:]% o3
verhalten, vielseitige Einsatzmaglichkeiten in der orrenyrae: =
warmen und kalten GroBkiiche, ideal zum Uberbacken

und flr Salate

g WY =
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ARLA

Finello Mozzarella, gerieben

40% Fetti. Tr.

Déanemark, optimales Schmelz- und Braunungsverhalten

T
1136"5709

4x1kg

KERRYGOLD

TK Original irischer 1QF Mozzarella, gerieben
36 % Fetti. Tr.

Irland, lose schockgefrostet, kein Verklumpen, kein
Verkleben, bessere Dosierbarkeit, keine Trennmittel,
gleichbleibend hohe Qualitdt ab Schockfrostung

|
132473654

10x1kg

KERRYGOLD
TK Original irischer IQF Cheddar, gerieben
48% Fetti. Tr.

Irland, lose schockgefrostet, kein Verklumpen, kein
Verkleben, bessere Dosierbarkeit, keine Trennmittel,
gleichbleibend hohe Qualitdt ab Schockfrostung
I

13243777

10x1kg

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1192 kJ/287 kcal
EiweiB: 20,5 g

Fett: 22,2 g
Kohlenhydrate: 1,5 g

=t

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1188 kJ/286 kcal
EiweiB: 23 g

Fett: 21,5 ¢

Kohlenhydrate: 0,1 g

™

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1626 kJ/392 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 32 g

Kohlenhydrate: 0 g

Nlw

Molkereiprodukte 2013/2014

113



ScheibenkAse

Schnittkdse, gefachert 115
Schnittké&se, gestapelt ..o 127
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Schnittkase, gefachert

www.chefsculinar.de

Scheibenkase

GUT VON HOLSTEIN

Sortimentskarton Kdsescheiben

40% - 48 % Fetti. Tr.

5fach sortiert: 2 Pk Gouda 48 % Fett i. Tr.,

1 Pk Edamer 40 % Fetti. Tr., 1 Pk Tilsiter

45% Fetti. Tr., 1 Pk Butterkése 45 % Fetti. Tr.,
1 Pk Emmentaler 45% Fett i. Tr.

)

1403"8846

6x1kg

GUT VON HOLSTEIN

Sortimentskarton Kasescheiben, fettreduziert
30% Fetti. Tr.

5fach sortiert: 2 Pk Edamer, 30 % Fetti. Tr.,

1 Pk GroBlochkése, 30 % Fetti. Tr., 1 Pk Maasdammer,
30% Fetti. Tr., 1 Pk Tilsiter, 30 % Fetti. Tr.,

1 Pk Krauterkése, 30 % Fett i. Tr.

[

20124625

6x1kg

GUT VON HOLSTEIN
Gouda

48% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben

T

6x1kg 318793

GUT VON HOLSTEIN
Gouda

48% Fetti. Tr.
5x 30 g Scheiben

iy
11021995

e W \Q R |
A

36x150¢g

JchnittkAse, aefAchevt

Néhrwerte per 100 g:

Emmentaler: Brennwerte; 1620 kJ/387 kcal,
EiweiB: 28,9 g, Fett: 30 g, Kohlenhydrate: 0 g,
Butterkase: Brennwerte: 1260 kJ/301 kcal,
EiweiB: 21,7 g, Fett: 23,5 g,

Kohlenhydrate: 0 g

Gouda: Brennwerte: 1450 kJ/346 kcal,
EiweiB: 22,7 g, Fett: 27,9 g, Kohlenhydrate: 0 g
Edamer: Brennwerte: 1270 kJ/303 kcal,
EiweiB: 24,8 g, Fett: 22,3 g, Kohlenhydrate: 0 g
Tilsiter: Brennwerte: 1370 kJ/328 kcal,
EiweiB: 24,1 g, Fett: 25,4 g, Kohlenhydrate: 0 ¢

M@ L

Néahrwerte per 100 g:

Edamer: Brennwerte: 1075 kJ/257 keal,
EiweiB: 27,3 g, Fett: 16 g, Kohlenhydrate: 0 g,
GroBlochkése: Brennwerte: 1200 kJ/

287 kcal, EiweiB: 31 g, Fett: 18 g,
Kohlenhydrate: 0 g

Maasdammer: Brennwerte: 1225 kJ/

294 keal, EiweiB: 32 g, Fett: 18 g,
Kohlenhydrate: 0 g

Tilsiter: Brennwerte: 1199 kJ/287 kcal,
EiweiB: 29 g, Fett: 18 g, Kohlenhydrate: 0 g
Kréuterkése: Brennwerte: 1199 kJ/287 kcal,
EiweiB: 29 g, Fett: 18 g, Kohlenhydrate: 0

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1481 kJ/357 kcal
EiweiB: 22,7 g

Fett: 2799

Kohlenhydrate: 0 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1450 kJ/346 kcal
EiweiB: 22,7 g

Fett: 2799

Kohlenhydrate: 0 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Scheibenkase

GUT VON HOLSTEIN

Edamer

40% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben
(g
2

6x1kg 003"8809

GUT VON HOLSTEIN

Edamer

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, 2 x 25 x 20 g Scheiben

(00T
11362777

6x1kg

GUT VON HOLSTEIN

Edamer

40% Fetti. Tr.

5x 30 g Scheiben
Ly

36x150¢g 1102"1964

GUT VON HOLSTEIN

Tilsiter

45% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben
[y
2003"8816

6x1kg

GUT VON HOLSTEIN

Tilsiter

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, 2 x 25 x 20 g Scheiben

ML
113612845

6x1kg

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1293 kJ/311 kcal
EiweiB: 24,8 g

Fett: 22,3 ¢
Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1075 kJ/257 kcal
EiweiB: 27,3 g

Fett: 16 g
Kohlenhydrate: 0 g

LIy

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1270 kJ/303 keal
EiweiB: 24,8 g

Fett: 23 g
Kohlenhydrate: 0 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1370 kJ/328 kcal
EiweiB: 24,1 g

Fett: 25,4 g
Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1450 kJ/270 keal
EiweiB: 28 g

Fett: 17 g

Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

www.chefsculinar.de
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Scheibenkise

GUT VON HOLSTEIN

Tilsiter

45% Fetti. Tr.

5x 30 g Scheiben

I
1102

36x1509 1971

GUT VON HOLSTEIN

Butterkise

45% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben
[T
2003

6x1kg 8830

GUT VON HOLSTEIN

Butterkise

45% Fetti. Tr.

5x 30 g Scheiben

I
1102

36x1509 1988

GUT VON HOLSTEIN
Emmentaler

45% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben

oxig SO

GUT VON HOLSTEIN
Maasdamer

45% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben

ris MY

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1370 kJ/328 kcal
EiweiB: 24,1 g

Fett: 25,4 g
Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1260 kJ/301 kcal
EiweiB: 23,5 g

Fett: 25 g
Kohlenhydrate: 0 g

LI

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1260 kJ/301 kcal
EiweiB: 21,7 g

Fett: 25 g
Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1637 kJ/390 kcal
EiweiB: 28,9 g

Fett: 29 g
Kohlenhydrate: 0 g

LI

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1637 kJ/390 keal
EiweiB: 28,7 g

Fett: 27,6 g
Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Molkereiprodukte 2013/2014
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Scheibenkase

GUT VON HOLSTEIN

Maasdamer

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, 2 x 25 x 20 g Scheiben

[
11363002

6x1kg

GUT VON HOLSTEIN
Steppenkése

45% Fetti. Tr.

2 x 25 x 20 g Scheiben

sxtig DALY

GUT VON HOLSTEIN

Steppenkése

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, 2 x 25 x 20 g Scheiben

e LY
GUT VON HOLSTEIN
Krauterkase

g 45% Fetti. Tr.

| 2x25x20 g Scheiben
e LAY

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1212 kJ/290 keal
EiweiB: 30 g

Fett: 19 g

Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1570 kJ/375 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 0 g

M@ i

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1076 kJ/257 kcal
EiweiB: 27,3 g

Fett: 16 g
Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1472 kJ/352 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 27 g

Kohlenhydrate: 0 g

LI

www.chefsculinar.de
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Scheibenkise

GUT VON HOLSTEIN

Krauterkase

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, 2 x 25 x 20 g Scheiben

[
1136"2975

6x1kg

- GUT VON HOLSTEIN
~ Kiimmelkéase

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, 2 x 25 x 20 g Scheiben

[N
113612937

6x1kg

GUT VON HOLSTEIN

GroBlochkéase

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, 2 x 25 x 20 g Scheiben

ris IO

GUT VON HOLSTEIN

Zwanziger Kéase

20% Fetti. Tr.

fettreduziert, 2 x 25 x 20 g Scheiben

N T 1

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1199 kJ/287 kcal
EiweiB: 29 g

Fett: 18 g

Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1150 kJ/270 kcal
EiweiB: 28 g

Fett: 17 g

Kohlenhydrate: 0 g

1 [y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1139 kJ/272 kcal
EiweiB: 27,5 g

Fett: 20 g
Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1090 kJ/260 kcal
EiweiB: 32,5 g

Fett: 14 g
Kohlenhydrate: 0 g

1 [y

Molkereiprodukte 2013/2014
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Scheibenkase

GUT VON HOLSTEIN
Cheddar

50% Fett i. Tr.

2 x 25 x 20 g Scheiben

s 1Y

ARLA

Havarti

55% Fetti. Tr.

Danemark, 50 x 20 g Scheiben

sxrig  BOMIULY

ARLA

Esrom

45% Fetti. Tr.

Danemark, 50 x 20 g Scheiben

eris LY

ARLA
Samsoe
30% Fetti. Tr.

Danemark, fettreduziert, 50 x 20 g Scheiben

ris LAY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1727 kJ/416 keal
EiweiB: 26 g

Fett: 34 g

Kohlenhydrate: 0 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1584 kJ/382 kcal
EiweiB: 21 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 0 g

=)

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1343 kJ/323 keal
EiweiB: 24 g

Fett: 25 g

Kohlenhydrate: 0 g

]
! —

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1043 kJ/250 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 16 g

Kohlenhydrate: 0 g

=)

www.chefsculinar.de



Scheibenkase

Néhrwerte per 100 g:

Biérlauch: Brennwerte: 1533 kJ/369 kcal,
EiweiB: 27 g, Fett: 29 g, Kohlenhydrate: 0 g,
Tomate/Basilikum: Brennwerte: 1533 kJ/

ELBLANDER 369 keal, EiweiB: 27 g, Fett: 29 g,

. Kohlenhydrate: 0 g
Sortimentskarton Der Leichte: Brennwerte: 1139 kJ/273 keal,
30% - 45% Fetti. Tr. Eiweif: 30 g, Fett: 17 g, Kohlenhydrate: 0 g

. . - Natur: Brennwerte: 1533 kJ/369 kcal,
7fach sortiert: 2 Pk Barlauch, 2 Pk Tomate-Basilikum, Ewei: 27 g, Fet: 20 g, Kohlenhydrate: 0 g

2 Pk leicht, 1 Pk natur, 1 Pk Chili, 1 Pk Pfeffer, 1 Pk nussig  Chili: Brennwerte: 1533 kJ/369 kcal,
EiweiB: 27 g, Fett: 29 g, Kohlenhydrate: 0 g

(RN ) Pleffr: reert: 1533 /369 kc,
141710362

10x500g EiweiB: 27 g, Fett: 29 g, Kohlenhydrate: 0 g
Der Nussige: Brennwerte: 1533 kJ/369 kcal,
EiweiB: 27 g, Fett: 29 g, Kohlenhydrate: 0 g

ELBLANDER ELBLANDER Nihrwerte per 100 g:
o Naturkasg Brennwerte: 1460 kJ/351 kcal
45% Fetti. Tr. EiweiB: 27 g
25 x 20 g Scheiben Fett: 27 g
I, e
oxsoog  NOOMINL

'_ L .MI';:Fi

ELELANDER ELBLANDER Nihrwerte per 100 g:
e Béarlauchkése
== ) 3] te: 1460 kJ/351 keal
' 45% Fetti. Tr. E.rxlignaw%eg -
i Fett: 27 g
25x 20 g Scheiben Kohlenhydrate: 0 g
weows Y

s @i
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ELBLAMDER

e
—

[LBLANDER

ELBELANDER

ELELANDER

ELELANDER

ELELANDER

‘lJ:‘- L]

I 122 Molkereiprodukte 2013/2014

Scheibenkase

ELBLANDER

Pfefferkdse

45% Fetti. Tr.

25 x 20 g Scheiben

MU
138010024

10x5009

ELBLANDER
Chili-Paprikakise
45% Fetti. Tr.

25 x 20 g Scheiben
wcsos AN
ELBLANDER

Tomate-Basilikumkise
45% Fetti. Tr.

25 x 20 g Scheiben

[
13800

10x500 g 048

ELBLANDER

Der Nussige

45% Fetti. Tr.

25 x 20 g Scheiben

(I
1385

10x500¢g 2054

ELBLANDER

Leicht

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, 25 x 20 g Scheiben

[y
13800000

10x5009

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1460 kJ/351 keal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 27 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1460 kJ/351 keal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 27 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1460 kJ/351 kcal
EiweiB: 27 ¢

Fett: 27 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

-y

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1460 kJ/351 keal
EiweiB: 27 g

Fett: 27 g

Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1141 kJ/273 kcal
EiweiB: 30 g

Fett: 17 g

Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

www.chefsculinar.de
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Scheibenkise

ELBLANDER

Leicht

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, 10 x 20 g Scheiben

ovmoy ML
LEERDAMMER
Leerdammer

45% Fetti. Tr.
Holland, 2 x 25 x 20 g Scheiben

sxrig oY

LEERDAMMER

Leerdammer Light

32% Fetti. Tr.

Holland, fettreduziert, 2 x 25 x 20 g Scheiben
(I

5x1kg 1236"0758

BONBEL

Bonbel ,,Butterkise”

50% Fetti. Tr.

Frankreich, 28 x 25 g Scheiben

T

HERZ KONIG

Paprikakése

55% Fett i. Tr.

30 x 16,67 g Scheiben

ML
9225

12x500¢ 1465

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1139 kJ/273 kcal
EiweiB: 30 g

Fett: 17 g

Kohlenhydrate: 0 g

LIy

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1480 kJ/356 kcal
EiweiB: 27 g

Fett: 27,5¢

Kohlenhydrate: 0 g

=~ .- '

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1130 kJ/271 keal
EiweiB: 29,5 ¢

Fett: 17 g
Kohlenhydrate: 0 g

= LF 'Y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1430 kJ/345 keal
EiweiB: 22 g

Fett: 28,59

Kohlenhydrate: 0 g

=~ .- '

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1476 kJ/356 kcal
EiweiB: 21 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

-y

Molkereiprodukte 2013/2014
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Scheibenkase

HERZ KONIG
Schinkenkése
55% Fetti. Tr.

- 30 x 16,7 g Scheiben

(g
146579140

12x500¢9

HERZ KONIG
Kiimmelkise

55% Fetti. Tr.

30 x 16,67 g Scheiben

arop 1Y

HERZ KONIG

Pfefferkédse

509% Fetti. Tr.

30 x 16,7 g Scheiben
[y

12 x 5009 146579300

HERZ KONIG
Zwiebel-Schnittlauchkase
50% Fetti. Tr.

' 30 x 16,67 g Scheiben

arop 1LY

HERZ KONIG

Barlauchkise

50% Fett i. Tr.

30 x 16,67 g Scheiben

(L
9379

12x500g 1465

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1476 kJ/356 kcal
EiweiB: 21 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

- Iy

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1476 kJ/356 kcal
EiweiB: 21 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

LIy

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1476 kJ/356 kcal
EiweiB: 21 ¢

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

LIy

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1476 kJ/356 kcal
EiweiB: 21 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

- Iy

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1476 kJ/356 kcal
EiweiB: 21 ¢

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

-y
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Scheibenkise

FRISCHPACK

Bergjausen

50% Fett i. Tr.

Hartkése, 50 x 20 g Scheiben

g Y

FRISCHPACK
Gouda, mittelalt
48% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben
g I
FRISCHPACK

Gouda, Dreieck-Scheiben
48% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben
MU

6x1kg 136277379

FRISCHPACK
Brennnesselkise

50% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben

[
13770747

6x1kg

FRISCHPACK

Tomate-0Oliven-Kése
50% Fett i. Tr.

25 x 20 g Scheiben
MU0
13770

10x500 g 761

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1660 kJ/400 kcal
EiweiB: 28 g

Fett: 32 g

Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1581 kJ/376 kcal
EiweiB: 24,1 g

Fett: 31,3 ¢
Kohlenhydrate: 0 g

LIy

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1427 kJ/344 kcal
EiweiB: 23 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1437 kJ/347 keal
EiweiB: 21,5 g

Fett: 28,59
Kohlenhydrate: 1 g

- Iy

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1575 kJ/380 kcal
EiweiB: 22,9 ¢

Fett: 32,19
Kohlenhydrate: 0 g

- Iy

Molkereiprodukte 2013/2014
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Scheibenkase

FRISCHPACK
Raucherkise

50% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben
I
1362

6x990¢g 7393

FRISCHPACK

Chilikase

45% Fetti. Tr.

25 x 20 g Scheiben
T
137

10x500¢g 7 0730"

FRISCHPACK
Krauterkdse

20% Fetti. Tr.

fettreduziert, 50 x 20 g Scheiben

e NI
FRISCHPACK
Paprikakéase

20% Fetti. Tr.

fettreduziert, 50 x 20 g Scheiben
[
137710808

6x1kg

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1437 kJ/347 keal
EiweiB: 21,5 g

Fett: 28,5 ¢
Kohlenhydrate: 1 g

L'y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1550 kJ/373 kcal
EiweiB: 27,7 g

Fett: 28,8 g
Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1016 kJ/242 keal
EiweiB: 38 g

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1016 kJ/242 kcal
EiweiB: 38 g

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 0 g

L'y

www.chefsculinar.de



Scheibenkase

- . [} 1
Schnittkise, gestapelt Y chittkAse, aestapelt
Néahrwerte per 100 g:
GUT VON HOLSTEI Fel 2271 ot 2794, Kot
. " . iweiB: 22,7 g, Fett: 27,9 g, Kohlenhydrate: 0 g
Sortimentskarton Kasescheiben Edamer: Brennwerte 1203 kJ/311 keal
40% - 48% Fetti. Tr. EiweiB; 25 g, Fett: 23 g, Kohlenhydrate: 0 g
P—— 0 : Butterkase: Brennwerte: 1260 kJ/301 kcal,
= 6fach sortiert: 2 Pk Gouda 48 % Fetti. r, . EiweiB: 21,7 g, Fett: 23,5 g, Kohlenhydrate: 0 g
2 Pk Edamer 40 % Fett i. Tr., 2 Pk Tilsiter 45% Fett i. Tr., Tilsiter: Brennwerte: 1370 kJ/328 kcal,
2 A 0 i EiweiB: 24,1 g, Fett: 25,4 g, Kohlenhydrate: 0 g
2 Pk Butterkase 45 % Fett I',Tr" Maasdamer: Brennwerte: 1485 kJ/
A ' 2 Pk Maasdamer 45 % Fett i. Tr. 356 kcal, EiweiB: 25,9 g, Fett: 27,6 g,
A2 Kohlenhydrate: 0 g
£ -'-"'-'i . 12 x 500 ""I”l”""”l ||||| Kréuterkése: Brennwerte: 1472 kJ/352 kcal,
R 5:.’5_‘,; X 9 131178839 EiweiB: 25 g, Fett: 27 g, Kohlenhydrate: 0
GUT VON HOLSTEIN Nahrwerte per 100 g:
Gouda ) Brennwerte: 1481 kJ/357 kcal
= 48% Fetti. Tr. EiweiB: 24 g
= 20 x 25 g Scheiben Fett: 29 g
| T e
(= 12x5009 ||1 311 "8778"
=

GUT VON HOLSTEIN Nahrwerte per 100 g:
Edamer . Brennwerte: 1293 kJ/311 kcal
40% Fetti. Tr. EiweiB: 25

20 x 25 g Scheiben Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 0 g

wxsma 1LY
GUT VON HOLSTEIN Nahrwerte per 100 g:
Edamer

. Bi te: 1075 kJ/257 keal
30% Fett i. Tr. Eiwel: 273 g o
fettreduziert, 20 x 25 g Scheiben Fett: 16 ¢

I R0

12x500 g ||131 1"8808"

www.chefsculinar.de Molkereiprodukte 2013/2014
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Scheibenkase

GUT VON HOLSTEIN
Butterkise

45% Fetti. Tr.

20 x 25 g Scheiben

arsong I

GUT VON HOLSTEIN

Tilsiter

45% Fetti. Tr.

20 x 25 g Scheiben

U
131 22

12x500¢g 1"88

GUT VON HOLSTEIN
Maasdammer Kise
45% Fetti. Tr.

. 20x25 g Scheiben

T

12x 5009 20025632

| Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

GUT VON HOLSTEIN
Maasdammer Kése
30% Fetti. Tr.

20 x 25 g Scheiben

wens WAL

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

GUT VON HOLSTEIN
Krauterkase
48% Fetti. Tr.

20 x 25 g Scheiben

arsong LY

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1260 kJ/301 kcal
EiweiB: 23,5 ¢

Fett: 24 g
Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1370 kJ/328 kcal
EiweiB: 24,1 g

Fett: 25,4 g
Kohlenhydrate: 0 g

LIy

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1637 kJ/391 kcal
EiweiB: 28,7 g

Fett: 29,7 g
Kohlenhydrate: 0 g

L'y

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1212 kJ/290 kcal
EiweiB: 30 g

Fett: 18 g

Kohlenhydrate: 0 g

LIy

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1472 kJ/352 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 27 g

Kohlenhydrate: 0 g

L'y

www.chefsculinar.de
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Scheibenkise

JERMI
Réucherkéase
45% Fetti. Tr.
Schmelzkésezubereitung, mildes Raucharoma
(Buchenholz), wiederverschlieBbare Verpackung,
32 x 15,5 g Scheiben
[
10842591

4x500g

JERMI
Raucherkéase, Schinken
45% Fetti. Tr.
Schmelzkésezubereitung, mildes Raucharoma
(Buchenholz), wiederverschlieBbare Verpackung,
32 x 15,5 g Scheiben
I
8

4x500¢g 2008"3472

BONGRAIN

Geramont Weichkédse-Scheiben

60 % Fetti. Tr.

Frankreich, mit WeiBschimmelrinde, mild und cremig
im Geschmack, 30 x 15 g Scheiben

T

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1299 kJ/313 keal
EiweiB: 21 g

Fett: 25 ¢

Kohlenhydrate: 1 g

bl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1515 kJ/364 keal
EiweiB: 25 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 1,4 g

hel

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1564 kJ/378 kcal
EiweiB: 19,2 g

Fett: 33,4 g
Kohlenhydrate: 0,2 g

niffe:

Molkereiprodukte 2013/2014
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ALPENHAIN

Rottaler Weichkaseblock

60 % Fetti. Tr.

mit weiBem Schimmel, gewickelt

T
1028"1109

ca.850¢g

ALPENHAIN

Rottaler Weichkéiseblock, leicht

30% Fetti. Tr.

fettreduziert, mit weiBem Schimmel (iberzogen, gewickelt

arns AN

FROMKA

La Brique de Brie

60 % Fetti. Tr.

Frankreich, mit WeiBschimmel, kann in Scheiben
geschnitten werden. Eignet sich hervorragend als Belag
flir Baguettes

oxsoog AL

ST. MANG

Limburger

40% Fetti. Tr.
herzhaft-pikant, cremig-weich

I
1078"7731

5x500g

Weichkase WeichkAse

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1641 kJ/397 kcal
EiweiB: 16 g

Fett: 37 ¢

Kohlenhydrate: 0,9 g

Mm@ L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 926 kJ/222 kcal
EiweiB: 24 g

Fett: 14 g

Kohlenhydrate: 0,9 g

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1490 kJ/360 kcal
EiweiB: 17 g

Fett: 32 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

1igs

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1082 kJ/260 kcal
EiweiB: 22 g

Fett: 19 g

Kohlenhydrate: 0 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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ALPENSTERN

Allgéuer Limburger

20% Fetti. Tr.

fettreduziert, mild bis leicht aromatisch,
mit gleichmaBiger Rotschmiere

N ]

ST. MANG

Romadur

20% Fetti. Tr.

fettreduziert, herzhaft-pikant, cremig-weich

oron LI
STRIEGESTALER ZWERGE
Camembert

30% Fetti. Tr.
fettreduziert, cremig-mild, gewickelt

T
1083"1397

6x200g

RUGENER BADEJUNGE
»Der Sahnige*
60 % Fetti. Tr.

naturgereift aus tagesfrischer Inselmilch, mild-frisch

S

Nicht vorratig in; ZM, WE, WO

ALPENSTERN
Camembert
45% Fetti. Tr.
mild-cremig
rextzsg LY

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1099 kJ/264 kcal
EiweiB: 23 g

Fett: 19 g

Kohlenhydrate: 0 g

Mm@ L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 780 kJ/186 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 9¢

Kohlenhydrate: 0 g

M L.

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 879 kJ/211 kcal
EiweiB: 23 g

Fett: 13 g

Kohlenhydrate: 0,4 g

Mm@ L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1700 kJ/400 kcal
EiweiB: 19,5 ¢

Fett: 33,59
Kohlenhydrate: 0,8 g

M@ L.

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1159 kJ/279 kcal
EiweiB: 20 g

Fett: 22 ¢

Kohlenhydrate: 0,3 g

Mm@ L

www.chefsculinar.de
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ALPENSTERN
Camembert

30% Fetti. Tr.
fettreduziert, mild-cremig

exsg ALY

Camembert
30% Fetti. Tr.
fettreduziert, gewickelt in Alufolie

S

ALPENHAIN
Brie Snack
45% Fetti. Tr.
mild-cremig

40x25¢

ALPENHAIN

Schuhplattler Camembert
30% Fetti. Tr.

fettreduziert, mild-fein

wss A

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 879 kJ/211 kcal
EiweiB: 23 g

Fett: 13 g

Kohlenhydrate: 0,4 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 899 kJ/217 keal
EiweiB: 24 g

Fett: 13 g

Kohlenhydrate: 0,3 g

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1208 kJ/291 kcal
EiweiB: 21 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 926 kJ/222 kcal
EiweiB: 24 g

Fett: 14 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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BONGRAIN

Coeur de Lion Camembert

45% Fetti. Tr.

Frankreich, original Camembert aus
Frankreich (Normandie), besonders cremig und
mild-wiirzig im Geschmack

wxns I

BONGRAIN
,MilchMeister* Camembert
50% Fetti. Tr.

mild-cremig
wcavs LY
BONGRAIN

,MilchMeister“ Camembert, leicht
39% Fetti. Tr.
fettreduziert, 16,5 % Fett absolut, milder Geschmack

w1

BONGRAIN

Bresse Bleu

55% Fetti. Tr.

Frankreich, Blauschimmelkése

osog IV

BAUER

Weinkése

45% Fetti. Tr.
wirzig-aromatisch

10x62,5¢ 20C|l|2 0798

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1126 kJ/272 kcal
EiweiB: 20,5 g

Fett: 20,5 g
Kohlenhydrate: 0,2 g

]

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1219 kJ/294 kcal
EiweiB: 18 g

Fett: 24,5 g

Kohlenhydrate: 0,4 g

Rl

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 983 kJ/236 kcal
EiweiB: 21,1 g

Fett: 16,5 g
Kohlenhydrate: 0,8 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1305 kJ/312 kcal
EiweiB: 21,1 g

Fett: 25,59
Kohlenhydrate: 0 g

]

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1225 kJ/295 kcal
EiweiB: 22 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 0,1 g

Rl

www.chefsculinar.de



Weichkase

NeichkAse=Tovten

CHAMPIGNON Nahrwerte per 100 g:
Allgauer Weichkdsetorte mit Knoblauch N oy

m 65 % Fetti. Tr. Eiweif: 16 g
‘T mild-cremig, fein-aromatisch Fett: 38 ¢
:r‘i:h . , g

2 (gL 00 056
m ca. 1,4 kg vl

-
CHAMPIGNON Nahrwerte per 100 g:
Qgg/a::tf[ \iN#chkasetorte mit Krautern Brennwerte: 1687 kJ/408 kcal
e o [ EiweiB: 16 g
:-‘_’,."’ = : mild-cremig, fein-aromatisch Fett: 38 ¢
—\: - fd r ||| || ||| |||||| ” Kohlenhydrate: < 0,5 g
q ca. 1,4 kg "1447"4187"
CHAMPIGNON Nahrwerte per 100 g:
P g\gg/a';gtrt \il\l$:chkasetorte Natur Brennwerte: 1687 kJ/408 kcal
!-_-ql' el “ ra (0] A EiweiB: 16 g
pr i @B mild-cremig, fein-aromatisch Fett: 389
H P ||| | Kohlenhydrate: < 0,5 g
e G g N
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CHAMPIGNON

Allgduer Weichkésetorte mit Pfeffer

65 % Fett i. Tr.
mild-cremig, fein-aromatisch

wrwie IO

BERGADER

Bavaria Blu

70% Fetti. Tr.

mit WeiBschimmel (iberzogen,
durchwachsen mit Blauschimmel

T
8"6401

ca. 1,2 kg 102

BERGADER

,Bonifaz“ Natur

70% Fetti. Tr.

mit weiBem Edelschimmel

iy
1081"5595

ca. 1,2 kg

BERGADER

,Bonifaz“ mit Steinpilzen und Pfifferlingen

70% Fetti. Tr.
mit weiBem Edelschimmel

wrre NI

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1687 kJ/408 kcal
EiweiB: 16 g

Fett: 38 g

Kohlenhydrate: < 0,5 g

Mm@ L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1873 kJ/454 kcal
EiweiB: 13,5 ¢

Fett: 44,2 g
Kohlenhydrate: 1 ¢

M L.

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1873 kJ/454 kcal
EiweiB: 13,5 g

Fett: 44,2 g
Kohlenhydrate: 1 ¢

Mm@ L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1873 kJ/454 kcal
EiweiB: 13,5 g

Fett: 44,2 g
Kohlenhydrate: 0,5 g

M@ L.

www.chefsculinar.de
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BERGADER

,Bonifaz® mit Knoblauch
70% Fetti. Tr.

mit weiBem Edelschimmel

wire N

BERGADER

»,Bonifaz* mit Bergkrautern
70% Fetti. Tr.

mit weiBem Edelschimmel

|
2"9594

ca. 1,2 kg 117

BERGADER

,Bonifaz“ mit Pfeffer
70% Fetti. Tr.

mit weiBem Edelschimmel

SRPIPR L

BERGADER

,Bonifaz“ mit Chili
70% Fetti. Tr.

mit weiBem Edelschimmel

catzkg IO
CHAMPIGNON
Montagnolo Affine

70% Fetti. Tr.

~ dieser herrlich cremige Premium-Weichkase reift

- besonders lange bei niedrigen Temperaturen. Durch dieses
sogenannte Kaltreifungsverfahren kann er ganz in Ruhe
seinen aromatischen, wirzig-pikanten Geschmack

und seine spezielle Konsistenz entwickeln.

Durchzogen mit feinen Blauschimmelkulturen

NS 17 11T

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1873 kJ/454 kcal
EiweiB: 13,5 g

Fett: 44,2 g
Kohlenhydrate: 1 g

ML

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1873 kJ/454 kcal
EiweiB: 13,5 ¢

Fett: 44,2 g
Kohlenhydrate: 0,5 g

ML

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1873 kJ/454 kcal
EiweiB: 13,5 g

Fett: 44,2 g
Kohlenhydrate: 0,5 g

ML

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1707 kJ/408 kcal
EiweiB: 13,2 g

Fett: 40 g
Kohlenhydrate: 0 g

LIy

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1835 kJ/444 kcal
EiweiB: 16 g

Fett: 42 g

Kohlenhydrate: < 0,5 g

ML

Molkereiprodukte 2013/2014
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CHAMPIGNON

Cambozola ,,Torte

70% Fetti. Tr.

mit edlem Blauschimmel, rahmig-weicher Teig
mit Blaumaserung

ca. 2,2 kg

CHAMPIGNON

Cambozola

70% Fetti. Tr.

mit edlem Blauschimmel, rahmig-weicher Teig
mit Blaumaserung

srang ALY
CHAMPIGNON
Rougette

60 % Fetti. Tr.
mit weiB-roter Rinde, fein-wirzig

T
1120"9584

8x400¢g

BONGRAIN

Chaumes

50% Fetti. Tr.

Frankreich, mit roter Rinde (zum Verzehr geeignet),
vollw(irzig, sahnig-feste Konsistenz, in Tortenform.

Zu Chaumes eignen sich besonders deftiges Brot und ein
kraftiger Bordeaux oder Burgunder, aber auch ein

herbes Bier. Herkunft: aus dem landlichen Stidwesten
Frankreichs — dem Perigord

wns I

BONGRAIN

Saint Albray

50% Fetti. Tr.

Frankreich, mit rot-weiBer Rinde (zum Verzehr geeignet),
mild-wilrzig, cremige Konsistenz, in Blitenform.

Zu Saint Albray eignen sich besonders WeiBbrot und ein
Saint Emilion/ Medoc oder ein helles Bier.

Herkunft: Jurancon, am FuB der franzdsischen Pyrenden

T
102879389

ca.2kg

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1801 kJ/436 kcal
EiweiB: 14 g

Fett: 42 ¢

Kohlenhydrate: < 0,5 g

LIy

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1764 kJ/427 keal
EiweiB: 14 g

Fett: 41 ¢

Kohlenhydrate: < 0,5 g

LIy

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1431 kJ/346 keal
EiweiB: 14 g

Fett: 32 ¢

Kohlenhydrate: < 0,5 g

ML

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1517 kJ/362 kcal
EiweiB: 16,8 g

Fett: 33,2 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

ni@e:

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1328 kJ/320 kcal
EiweiB: 20 g

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 1 g

i@ Ll

www.chefsculinar.de



Weichkase-Brietorten

www.chefsculinar.de

BONGRAIN

Géramont

60 % Fetti. Tr.

Frankreich, mit WeiBschimmelrinde, mild und cremig

ormos NI
BONGRAIN
Géramont

60 % Fetti. Tr.
Frankreich, mit WeiBschimmelrinde, mild und cremig

ens IO

FROMKA
Brietorte

60 % Fetti. Tr.
Frankreich, mild

ca.3kg "!lozs“zss

FROMKA
Brietorte ,,Petit“
60 % Fetti. Tr.
Frankreich, mild

g O

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1477 kJ/357 keal
EiweiB: 17 g

Fett: 31,3 g

Kohlenhydrate: 0,2 g

i

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1493 kJ/361 kcal
EiweiB: 16 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

nifacl

NeichkAse—Brietovten

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1403 kJ/335 kcal
EiweiB: 21,1 g

Fett: 279 g
Kohlenhydrate: 0 g

1igs

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1517 kJ/362 kcal
EiweiB: 16,8 g

Fett: 33,2 ¢
Kohlenhydrate: 0 g

1ig:

Molkereiprodukte 2013/2014
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Weichkasezubereitungen

|
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STRIEGESTALER ZWERGE
Brie

45% Fetti. Tr.
cremig-mild, gewickelt

(|
1083"1427

12x100 g

ALPENHAIN

»,O0bazda“ bayerischer Brotzeitkdse

60 % Fetti. Tr.

bayerischer Biergartenkase, wilrzig-aromatisch,
mit Zwiebel- und Kiimmelstiickchen

[T

1,5 kg 14c|)|4

ALPENHAIN

»,O0bazda“ bayerischer Brotzeitkadse

60 % Fetti. Tr.

bayerischer Biergartenkése, wiirzig-aromatisch,
mit Zwiebel- und Kiimmelstiickchen

orse NN
ALPENHAIN
Camembert Creme

60 % Fetti. Tr.

streich- und spritzfahig, backstabil - auch fiir die
warme Kiiche geeignet, vegetarisch, ohne Zusatz von

Aromen, Farbstoffen, Konservierungsstoffen,
Geschmacksverstirkern

I

446

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1159 kJ/279 kcal
EiweiB: 20 g

Fett: 22 ¢

Kohlenhydrate: 0,3 g

Mm@ L

N eichkAsezubeveitungen

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1411 kJ/341 kcal
EiweiB: 14 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 3 g

)

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1411 kJ/341 keal
EiweiB: 14 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 3 ¢

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1286 kJ/311 kcal
EiweiB: 11 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 34 g

)

www.chefsculinar.de
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FROMI

Munster Gerome, AOC

50% Fetti. Tr.

Frankreich, mit gewaschener Rinde, Munster gehért zu
den feinsten Spezialitdten Frankreichs. Handwerkliche
Herstellung. Kréaftiger und leicht siBlicher Geschmack

e 1LY

GALBANI

Gorgonzola ,,Erborinato“, DOP

mind. 48 % Fetti. Tr.

Italien, Edelpilzk&se, wegen seiner cremigen
Beschaffenheit und wegen seines unverwechselbaren
Geschmacks ist der Gorgonzola der ideale Kase fiir die

Zubereitung von Teigwaren, Hauptgerichten und Gemdise.

Kréftig-wirziger Geschmack

(|

ca. 1,5 kg 1028

BAYERNLAND

Gorgonzola Dolce, DOP

48% Fetti. Tr.

Italien, Edelpilzkése, cremige, weiche Konsistenz,
kraftig-wirzig

ca.1,5kg

JpezialitAten

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1526 kJ/365 kcal
EiweiB: 21 ¢

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

1R

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1377 kJ/332 kcal
EiweiB: 19,2 g

Fett: 28,4 g

Kohlenhydrate: 0 g

1L

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1285 kJ/310 kcal
EiweiB: 19 g

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 0 g

rig
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ARLA

Danablu

50% Fetti. Tr.

Danemark, Blauschimmelkase, pikant-kréftig

ca.1,9kg ||!|"4|!"5||||L|7”_7,"5|||

ARLA

Danablu

50% Fetti. Tr.

Danemark, Blauschimmelkase, pikant-kraftig

sy 1LY

BERGADER
Bayerischer Edelpilzkése

1 50% Fetti. Tr.

durchwachsen mit Blauschimmel

wxog MY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1653 kJ/400 kcal
EiweiB: 16,5 g

Fett: 36,6 g

Kohlenhydrate: 0,1 g

'™

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1415 kJ/341 kcal
EiweiB: 19,9 g

Fett: 28,6 g

Kohlenhydrate: 1 g

Fram
! —

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1404 kJ/339 kcal
EiweiB: 21,5 g

Fett: 279 g
Kohlenhydrate: 1 g

bl

www.chefsculinar.de



Schafskise SchafskAse

e °F
- "

I

(% c-c:g AT

LACTALIS

Schafkése-Block

48% Fetti.Tr

Frankreich, in Salzlake gereift

o ALY
FROMI
Roquefort

52 % Fetti. Tr.

Frankreich, mit Blauschimmel durchzogen, pikantes Aroma

wrois NN

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1114 kJ/269 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 0,8 g

™

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1490 kJ/360 kcal
EiweiB: 18 g

Fett: 32 g

Kohlenhydrate: 0 g

RV

Ziegenkise o leaenkAse

www.chefsculinar.de

SOIGNON
Ziegen-Weichkéserolle
45% Fetti. Tr.

Frankreich, ideal flir Kuhmilchallergiker, mild-wirzig,

nicht streng im Geschmack

Ly
1028"2960

Ziegenweichkdaserolle
50% Fetti. Tr.
Frankreich, mild-cremig

T

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1225 kJ/295 kcal
EiweiB: 21 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 0,1 g

1153

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1275 kJ/304 kcal
EiweiB: 20 g

Fett: 25 g

Kohlenhydrate: 0,1 g

1153

Molkereiprodukte 2013/2014
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Weichkase

Nahrwerte per 100 g:
. « .
Original ,,_Altenburger Ziegenkase e R
30% Fetti. Tr. EiweiB: 23 g
Weichkase aus Kuh- und Ziegenmilch, Fett: 159

. ; \ . .. Kohlenhydrate: 0,5
mind. 15 % Ziegenmilchanteil und Kiimmel g g

(A
110979239

6x250¢

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, ZM, WE, WO

FROMI
»Picandou® Ziegentaler Nahrwerte per 100 g:
50% Fetti. Tr. Brennwerte: 1032 kJ/247 kcal
Frankreich, mild-aromatisch. Vakuumverpackung mit Eiweif: 16 9

N M . . f Fett: 19 g
2 Tellern a 12 Kése. Frisch verzehren oder im Grill bzw. Kohlenhydrate: 1 g
Backofen iiberbacken. Sobald der Picandou -
wenn er nicht mehr vakuumverpackt ist - anfiangt gelb zu

- werden, sollte er in Ol mit Lorbeerblattern und bunten
Pfefferkdrnern eingelegt werden. 1i
e AR
Néhrwerte per 100 g:

lkarus Zlggenkase Brennwerte: 1106 kJ/267 kcal
50% Fetti. Tr. EiweiB: 15 g
Holland, in Lake Fett: 23 9

Kohlenhydrate: 0
(A ohienhydrate: 0 g
20056353

1,5kg

= kal B2
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Feta-Kase/nach Feta-Art

www.chefsculinar.de

GRECO

Fetakise

48% Fetti. Tr.

Griechenland, Schafmilchanteil mind. 70 %,
Ziegenmilchanteil max. 30 %

T
1031"5200

ca. 2 kg

GRECO

Fetakise, gewiirfelt

mind. 48 % Fetti. Tr.

Griechenland, gewirfelt, bestehend aus ca. 70 %
Schafmilch und ca. 30 % Ziegenmilch

wa IR

GRECO

Fetakise

48% Fetti. Tr.

Griechenland, Schafmilchanteil mind. 70 %,
Ziegenmilchanteil max. 30 %

12x200 9 103175484

GRECO
Halloumi Grillkdse
43% Fetti. Tr.

Griechenland, besonders zum Braten, Backen und Grillen

geeignet und bietet somit eine hervorragende
Alternative zu Fleisch

I

10x225¢9 1454

Nicht vorratig in: WE, WO

Feta-KAse / nach Feta-Avt

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1155 kJ/276 kcal
EiweiB: 16,5 g

Fett: 22 g

Kohlenhydrate: 0,7 g

(d

L 1

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1125 kJ/268 kcal
EiweiB: 16,4 g

Fett: 22,59

Kohlenhydrate: 0,45 g

(d

L ]

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1125 kJ/268 kcal
EiweiB: 16,4 g

Fett: 22,5 ¢

Kohlenhydrate: 0,45 g

i= Lol ol

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1299 kJ/313 keal
EiweiB: 20 g

Fett: 25 g

Kohlenhydrate: 2 g

= Lol Bl Rl



- ROCHER
J"lhf.e rvhant

‘.' ROCKER ~

Waterkant
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WATERKANT

Hirtenkése, gewiirfelt

45% Fetti. Tr.

gewdrfelt, in Lake, nicht brickelig, sauerlich

wa IR

WATERKANT

Hirtenkiise eingelegt in Ol und Kréuter, gewiirfelt
45% Fetti. Tr.

nicht brockelig, sduerlich, leicht pikant

we MY

WATERKANT

Hirtenkése

45% Fetti. Tr.

fest und schnittféhig, in Lake

e NI
WATERKANT
Hirtenkise

45% Fetti. Tr.

in Lake, geschmeidig und doch schnittfest, leicht brockelig

T
1078"7373

6x1kg

RUCKER

,OBA* Hirtenkéise

40% Fetti. Tr.

ultrafiltriert, feste Konsistenz, 12 x 340 g Stiicke

T

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1117 kJ/269 keal
EiweiB: 19 g

Fett: 21 g

Kohlenhydrate: 1 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1191 kJ/287 kcal
EiweiB: 19 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 1 ¢

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1117 kJ/269 keal
EiweiB: 19 g

Fett: 21 g

Kohlenhydrate: 1 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1234 kJ/298 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 1 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 935 kJ/225 kcal
EiweiB: 12 g

Fett: 17 g

Kohlenhydrate: 6 g

R
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Sauermilchkise
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HARZINGER
,Doppelrad“ Mainzer Harzer Rollen
Magerstufe

Sauermilchkase, aromatisch-pikant
wcong BN
HARZINGER

Kleiner Harzer

Magerstufe

Sauermilchkése, aromatisch-pikant
s IIILY
HARZINGER

Harzer Happchen

Magerstufe

Sauermilchkdse, aromatisch-pikant

wxes I

JaneymilehkAse

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 512 kJ/121 kcal
EiweiB: 29 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 0 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 512 kJ/121 keal
EiweiB: 29 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 0 g

R

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 143 kJ/34 keal
EiweiB: 7,8 ¢

Fett: 0,6 g

Kohlenhydrate: 0 g
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Weichkase

ARLA
,Castello“ Pick & Mix Kasesortiment
50% - 70% Fetti. Tr.
Déanemark, 6fach sortiert: 12 x Castello blau,
72 % Fetti. Tr., 12 x Castello weiB, 68 % Fetti. Tr.,
7 x Castello Schnittlauch, 74 % Fett i. Tr.,
7 x Castello pikant, 72 % Fett i. Tr., 6 x Castello Ananas,
70% Fetti. Tr., 6 x Castello Pfeffer, 69 % Fetti. Tr.
[
10928547

50x20g

BASE CULINAR

Kasesortiment

45% - 70% Fetti. Tr.

International, 9fach sortiert; Elsasser Winzerkase Carre,
70% Fetti. Tr., 220 g, Castello Schnittlauch,

70% Fetti. Tr., 125 g, Castello Rum, 70 % Fett . Tr,,

125 g, Thiiringer Bauernkase Saisonsorte, 70 % Fett . Tr.,
250 g, Mini Roulette Schwarzer Pfeffer, 60 % Fett i. Tr.,
150 g, Brie de caractere, 50 % Fett . Tr., 200 g,

Baraka Camembert, 70 % Fett i. Tr., 200 g, Castello Blau,
70% Fetti. Tr., 150 g, Ziegenfrischkéserolle mit Honig,
45% Fetti. Tr,, 125 ¢

MO

102812144

1,545 kg

Néahrwerte per 100 g:

Castello Blau: Brennwerte: 1760 kJ/420 kcal,
EiweiB: 14 g, Fett: 41,5 g, Kohlenhydrate: 0,5 ¢
Gastello WeiB: Brennwerte: 1690 kJ/

405 keal, EiweiB: 14 g, Fett: 39 g,
Kohlenhydrate: 0,6 g

Castello Krauter-Pikant: Brennwerte:

1149 kJ/276 keal, EiweiB: 8,3 g, Fett: 27 g,
Kohlenhydrate: 9,2 g

Castello Schnittlauch: Brennwerte: 1288 kJ/
312 keal, EiweiB: 8,8 g, Fett: 29 g,
Kohlenhydrate: 4,3 g

Castello Pfeffer: Brennwerte: 1394 kJ/

337 keal, EiweiB: 9,1 g, Fett: 27 g,
Kohlenhydrate: 8,5 ¢

Castello Ananas-Mandel: Brennwerte:

1474 kJ/355 keal, EiweiB: 10,7 g, Fett: 28 g,
Kohlenhydrate: 14,1 g

]
! i—

Néhrwerte per 100 g:

Castello Blau: Brennwerte: 1782 kJ/

432 keal, EiweiB: 14 g, Fett: 42 g,
Kohlenhydrate: 0,5 g

Castello Schnittlauch: Brennwerte: 1369 kJ/
331 keal, EiweiB: 9,1 g, Fett: 31 g,
Kohlenhydrate: 4,2 g

Elsésser Winzerkése: Brennwerte: 1303 kJ/
314 keal, Eiweif: 18 g, Fett: 28,5 g,
Kohlenhydrate: 1 g

Baraka Gamembert: Brennwerte: 1931 kJ/
462 kcal, EiweiB: 8,96 g, Fett: 45,2 g,
Kohlenhydrate: 0 g

Castello Rum: Brennwerte: 1494 kJ/

360 keal, EiweiB: 8,8 g, Fett: 30,2 g,
Kohlenhydrate: 1,2 g

Mini Roulette Schwarzer Pfeffer: Brenn-
werte: 1502 kJ/336 kcal, EiweiB: 14 g,

Fett: 33 g, Kohlenhydrate: 2,5 ¢

Brie de Caractere, Ziegen FK- Rolle Honig,
Thiiringer Bauernkase: Brennwerte:

1510 kJ/365 keal, EiweiB: 16,4 g, Fett: 31 g,
Kohlenhydrate: 0 g

Ra) ]
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FROMI

Rohmilch-Kéasesortiment ,Tradition“

45% - 72 % Fetti. Tr.

12fach sortiert: Camembert de Normandie AOC, Weich-
kédse aus Kuhrohmilch, 45 % Fett i. Tr., 250 g, Olivet Foin,
Weichkase mit weiBer Schimmelrinde und Heu,

45 % Fett i. Tr., 250 g, Munster Tradition AOC, Weichkése
aus Kuhrohmilch mit gewaschener Rinde, 50 % Fett i. Tr.,
200 g, Fourme d’Ambert AOC, Blauschimmelkése aus
Kuhmilch, 50 % Fett i. Tr., 250 g, Comté AOC, Hartkése
aus Kuhrohmilch, 48 % Fett i. Tr., 500 g, Brillat Savarin
Tradition, Frischkdse aus Kuhmilch, 72 % Fett i. Tr., 500 g,
Reblochon de Savoie AOC, halbfester Schnittkdse aus
Kuhrohmilch, 45 % Fett . Tr., 500 g, Picandou, Weichkése
aus Ziegenrohmilch, 50 % Fett . Tr., 250 g, Buche
Tradition natur Coque, Weichkése aus Ziegenrohmilch,

45 % Fetti. Tr., 350 g, Chaource AOC, Weichkése aus
Kuhrohmilch, 50 % Fett i. Tr., 500 g, Langres AQC,
Weichkése aus Kuhrohmilch, 50 % Fett i. Tr., 180 g,

Pont I'Eveque AOC Tradition, Weichkése aus Kuhmilch,

45 % Fetti. Tr,, 350 ¢
wue NI

FROMI
Rohmilch-Kasesortiment
45% - 55% Fetti. Tr.

Frankreich, 5fach sortiert: Reblochon AOC, halbfester
Schnittkdse aus Kuhrohmilch, 45 % Fett i. Tr., ca. 500 g,
Camembert de Normandie AOC Marie Harel, Weichkése
aus Kuhrohmilch, 45 % Fett i. Tr., 250 g, Munster Géromé
AQOC, Weichkése aus Kuhrohmilch, mit gewaschener
Rinde, 50 % Fetti. Tr., ca. 500 g, icandou frais, Weichkése
aus Ziegenrohmilch, 50% Fetti. Tr., 250 g, Jurassic,
Hartkdse aus Kuhrohmilch, 48 % Fett i. Tr., ca. 1 kg

|
5402

ca. 2,75 kg 1136

FROMI

Rohmilch-Késesortiment ,,Saison*

Frankreich, jeden Monat eine neue Zusammenstellung, z. B.
im Februar, Juni, Oktober folgender 6fach sortierter Inhalt:
Mignon Maroilles AOC, Weichkase aus Kuhmilch, 50 %
Fetti. Tr., ca. 375 g, Olivet Foin, Weichkase aus Kuhroh-
milch, mit weiBer Schimmelrinde und Heu, 45 % Fett i. Tr.,
250 g, Miinster Géromé AOC, Weichkase aus Kuhrohmilch,
50% Fett i. Tr., mit gewaschener Rinde, 500 g, Chaource
AQOC, Weichkéase aus Kuhrohmilch, 50 % Fett i. Tr., 250 g,
Amalthée, Ziegenweichkase aus Ziegenrohmilch, 45 %
Fetti. Tr., 180 g, Bleu d’Auvergne, Blauschimmelkdse aus
Kuhmilch, 50 % Fett i. Tr., 500 ¢

(g
1150"0971

Néhrwerte per 100 g:

Fourme d‘Ambert: Brennwerte: 1428 kJ/
344 keal, EiweiB: 20,2 g, Fett: 29 g,
Kohlenhydrate: 0 g

Munster: Brennwerte: 1526 kJ/365 kcal,
EiweiB: 21 g, Fett: 26 g, Kohlenhydrate: 0,5 ¢
Comté: Brennwerte: 1740 kJ/417 keal,
EiweiB: 28 g, Fett: 33 g, Kohlenhydrate: 0,5 ¢
Reblochon: Brennwerte: 1338 kJ/320 kcal,
EiweiB: 32 g, Fett: 22 g, Kohlenhydrate: 1 g
CGamembert Tradition: Brennwerte: 1177 kJ/
283 kcal, EiweiB: 21,2 g, Fett: 21 g,
Kohlenhydrate: 0,2 g

Picandou: Brennwerte: 1032 kJ/247 kcal,
EiweiB: 16 g, Fett: 19 g, Kohlenhydrate: 1 g
Pont | Eveque Tradition: Brennwerte: 1251
kJ/301 keal, EiweiB: 21,1 g, Fett: 22 g,
Kohlenhydrate: 0,4 g

Langres Tradition: Brennwerte: 1253 kJ/
302 keal, EiweiB: 15 g, Fett: 22 g,
Kohlenhydrate: 0,3 g

Olivet foin: Brennwerte: 1233 kJ/295 kcal,
EiweiB: 21 g, Fett: 21 g, Kohlenhydrate: 0,2 g
Buche St. Maure Cendrée Tradi: Brenn-
werte: 1254 kJ/300 keal, EiweiB: 20 g,

Fett: 25 g, Kohlenhydrate: 0,5 ¢

Brillat Savarin La Tradition: Brennwerte:
1326 kJ/321 kcal, EiweiB: 8 g, Fett: 31 g,
Kohlenhydrate: 2,5 g

Chaource Tradition: Brennwerte: 1146 kJ/
276 keal, EiweiB: 17 g, Fett: 22 g,
Kohlenhydrate: 0,5

IRVl

Néahrwerte per 100 g:

Gamembert: Brennwerte: 1177 kJ/283 keal,
EiweiB: 21,2 g, Fett: 21 g, Kohlenhydrate: 0,2 g
Reblochon: Brennwerte: 1338 kJ/320 kcal,
EiweiB: 32 g, Fett: 22 g, Kohlenhydrate: 1 g
Munster AQC: Brennwerte: 1526 kJ/365 kcal,
EiweiB: 21 g, Fett: 26 g, Kohlenhydrate: 0,5 ¢
Picandou: Brennwerte: 1032 kJ/247 kcal,
EiweiB: 16 g, Fett: 19 g, Kohlenhydrate: 1 ¢
Jurassic: Brennwerte: 1600 kJ/390 kcal,
EiweiB: 27 g, Fett: 31,1 g, Kohlenhydrate: 0,5 ¢

RVl

Wechselndes Sortiment:
Néhrwerte auf Anfrage

TRVl
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Weichkase

FROMI
Rohmilch-Késesortiment ,,Luxe*
45% - 50% Fetti. Tr.
Frankreich, 6fach sortiert: Camembert de Normandie
AQOC, Weichkéase aus Kuhrohmilch, 45% Fetti. Tr., 250 g,
Petit Bouchon d'Argental boite bois, Weichkdse aus Kuh-
rohmilch, 50 % Fett i. Tr., 140 g, Langres AOC, Weichkése
aus Kuhrohmilch, 50 % Fe tti. Tr., 180 g, Munster Géromé
AQC, Weichkése aus Kuhrohmilch, 50 % Fett i. Tr., 200 g,
- Picco affiné, Weichkése aus Ziegenrohmilch,
45% Fetti. Tr., 125 g, Picandou & Tartiner, Frischkase
aus Ziegenmilch, mind. 40% Fetti. Tr,, 125 ¢

we MUY

FROMI

Fromi Késesortiment ,,Longue”

40% - 70 % Fetti. Tr.

Frankreich, 11fach sortiert: Roule Ail & Fines Herbes,

Frischkdse, 70 % Fetti. Tr., 150 g, Cabrette, Weichkése,

40% Fetti. Tr., 150 g, Buchette de Chevre, Frischkése,

45% Fetti. Tr., 150 g, Roquefort d‘Argental, Blauschim-

melkése, 52 % Fett i. Tr., 100 g, Camembert Tradition,

Weichkése, 45 % Fett i. Tr., 250 g, Petit Sapin,
Weichkése, 50 % Fett i. Tr., 300 g, Ossau
Iraty, Schnittkdse, 50 % Fett i. Tr., 230 g,
Comte Portion, Hartkdse 12 Monate gereift,
48% Fetti. Tr., 500 g, Préféré des
Montagnes, Weichkése, 45 % Fetti. Tr.,

500 g, Fourme Ambert, Blauschimmelkése,

50% Fetti. Tr., 125 g, Rond du Val, Weich-

kése, 55% Fetti. Tr, 150 g

T
1302"1238

2,405 kg
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Nahrwerte per 100 g:

Munster Gerome: Brennwerte: 1340 kJ/

320 keal, EiweiB: 21,5 g, Fett: 26 g,
Kohlenhydrate: 0,5

Gamembert: Brennwerte: 1177 kJ/283 keal,
EiweiB: 21,2 g, Fett: 21 g, Kohlenhydrate: 0,2 g
Langres AQC: Brennwerte: 1258 kJ/302 kcal,
EiweiB: 15 g, Fett: 22 g, Kohlenhydrate: 0,3 g
Petit Bouchon Fromi: Brennwerte: 1146 kJ/
276 keal, EiweiB: 17 g, Fett: 22 g,
Kohlenhydrate: 2,5

Picco Affine: Brennwerte: 1229 kJ/294 kcal,
EiweiB: 23 g, Fett: 23 g, Kohlenhydrate: 1,2 g
Chabisfeuille Coque: Brennwerte; 961 kJ/
230 keal, EiweiB: 15 g, Fett: 18 g,
Kohlenhydrate: 1,2 ¢

RVl

Wechselndes Sortiment:
Néhrwerte auf Anfrage

vl
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Néhrwerte per 100 g:

BONGRAIN Géramont cremig-wiirzig: Brennwerte:
,,Le Gourmet“ Kisesortiment 1381 kJ/334 lfcal, EiweiB: 16,2 g, Fett: 29,1 g,
0 0 . Kohlenhydrate: 1,7 g
45% - 60% Fetti. Tr. Fol Epi: Brennwerte: 1458 kJ/351 keal,
Frankreich, ein Gastronomie-Kasesortiment aus franzosi- EiweiB: 25 g, Fett: 27 g, Kohlenhydrate: 2 g
hen K4 ialitdten fiir das Buffet der G t Rambol Walnuss: Brennwerte: 1316 kJ/
schen aS.GSpeZIE’lI aten tur aas oufret der Ourm(? S. 318 keal, EiweiB: 13,5, Fett: 28 g,
8fach sortiert: Géramont Buffet 500 g, 60 % Fett . Tr,, Kohlenhycdrate: 3 g
Chavroux 150 g, 45 % Fetti. Tr., Rambol 125 g, Saint Agur: Brennwerte: 1510 kJ/365 keal,

. s . , EiweiB: 16 g, Fett: 1 ¢, Kohlenhydrate: 33 g
55% Fetti. Tr., Fol Epi 300 g, 50 % Fett i. Tr., Géramont Chavroux Frischkése: Brennwerte: 695 kJ/

cremig-wiirzig 200 g, 60 % Fett . Tr., Saint Albray 500 g, ;gglé‘rfﬁ'y dE;Vt":'gggg g Fett:12g,

50% Fetti. Tr., Chaumes 500 g, 50 % Fett i. Tr, Geramont: Brennwerte: 1480 kJ/358 kcal,
] 0 i EiweiB: 16,5 g, Fett: 31,5 ¢, Kohlenhydrate: 2 g
Saint Agur 125 9, 60 % Fett I. Tr. Chaumes: Brennwerte: 1508 kJ/365 kcal,
"" || || |||||||||| |||| EiweiB: 15,8 g, Fett: 33 g, Kohlenhydrate: 1,1 g
2,4 ki 2009"9060 Saint Albray: Brennwerte: 1336 kJ/322 keal,

EiweiB: 21 g, Fett: 26 g, Kohlenhydrate: 19

rigs

BONGRAIN Nahrwerte per 100 g:
. R .

»petit Le Gourmet* Kasesortiment Saint Albray: Brennwerte: 1563 kJ/378 keal,
45% - 60% Fetti. Tr. EiweiB; 17 g, Fett: 34 g, Kohlenhydrate: 1 g

i i in_KA ; Hal_ Géramont: Brennwerte: 1490 kJ/360 keal,
Frankrelgh, ein (laa'st“ronorqle Kasesprtlment aus franzosi Eivel 17 g Fett 32, Kohenhydrte 1 g
schen Késespezialitaten fir das kleine Buffet der Fol Epi: Brennwerte: 1506 kJ/362 kcal,
Gourmets. 6fach sortiert: Chavroux 150 g, 45 % Fetti. Tr., Emih%ég 2%227*3 g
Rambol Nuss 125 g, 55% Fett i. Tr., Fol Epi 300 g, Rambol Nuss: Brennvierte: 1316 kJ/318 kcal,
50 % Fett i. Tr., Géramont cremig-wiirzig 200 g, i'twii& 135& Feﬁ:t281%150$22y5d[(atﬁ:3g

. . . g I Brennwerte: cal,

60 % Fett i. Tr., Saint Albray 200 g, 50 % Fett i. Tr, Ficl: 16, Fet 33 Koty | g

Saint Agur 125 g, 60 % Fett i. Tr., K&sepicker als Beigabe  Chavroux Ziegenfrischkase: Brennvierte:

. . . . . 695 kJ/167 keal, EiweiB: 9,8 g, Fett: 12 g,
fir die attraktive Buffetprasentation sind enthalten Kohlenhydrate: 3

e Y I~
Néahrwerte per 100 g:
HEIDERBECK Taleggio DOP: Brennwerte: 1297 kJ/
Italienisches Kasesortiment ﬁ;ﬁlggﬁ'ydfx’:'% ;9 g Fett: 26,
32% - 58% Fett i. Tr. Paglietta: Brennwerte: 1487 kJ/359 kcal,
i it i A EiweiB: 19,6 g, Fett: 31 g, Kohlenhydrate: 0,3 g
[ [talien, 7chh SOI’tIEI"[. Talggglo, halbfester Schnittkdse Gorgonzola DOP:Brenert: 326 k)
: aus Kuhmilch, 48 % Fett . Tr., ca. 550 g, Scamorza 320 keal, Eiweis; 19,06 g, Fett: 26,7 g,
affumicata, Pasta Filata aus Kuhmilch, 42 % Fett i. Tr,, Kohlennhydrate: 0,8 g
. , Scamorza affumicata: Brennwerte: 1450 kJ/
300 g, Grana Padano, Hartkdse aus Kuhrohmilch, 346 keal, EiweiB: 26 g, Fett: 26.g,

32 % Fetti. Tr,, 200 g, Paglietta, Weichkése aus Kuhmilch, ~ Kohlenhydrate: 1.8 g

Pecorino Collesardo: Brennwerte: 1848 kJ/

58% Fett i Tr., ca. 440 g, Pecorino, Hartkase aus 445 kcal, Eweil 26 g Fet: 38 0,
Kuhmilch, 50 % Fett i. Tr., ca. 350 g, Stilfser, Schnittkdse  Kohlenhydrate: 0 ¢

i 0 ; Stilfser DOP: Brennwerte: 1545 kJ/373 kcal,
au; Kuhlmllch, 50% Eett i. r., 210 gf Gorgonzola, Einel: 24 . Fett 30,5 g, Kohlenhydrat: 0.5
Weichkéase aus Kuhmilch, 48 % Fetti. Tr., 150 g Grana Padano DOP: Brennwerts; 1599 kJ/

UL o0y
oniennyarate:

2kg 115518637 e

1@
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HEIDERBECK Nahrwerte per 100 g:

Spanisches Kasesortiment Manchego DOP: Brennwerte: 1695 kJ/
459 - 559% Fett i. Tr. 409 kcal, Evweib 245 g, Fett: 341 g,
ltalien, 6fach sortiert; Manchego DOP, Hartkése aus Honlennyerte: 1

’ ' g ) Ibores DOP: Brennwerte: 1531 kJ/366 kcal,

Schafmilch, 55 % Fett i. Tr., ca. 350 g, Idiazabal, Rauch- Eiwei: 21,7 g, Fett: 34,4 g, Kohlenhydrate: 0 g

A i i 0 ; Mahon DOP: Brennwerte: 1703 kJ/407 keal,
kdsezubereitung aus Schafrohmilch, 45 % Fett i. Tr., Five 27 g, Ftt 33, Kohlenytrate, 0 g

ca. 275 g, Mahon DOP, Schnittkdse aus Kuhmilch, Murcia Al Vino DOP: Brennwerte: 1963 kJ/
50% Fett i. Tr., 300 g, Murcia al Vino, Hartkdse aus ﬁgﬁle“:ﬁy'dfx:‘g 123'2 g, Feit: 35,
Ziegenrohmilch, 49 % Fett i. Tr., ca. 250 g, Ibores DOP, Idiazabal: Brennwerte: 1129 kJ/270 kcal,
Schnittkdse aus Ziegenrohmilch, 50 % Fett i. Tr,, Eiwei: 8 g, Fett 25 9, Kohlenhydrate: 3 g

. . Oveja Al Romero: Brennwerte: 1695 kJ/
ca. 240 g, Manchego al Romero, Hartkdse aus Schafmilch, 409'kca|, Eielb: 24,4 ¢, Fett: 327 g,

55% Fetti. Tr.,, ca. 350 g, Membrillo (Quittengelee), 300 g Kohlenhydrate: 1

cazg AL J TPl
SCHARDINGER )

Affineur Kisesortiment LR L LD

{}5 % - 65 % Fetti. Tr. Mondseer: Brennierte: 1293 kJ/311 kcal,
Osterreich, 7fach sortiert: Affineur Rollino, Frischkase Eiweif: 26 9, Fett: 23, Konlerhyerat: 0 0

) \ . Roter Manch: Brennwerte: 1174 kJ/283 keal,
aus Kuhmilch, 65 % Fett . Tr., 125 g, Affineur Rosso, Eiwei: 19 g, Fett: 23 g, Kohlenhydrate: 0 g

i A i 0 ; i Rosso: Brennwerte: 1695 kJ/410 keal,
Weichkése aus Kuhmilch, 65 % Fett i. Tr., 250 g, Affineur Eitl: 17 g Fett 38, Kohienhye. 0

Weinkése, Weichkése aus Kuhmilch, 65 % Fett i, Tr., Weinkéise: Brennwerte: 1752 kJ/424 kcal,
250 g, Affineur St. Severin, Weichkése aus Kuhmilch, Etwiig:t:fng'sm 40% ﬁTg'gnwafgtgkﬂii
. . " . . 5 . brennwerte: Ccal,
55% tht i. Tr, 150 g Affineur Roter Mdnch mit Blrpe, Enei: 20 , Fet: 31 g, Konlenhydrate: 0 g
i ————— Weichkése aus Kuhmilch, 55% Fett i. Tr., 180 g, Affineur gt. s;v%in: Erennzv;ene}:(mlm 'I:JJZSB lécal,
s . 0 . iweiB: 19 g, Fett: 23 g, Kohlenhydrate: 0 g
Mondseer, Schnittkase aus Kuhmilch, 45% Fett i. Tr, Rolino: Brennwerte: 1255 kJ/304 keal,
500 g, Affineur St. Patron, Schnittkése aus Kuhmilch, EiweiB: 9,6 , Fett: 28 g, Kohlenhydrate: 3,3
55% Fetti. Tr.
T =i
ca. 1,7 kg 1348"0929
- ]
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CHAMPIGNON

Gourmet Kasebuffet

45% - 70% Fetti. Tr.

laktosefrei, 7fach sortiert: Rougette Landkéase,
fein-wiirzig, 65 % Fett i. Tr., 180 g, Cambozola Classic,
70% Fetti. Tr., 400 g, Hoch-Genuss, zart-schmelzend,
70% Fetti. Tr,, 200 g, Hoch-Genuss, cremig-wiirzig,
70% Fetti. Tr., 200 g, Champignon Camembert,

55% Fetti. Tr., 250 g, Striegistaler Zwerge Brie,

45% Fetti. Tr, 100 g

U

1401

1,53 kg 7568

MULLER MOERS
Internationaler Kdsekorb
international, Almette Kréuter, 60 % Fett i. Tr., 150 g,

La Belle Brie, 60% Fetti. Tr., 200 g, La Belle Lait, rund,
45% Fett i, Tr., Belle Laitére, oval, 60 % Fett i. Tr., 200 g,

Blue d‘Auvergne, 50 % Fett., 125 g, Rambol, Walnuss,

55% Fetti. Tr., 125 g, Géramont, 60 % Fetti. Tr, 125 ¢

wa LY

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

Néhrwerte per 100 g:

Meisterstiick: Brennwerte: 1495 kJ/361 keal,
EiweiB: 18 g, Fett: 32 g, Kohlenhydrate:
Rougette: Brennwerte: 1559 kJ/377 keal,
EiweiB: 15 g, Fett: 35 g, Kohlenhydrate:
CGambozola: Brennwerte: 1764 kJ/427 keal,
EiweiB: 14 g, Fett: 41 g, Kohlenhydrate:

Brie: Brennwerte: 879 kJ/211 keal,

EiweiB: 23 g, Fett: 13 g Kohlenhydrate: 0,4 g
CGamembert: Brennwerte: 1364 kJ/329 keal,
EiweiB: 19 g, Fett: 28 g, Kohlenhydrate: 0,3 g
Hochgenuss: Brennwerte: 1619 kJ/392 kcal,
EiweiB: 12 g, Fett: 38 g, Kohlenhydrate:
Hochgenuss cremig-wiirzig: Brennwerte:
1619 kJ/392 kcal, EiweiB: 12 g, Fett: 38 g,
Kohlenhydrate: 0 g

1 'y

Nahrwerte per 100 g:

Almette Krauter: Brennwerte: 1098 kJ/
266 keal, EiweiB: 6 g, Fett: 26 g,
Kohlenhydrate: 2 g

Le Belle Brie: Brennwerte: 1236 kJ/298 kcal,
EiweiB: 20 g, Fett: 24 g, Kohlenhydrate: 0,5
Belle Lait (rund): Brennwerte: 1174 kJ/
284 keal, EiweiB: 21,2 g, Fett: 22 g,
Kohlenhydrate: 1 g

Belle Laitére (oval): Brennwerte: 1174 kJ/
284 keal, EiweiB: 21,2 g, Fett: 22 g,
Kohlenhydrate: 1 g

Blue d‘Auvergne: Brennwerte: 1409 kJ/
340 keal, EiweiB: 19 g, Fett: 28 g,
Kohlenhydrate: 0 g

Rambol Walnuss: Brennwerte: 1495 kJ/
361 keal, EiweiB: 14,5 g, Fett: 32 g,
Kohlenhydrate: 3,8 g

Royal CBT: Brennwerte: 1144 kJ/

283 kcal, EiweiB: 20 g, Fett: 21 g,
Kohlenhydrate: 1 g

Rl
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TK-Kise-Snacks

TK-KAse—Juacks

ALPENHAIN
TK Back-Camembert

" 45% Fetti. Tr.

tiefgekiihlter Back-Camembert, paniert und vorgebacken

T
1485"6327

12x80¢g

ALPENHAIN

TK Back-Kise ,,Athena“

45% Fetti. Tr.

tiefgekUihlter, milder Weichkése, paniert und vorgebacken

(L
135572862

24x75¢g

ALPENHAIN

TK Back-Gamembert

45% Fetti. Tr.

tiefgekiihlter Back-Camembert, paniert und vorgebacken

T
1485"6259

30x70g

ALPENHAIN

TK Mini-Back Camembert

45% Fetti. Tr.

tiefgekihlter Knusper-Kése, paniert und vorgebacken

Iy
1391"7081

40x25¢g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1336 kJ/321 kcal
EiweiB: 16 g

Fett: 22 g

Kohlenhydrate: 14 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1316 kJ/316 kcal
EiweiB: 14 g

Fett: 21 g

Kohlenhydrate: 17 g

Rl

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1336 kJ/321 kcal
EiweiB: 16 g

Fett: 22 g

Kohlenhydrate: 14 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1372 kJ/330 keal
EiweiB: 16 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 14 g

www.chefsculinar.de
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Weichkase

ALPENHAIN

TK Camembert-Scheiben

60 % Fett i. Tr.

IQF Camembert mit WeiBschimmel,
Scheibengewicht ca. 10 g

ris I

ALPENHAIN

TK Gouda-Herzen

48% Fetti. Tr.

tiefgekiilter Knusper-Kése aus Gouda,
paniert und vorgebacken

40x25¢g 1391"3793

ALPENHAIN
TK Kéise-Medaillon
45% Fetti. Tr.

die ideale vegetarsiche Komponente filr Ihren Speiseplan.

Die 50-g-Scheibe mit Grillstreifen eignet sich als
Tellermitte oder Snackvariante und ist schnell und
einfach zubereitet

T

36x50¢g 16"8100

g -

AN -

e ——

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1641 kJ/397 kcal
EiweiB: 16 g

Fett: 37 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

Rl

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1285 kJ/308 kcal
EiweiB: 14 g

Fett: 18 g

Kohlenhydrate: 21 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1296 kJ/305 kcal
EiweiB: 19 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 5 g

R

Molkereiprodukte 2013/2014 155



TFrisch— und

Schmelzkdse |

Frischkése 159
Frischkdse aus Rahm 172
Frischkase-Torten 173
Diverse Frischkése 175
Mascarpone, Ricotta 175
Mozzarella 176
Schmelzkése, GroBgebinde 180
Schmelzkase, Schalen 180
Schmelzkédse-Portionen - 183
Schmelzkédse-Scheiben - 190
Schmelzkése-Torten 191
Schmelzkéase-SoBen 192

www.chefsculinar.de i



“FrischkAse

...sind K&se, die im Gegensatz zu vielen anderen Kasearten
nicht oder nur sehr wenig reifen miissen und sofort zum
Verzehr bereit sind. Frischkdse miissen, laut deutscher Ka-
severordnung, einen Wassergehalt in der fettfreien Kése-
masse von uber 73 % aufweisen.

Frischkése ist deswegen auch nur kurz haltbar und muss
maoglichst gekihlt gelagert werden. Flr die Bereitung von
Frischkdse ist, im Gegensatz zu anderen Kasen, weniger
Lab, eine geringere Gerinnungstemperatur und eine lan-
gere Gerinnungszeit erforderlich. Manchmal werden ihm
Kréuter und Gewdrze beigemischt. Erhaltlich ist er in allen
Fettstufen. Haufig wird er als Doppelrahmkase angeboten.

Zu den Frischkédsesorten gehdren z. B. Quark bzw. Top-
fen/Brimsen, Schichtkdse, Hittenkdse (Cottage Cheese),
Rahm-, Doppelrahmkase, Dreifachrahmkése, Mascarpone,
Burrata und Ricotta.

Alle Varianten (ausgenommen Schichtkdse und Hiittenka-
se) zeichnen sich durch eine glatte und weiche Konsistenz
aus, haben keine Rinde und besitzen ein frisches, mildes
Aroma. Da die meisten sehr weich sind, verpackt man sie
in Kunststoffbecher. Die Farbe variiert je nach Fettgehalt
von milchweiB bis braun.

Kdrniger Frischkdse wird aus Magermilch hergestellt, teils
auch mit Sahne verfeinert und nennt sich unter anderem
auch Huttenkase, Cottage Cheese oder Kriimelquark.

Frischkdse darf in Deutschland nur aus pasteurisierter
Milch hergestellt werden, nicht aus Rohmilch.
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Mozzavella

...(von ital. mozzare schneiden, abschneiden) ist ein ur-
springlich italienischer Pasta-Filata-Kése aus Biffel- oder
Kuhmilch mit 50 % (BUiffel) oder 45 % (Kuh) Fett. i. Tr.
Er ist heute weit verbreitet und wird an vielen Orten der
Welt gekast, da der Herstellungsort nicht festgelegt ist. Es
existiert ein Codex-Alimentarius-Standard. In Deutschland
z&hlt Mozzarella zu den Standardsorten. Mozzarella di
Bufala Campana DOP/g.U./PDO ist eine geschiitzte Her-
kunftsbezeichnung.

Hevs’cel(m@:

Mit einer Reifezeit von nur einem bis drei Tagen konnte
man den Mozzarella zu den Frischkdsen zahlen, doch das
spezielle Herstellungsverfahren (mehr dazu unter Filata)
und die verschiedenen Arten seiner Weiterverarbeitung
unterscheiden ihn von anderem Frischkase.

Nach der Bereitung eines mittleren Bruchs lasst man die
Késemasse eine Zeitlang ruhen. AnschlieBend wird der
Bruch aus der Molke gehoben, mit etwa 80 °C heiBem
Wasser abgebriiht und danach geknetet und gezogen, bis
er weich, geschmeidig und formbar ist. Danach wird er in
Stilicke geschnitten und zu Kugeln geformt.

Die Ursprungsform wurde und wird aus Biffelmilch in der
Gegend um Neapel, in Kampanien und im Slden Latiums,
wo Hausbliffel schon seit dem 2. Jahrhundert gehalten
werden, hergestellt. Dieser Mozzarella di Bufala Campana
ist seit 1996 mit der geschitzten Herkunftsbezeichnung
DOP ausgezeichnet und heute EU-weit geschiitzt (DOP/
g.U./PDO).

Er ist weicher und nicht so gummiartig wie sein Vetter aus
Kuhmilch und schmeckt typischer und charaktervoller,
auch bleibt die gewickelte Filata-Struktur besser erhalten.

Der heute meist dbliche, in Kunststoff-Beuteln mit Salzlake
verschweiBte Mozzarella aus dem Supermarkt, besteht aus
Kuhmilch und ist geschmacklich recht farblos, am ehesten
mild-sauerlich.

Mozzarella, gleich aus welcher Milch, wird (iblicherweise
in Kugeln hergestellt und ist wei und rindenlos mit glan-
zender Oberflache. Variationen mit Zépfen und Stangen-
form sind ebenfalls moglich. Er wird in Salzlake oder Molke
schwimmend aufbewahrt und gehandelt, entweder offen
oder in Folienbeuteln verschweiBt. Frisch und jung ist der
Késeteig geschmeidig und lasst sich gut aufschneiden,
spater wird er weicher und breiiger und auch ausgepragter
in Aroma und Geschmack. Der Laktosegehalt von 100 g
Mozzarella liegt zwischen 0,1 g und 3 g.

Molkereiprodukte 2013/2014

Daviationen:

e Mozzarella di Bufala Campana D.0.P. bezeichnet den
Lechten”, EU-weit geschiitzten Biiffelmozzarella.

e Bocconcini sind sehr kleine Mozzarella-Béllchen aus
tberwiegend Kuhmilch, die oft offen in Salzlake ange-
boten werden.

e Bufala Provola, ein gerducherter, kugelformiger Filata-
Kése aus Kampanien aus gereiftem Bliffel-Mozzarella,
der in zylindrischen GefaBen tber Stroh gerduchert wird.

e Mozzarella affumicata, ein fester, in Fassern Uber ver-
schiedenen Holzern gerducherter Mozzarella in groBeren
Kugeln.

e Mozzarella-Sticks, meist rundlich, frittierte Mozzarella-
Stiicke, die meist als Vorspeise mit einer Dip-Sauce ser-
viert werden.

e Scamorza, birnenformiger, getrockneter und manchmal
gerducherter Mozzarella, meist paarweise aufgeschndirt.

Vevpenduny wnd Kufbepaheuns:
Mozzarella gehort zur typischen italienischen Kiiche und
wird z. B. auf Pizza oder pur mit Tomaten und Basilikum
genossen (Caprese). Er sollte mdglichst frisch verzehrt
werden, geblahte Beutel sind ein Anzeichen fiir Uberlage-
rung, mangelnde oder unterbrochene Kihlung und Garung.
Offener Mozzarella halt sich im Kihischrank einige Tage,
wenn man ihn in einer Salzlake so einlegt, dass er ganz
bedeckt ist.

www.chefsculinar.de
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MILRAM

Korniger Frischkidse

10% Fetti. Tr.

kornige Struktur, frisch, mild, rein

oo IO
BAYERNLAND
Kerniger Frischkise

20% Fetti. Tr.
kornige Struktur, frisch, mild, rein

]

12x200¢g 129

BONGRAIN

,Bresso“ Krauter

60 % Fetti. Tr.

Frankreich, der klassische BRESSO Frischkase mit der
typisch lockeren, luftigen Konsistenz. Von Beginn an bis
heute nach demselben Rezept fein abgeschmeckt mit
Krdutern der Provence

o 1Y
ARLA
»Buko® Chef

74 % Fetti. Tr.
Danemark, cremige und streichzarte Konsistenz

T
143372982

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 389 kJ/93 kcal
EiweiB: 12 g

Fett: 3,5¢

Kohlenhydrate: 2,8 g

R

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 386 kJ/92 kcal
EiweiB: 13 g

Fett: 4 g

Kohlenhydrate: 1 g

)

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 979 kJ/237 kcal
EiweiB: 7,5 ¢

Fett: 22 g

Kohlenhydrate: 2,2 g

iR

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1100 kJ/266 kcal
EiweiB: 6,2 g

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 1,6 g

™
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KRAFT

»Philadelphia“ Natur
69 % Fetti. Tr.
mild-sahnig, cremig-fein

T
1031"4975

1,65 kg

KRAFT
»Philadelphia“ Balance Natur
44% Fetti. Tr.

zart-cremig
o NINY
KRAFT

»Philadelphia“ Balance Krauter
42 % Fetti. Tr.
mild-wiirzig, mit dezenter Krauternote.

1,65 kg 108270599

FROMKA

Frischkése Natur

65 % Fetti. Tr.

Frankreich, hergestellt aus frischer Milch aus der
Normandie und der Bretagne, fein-mild

(|
1436"9186

FROMKA

Frischkdse Natur Leicht

15 % Fett absolut

Frankreich, hergestellt aus frischer Milch aus der
Normandie und der Bretagne, fein-mild

AT
1328"7634

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1010 kJ/245 kcal
EiweiB: 5,7 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 3,2 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 654 kJ/157 kcal
EiweiB: 8 g

Fett: 11,5 g

Kohlenhydrate: 5,1 ¢

Rl

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 632 kJ/152 kcal
EiweiB: 7,7 g

Fett: 10,59

Kohlenhydrate: 5,3 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 930 kJ/225 kcal
EiweiB: 6,5 g

Fett: 21 g
Kohlenhydrate: 2,5 g

rigs

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 784 kJ/189 kcal
EiweiB: 9,5 ¢

Fett: 9,59

Kohlenhydrate: 4 g

1R

www.chefsculinar.de
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Frisch- und Schmelzkéase

FROMKA
Frischkase Krauter-Knoblauch
65% Fetti. Tr.

Frankreich, hergestellt aus frischer Milch aus der

Normandie und der Bretagne, fein-mild

|
1310"1206

2kg

ARLA

»Buko“ Balance, Natur
52 % Fetti. Tr.
Danemark, mild-cremig

o Y

STAR CULINAR
Brotaufstrich Peppadew
Gourmetaufstrich mit original Peppadews

we MY

STAR CULINAR

Brotaufstrich Senf-Honig
Gourmetaufstrich mit franzosischem Senf und
angenehmer SiiBe des Bienenhonigs

A T
STAR CULINAR
Brotaufstrich Paprika

Gourmetaufstrich mit milder Tomatenpaprika

T

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 913 kJ/221 kcal
EiweiB: 5,5 ¢

Fett: 21 ¢

Kohlenhydrate: 2,5 g

1R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 817 kd/197 kcal
EiweiB: 8,7 g

Fett: 16,5 g
Kohlenhydrate: 3 g

™

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 839 kJ/202 kcal
EiweiB: 4,5 ¢

Fett: 15,6 g

Kohlenhydrate: 10,7 g

'

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1132 kJ/273 kcal
EiweiB: 5,9 ¢

Fett: 23,8 ¢
Kohlenhydrate: 8,8 g

bal

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1103 kJ/267 kcal
EiweiB: 6,1 ¢

Fett: 25,5 ¢

Kohlenhydrate: 3,1 g

'

Molkereiprodukte 2013/2014
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Frisch- und Schmelzkise
- o

- bt £

STAR CULINAR
Brotaufstrich Barlauch

Gourmetaufstrich mit Barlauch, Petersilie und Oregano

we Y

STAR CULINAR

Brotaufstrich Red-Hot-Chili

Gourmetaufstrich mit Creme Fraiche, Frischkdse und
mildem Chili

1kg

STAR CULINAR

Brotaufstrich Curry

Gourmetaufstrich mit Curry, Créme Fraiche,
Frischkdse und Mango

we Y

PETRI
»Petrella“ Peppasweet
Milchmischerzeugnis, lockere cremige Konsistenz

T
2016"2290

2x500¢g

=

La

s
b

a

L

T
Fi Q’ X

%

N,

e

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1067 kJ/258 kcal

EiweiB: 6,1 g
Fett: 24,2 g

Kohlenhydrate: 4,1 g

Rl

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1002 kJ/242 kcal

EiweiB: 3,1 ¢
Fett: 20,6 g

Kohlenhydrate: 10,9 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1116 kJ/269 kcal

EiweiB: 3,1 g
Fett: 23,2 g

Kohlenhydrate: 11,8 g

Rl

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1086 kJ/262 kcal

EiweiB: 6,2 g
Fett: 22,8 g

Kohlenhydrate: 7,7 g

Rl

www.chefsculinar.de
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PETRI
»Petrella“ Schnittlauch
Milchmischerzeugnis, lockere cremige Konsistenz

esns LAY

PETRI
»Petrella“ Paprika
Milchmischerzeugnis, lockere cremige Konsistenz

pesns 1LY

PETRI
,Petrella“ Porree
Milchmischerzeugnis, lockere cremige Konsistenz

T

PETRI
»Petrella“ Barlauch
Milchmischerzeugnis, lockere cremige Konsistenz

ren LU

ARLA

,Buko* Der Sahnige
72 % Fetti. Tr.
Danemark, sahnig-mild

T

10x200g 1031

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1036 kJ/251 kcal
EiweiB: 4,5 ¢

Fett: 24 g

Kohlenhydrate: 3,4 g

Ral

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1021 kJ/247 kcal
EiweiB: 4,5 ¢

Fett: 23,2 g
Kohlenhydrate: 3,9 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1064 kJ/257 keal
EiweiB: 6,7 g

Fett: 23,8 g

Kohlenhydrate: 3,3 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1031 kJ/250 kcal
EiweiB: 4,4 g

Fett: 23,7 g
Kohlenhydrate: 3,7 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1070 kJ/260 kcal
EiweiB: 5,1 ¢

Fett: 25,1 g

Kohlenhydrate: 2,8 g

R

Molkereiprodukte 2013/2014
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ARLA
,Buko“ Pikante-Krauter

Danemark, 67 % Fett i. Tr., wiirzig-pikant, sahnig-mild

wsng LY

ARLA

»Buko* Ananas

63 % Fetti. Tr.
Danemark, fruchtig-frisch

T

ARLA

,Buko“ Balance, Natur
52 % Fetti. Tr.
Danemark, cremig-mild

wcang LYY
ARLA

»Buko“ Pikante-Krauter

16 % Fett absolut

Danemark, wiirzig-pikant- sahnig-mild
wxos Y
ARLA

,Buko“ Bérlauch

57 % Fetti. Tr.

Danemark, cremige und streichzarte Konsistenz,
sahnig-mild und frisch

Tt
201171694

10x200g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1000 kJ/240 kcal
EiweiB: 6 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 3,5 g

¥ igm
L]

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1020 kJ/250 kcal
EiweiB: 4,5 ¢

Fett: 21 g

Kohlenhydrate: 10 g

=t

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 820 kJ/200 kcal
EiweiB: 8,5 g

Fett: 17 g

Kohlenhydrate: 3 g

¥ igm
L]

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 820 kJ/200 kcal
EiweiB: 8,5 g

Fett: 16 g

Kohlenhydrate: 4 g

'™

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 860 kJ/210 kcal
EiweiB: 8 g

Fett: 18 g

Kohlenhydrate: 3 g

¥ igm
L]

www.chefsculinar.de
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Frisch- und Schmelzkése

BAYERNLAND
,Farmi“ Natur
70% Fetti. Tr.

sahnig-mild
xzog VMY
BAYERNLAND

»Farmi“ Krduter
70% Fetti. Tr.
sahnig mild, mit franzésischen Krautern

T
2003"1114

12x200g

KRAFT

»Philadelphia“ Natur
69 % Fetti. Tr.
mild-sahnig, cremig-fein

10 x 1759 133573636

KRAFT

»Philadelphia“ Krauter

64 % Fetti. Tr.

mild-wiirzig, mit dezenter Krauternote

10 x 1759 ||1 335"'3"13!3"5'“

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1107 kJ/268 keal
EiweiB: 5,5 ¢

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 3 g

Ral

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1108 kJ/268 kcal
EiweiB: 5,5 g

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 3 g

)

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1060 kJ/255 keal
EiweiB: 5,4 g

Fett: 24,5 g

Kohlenhydrate: 3,2 g

R

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 948 kJ/230 keal
EiweiB: 5,5 g

Fett: 21,5 ¢

Kohlenhydrate: 3,3 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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ARLA
,»,Buko* Sortiment
64% - 73% Fetti. Tr.

Nahrwerte per 100 g:

Kréuter: Brennwerte: 1100 kJ/265 keal,
EiweiB: 8 g, Fett: 24,6 g, Kohlenhydrate: 3 g
Pieffer: Brennwerte: 1235 kJ/300 kca,|
EiweiB: 8 g, Fett: 29 g, Kohlenhydrate: 2,5 ¢
Natur: Brennwerte: 1235 kJ/300 keal,

Q - n Danemark, 6fach sortiert: 8 x pikante Kréuter,
EiweiB: 8 g, Fett: 28,5 g, Kohlenhydrate: 2,5 g

0 68 % Fett i. Tr., 8 x Der Sahnige, 73 % Fett . Tr., e T
8 x Pfeffer, 73 % Fett i. Tr., 8 x Provence, 73 % Fetti. Tr., EiweiB; 8 g, Fett: 30 g, Kohlenhydrate: 3 ¢

8 x Ananas, 64 % Fett i. Tr.,, 8 x Schnittlauch, Ananas: Brennerte: 1220 ki/295 kcal,

166

[50UK0)

ahnige

Molkereiprodukte 2013/2014

73% Fetti. Tr.

48x20¢g

ARLA

»Buko“ Natur

73% Fetti. Tr.
Danemark, sahnig-mild

wxmg I

ARLA

,Buko* Frischkase Krauter
63 % Fetti. Tr.

Déanemark, wiirzig-pikant

wxns NI

EiweiB: 6 g, Fett: 27 g, Kohlenhydrate: 8 g
Schnittlauch: Brennwerte: 1235 kJ/300 keal,
EiweiB: 8 g, Fett: 29 g, Kohlenhydrate: 2,5 ¢

'

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1233 kJ/299 kcal
EiweiB: 8 g

Fett: 28,5 ¢

Kohlenhydrate: 2,5 g

'

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1112 kJ/269 kcal
EiweiB: 8 g

Fett: 25 g

Kohlenhydrate: 3 g

=t

www.chefsculinar.de
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BONGRAIN
»MilchMeister® Krauter
62 % Fetti. Tr.
vollmundig-fein und sahnig

oxmg I

BONGRAIN
»MilchMeister“ Natur
52 % Fetti. Tr.
vollmundig-fein und sahnig

wns NIINY

BONGRAIN

,MilchMeister® Natur, leicht
5% Fett absolut
vollmundig-fein und sahnig

60x20g 1244"4618

BONGRAIN

»MilchMeister* Schnittlauch, leicht
5% Fett absolut

vollmundig-fein und sahnig

wns Y

BEL

»,Cheesy* Natur

60 % Fetti. Tr.

Frankreich, vollmundig-fein und sahnig

T

108x20g 1324

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1132 kJ/274 kcal
EiweiB: 7,6 ¢

Fett: 25,5 g

Kohlenhydrate: 3,5 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1112 kJ/269 kcal
EiweiB: 7,5 g

Fett: 25 g
Kohlenhydrate: 3,5 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 369 kJ/88 kcal
EiweiB: 7,3 ¢

Fett: 59

Kohlenhydrate: 3,5 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 369 kJ/88 kcal
EiweiB: 7,3 g

Fett: 59
Kohlenhydrate: 3,5 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1020 kJ/247 kcal
EiweiB: 7 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 3 g

ik
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BEL

»,Cheesy* Natur, leicht

34 % Fetti. Tr.

Frankreich, fettreduziert, vollmundig-fein

woxzog MBI

BEL

,Cheesy* Krauter

60 % Fetti. Tr.

Frankreich, vollmundig-fein und sahnig

O 11111

BEL

»,Cheesy* Kréuter, leicht

30% Fetti. Tr.

Frankreich, fettreduziert, vollmundig-fein

108x209 132477751

BEL
,»Kiri“ Sahne
65% Fetti. Tr.

- Frankreich, cremig-sahnig

(|
1078"4082

80x20¢g

BEL
, Kiri“ Krauter
65 % Fetti. Tr.

Frankreich, leicht-pikant, wiirzig nach Kréutern

T
1078"7151

80x18¢g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 680 kJ/163 kcal
EiweiB: 11 g

Fett: 11 g

Kohlenhydrate: 5 g

ik

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 980 kJ/236 kcal
EiweiB: 7 g

Fett: 22 g

Kohlenhydrate: 2,5 g

1k

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 650 kJ/157 kcal
EiweiB: 11 g

Fett: 11 g

Kohlenhydrate: 3,5 g

ik

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1280 kJ/310 keal
EiweiB: 9 g

Fett: 29,5¢

Kohlenhydrate: 2 g

1k

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1280 kJ/310 keal
EiweiB: 8 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 2 g

ik

www.chefsculinar.de
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Frisch- und Schmelzkéase

BONGRAIN

,Bresso*

60 % Fetti. Tr.

Frankreich, 3fach sortiert: 20 x Krauter aus der Provence,
20 x Tomate-Basilikum, 20 x Meerrettich,

optimal geeignet flr Friihstlickbuffets

NI
1325"3738

60x18g

KARWENDEL
»Exquisa“ Krauter
70% Fetti. Tr.
sahnig-mild

20x20g

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

KARWENDEL
»Exquisa“ Natur
70% Fetti. Tr.
sahnig-mild

T
2005"3925

20x20g

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

KARWENDEL

»Exquisa“ Natur, laktosefrei
mind. 65 % Fetti. Tr.
vollmundig-fein und sahnig

T
140976433

20x20g

KARWENDEL

»EXxquisa“ Balance, Natur
22% Fetti. Tr.

mild-frisch

T

20x20g 2005

Néhrwerte per 100 g:

Tomate & Basilikum: Brennwerte: 886 kJ/
214 kca, | EiweiB: 6 g, Fett: 20 g,
Kohlenhydrate: 2,6 g

Meerrettich: Brennwerte: 1052 kJ/254 kcal,
EiweiB: 7,5 g, Fett: 23 g, Kohlenhydrate: 4,3 g
Kréuter der Provence: Brennwerte: 994 kJ/
240 keal, EiweiB: 7,8 g, Fett: 22 g,
Kohlenhydrate: 2,8 g

ik

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1167 kJ/270 kcal
EiweiB: 6,5 g

Fett: 26 g
Kohlenhydrate: 2,5 g

Rl

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1070 kJ/259 kcal
EiweiB: 6,5 g

Fett: 25 g

Kohlenhydrate: 2,2 g

Ral

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1115 kJ/270 kcal
EiweiB: 5,4 ¢

Fett: 26,5 ¢
Kohlenhydrate: 2,5 g

LI

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 394 kJ/94 kcal
EiweiB: 9 g

Fett: 59

Kohlenhydrate: 3,3 g

R

Molkereiprodukte 2013/2014
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KRAFT

»Philadelphia“ Natur
69 % Fetti. Tr.
mild-sahnig, cremig-fein

60 x 16,67 g 1028%6517

KRAFT
»Philadelphia“ mit Joghurt

46 % Fetti. Tr.

cremig-leicht, mit feiner Joghurtnote

60x 16,67 g ||1256 3586

KRAFT

»Philadelphia“ Krauter

64 % Fett i. Tr.

mild-wirzig, mit dezenter Krduternote

T
1028"4377

60x16,67 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1060 kJ/255 kcal
EiweiB: 5,4 g

Fett: 24,5 g

Kohlenhydrate: 3,2 g

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 703 kJ/169 kcal
EiweiB: 8,3 g

Fett: 13 g
Kohlenhydrate: 4,2 g

'

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 948 kJ/230 kcal
EiweiB: 5,5 ¢

Fett: 21,5 ¢

Kohlenhydrate: 3,3 g

www.chefsculinar.de
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Frisch- und Schmelzkéase

KRAFT

»Philadelphia“ Balance Krauter

42 % Fetti. Tr.
zart-cremig, mild

T

KRAFT

»Philadelphia“ Balance
44% Fetti. Tr.

mild-frisch

oxtesrg  IOLARL

KRAFT

»Philadelphia“ mit Milka
44% Fetti. Tr.

mild-frisch, sif

(I
1382"9131

24x 16,67 g

FROMKA
Frischkase Natur
65% Fetti. Tr.

Frankreich, mild-cremig, fein-aromatisch

Iy

60x 16,67 g 1391

FROMKA
Frischkase Krauter
70% Fetti. Tr.

Frankreich, mild-cremig, mit dezenter Krduternote

T

60x 16,67 g 1391

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 632 kJ/152 kcal
EiweiB: 7,7 g

Fett: 10,5 g

Kohlenhydrate: 5,3 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 654 kJ/157 kcal
EiweiB: 8 g

Fett: 11,5 g

Kohlenhydrate: 5,1 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1245 kJ/295 kcal
EiweiB: 6,7 g

Fett: 13,5 ¢

Kohlenhydrate: 36 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1054 kJ/252 kcal
EiweiB: 6,5 g

Fett: 24 g
Kohlenhydrate: 2,5 g

1k

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1107 kJ/268 keal
EiweiB: 5 g

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 3,5 g

ik

Molkereiprodukte 2013/2014
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Frisch- und Schmelzkase

BONGRAIN

,Le Tartare“ Krauter

70% Fetti. Tr.

Frankreich, zart-cremig, mit feinen Krautern

areo LY

Frischkase aus Rahm

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1412 kJ/342 kcal
EiweiB: 9,5 ¢

Fett: 32,2 g

Kohlenhydrate: 3,5 ¢

Nigs

I 172 Molkereiprodukte 2013/2014

BONGRAIN

»Brunch” Natur

der trendige Brotaufstrich aus frischem Rahm und
Joghurt, mild, rahmig-frischer Geschmack, cremig-
sahnige Streichfahigkeit

[N

1186"1546

1,7 kg

BONGRAIN

,Brunch” Natur

der trendige Brotaufstrich aus frischem Rahm und
Joghurt, mild, rahmig-frischer Geschmack, cremig-
sahnige Streichfahigkeit

00O

11682332

100x20g

BONGRAIN

,Brunch® Krauter

der trendige Brotaufstrich aus frischem Rahm und
Joghurt, mild, rahmig-frischer Geschmack, cremig-
sahnige Streichféhigkeit.

(L]

1168"2387

100x20g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 960 kJ/230 kcal
EiweiB: 4,5 g

Fett: 22 g
Kohlenhydrate: 3,5 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1041 kJ/252 kcal
EiweiB: 5,7 g

Fett: 24 g

Kohlenhydrate: 3,3 g

Rl

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1050 kJ/254 kcal
EiweiB: 5,7 g

Fett: 24 g

Kohlenhydrate: 3,8 g

www.chefsculinar.de



Frischkdse-Torten
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Frisch- und Schmelzkise

ARLA

,Castello“ Ananastorte

60 % Fetti. Tr.

Dénemark, Frischkésezubereitung mit Ananas,
fruchtig-siB

1kg

ARLA

»Castello* Pfeffertorte

60 % Fetti. Tr.

Danemark, Frischkdsezubereitung mit buntem Pfeffer,
pikant-wiirzig

T

1kg 1031

ARLA

,Gastello“ Rumtorte

60 % Fetti. Tr.

Danemark, Frischkdsezubereitung mit Rum, karibisch-siB,
mit Haselnussslpittern

T

1kg 067

ARLA

,Castello* Schnittlauchtorte

60 % Fetti. Tr.

Danemark, Frischkdsezubereitung mit Schnittlauch
und Krautern, natiirlich-frisch

he MR

“FrischkAse—Tovten

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1269 kJ/306 kcal
EiweiB: 8,3 ¢

Fett: 24,2 g

Kohlenhydrate: 12,8 ¢

=

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1244 kJ/301 kcal
EiweiB: 8,5 g

Fett: 2799
Kohlenhydrate: 3,5 g

=t

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1494 kJ/360 kcal
EiweiB: 8,8 g

Fett: 30,2 g

Kohlenhydrate: 11,8 g

=

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1237 kJ/299 kcal
EiweiB: 8,6 g

Fett: 28,2 g
Kohlenhydrate: 2,4 g

=

Molkereiprodukte 2013/2014
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Frisch- und Schmelzkise

B &

L

ARLA

»Castello* Pikanttdrtchen

69 % Fetti. Tr.

Danemark, Frischkdsezubereitung mit Krdutern
und Gewdirzen, pikant-wirzig

(|
1078"4358

10x125¢

ARLA

,GCastello“ Ananastdrtchen

69 % Fetti. Tr.

Danemark, Frischkdsezubereitung mit Anans, fruchtig-stiB

(i

10x125¢g 1028

CASTELLO

»Castello* Pfeffertortchen

69 % Fetti. Tr.

Danemark, Frischkasezubereitung mit Pfeffer,
pikant-wiirzig

10x125¢

CASTELLO

,Gastello“ Schnitlauchtortchen

69 % Fetti. Tr.

Danemark, Frischkdsezubereitung mit Schnittlauch,
natdrlich-frisch

10x125¢g

i" :
SN

5

e

7/

y -
i j:"! /

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1340 kJ/321 kcal
EiweiB: 9 g

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 8 g

=t

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1388 kJ/331 kcal
EiweiB: 8,9 ¢

Fett: 259 ¢

Kohlenhydrate: 13,8 g

=t

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1440 kJ/344 keal
EiweiB: 8 g

Fett: 32 g

Kohlenhydrate: 7 g

™

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1460 kJ/349 kcal
EiweiB: 8 g

Fett: 33 g

Kohlenhydrate: 6 g

=

www.chefsculinar.de



Frisch- und Schmelzkase

Diverse Frischkise [vexse q:\(isckké(se

Nahrwerte per 100 g:
ZlegenfrI$Chkase-R0|le Brennwerte: 1034 kJ/249 kcal
45% Fetti. Tr. EiweiB: 16,5 g
Frankreich, aus 100% Ziegenmilch, Fett: 19,3 ¢
. . o ) Kohlenhydrate: 2,4 g
mild-aromatisch, mit leichtem Ziegencharakter,
daher auch fiir ,Einsteiger” geeignet

(g
1083"8099

1153

Mascarpone, Ricotta Mascarpone, Ricotta

CASARELLI Néhrwerte per 100 g:
Mascarpone Brennwerte: 1627 kJ/395 keal
mind. 81 % Fetti. Tr. EiweiB: 4,3
g e A
[
CASARELLI Nahrwerte per 100 g:
Mgscarpoone _ Brennwerte: 1627 kJ/395 keal
mind. 81 % Fett i. Tr. EiweiB: 4,3 g
stiB-sahnig Fett: 40,1 g
"””" | ||||| Kohlenhydrate: 4,1 g
6x500g "1 140"8079"
= LACTALIS Néhrwerte per 100 g:
Salbani Galbani Mascarpone Brennwerte: 1700 kJ/412 kcal
Masearpones 80% Fetti. Tr. EiweiB: 4,8 g
' Italien, sehr cremiger Frischkase mit sahnig-mildem Fett: 41,59

" Kohlenhydrate: 4,8
Geschmack. Ideal fiir Kalte oder warme, 4 Y

s(iBe oder herzhafte Speisen, zur Herstellung von SoBen
oder einfach als Brotbelag

8x500g (AL ri

www.chefsculinar.de Molkereiprodukte 2013/2014 175 I



Frisch- und Schmelzkase

BAYERNLAND
,»Biraghi Ricotta

40.% Fe,[,F I: Tr | | | | Elrv?’glr;sw%rtgg 537 kJ/129 keal
Italien, original ital. Ricotta, eignet sich ganz besonders Fett: 10,6 g

fiir die typisch leichte und frische Kiiche. Ricotta Kohlenhydrate: 1,8 g

wird haufig an Stelle von Quark oder herkdmmlichen

Néahrwerte per 100 g:

"lit.l?"nm fresca

ke Pt

176

(Euﬂlulr:‘

Frischkdse eingesetzt.

(|
1336"0

1,5kg 177

LACTALIS

Galbani Ricotta

40% Fetti. Tr.

Italien, original italienischer MolkeneiweiBkase,
11 % Fett absolut

TN

iR

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 685 kJ/165 kcal
EiweiB: 7,6 g

Fett: 13,3 g

Kohlenhydrate: 3,6 g

8x450¢g 973828
i
Mozzarella Mozzavella
LACTALIS Nahrwerte per 100 g:

Molkereiprodukte 2013/2014

Galbani Mozzarella
45% Fetti. Tr.

Italien, original italienisch, frischer, leichter, delikater Kése,

geringer Feuchtigkeitsgehalt,
daher optimal zum Uberbacken geeignet

Brennwerte: 1137 kJ/274 kcal
EiweiB: 20,5 g

Fett: 22 g

Kohlenhydrate: 1,8 g

T
i
BAYERNLAND Nahrwerte per 100 g:
Mozzarella
B te: 1197 kJ/288 keal
45% Fetti. Tr. Em:}}wgq eg ca
geeignet zum Uberbacken von Nudeln Fett: 22 g

und GemUse, zu Salaten oder zum Verfeinern
delikater SoBen

1kg

Kohlenhydrate: 1,5 g

Rl

www.chefsculinar.de
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Frisch- und Schmelzkase

Original italienischer Mozzarella

45% Fetti. Tr.

ltalien, geeignet zum Uberbacken von Nudeln und
Gemiise, zu Salaten oder zum Verfeinern delikater SoBen

we LY

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZM

BAYERNLAND

Mozzarella Kugel

45% Fetti. Tr.

geeignet zum Uberbacken von Nudeln und Gemiise,
zu Salaten oder zum Verfeinern delikater SoBen

g
111273699

10x125¢g

LACTALIS

Galbani Mozzarella

45% Fetti. Tr.

Italien, original italienisch, milchig-frischer Geschmack
und weiche Konsistenz, ideal fiir Salate, pur mit Ol oder
Essig oder als Sandwich auf dem Brot

T
819129

12x125¢g 102

BAYERNLAND

Mozzarella Rolle

hoherer Fettgehalt als Mozzarella in Lake, daher geeignet
flir warme Anwendungen, da der Schmelzvorgang sehr
schnell eintritt. Kompakte Form ergibt schone runde
Scheiben. Aufgrund der festen Konsistenz kann der Moz-
zarella mit einer Aufschnittmaschine portioniert werden

(gL

1kg 117(!| 544

FRISCHPACK

Mozzarella-Scheiben, rund

40% Fetti. Tr.

Pasta Filata, schnittfest, runde Scheiben ca. @ 63 mm,
mild, leicht sduerlich

Ly
1362"7355

6x500g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1056 kJ/254 keal
EiweiB: 18,5 g

Fett: 19,5 ¢
Kohlenhydrate: 1,2 g

rig

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1043 kJ/251 kcal
EiweiB: 19 g

Fett: 19 g

Kohlenhydrate: 1 g

bl

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1026 kJ/248 kcal
EiweiB: 18 g

Fett: 19 ¢

Kohlenhydrate: 1 g

rig.

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1197 kJ/288 kcal
EiweiB: 21 g

Fett: 22 g

Kohlenhydrate: 1,5 g

'

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1282 kJ/308 kcal
EiweiB: 26,5 ¢

Fett: 22,2 g
Kohlenhydrate: 0,6 g

'

Molkereiprodukte 2013/2014
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Frisch- und Schmelzkise

ALPENHAIN
TK Mozzarella-Scheiben, rund
42 % Fetti. Tr.
IQF, @ ca. 65 mm, Scheibengewicht ca. 14 g
I
14640575

6x1kg

FRISCHPACK

Mozzarella, gewiirfelt

40% Fetti. Tr.

Pasta Filata, schnittfest, W(irfelgroBe ca. 6 x 6 mm

|
136372922

10x1kg

BAYERNLAND
Mozzarella Gourmini
45% Fetti. Tr.

ca. 125 Kugelna 8 g

1kg 11123736

BAYERNLAND

Mozzarella Perlen ,Minis“

40% Fetti. Tr., ca. 1000 Kugeln a 1 g, vielfaltige
Einsatzmdglichkeiten, z. B. fiir Salate, Pizzen, Vorspeisen
oder zur Verfeinerung von Suppen und Saucen

T
1170"8551

DMK

Milram Mozzarella

40% Fetti. Tr.

Pasta-filata Sorte, in der Konsistenz geschmeidig
und schnittfest

ca. 3kg

Nicht vorrétig in: HL, ZM, WE, WO

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1119 kJ/269 kcal
EiweiB: 19,5 g

Fett: 20,5 g

Kohlenhydrate: 1,7 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1308 kJ/314 keal
EiweiB: 26 g

Fett: 22,2 g

Kohlenhydrate: 2,6 g

)

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 998 kJ/240 keal
EiweiB: 18 g

Fett: 18 g

Kohlenhydrate: 1,5 g

R

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1104 kJ/266 kcal
EiweiB: 21 ¢

Fett: 19,5 ¢

Kohlenhydrate: 1,5 g

)

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1236 kJ/297 kcal
EiweiB: 26 g

Fett: 21 g

Kohlenhydrate: 0,9 g

www.chefsculinar.de



Frisch- und Schmelzkise

HEIDERBECK Nahrwerte per 100 g:
Burrata Mozzarella
53% Fett i Tr. Elrvs\;’g%w?r;eg 886 kJ/212 keal

Italien, ital. K8sezubereitung, Mozzarellateigfladen werden  Fett: 16 ¢
von der Hand mit Sahne und Mozzarellastiickchen gefiillt ~ Kohlenhydrate: 0.2
und zu einer Kugel gebunden

oumop MY
v
HEIDERBECK Nahrwerte per 100 g:
Biiffelmozzarella Rolle
: B rte: 1039 kJ/251 keal
529% Fett . Tr. Eiweld: 16, .
Italien, 100% Buffelmilch aus Italien! Fett: 20,59
Kohlenhydrate: 0,5 g
g LY
g
VIP ITALIA Nahrwerte per 100 g:
Bufala“ Mozzarella, DOP
” . ! B rte: 1090 kJ/263 keal
52 % Fetti. Tr. E.K/evgnswiaezg -
Italien, Buffelmozzarella gilt als der echte Mozzarella. Fett: 23 ¢

Die ersten Biiffel, die wahrscheinlich im 16. Jahrhundert ~onenmarate: 0.9

aus Indien nach ltalien eingefiihrt wurden, lebten auf
Weiden in der Ndhe von Neapel. Im Kern ist die Konsistenz
weicher und milchiger als die des Kuhmilchmozzarellas T m

T

121271731

8x125¢

www.chefsculinar.de Molkereiprodukte 2013/2014 179



BAYERNLAND

Chester, Block

45% Fetti. Tr.

2kg

BAYERNLAND

Frisch- und Schmelzkase

Emmentaler, Block

45% Fetti. Tr.

2kg

Schmelzkase, Schalen

MILKANA
Sahne
50% Fetti. Tr.

Molkereiprodukte 2013/2014

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1303 kJ/314 kcal
EiweiB: 21,7 g

Fett: 25,2 ¢

Kohlenhydrate: 0,1 g

Rl

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1313 kJ/316 kcal
EiweiB: 22,4 g

Fett: 25,2 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

Rl

Sehmelzldse, Schalen

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1416 kJ/342 kcal
EiweiB: 10 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 8 g

Rl

www.chefsculinar.de
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Frisch- und Schmelzkase

MILKANA
Kréauter
50% Fetti. Tr.

T

8x200¢g 83943

MILKANA
Salami
50% Fetti. Tr.

8x2009g

HOFMEISTER
Bayerngold Sahne
55% Fetti. Tr.

TETIL

HOFMEISTER
Bayerngold Krauter
55% Fetti. Tr.

8x2009g

ETELSER
Schmelzkasezubereitung
30% Fetti. Tr.

Runddose 8/8, 4fach sortiert:

Hollander, Champignon, Neutral, Krauter

(Y

24x200¢g 1302

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1416 kJ/342 kcal
EiweiB: 10 g

Fett: 30 g

Kohlenhydrate: 8 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1418 kJ/341 kcal
EiweiB: 10 g

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 6 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1379 kJ/333 kcal
EiweiB: 11 g

Fett: 29 ¢

Kohlenhydrate: 7 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1379 kJ/333 kcal
EiweiB: 11 g

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 7 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 860 kJ/205 kcal
EiweiB: 17 g

Fett: 10,5 g

Kohlenhydrate: 10,1 g

v

Molkereiprodukte 2013/2014
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Frisch- und Schmelzkase

i . % --;-._.

ETELSER Nahrwerte per 100 g:
SChmEIZKaseZUbereltung Brennwerte: 834 kJ/199 kcal
20% Fetti. Tr. EiweiB: 20,5 g
Runddose 8/8, 4fach sortiert: neutral, leicht und Klein, Fett: 8,29
. 3 Kohlenhydrate: 10,1 g

Krauter, Allgduer
saxzog LY
BAYERNLAND Nahrwerte per 100 g:
Sci:melzkasezubereltung Sahne Brennwerte: 1111 kJ/268 keal
50% Fetti. Tr. EiweiB: 8,9 g
Blockchenform Fett: 22,6 g

" | ||| | " | Kohlenhydrate: 7,1 g
10x150 g "1028"7071"
BAYERNLAND Nahrwerte per 100 g:
Schmelzkasezubereltung Hollénder e B P el
35% Fetti. Tr. EiweiB: 12,7
Blockchenform Fett: 10,7 g

" | " |||||||| Kohlenhydrate: 6,9 g
oxisog ALY

R

I 182 Molkereiprodukte 2013/2014 www.chefsculinar.de



Frisch- und Schmelzkése

BAYERNLAND
Schmelzkasezubereitung Krauter
35% Fetti. Tr.

Blockchenform
oxisog ALY
BAYERNLAND

Schmelzkésezubereitung Schinken
35% Fetti. Tr.
Blockchenform

wersg ALY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 687 kJ/165 kcal
EiweiB: 10 g

Fett: 10,7 g

Kohlenhydrate: 6,9 g

R

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 716 kJ/172 kcal
EiweiB: 12,6 g

Fett: 11,3 g

Kohlenhydrate: 4,8 g

Schmelzkise, Portionen Sehmelzkdse, “Fovtione

www.chefsculinar.de

LACTALIS

Galbani Bel Paese
50% Fett i. Tr.
[talien

T
Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM
HOFMEISTER

Bayerische Brotzeit
30% Fetti. Tr.

24x25¢9 ||!I|082||9141||

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1026 kJ/248 kcal
EiweiB: 10,5 g

Fett: 21,2 g
Kohlenhydrate: 3,7 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 892 kJ/214 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 14 g

Kohlenhydrate: 7 g

R
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Frisch- und Schmelzkase

HOFMEISTER
Leicht & Schmeckt
30% Fetti. Tr.

24x25¢

MILKANA
Schmelzkése-Ecken, sortiert

T

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

MILKANA

Schmelzkase-Sortiment

28% - 50% Fetti. Tr.

Sfach sortiert: je 20 x Sahne 50 % Fetti. Tr.,
Krauter 50 % Fett i. Tr., Hollander 30 % Fett i. Tr.,

Tomate-Paprika 50 % Fett i. Tr., Allgiuer 28 % Fett . Tr.

T
1028"4179

100x20g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 852 kJ/204 kcal
EiweiB: 17 g

Fett: 12 g

Kohlenhydrate: 7 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1107 kJ/267 kcal
EiweiB: 12,5 g

Fett: 18,5 g

Kohlenhydrate: 7 g

Rl

Nahrwerte per 100 g:

Krauter: Brennwerte: 1416 kJ/
342 keal, EiweiB: 10 g, Fett: 29 g,
Kohlenhydrate: 8 g

Allgéuer: Brennwerte: 815 kJ/
195 kcal, EiweiB: 10 g, Fett: 11 g,
Kohlenhydrate: 8 g

Sahne: Brennwerte: 1416 kJ/
342 keal, EiweiB: 10 g, Fett: 29 g,
Kohlenhydrate: 8 g

Hollénder: Brennwerte: 946 kJ/
227 keal, EiweiB: 15 g, Fett: 14 g,
Kohlenhydrate: 8 g
Tomate-Paprika: Brennwerte:
1342 kJ/324 kcal, EiweiB: 10 g,
Fett: 28 g, Kohlenhydrate: 8 g

Rl

www.chefsculinar.de
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Frisch- und Schmelzkase

MILKANA

Schmelzkase-Sortiment Cremig leicht

20% Fetti. Tr.

3fach sortiert: 40 x Natur, 40 x Krauter,

20 x Classic-leicht laktosefrei

My

100x20g 201

MILKANA
Sahne
50% Fetti. Tr.

100x20g

MILKANA
Kréauter
50% Fetti. Tr.

100x20g "! 028|||406|2’>|||

MILKANA
Tomate-Paprika
50% Fetti. Tr.

100x20g

MILKANA
Classic, laktosefrei
40% Fetti. Tr.

100x20g ||!I|409||8147"

Néhrwerte per 100 g:

Cremig leicht - Krauter: Brennwerte:

881 kJ/212 keal, EiweiB: 17 g, Fett: 16 g,
Kohlenhydrate: 1,5 ¢

Cremig leicht - natur: Brennwerte: 881 kJ/
212 keal, EiweiB: 17 g, Fett: 16 g,
Kohlenhydrate: 1,5 ¢

Cremig leicht - classic leicht laktosefrei:
Brennwerte: 881 kJ/212 keal, EiweiB; 17 g,
Fett: 16 g, Kohlenhydrate: 1,5 g

M@ L

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1379 kJ/333 kcal
EiweiB: 10 g

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 8 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1379 kJ/333 kcal
EiweiB: 10 g

Fett: 29 g

Kohlenhydrate: 8 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1342 kJ/324 kcal
EiweiB: 10 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 8 g

R

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 881 kJ/212 kcal
EiweiB: 17 g

Fett: 16 g

Kohlenhydrate: 1,5 g

LI
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Frisch- und Schmelzkise

MILKANA
Hollander
30% Fetti. Tr.
fettreduziert

100x20g

MILKANA
Aligéuer
28% Fetti. Tr.
fettreduziert

100x20g ||!I|028||4094||

MILKANA
Cremig-leicht
20% Fetti. Tr.

100x20g

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

BEL
»Adler* Edelcreme, Sahne
60 % Fetti. Tr.

Polen
wxzg  WRIY
BEL

»Adler* Edelcreme, Krauter
60 % Fett i.Tr
Polen

T
1418"2563

48x20¢g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 909 kJ/218 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 14 g

Kohlenhydrate: 8 g

Rl

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 815 kJ/195 keal
EiweiB: 16 g

Fett: 11 g

Kohlenhydrate: 8 g

)

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 710 kJ/170 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 10 g

Kohlenhydrate: 5 g

R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1240 kJ/299 kcal
EiweiB: 8 g

Fett: 27 g

Kohlenhydrate: 6 g

m~ 2]

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1240 kJ/299 kcal
EiweiB: 8 g

Fett: 27 ¢

Kohlenhydrate: 6 g

m~ 2]

www.chefsculinar.de
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Frisch- und Schmelzkise

BEL

»wAdler” Edelcreme, Champignon

60 % Fetti. Tr.

Polen
swxzog WL
BEL

»Adler“ Edelcreme, leicht
26 % Fetti. Tr.

Polen
weos LAY
BEL

»Adler* Edelcreme, Krauter-leicht

26 % Fetti. Tr.

Polen

wxaog ALY
HOFMEISTER

Sahne

50% Fetti. Tr.
S
HOFMEISTER

Champignon

30% Fetti. Tr.

o LY

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1240 kJ/299 kcal
EiweiB: 8 g

Fett: 27 ¢

Kohlenhydrate: 6 g

~ 2]

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 630 kJ/151 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 7 g

Kohlenhydrate: 7 g

m~ 2]

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 630 kJ/151 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 7 g

Kohlenhydrate: 7 g

m~ 2]

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1302 kJ/314 kcal
EiweiB: 14 g

Fett: 26 g

Kohlenhydrate: 6 g

)

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 926 kJ/222 kcal
EiweiB: 17 g

Fett: 14 g

Kohlenhydrate: 7 g

R
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Frisch- und Schmelzkase

HOFMEISTER Nahrwerte per 100 g:
Kréuter
3] te: 926 kJ/222 keal
30% Fett i. Tr FiweiB: 17 g -
Fett: 14 g
36x20g ||!I|C)||81!||I‘II!?||7||<S|| Kohlenhydrate: 7 g

Rl

HOFMEISTER Nahrwerte per 100 g:
Pikant
. B te: 926 kd/222 keal
30% Fett i. Tr Fiwei 17 -
Fett: 14 g
36x20 g ||!||()||8I|l!||l’lll9|9|(3||| Kohlenhydrate: 7 g

)

HOFMEISTER Nahrwerte per 100 g:
Salami
3] te: 946 kJ/227 keal
30% Fett i. Tr Fiwei 16 g -
Fett: 15 ¢
36x20g ||!I|0"84|||I2C!IC!|3" Kohlenhydrate: 7 g

R

HOFMEISTER Néahrwerte per 100 g:

Schmelzkase-Sortiment P ¥

309% Fetti. Tr. Natur: Brennwerte: 926 kJ/222 kcal,
— . . EiweiB: 17 g, Fett: 14 g,

5fach sortiert: 12 x Natur, 6 x Schnittlauch, 6 x Pikant, Kohlenhydrate: 7 g

6 x Champignon, 6 x Krauter Schnittlauch: Brennwerte: 926 kJ/

222 kcal, EiweiB: 17 g, Fett: 14 g,
MU (et 19
36x209 13450427 Kréuter: Brennwerte: 926 kJ/

222 kcal, EiweiB: 17 g, Fett: 14 g,
Kohlenhydrate: 7 g

Pikant: Brennwerte: 926 kJ/

222 kcal, EiweiB: 17 g, Fett: 14 g,
Kohlenhydrate: 7 g

Champignon: Brennwerte: 926 kJ/
222 keal, EiweiB: 17 g, Fett: 14 g,
Kohlenhydrate: 7 g

R

W
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Frisch- und Schmelzkéase

BAYERNLAND
Friihstiicks-Happen
20% Fetti. Tr.

60x20g ||!I|028||0164||

BAYERNLAND

Schmelzkase, sortiert

35% - 55 % Fetti. Tr.

3fach sortiert: je 20 x Krduter 35% Fetti. Tr,,
Sahne 55% Fett i. Tr., Schinken 35% Fett i. Tr.

xmg Y

BEL

La vache qui rit

45% Fetti. Tr.

Frankreich, ,Die lachende Kuh*

wcnss AN
BEL
La vache qui rit, light

20% Fetti. Tr.
Frankreich, fettreduziert, ,Die lachende Kuh*

(|

80x175¢g 1097

Landkochkése

20% Fetti. Tr.

aus deutschem Sauermilchquark und Markenbutter
nach alter Tradition hergestellt

g NN

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 741 kJ/177 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 9,4 g

Kohlenhydrate: 8,1 g

KUH

Ral

Néahrwerte per 100 g:

Sahne: Brennwerte: 1279 kJ/

309 keal, EiweiB: 9,2 g, Fett: 26,7 g,
Kohlenhydrate: 7,9 g

Schinken: Brennwerte: 883 kJ/

212 kcal, EiweiB: 12,9 g, Fett: 15 g,
Kohlenhydrate: 6,4 g

Krauter: Brennwerte: 832 kJ/

200 kcal, EiweiB: 11,4 g, Fett: 13,5 g,
Kohlenhydrate: 8 g

R

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 994 kJ/240 kcal
EiweiB: 11 g

Fett: 19,5 ¢

Kohlenhydrate: 5 g

iR

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 620 kJ/147 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 7 g

Kohlenhydrate: 6 g

1R

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 539 kJ/129 kcal
EiweiB: 16,1 g

Fett: 6 g
Kohlenhydrate: 1,9 g

R
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Frisch- und Schmelzkase

Schmelzkase, Scheiben

Sehmelzkdse, Scheiben

|
%.

i -

I 190 Molkereiprodukte 2013/2014

BERGFELDER

»Scheibletten Emmentaler
45% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben, einzeln verpackt

we LY

BERGFELDER

»Scheibletten“ Hollédnder

45% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben, einzeln verpackt
[y
1271"9150

1kg

BERGFELDER

»Scheibletten” Chesterella

30% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben, einzeln verpackt

we WY

BERGFELDER

»Scheibletten“ Toast

45% Fetti. Tr.

50 x 20 g Scheiben, einzeln verpackt

we MY

Nahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1228 kJ/296 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 24 g

Kohlenhydrate: 5 ¢

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1200 kJ/289 kcal
EiweiB: 14 g

Fett: 23 g

Kohlenhydrate: 6,5 g

Rl

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1014 kJ/243 kcal
EiweiB: 17 g

Fett: 15 g

Kohlenhydrate: 10 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1299 kJ/313 keal
EiweiB: 15 g

Fett: 25 g

Kohlenhydrate: 7 g

www.chefsculinar.de



Frisch- und Schmelzkise

BERGFELDER

Chester Scheiben

45% Fetti. Tr.

88 versetzt gestapelte, leicht zu entnehmende Scheiben

gy
13741211

1,25 kg

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1424 kJ/343 kcal
EiweiB: 22 g

Fett: 27 ¢

Kohlenhydrate: 3 g

Rl

Schmelzkase, Torten Sechmelzkdse, Tovten

Walnuss-Kise
mind. 55 % Fetti. Tr.
Frankreich, nussig

we LY

Nicht vorratig in: KI, HL, HH, NB, Z0, ZM

BONGRAIN

,Rambol* Pfeffer

55% Fetti. Tr.

Frankreich, mit schwarzem Pfeffer belegt

o LMY

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO

BONGRAIN

»Rambol“ Walnuss

55% Fetti. Tr.

Frankreich, mit Walnuss belegt

[y

2x1,2kg 1403

Nicht vorrétig in: KI, HL, HH, NB, ZO, ZM

www.chefsculinar.de

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1281 kJ/305 keal
EiweiB: 16,8 g

Fett: 25,1 g
Kohlenhydrate: 2,9 g

1igs

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1274 kJ/308 kcal
EiweiB: 15 g

Fett: 27 g

Kohlenhydrate: 1,2 g

1R

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 1300 kJ/314 keal
EiweiB: 13 g

Fett: 28 g

Kohlenhydrate: 3 g

rigs
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Frisch- und Schmelzkase

BONGRAIN Nahrwerte per 100 g:
Rambol“ Walnuss
" B te: 1316 kJ/318 keal
559% Fett i, Tr Fiwcif: 13 g i
Frankreich, mit Walnuss belegt Fett: 28 ¢
g e
PR
1R
BONGRAIN Nahrwerte per 100 g:
Rambol“ Walnuss
» _ B te: 1430 kJ/342 keal
55% Fetti. Tr. E.r\zg.?swﬁrsegz g “
Frankreich, mit Walnuss belegt Fett: 31,46 g
Kohlenhydrate: 1,34 g
s I

g

Schmelzkise, SoBe Schmelzkdse, Jope
LUKULL Nahrwerte per 100 g:
Feine Creme fiir Kdsegerichte ,
399 Fett absolut Ei:zgi%v:vgrge. 1420 kJ/338 keal

feine Creme flir Késegerichte. Die cremige Basis fur meﬁﬁ )
Kase-Saucen, Suppen, Gratins und Auflaufe. yereie: > g
Schnell eingeriihrt, kein Fadenziehen, kein Ausflocken

P
ETELSER Nahrwerte per 100 g:
Emmentaler Kdsesauce

) B te: 1125 kJ/265 keal
60% Fetti. Tr Fiweit: 1.9, -
ideal geeignet zum Verfeinern von Saucen und Suppen Fett: 24 9

Kohlenhydrate: 1,6
Ly ey 169
127174315

3,5Kkg

I 192 Molkereiprodukte 2013/2014 www.chefsculinar.de
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Butter und Eier

les in Buttey

...sagt der Volksmund, wenn etwas gut lduft. Das gilt auch
flr unsere Erndhrung. Butter wird aus dem Rahm der Milch
gewonnen und Milch ist bekanntermaBen von je her eine
der wichtigsten natrlichen Grundlagen unserer Erndhrung.
Viele im Milchprodukt Butter enthaltenen Stoffe braucht
unser Qrganismus.

Ihre fettldslichen Vitamine A, E und D machen sie zu einem
wertvollen Energietrager. Vom Geschmack gar nicht zu re-
den. Butter ist nicht nur als Brotbelag beliebt. Beim Kochen
und Backen verleiht ,gute” Butter vielen Gerichten erst die
ganz besondere Note.

In der Lebensmittelverordnung ist Butter als Milchfett defi-
niert, das auf mechanischem Weg gewonnen und mit Hilfe
des Butterungsprozesses verarbeitet wird.

Die Sachbezeichnung Butter darf nur verwendet werden,
wenn das Produkt ausschlieBlich aus Milch oder Rahm
hergestellt ist.

’Bu’c’cevmm’cellm@

e F(ir 1 kg Butter braucht man ca. 25 Liter Milch.

e |n der Rahmzentrifuge werden die leichteren Milchbe-
standteile (Rahm) von den schwereren (Proteine, Milch-
zucker, Wasser, Mineralstoffe usw.) getrennt.

e Der Rahm wird pasteurisiert und je nach Butterart mit
Milchsaurebakterien angesauert.

SiiBrahmbutter: Der Reifungsprozess erfolgt ohne Zuga-
be von Milchsdurekulturen.

Geschmack: frisch, mild, ein bisschen nach Schlagsahne.

Sauerrahmbutter: Zugabe von Milchsaurebakterien er-
folgt wahrend des Reifungsprozesses / Geschmack: herz-
haft-sduerlich, frisch, nussartig im Geschmack.

Mildgesduerte Butter: Die Zugabe von Sduerungsmit-
teln erfolgt erst nach dem Reifungsprozess / Geschmack:
schmeckt entsprechend ihrem Namen mild-sduerlich,
frisch.

Butterzubereitungen: Den einzelnen Buttersorten wer-
den Zutaten wie Joghurt, Knoblauch, Krduter usw. beige-
fligt / Geschmack: je nach Zutat vielseitig, frisch.

e Der Rahm wird im Butterfertiger kontinuierlich bewegt,
bis sich das Milchfett zu Butterkdrnern zusammenballt
und von der wassrigen Phase — der Buttermilch — trennt.

Molkereiprodukte 2013/2014

e Die Buttermilch ldsst man abflieBen. Die zurlickblei-
benden Butterkérner werden mehrmals gewaschen,
anschlieBend zusammengeknetet und vom Restwasser
befreit.

e Die Butter wird geformt und verpackt.

Butter darf keine Zusatzstoffe enthalten. Sie ist garantiert
naturrein. Farbverdnderungen sind saisonbedingt und er-
geben sich aus der unterschiedlichen Ftterung.

Butter darf nur dann als solche bezeichnet werden, wenn
sie einen Fettgehalt von mindestens 82 % und einen Was-
seranteil von hochstens 16 % hat.

Der Fettgehalt von z. B. Krduterbutter oder Joghurt-Butter
hingegen liegt zwischen 62 % und 75 %. Solche Produkte
werden deshalb nicht als Butter, sondern Butterzubereitun-
gen bezeichnet.

QuAlitAtskontvolle

Die Qualitat der Butter wird durch detaillierte Auflagen,
Kontrollen und Paragraphen (iberwacht. Auf der Prifliste
stehen Geschmack, Geruch, Aussehen, Gefiige, Konsis-
tenz und Streichfahigkeit der Butter.

Neben den beiden Handelsklassen Deutsche Marken-But-
ter (mindestens 4 Punkte pro Eigenschaft) und Deutsche
Molkerei-Butter (mindestens 3 Punkte pro Eigenschaft)
unterscheidet man die oben beschriebenen Buttersor-
ten StiBrahmbutter, Sauerrahmbutter und Mildgeséuerte
Butter.

Gleich welche Sorte oder Zubereitung man bevorzugt — fri-
sche Butter auf einer knusprigen Scheibe Brot ist immer
ein ganz besonderer Genuss.

www.chefsculinar.de



Butter und Eier

DMK Néhrwerte per 100 g:
Markenbutter Brennwerte: 3101 kJ/741 kcal
ungesalzen EiweiB: 0,67 g

Fett: 83,2 ¢
25 kg |||2|0|!||3||||79”7”7|| Kohlenhydrate: 0,6 g

Nicht vorratig in: KI, HH, Z0, ZM

GUT VON HOLSTEIN Nahrwerte per 100 g:
Markenbutter Brennwerte: 3157 kJ/754 kcal
ungesalzen EiweiB: 0,7 g
Fett: 82 g
10kg ||!I"4|(|)|2||||Z’!|6IA!JI|| Kohlenhydrate: 0,7 g
Nahrwerte per 100 g:
Markenbutter Brennwerte: 3101 kJ/741 kcal
ungesalzen EiweiB: 0,7 g
Fett: 83,2 ¢
40x250g ||!I"4|C|l|!’>|||<|5|l|+|¢|5!)||| Kohlenhydrate: 0,6 g
OMIRA Nahrwerte per 100 g:

,MinusL® Butter ,laktosefrei*

Brennwerte: 3056 kJ/743 kcal

ungesalzen EiweiB: 0,6 g
Fett: 82 g
oxizsg U] aonhyrete: 07

9
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Butter und Eier

Markenbutter
ungesalzen

100x20g

GUT VON HOLSTEIN
Markenbutter
ungesalzen

woxisg AN

Markenbutter
ungesalzen

200x10g "!"40| !*.""5'3'1 9|||

KERRYGOLD
Butter

original irische Butter, ungesalzen

200x10g "1401"7346"

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3101 kJ/741 keal
EiweiB: 0,67 g

Fett: 83,2 ¢

Kohlenhydrate: 0,6 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3125 kJ/748 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 82,5¢

Kohlenhydrate: 0,6 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 3125 kJ/748 kcal

EiweiB: 0,8 g Fett: 82,5 g Kohlenhy-
drate: 0,6 g

Néhrwerte per 100 g:
Brennwerte: 3076 kJ/748 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 82,5 ¢

Kohlenhydrate: 0,7 g

www.chefsculinar.de
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Butter und Eier

KERRYGOLD
Butter
original irische Butter, ungesalzen

T

KERRYGOLD
Butter
original irische Butter, ungesalzen

aeny I

MEGGLE
Alpenbutter
ungesalzen

woxzog ISR

MEGGLE
Alpenbutter
ungesalzen

(T

100x10g 349

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3076 kJ/748 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 82,59

Kohlenhydrate: 0,7 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3076 kJ/748 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 82,5¢

Kohlenhydrate: 0,7 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3125 kJ/748 keal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 82,5¢

Kohlenhydrate: 0,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3125 kJ/748 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 82,5¢

Kohlenhydrate: 0,6 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Butter und Eier

MEGGLE

Butterrolle
ungesalzen
T
MEGGLE

Butterrolle

gesalzen

axzsog  IMINIILY
MEGGLE
Kréauterbutterrolle
o IV
MEGGLE
Knoblauchbutterrolle
ooy LAY

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3101 kJ/741 kcal
EiweiB: 0,67 g

Fett: 83,2 ¢

Kohlenhydrate: 0,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3019 kJ/734 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 81 g

Kohlenhydrate: 0,6 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2392 kJ/581 kcal
EiweiB: 1,6 g

Fett: 62 g

Kohlenhydrate: 3,7 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2394 kJ/582 kcal
EiweiB: 1,5 g

Fett: 62 g

Kohlenhydrate: 4,2 g

www.chefsculinar.de
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Butter und Eier

MEGGLE
Butterfly
Aufstrich aus Butter mit Joghurt, fettreduziert, ungesalzen

ooy I

MEGGLE
Butterfly
Aufstrich aus Butter mit Joghurt, fettreduziert, ungesalzen

T

100x15¢ 2014

MEGGLE

Butterfly

Aufstrich aus Butter mit Joghurt, fettreduziert, ungesalzen
worros I

KERRYGOLD

TK-Butterrosetten
original irische Butter, ungesalzen

(g
127271450

500x15¢g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2442 kJ/594 kcal
EiweiB: 1,3 g

Fett: 65 g

Kohlenhydrate: 0,9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2442 kJ/594 kcal
EiweiB: 1,3 g

Fett: 65 g

Kohlenhydrate: 0,9 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2442 kJ/594 kcal
EiweiB: 1,3 g

Fett: 65 g

Kohlenhydrate: 0,9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3076 kJ/748 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 82,5¢

Kohlenhydrate: 0,7 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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1 100x10g

Butter und Eier

KERRYGOLD
TK-Butterrosetten
original irische Butter, ungesalzen

(|
1436"4006

500x10g

KERRYGOLD
TK-Krauterbutterrosetten
original irische Butter

T
1438 3

887

MEGGLE
TK-Alpenbutterrosetten
gespritzt, ungesalzen

worros  IINLY
MEGGLE
TK-Krauterbutterrosetten
gespritzt
100x10 g ||!|4I3| 5|"|7|8|z|s|6"
KERRYGOLD

TK-Butter, Delight
fettreduziert, mit nur 60 % Fett
original irische Butter, ungesalzen

500x10g 1324"3586

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3101 kJ/741 keal
EiweiB: 0,67 g

Fett: 83,2 ¢

Kohlenhydrate: 0,6 g

i

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2705 kJ/658 kcal
EiweiB: 0,6 g

Fett: 73 ¢

Kohlenhydrate: 0,5 g

N

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3075 kJ/748 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 82,5 g

Kohlenhydrate: 0,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2392 kJ/581 keal
EiweiB: 1,6 g

Fett: 62 g

Kohlenhydrate: 3,7 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2237 kJ/544 keal
EiweiB: 0,5 ¢

Fett: 60 g

Kohlenhydrate: 0,5 g

www.chefsculinar.de
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‘ ' J I TK Zitronen-Dillbutter

Buti
i Bartyerechmt \
Tt A

www.chefsculinar.de

dekorativ und tiefkiihlfrisch, ohne deklarationspflichtige
Zusatzstoffe, tiefgekihlt einzeln entnehmbar,
perfekt aufdressiert

T
1453"9

144x10,4¢9g 916

TK Butter-Knoblauch-Mousse

hergestellt aus schaumig geschlagener Butter,

und ausgewdhlten, pflanzlichen Olen, gebratenen Zwiebeln
und viel frischem Knoblauch

T
145379923

70x20 g

TK Butter-Chili-Mousse

hergestellt aus schaumig geschlagener Butter,

und ausgewdhlten, pflanzlichen Olen, verfeinert mit
feurigen Jalapenos, Chili und einem Hauch Cumin

g NUIBMIY

BUTI

Feines Butterschmalz

zum Braten, Backen, Kochen und Frittieren,
ohne Konservierungsstoffe

(|
137372394

2,5 kg

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 3101 kJ/741 keal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 83,2 g

Kohlenhydrate: 0,6 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2328 kJ/565 kcal
EiweiB: 1,6 g

Fett: 56,7 g

Kohlenhydrate: 7,1 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 2310 kJ/561 kcal
EiweiB: 1,7 g

Fett: 58,8 ¢

Kohlenhydrate: 6,2 g

Néahrwerte per 100 g:
Brennwerte: 3693 kJ/898 kcal
EiweiB: 0 g

Fett: 99,8 ¢

Kohlenhydrate: 0 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Butter und Eier

Das E4

En pevtoolles ) ebensmittel

Das Ei steckt als Ursprung allen Lebens voller wichtiger
Vitamine und Mineralstoffe.

Diese hohe Nahrstoffdichte ist auch noch weitestgehend
nach der Verarbeitung erhalten und versorgt so den Men-
schen mit vielen wertvollen Nahrstoffen. Eier und Eipro-
dukte sind daher aus der modernen, erndhrungsphysiolo-
gisch ausgewogenen Erndhrung nicht mehr wegzudenken.
Vom Frilhstlicksei iber das Omelette und Ruhrei bis zum
Kaiserschmarrn und Pfannkuchen - die Verwendungsmog-
lichkeit von Eiern ist sehr vielfaltig und zu jeder Tageszeit
perfeki!

Durch die hohe Nahrstoffdichte sind Eier aber auch sehr
sensible Lebensmittel. Eier sind empfindlich, da durch die
pordse Schale Gerliche oder Bakterien (Salmonellen) ins
Innere gelangen koénnen. Grundsatzlich solite man Eier
nach dem Kauf kiihl (8-10 °C) und bei hoher Luftfeuch-
tigkeit aufbewahren — am besten in einem Spezialfach im
Kiihlschrank bzw. in der Eierverpackung — und weit entfernt
von stark riechenden Lebensmitteln. Ganze Eier halten sich
s0 3-4 Wochen. Aufgeschlagene Eier sind 2 Tage haltbar.

Aus der geprinteten Kennzeichnung auf dem Ei ist klar er-

kennbar woher das Ei stammt;
|—S‘hl1numcr

Identifizicrung des Betriches j

Cade des Registrierungsmitgliedstaates z B«
AT = Dsterreicn

LE = Belgica

DE = Peutschland

NI = Hizderlands

Code tiir Haltungssyst=m:
0 = Oiealonische Fravuqung
1 = Freilandhattung

2 = Badenhal tung

1 = Kifighalleng

Die erste Ziffer des Codes gibt die Haltungsform der Le-
gehennen an.

Dabei steht O fir Bioware (= Okologische Haltung), 1 flir
Freilandhaltung, 2 fiir Bodenhaltung und 3 flir Kafighaltung

Molkereiprodukte 2013/2014

der Legehthner. Bei der Haltung von Legehennen gibt es
in Deutschland seit dem 1. Januar 2009 ein weiteres Hal-
tungssystem: neben der Boden-, Freiland- und Biohaltung
werden Legehennen in Kleingruppen mit Sitzstangen, Le-
genestern und Scharrrdumen gehalten.

Diese Haltungsform geht zur Zeit weit Uber die EU-Stan-
dards hinaus, aber aufgrund der EU einheitlichen Vermark-
tungsnormen werden die Eier weiterhin mit der Haltungs-
form 3 geprintet. Nur in Verbindung mit dem Hinweis auf
die deutsche Herkunft (DE), erhalten Verbraucher somit
den Hinweis auf die verbesserte Haltungsform.

An zweiter Stelle ist das Herkunftsland des Eies zu sehen,
hier stent DE flir Deutschland. Anhand des Zifferncodes
nach dem Herkunftsland kann jedes Ei vom Endverbrau-
cher bis in den Legehennenstall riickverfolgt werden.

Man kann dbrigens anhand des Mindesthaltbarkeitsda-
tums, welches auf der Eierschachtel abgedruckt ist, sehr
einfach das Legedatum berechnen und dann nachvollzie-
hen, wie frisch das Ei ist: Das Mindesthaltbarkeitsdatum
minus 28 Tage MHD ergibt den Tag, an dem das Ei gelegt
wurde.

Huhnereier werden nach Giteklassen sowie nach Ge-
wichtsklassen eingeteilt und angeboten.

Es gibt dabei die Giteklassen A und B sowie fiir besonders
frische Eier die Zusatzbezeichnung ,Extra Frisch®,

Mit der Zusatzbezeichnung ,Extra Frisch® dirfen Eier nur
bis zu Tag 7 nach dem Legedatum gekennzeichnet wer-
den. Die Luftkammer muss dabei kleiner als 4 mm sein.

Saubere Eier mit intakter Schalenoberflache werden als
Eier der Giteklasse A gehandelt. Die fiir die Frische ver-
antwortliche Luftkammerhohe darf hier hochstens 6 mm
betragen.

Alle anderen Eier, welche die dbrigen Kriterien der Eier-
Vermarktungsnormen (EG) Nr. 1234/2007 sowie (EG) Nr.
589/2008 erfiillen, gehoren zur Giiteklasse B. Diese Eier
diirfen nur an die weiterverarbeitende Industrie geliefert
werden.

www.chefsculinar.de



Butter und Eier

Eier der Guteklasse A werden in vier verschiedene Ge-

wichtsklassen unterteilt:
[Herbert Osl, ,Eier, S. 4]

Die Eierschalen der Hihnereier kdnnen unterschiedliche
Farben haben. Die beim Verbraucher am bekanntesten Ei-
erfarben sind weiBe und braune Eier. Es gibt sowohl weiBe
als auch braune Eier in allen Haltungsformen von 6kologi-
scher Uber Freiland- und Bodenhaltung bis Kéfighaltung.

Die weiBen Eier haben den Vorteil, dass sie besser zu
schalen sind als braune Eier. Braune Eier haben in der
Regel eine etwas dickere Schale und sind deshalb etwas
robuster. Ansonsten sagt die Farbe der Schale Ubrigens
nichts Uber die Qualitdt eines Hiihnereis aus.

Die Eierfarbe ergibt sich durch die Hiihnerrasse. Dabei sind
die typischen Legehennenrassen weiBe Hihner, welche

auch weiBe Eier legen. Die braunen Legehiihner, die aus
einer ehemaligen Fleischrasse gezlichtet wurden, legen
braune Eier. Aber es gibt auch eine Ausnahme: Weile Hiih-
ner mit roter Ohrscheibe legen braune Eier!

Eier sind gesund, obwonhl es noch immer weithin verbreitet
ist, dass ein hoher Verzehr von Eiern und Eiprodukten zu
einem Anstieg des Blutcholesteringehalts filhrt. Der starke
Einfluss der Erndhrung auf den Cholesterinspiegel kann
durch mehrere Studien widerlegt werden, da bewiesen
werden konnte, dass der Cholesterinspiegel beim gesun-
den Menschen hauptséchlich durch kérpereigene Stoff-
wechselvorgange geregelt wird. Eier sind also als wahre
Nahrstoffbomben ideal flr die tagliche Erndhrung!

Auch flir Ovo-Lacto-Vegetarier ist das Ei als wichtige Vit-
amin B12-Quelle von Bedeutung und das Eiweil der Hiih-
nereier kann vom Organismus des Menschen komplett in
korpereigenes Eiwei umgesetzt werden.

Somit steht dem gesunden Ei-Genuss nichts mehr im
Wege!




Butter und Eier

Eier, gekocht Elex, pekocht

EIPRO Néhrwerte per 100 g:

Fler’ gechht und geschalt Brennwerte: 645 kJ/155 kcal

in Lake, GoBe S EiweiB: 13,1 g
| aenyiae: 06

ca. 150 St 20006068 '

EIPRO Nahrwerte per 100 g:

Eier, gekocht und, geschalt Brennwerte: 622 kJ/149 keal
E ohne Lake, vakuumiert EiweiB: 12,4 g

Fett: 10,8 g
1 ﬂ;- A d 6 x 26 St ||!II.|2|!I"4|||I(!|5II1I!)||| Kohlenhydrate: 0,7 g
iy 'ﬂpﬂ | a
=
[ OVOFIT Nihrwerte per 100 g:
‘\ 1 Eier, gekocht und geschalt Brennwerte: 646 kJ/155 kcal
‘. L ohne Lake, vakuumiert, aus Bodenhaltung EiweiB: 12,8 g
b \ 4 Fett: 11,3 g
| TR .
30 st ||!I|!‘>|I7|S|>I||IC!|7”£|3||| Kohlenhydrate: 0,7 g

EIPRO Nahrwerte per 100 g:

Pasteurisierte Eier (mit Schale) o

Gewichtsklasse M, braun, besondere Niedrigtemperatur- EiweiB: 12,9 g
Dampfung sorgt fiir den Erhalt aller N&hrstoffe Fett: 11,29

MITmn
1363"8344

Kohlenhydrate: 0,7 g
90 St

www.chefsculinar.de
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EIPRO
Vollei, frisch
aus Bodenhaltung, pasteurisiert, Bag-in-Box

oo LY

EIPRO

Vollei, frisch

hergestellt aus frischen Eiern der Gliteklasse A,
pasteurisiert, Bag-in-Box

o Y

EIPRO

Schlemmer-Riihrei, frisch

hergestellt aus frischen Eiern der Gilteklasse A,
pasteurisiert, pfannenfertig, Bag-in-Box

.

OVOFIT
Vollei, frisch
aus Freilandhaltung, pasteurisiert, Bag-in-Box

10 kg ||136|8I||2934||

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 645 kJ/155 kcal
EiweiB: 13,1 g

Fett: 11,2 g

Kohlenhydrate: 0,6 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 646 kJ/154 kcal
EiweiB: 12,9 g

Fett: 11,2 g

Kohlenhydrate: 0,7 g

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 736 kJ/177 kcal
EiweiB: 11,5 g

Fett: 14,6 g

Kohlenhydrate: 1 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 646 kJ/154 kcal
EiweiB: 12,9 g

Fett: 11,2 g

Kohlenhydrate: 0,7 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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Butter und Eier

EIPRO

Vollei, frisch

hergestellt aus frischen Eiern der Gliteklasse A,
pasteurisiert

12x1kg

OVOFIT
Vollei, frisch
hergestellt aus frischen Eiern der Giteklasse A,

pasteurisiert, tropffreie Verpackung, wiederverschlieBbar,
sichtbare Fillstandsanzeige, Dosierhilfe anhand der Rillen,

Anbruchmarkierung

12x1kg 3419"3037

EIPRO

Eigelb, frisch

hergestellt aus frischen Eiern der Gliteklasse A,
pasteurisiert

12x1kg

EIPRO
Konditor-EiweiB, frisch

hergestellt aus frischen Eiern der Gilteklasse A,
pasteurisiert

12x1kg

EIPRO

Schlemmer-Riihreli, frisch

hergestellt aus frischen Eiern der Gilteklasse A,
pasteurisiert, pfannenfertig

I

12x1kg 1142

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 646 kJ/154 kcal
EiweiB: 12,9 g

Fett: 11,2 g

Kohlenhydrate: 0,7 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 646 kJ/155 kcal
EiweiB: 12,8 g

Fett: 11,3 g

Kohlenhydrate: 0,7 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1459 kJ/348 kcal
EiweiB: 16,1 g

Fett: 31,99

Kohlenhydrate: 0,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 202 kJ/47 keal
EiweiB: 11,1 ¢

Fett: 0 g

Kohlenhydrate: 0,7 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 736 kJ/177 kecal
EiweiB: 11,59

Fett: 14,6 g

Kohlenhydrate: 1 g

www.chefsculinar.de
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Butter und Eier

OVOFIT

Schmankerl-Riihrei, frisch

pfannenfertig, mit Rahm verfeinert, pasteurisiert,
PET-Flasche mit sichtbarer Fillstandsanzeige, tropffreie
Verpackung, wiederverschlieBbar, Dosierhilfe anhand der
Rillen, Anbruchmarkierung

0
3419"3051

12x1kg

OVOFIT
TK-Spiegelei
gebraten, Rundform, aus Bodenhaltung

g
3075

" 50xca.40g |3419

OVOFIT
TK-Eierstich, gewiirfelt
WiirfelgréBe 12 x 12 mm, aus Bodenhaltung

5x1kg "1439"7066"

EIPRO
TK-Eierrolle
fix und fertig, in Stangenform

e

10x300g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 618 kJ/148 keal
EiweiB: 11,4 g

Fett: 10,9 ¢

Kohlenhydrate: 1,1 g

Eipvodukte, tie

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 645 kJ/155 kcal
EiweiB: 12,8 g

Fett: 11,3 g

Kohlenhydrate: 0,7 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 646 kJ/155 kcal
EiweiB: 12,8 g

Fett: 11,3 g

Kohlenhydrate: 0,7 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 590 kJ/140 kcal
EiweiB: 13 g

Fett: 9,59

Kohlenhydrate: 1,5 ¢

Molkereiprodukte 2013/2014
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50x90¢g

Butter und Eier

EIPRO
TK- Eierrolle, Scheiben
ca. 37 Scheiben

10x 3009 110578069

OVOFIT

TK-Riihrei, fix & fertig

fertig gebackenes Rilhrei in Flakesform, freirollend
gefrostet, aus Bodenhaltung

(T
143171192

5x1kg

OVOFIT
TK-Gourmet-Omelett
luftig geschlagenes Omelett, aus Freilandhaltung

M,
139178279

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 590 kJ/140 kcal
EiweiB: 13 g

Fett: 9,5 g

Kohlenhydrate: 1,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 697 kJ/167 kcal
EiweiB: 13 g

Fett: 12,5 ¢

Kohlenhydrate: 1 ¢

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 494 kJ/118 kcal
EiweiB: 10,1 g

Fett: 8,1¢

Kohlenhydrate: 1,2 g

www.chefsculinar.de
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Butter und Eier

OVOFIT

TK-Pfannkuchen ,,Schokonella“

gerollter Eierpfannkuchen gefillit mit Nuss-Nougat-Creme,
fir Mikrowelle und Konvektomat geeignet

|
13717872

EIPRO
TK-Ei-Patty, natur
rund, verfeinert mit Milch und Sahne

T

EIPRO
TK-Ei-Patty, Schnittlauch
rund, verfeinert mit Milch, Sahne und Schnittlauch

wsy WL

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 1127 kJ/269 kcal
EiweiB: 6,5 g

Fett: 14,6 g

Kohlenhydrate: 28 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 665 kJ/160 kcal
EiweiB: 12 g

Fett: 11,3 g

Kohlenhydrate: 2,5 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 666 kJ/160 kcal
EiweiB: 12 g

Fett: 11,1 g

Kohlenhydrate: 3 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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e) KX
“Professional

“rische Premivmsafte fie héchste

Kw&pmcb\e

Verwohnen Sie lhre Gaste mit den Premium-Saften von
ELKA: Zum Frihstick, zwischendurch und am Abend an
der Cocktailbar.

Fiir ELKA Professional Produkte werden nur die besten
Rohwaren aus sonnengereiften Friichten verwendet. Die
durchgehende Kilhlung der Séfte garantiert den puren
Fruchtgenuss.

Kostenvovteil und pfiei’c@emimm:

e Weniger Arbeitsaufwand — Einkaufen und Pressen der
Friichte, Reinigen der Presse und Entsorgen der Schalen
entfallt

e Keine Anschaffungskosten flir eine Saftpresse

e Geringe Qualitits- und Geschmacksschwankungen

Tbafvische Jifte

e Die beiden ultrafrischen Top-Produkte im Sortiment wer-
den nicht warmebehandelt und schmecken deshalb ganz
besonders frisch

e F(ir den frisch gepressten Orangensaft werden aus-
schlieBlich nur die frischesten Saftorangen verwendet

e Auch der Grapefruitsaft besteht nur aus den besten
Friichten, die das ganze Jahr (iber frisch einkauft werden

e | eichte Geschmacks- und Farbschwankungen sind ein
Zeichen fir die Naturbelassenheit der ultrafrisch ge-
pressten Safte

e Fir einen 2-I-Kanister werden ca. 6 kg frische Saftoran-
gen bzw. Grapefruits bendtigt

www.chefsculinar.de Molkereiprodukte 2013/2014 211 I



ELKA Néhrwerte per 100 g:

H 11
Orangensaft ”UItrafr|,50h - Brennwerte: 188 kJ/44 keal
100 % Fruchtsaft ultrafrisch, unpasteurisiert, ohne EiweiB: 0,7 g

Zuckerzusatz, kein Konzentrat, ohne Konservierungsstoffe ~ Fett:0,1g
Kohlenhydrate: 9,6 g

o
ELKA Nahrwerte per 100 g:
Pink Grapefruit ”u"raf"scw‘ . Brennwerte: 199 kJ/48 keal
100 % Fruchtsaft ultrafrisch, unpasteurisiert, ohne EiweiB: 0,547 g
Zuckerzusatz, kein Konzentrat, ohne Konservierungsstoffe ~ Fétt: 0,122¢
Kohlenhydrate: 8,5 g
(I
21 135515955
ELKA Néhrwerte per 100 g:
Orange-KarotteI,,ultrafrlsch“ . Brennwerte: 154 kJ/36 kcal
100 % Saft ultrafrisch, unpasteurisiert, ohne EiweiB: 1,0 g
Zuckerzusatz, kein Konzentrat, ohne Konservierungsstoffe ~ Fett:08g
Kohlenhydrate: 7,6 g
o Iy
ELKA Nahrwerte per 100 g:
B,Iumrange Brennwerte: 178 kJ/42 kcal
Direktsaft, ohne Zuckerzusatz EiweiB: 0,7
Fett: 0,1 g
(R | Kohlenhydrate: 9 g
13292034
ELKA Néhrwerte per 100 g:
Apanassaft Brennwerte: 215 kJ/50 kcal
Direktsaft, ohne Zuckerzusatz EiweiB: 0,5 g
Fett: 0,25 ¢
2 ||!I"4I|£!|4I||I‘I"£!5|>IS|’|| Kohlenhydrate: 11,5 g

I 212 Molkereiprodukte 2013/2014 www.chefsculinar.de



www.chefsculinar.de

ELKA
Fruit Cocktail

eine Mischung aus hochwertigen Séaften, Fruchtplirees

und Nektaren, ohne Zuckerzusatz

Iy
132972409

ELKA
Mango Cocktail

eine Mischung aus hochwertigen Séften, Fruchtpiirees

und Nektaren, ohne Zuckerzusatz

Iy
1329%2461

ELKA
Waldfrucht Nektar

eine Mischung aus hochwertigen Saften, Fruchtplirees

und Nektaren, ohne Zuckerzusatz

T

ELKA

Kiwi Nektar

Mischung aus reinen, hochwertigen Fruchtpiirees
(mind. 50 %) und Wasser, teilweise mit anderen
Saften vermischt

o Iy
ELKA
Erdbeer Nektar

Mischung aus reinen, hochwertigen Fruchtpiirees
(mind. 50 %) und Wasser, teilweise mit anderen
Séften vermischt

N T

329%2560

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 196 kJ/46 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 10,2 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 202 kJ/48 keal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 10,2 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 198 kJ/47 keal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 10,7 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 231 kJ/55 kcal
EiweiB: 0,1 g

Fett: 0,59

Kohlenhydrate: 11,2 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 176 kJ/42 keal
EiweiB: 0,09 g

Fett: 0,49 g

Kohlenhydrate: 8,6 g

Molkereiprodukte 2013/2014

213 I



100%

b
-t

I 214 Molkereiprodukte 2013/2014

ELKA

Mango Nektar

Mischung aus reinen, hochwertigen Fruchtplirees
(mind. 50 %) und Wasser, teilweise mit anderen
Saften vermischt

N Y

127

ELKA
Orange Frischsaft
100 % Saft mit Fruchtfleisch, leicht pasteurisiert

S

ELKA
Blutorange Frischsaft
100 % Saft mit Fruchtfleisch, leicht pasteurisiert

6 x 250 mi "1368"6956"

ELKA
Orange-Mango-Passion Cocktail
100 % Saft mit Fruchtfleisch, leicht pasteurisiert

R 1T

VALENSINA
Orange Frischsaft
100 % Fruchtsaft, ohne Zuckerzusatz

W I

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 212 kJ/49 keal
EiweiB: 0,3 ¢

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 13,3 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 188 kJ/44 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 9,6 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 178 kJ/42 keal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 0,1 g

Kohlenhydrate: 9 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 202 kJ/48 kcal
EiweiB: 0,5 ¢

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 10,9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 188 kJ/45 kcal
EiweiB: 0,9 ¢

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 8,8 g

www.chefsculinar.de



VALENSINA
Orangen Direktsaft
100 % direkt gepresster, frischer Saft mit Fruchtfleisch

g
1102"4880

-_? VALENSINA
From Viele-Friichte Direktsaft
a d’ 100 % direkt gepresster, frischer Saft mit Fruchtfleisch
[
119117007
-""- VALENSINA
3 Blutorange Direktsaft
100 % direkt gepresster, frischer Saft mit Fruchtfleisch
1 (VR
———— VALENSINA
T Orange-Maracuja Direktsaft
Direktsaft, ohne Zuckerzusatz
W
—— VALENSINA
g Orange-Mango Direktsaft
ﬁ @ Direktsaft, ohne Zuckerzusatz

T
133375823

www.chefsculinar.de

Nahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 188 kJ/45 kcal
EiweiB: 0,9 ¢

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 8,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 186 kJ/44 kcal
EiweiB: 0,5 ¢

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 10 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 188 kJ/45 kcal
EiweiB: 0,9 ¢

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 8,8 g

Néahrwerte per 100 g:

Brennwerte: 188 kJ/44 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 9 g

Néhrwerte per 100 g:

Brennwerte: 197 kJ/47 kcal
EiweiB: 0,7 g

Fett: 0,2 g

Kohlenhydrate: 9,7 g

Molkereiprodukte 2013/2014
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deklarationspflichtige Zusatzstoffe

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstérker

mit StiBungsmittel

mit StiBungsmitteln

mit einer Zuckerart und SuiBungsmittel
mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln
mit Zuckerarten und StiBungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
enthdlt eine Phenylalaninquelle

11 kann bei UberméBigem Verzehr abfiihrend wirken
12 mit Farbstoff

13 geschwefelt

14 gewachst

15 geschwarzt

16 mit Phosphat *

17 mit Milchpulver *

18  mit Molkenpulver *

19  mit MilcheiweiB *

20 mit Eiklar

21 unter Verwendung von Milch *

22 unter Verwendung von Sahne *

25 chininhaltig

26  koffeinhaltig **

27  Kunststoffliberzug nicht zum Verzehr geeignet™*
98 keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe
99  keine Zusatzstoffe

p—
QOO ~NOO O~ wWwnN —

* kennzeichnungspfl. Zutaten flir Fleischerzeugnisse
** kennzeichnungspfl. Zusatz fir Erfrischungsgetranke
“** kennzeichnungspfl. Zusatz fir Kaserinden

Allergene

51  glutenhaltiges Getreide und Getreideerzeugnisse

58  Milch und -erzeugnisse

52 Laktose

! 53 Krebstiere und -erzeugnisse

54 Eier und -erzeugnisse

55 Fisch und -erzeugnisse

56  Erdniisse und -erzeugnisse

57  Soja und -erzeugnisse

59  Schalenfriichte und -erzeugnisse

60  Sellerie und -erzeugnisse

61  Senfund -erzeugnisse

62  Sesam und -erzeugnisse

63  Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration
> 10 mg/kg oder 10 mg/I als SO2

64 Lupine

65 Weichtiere

Bei den Nahrwerten handelt es sich um Durchschnittswerte. Die Nahr-
werte beziehen sich jeweils auf 100 g bzw. 100 ml Lebensmittel.

Alle im Katalog enthaltenen Zusatzangaben hinsichtlich Nahrwerte und
Zutaten beruhen auf von uns nicht gepriften Informationen der Herstel-
ler. MaBgebend sind die Angaben auf den Verpackungen.

Anderungen vorbehalten
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Nissenspevtes
ibev Molkeveipvodukte

Affinage
Verfeinerungsprozess von Kése wéhrend der Reife- und
Lagerzeit.

Affineur
Verhilft dem Kése durch seine Pflege und Verfeinerung zu
seinem typischen Geschmack.

Aminoséuren

Organische Sauren/Bausteine des EiweiBes in Nahrungs-
mitteln. Das MilcheiweiB enthélt einen hohen Anteil an
lebensnotwendigen Aminosduren. Es spielt eine wichtige
Rolle fur die Erndhrung.

Aseptik
Keimfreie Abfiillung.

Bakterienkulturen

Speziell fiir die Kaserei geziichtete Bakterienstdmme, die
erst fr das Sauern und Dicklegen der Milch, dann fiir Rei-
fung und Aromabildung des Késes zustandig sind.

Blauschimmel

Besondere dunkelgriine bis dunkelblaue Schimmelkultu-
ren, die vorzugsweise in pikanten Edelpilzkdsen anzutref-
fen sind.

Brennen

Vorgang, bei dem der Schnitt- und Hartkdsebruch nach
dem Schneiden noch einmal auf 35-56 °C erwarmt wird.
Dadurch ziehen sich die Bruchkorner zusammen und las-
sen mehr Molke austreten. Der Wassergehalt verringert
sich, die Konsistenz des Kases wird fester.

Bruch

Entsteht, wenn die dickgelegte Kasereimilch mit der K&-
seharfe zerkleinert wird. Je Kleiner der Bruch, desto fester
der Kéase.

Buttermilch

Nebenprodukt, das bei der Herstellung von Butter anfallt.
Je nach Buttersorte handelt es sich um Sauerrahm- oder
StiBrahmbuttermilch. Wobei letztgenannte unbedingt noch
nachgesduert werden muB.

Calcium
Mineralstoff, der flr Knochen, Zdhne und Stoffwechsel-

Molkereiprodukte 2013/2014

funktionen wichtig ist. Wer sich ausgewogen erndhren will,
sollte wegen ihres hohen Calciumgehalts keinesfalls auf
Milchprodukte verzichten.

Carrageen
Zusatzstoff als Gelier- und Verdickungsmittel oder Stabili-
sator. Carrageen wird aus Meeresalgen gewonnen.

Créme double
Darunter versteht der -fachmann eine Sahne mit beson-
ders hohem Fettgehalt von ca. 43 %.

Creme fraiche
Milchgeséuerter Rahm mit einem Fettgehalt von mind.
30 %. Auch als Kiichenrahm oder Kiichensahne bekannt.

Dickete
Durch Labgerinnung dickgelegte Milch; auch Gallerte ge-
nannt.

Dicklegen

Anderes Wort fir das Gerinnen von MilcheiweiB. Gelingt
durch Lab oder mit Hilfe von Milchsdurebakterien. Flr die
meisten Kasesorten werden beide Verfahren kombiniert.

Deutsche Markenbutter

Handelsklasse: wer zu ihr gehdren will, muss folgende
Bedingungen erflillen: Herstellung aus Sahne mit mind.
82 % Fett und max. 16 % Wasser, mind. 4 Punkte bei der
Butterpriifung in den Kategorien Aussehen, Geruch, Gefil-
ge, Feinverteilung des Wasseranteils, Streichfahigkeit und
PH-Wert.

Entrahmte Milch
Magermilch; Milch ohne Fett, aus der der Rahm abgetrennt
wurde.

EiweiB (Protein)
Ist im Kése besonders hochwertig, da es viele essenzielle
Aminoséuren enthalt und leicht verdaulich ist.

E-Nummer

Jeder in der EU zuldssige Zusatzstoff erhalt eine E-Num-
mer. E steht fiir Europa und gleichzeitig flir eatable = ess-
bar.

www.chefsculinar.de
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Affinage
Verfeinerungsprozess von Kéase wahrend der Reife- und
Lagerzeit.

Affineur
Verhilft dem Kése durch seine Pflege und Verfeinerung zu
seinem typischen Geschmack.

Aminoséuren

Organische Sauren/Bausteine des EiweiBes in Nahrungs-
mitteln. Das MilcheiweiB enthélt einen hohen Anteil an
lebensnotwendigen Aminosauren. Es spielt eine wichtige
Rolle fur die Erndhrung.

Aseptik
Keimfreie Abfillung.

Bakterienkulturen

Speziell fiir die Kaserei geziichtete Bakterienstdmme, die
erst flir das S&uern und Dicklegen der Milch, dann fiir Rei-
fung und Aromabildung des Késes zustandig sind.

Blauschimmel

Besondere dunkelgriine his dunkelblaue Schimmelkultu-
ren, die vorzugsweise in pikanten Edelpilzkésen anzutref-
fen sind.

Brennen

Vorgang, bei dem der Schnitt- und Hartkdsebruch nach
dem Schneiden noch einmal auf 35-56 °C erwarmt wird.
Dadurch ziehen sich die Bruchkorner zusammen und las-
sen mehr Molke austreten. Der Wassergehalt verringert
sich, die Konsistenz des Kases wird fester.

Bruch

Entsteht, wenn die dickgelegte Kasereimilch mit der K&-
seharfe zerkleinert wird. Je kleiner der Bruch, desto fester
der Kase.

Buttermilch

Nebenprodukt, das bei der Herstellung von Butter anfallt.
Je nach Buttersorte handelt es sich um Sauerrahm- oder
StiBrahmbuttermilch. Wobei letztgenannte unbedingt noch
nachgeséuert werden muB.

Calcium

Mineralstoff, der flr Knochen, Zdhne und Stoffwechsel-
funktionen wichtig ist. Wer sich ausgewogen ernahren will,
sollite wegen ihres hohen Calciumgehalts keinesfalls auf
Milchprodukte verzichten.

Carrageen
Zusatzstoff als Gelier- und Verdickungsmittel oder Stabili-
sator. Carrageen wird aus Meeresalgen gewonnen.

Créme double
Darunter versteht der -fachmann eine Sahne mit beson-
ders hohem Fettgehalt von ca. 43 %.

www.chefsculinar.de

Créme fraiche
Milchgesduerter Rahm mit einem Fettgehalt von mind.
30%. Auch als Kiichenrahm oder Kiichensahne bekannt.

Dickete
Durch Labgerinnung dickgelegte Milch; auch Gallerte ge-
nannt.

Dicklegen

Anderes Wort fiir das Gerinnen von MilcheiweiB. Gelingt
durch Lab oder mit Hilfe von Milchsdurebakterien. Flr die
meisten Kasesorten werden beide Verfahren kombiniert.

Deutsche Markenbutter

Handelsklasse: wer zu ihr gehdren will, muss folgende
Bedingungen erfillen: Herstellung aus Sahne mit mind.
82 % Fett und max. 16 % Wasser, mind. 4 Punkte bei der
Butterpriifung in den Kategorien Aussehen, Geruch, Gefil-
ge, Feinverteilung des Wasseranteils, Streichfahigkeit und
PH-Wert.

Entrahmte Milch
Magermilch; Milch ohne Fett, aus der der Rahm abgetrennt
wurde.

EiweiB (Protein)
Ist im Kédse besonders hochwertig, da es viele essenzielle
Aminosduren enthalt und leicht verdaulich ist.

E-Nummer

Jeder in der EU zuldssige Zusatzstoff erhalt eine E-Num-
mer. E steht fiir Europa und gleichzeitig flr eatable = ess-
bar.

Fermentation
Geschmacklicher Entwicklungsprozess wéhrend der Rei-
fung des Kases bis zum Verzehr.

Fett

Hochwertiges Milchfett ist ein ganz wichtiger Energielie-
ferant fiir den Organismus. Sein niedriger Schmelzpunkt
macht es besonders leicht verdaulich. Es wird bereits bei
Korpertemperatur flissig und liegt nicht schwer im Magen.
AuBerdem sind viele Vitamine, Aroma- und Geschmacks-
stoffe an Fett gebunden.

Fettgehalt

Muss in% der Trockenmasse (X% Fett i. Tr.) deklariert
werden. Der absolute Fettgehalt betrdgt allerdings je nach
Trockenmassegehalt nur etwa die Halfte der angegebenen
Prozentzahl. Eine andere Deklarierungsmadglichkeit ist die
Angabe der Fettstufe (Magerstufe, Dreiviertelfettstufe etc.)

Freie Sorten

Flr die K&sestandardsorten gibt es vom Gesetzgeber exak-
te Vorschriften beziiglich Zusammensetzung und Herstel-
lungsweise. Bei den freien Sorten ist dies nicht der Fall.

Molkereiprodukte 2013/2014

219 I



I 220

Glossar, Zutaten und Allergene

Hier kdnnen Fett- und Trockenmassegehalt, verwendete
Milchart und Gewdirze variieren.

Frischkése
Kése, der noch nicht lange gereift ist. Also nichts anderes
als Kése in seiner Urform. Die Milch wird eingedickt, der
Bruch von der Molke getrennt und ausgeformt. Reifezeit
gibt es nicht.

Fruchtquark
Speisequark mit Friichten.

Fruchtzubereitung
Zutat in Milchprodukten (z. B. Fruchtjoghurt). Besteht
hauptsachlich aus Friichten, Zucker und Aromen.

Gallerte

Durch Labgerinnung dickgelegte Milch. Sie ist die Grund-
lage flr jeden Labkase und heiBt der Ein-fachheit halber
auch ,Dickete”.

Gesduerte Milchprodukte
Milchprodukte, die unter Verwendung von Milchsaurebak-
terien hergestellt werden (z. B. Joghurt, Kefir, Kése etc.).

Halbfester Schnittkése

Mit einem Trockenmassegehalt von rund 50 % liegt die-
se Gruppe genau zwischen Schnitt- und Weichkase. Ihre
unerreichte Geschmacksvielfalt von mild-pikant bis salzig-
scharf ist ein wahres Paradies flr echte Késeliebhaber.

Hartkdse

Hartkdse hat den hochsten Anteil an Trockenmasse von
allen. Sie werden in Vollfettstufe oder héher hergestellt und
miissen mindestens drei Monate reifen.

Herkunftsbezeichnung

Geschiitzte Bezeichnung fir Agrar-Erzeugnisse und Le-
bensmittel, die bestimmte geographische und qualitative
Anforderungen erftillen.

Herstellerangabe

Auf Fertigpackungen von Lebensmitteln ist Name und An-
schrift desjenigen, der das Produkt in Verkehr bringt, anzu-
geben. Das kann der Hersteller, der Verpacker oder ein in
der EU niedergelassener Verkdufer sein.

Homogenisieren

Verhindert das Aufrahmen des Milchfettes: im Homo-
genisator werden durch hohen Druck die Fettkiigelchen
zerkleinert und im Produkt in Schwebe gehalten. Die ho-
mogenisierte Milch schmeckt vollmundiger und ist leichter
verdaulich.

Joghurt (natur)
Ist ein Sauermilcherzeugnis, das aus Milch oder Sahne
besteht und durch Zusatz von Reifungskulturen gesau-
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ert wurde. Je nach Fettstufe handelt es sich um Joghurt
(mind. 3,5% Fett), fettarmen Joghurt (mind. 1,5% Fett,
max. 1,8 % Fett), Sahnejoghurt/Rahmjoghurt (mind. 10 %
Fett) oder Magermilchjoghurt (max. 0,3 % Fett).

Joghurterzeugnisse

Darunter fallen alle Produkte, die nicht der Standardsorten-
Definition von Joghurt entsprechen. Es handelt sich vor
allem um Erzeugnisse, die warmebehandelt wurden und
Zutaten wie modifizierte Starke oder Gelatine enthalten.

Joghurt mild

Anstelle des Lactobacillus bulgaricus werden andere Lac-
tobacilli eingesetzt. Die Bezeichnung lautet ,Joghurt mild*
bzw. ,fettarmer Joghurt mild“, ,Sahnejoghurt mild“ oder
,Magermilchjoghurt mild“,

Joghurt stichfest
Sauert und reift im Becher.

Johannisbrotkernmehl (E 410)
Verdickungs- und Stabilisierungsmittel. Es wird gewonnen
aus dem Samen des Johannisbrotbaumes.

Kasein

Der wichtigste EiweiBbestandteil der Milch. Wegen dieses
sogenannten Phosphorproteids kann die Milch Uberhaupt
gerinnen.

Késegruppen

Einteilung der Ké&se nach ihrem Trockenmassegehalt. Man
unterscheidet Hartkase, Schnittkdse, halbfeste Schnittké-
se, Weichkése und Frischkase.

Kéaseharfe
Instrument zum Zerkleinern des Kasebruchs. Erfordert wie
sein orchestrales Vorbild einen virtuosen Umgang.

Késeteig

,Der Bruch wéchst zum Teig zusammen,” sagt der -fach-
mann, wenn der kornige Ké&sebruch zum glatten, elasti-
schen Késeteig reift.

Kefir
Sauermilcherzeugnis, hergestellt aus spezifischen Kefirkul-
turen in verschiedenen Fettstufen (siehe Joghurt).

Lab

Legt die Milch dick, ohne sie zu sduern. Urspriinglich nur
als Késelab bekannt. Heute gibt es auch Bakterien- und
Pflanzenlabstoffe.

Labkéase
Seine Milch ist mit Lab dickgelegt worden.

Laktose (Milchzucker)
Dieses Kohlenhydrat liegt mit einem Gehalt von ca. 4,7 %

www.chefsculinar.de
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in der Milch vor. Bei der Herstellung von Sauermilchpro-
dukten, Sauerrahmbutter und Kése wird die Laktose von
den Milchséurebakterien teilweise zu Milchsdure abgebaut.
Erndhrungsphysiologisch spielt sie eine wichtige Rolle in
den Bereichen Sauglings- und Diabetikernahrung.

Lecithin

Gehort zur Gruppe der Phosphatide, die vor allem in der
Membran der Milchfettkligelchen enthalten sind. Bei der
Butterherstellung gehen diese Substanzen zu einem gro-
Ben Teil in die Buttermilch Gber, die daher einen relativ ho-
hen Gehalt an Lecithin aufweist.

Milchfett

Fett ist Bestandteil der Milch. Der natiirliche Fettgehalt be-
tragt im Schnitt 3,8 %. Bei Konsummilch und in den Milch-
produkten wird der Fettgehalt auf unterschiedliche Werte
eingestellt. Das Milchfett gilt als leicht verdaulich.

Milchmischerzeugnisse

Gesetzlich festgelegte Gruppenbezeichnung fiir Produkte
aus Milch mit Zusétzen wie Fruchtzubereitung, Aroma, Ka-
kao etc., wobei der Milchanteil mind. 70 % betragen muss.

Milchséure

Beim ReifungsprozeB von Sauermilchprodukten, Sauer-
ranmbutter und Kése wird die Laktose von den Milch-
séurebakterien teilweise zu Milchsdure abgebaut, so dass
Sauermilchprodukte rund 0,8 % Milchsdure enthalten. Es
gibt zwei Formen: die rechtsdrehende und die linksdrehen-
de Milchs&ure.

Mildgesduerte Butter

SuBrahmbutter, der erst beim Kneten eine Milchsdurebak-
terienkultur zugesetzt wird, so dass anschlieBend eine mil-
de Reife erfolgt.

Mindesthaltbarkeitsdatum

Das Datum, bis zu dem das Lebensmittel unter angemes-
senen Aufbewahrungsbedingungen seine spezifischen Ei-
genschaften behélt.

Mineralstoffe

Milch enthélt die Mineralstoffe Phosphor, Calcium, Natri-
um, Chloride und Magnesium und leistet einen auBeror-
dentlich hohen Beitrag zur Calciumversorgung. AuBerdem
ist bei Milchprodukten das Calcium-Phosphat-Verhaltnis
ideal.

Molke

Nebenprodukt, das bei der Herstellung von Kéase als SiiB-
molke (Labmolke) oder Sauermolke anféllt. StiBmolke ist
aufgrund ihrer hohen EiweiB- und Milchzuckerwerte be-
sonders wichtig. Sie kann als Trinkmolke verwendet wer-
den. Meistens wird Molke industriell zur Gewinnung von
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Milchzucker, Milchs&ure und MolkeneiweiB aufgearbeitet.
Die enthélt wenig Fett, 0,6 % EiweiB und rund 4,5 % Milch-
zucker.

Molkenprotein
Die Creme de la Creme der EiweiBe. Enthalten im Milchei-
weiB und biologisch noch hochwertiger als Kasein.

Néahrstoffdichte

Hohe Nahrstoffdichte heiBt: viele Vitamine, viele Minerali-
en, relativ wenig Kalorien. Lebensmittel dieser Eigenschaft
(Kése gehort dazu) sind ganz wichtig fir eine gesunde Er-
nahrung.

Oberflichenschimmel
Pilzkulturen, die auBen auf der Kaserinde bliihen, wie z. B.
der schneeweiBe, samtige Camembertschimmel.

Oberflaichenschmiere

Wird wéhrend der Reifung von Rot- oder Gelbschmierbak-
terien auf der Késerinde erzeugt und kann ruhig mitver-
zehrt werden.

Oligofructose
Zuckerart. Wird gewonnen aus der Wurzel der Zichorie.
Wirkt erndhrungsphysiologisch wie ,fliissiger” Ballaststoff.

Pasteurisieren

Die Milch wird auf weniger als 100°C erhitzt, im allge-
meinen in Form der Kurzzeiterhitzung (72-75°C flr 15-
30 Sekunden). Dabei werden nicht alle Mikroorganismen
abgetotet, so daB die pasteurisierte Milch im Kiihlschrank
aufbewahrt werden muss, wo sie sich locker 5 Tage hélt.

Probiotisch/Probiotische Zutaten
Substanzen mit regulierender Wirkung auf die Darmflora.

Protein (MilcheiweiB)
Der EiweiBgehalt der Milch belduft sich auf ca. 3,3 %. Be-
sonders eiweiBreich ist der Kése (10-30 %).

Reifung

Letzter Schritt bei der Késeherstellung. Bestimmt Konsis-
tenz, Aroma und Geschmack des K&ses. In dieser wichti-
gen Phase werden die Kase sorgsam gepflegt und regel-
maBig kontrolliert.

Reifungskulturen
Speziell geziichtete Bakterienstdmme, die die Reifephase
einleiten und mitbestimmen.

Rinde

Quasi eine Naturverpackung. Sie entsteht bei manchen
Késesorten (Allgduer Emmentaler, Allgduer Bergkase)
wahrend der Reifung und schiitzt die groBen Laibe vor dem
Austrocknen.

Molkereiprodukte 2013/2014
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Quark / Speisequark

Hergestellt aus Magermilch durch Zusatz von Milchséure-
bakterienkulturen, Lab und Abscheiden von Molke. Spei-
sequark der Magerstufe muss mind. 18 % Trockenmasse
aufweisen. Speisequark 20% F. i. Tr. muss mind. 20%
Fett in der Trockenmasse aufweisen (absolut = ca. 5%
Fett). Und Speisequark 40% F. i. Tr. 40 % Fett in der Tro-
ckenmasse (absolut = ca. 11 % Fett).

Rechtsdrehende Milchséure

Bestandteil von geséuerten Milchprodukten. Je nach Kultur
Uberwiegt rechts- oder linksdrehende Milchsdure. Ernéah-
rungsphysiologisch ist rechtsdrehende Milchsdure etwas
gunstiger einzustufen.

Rohmilch

Milch, die nicht erhitzt wurde. Wenn Rohmilch vom Mil-
cherzeugerbetrieb direkt an der Verbraucher abgegeben
wird (Ab-Hof-Verkauf), muB darauf hingewiesen werden,
daB sie vor dem Verzehr abzukochen ist. Im Reformhaus
ist sie als Vorzugsmilch erhéltlich.

Rotschmiere

Auf bestimmten Késesorten in Form einer Schmiere vor-
kommende Bakterien, die dem Kése aufgrund ihrer Farb-
stoffbildung eine rétliche bis orangefarbene Farbe geben
und zu seiner charakteristischen Reife beitragen.

Riihrjoghurt
Der Joghurt wird nach der Sauerung gertihrt und dann in
Becher abgefillt.

Salzen

Profaner Vorgang bei der K&seherstellung. Allerdings mit
groBer Wirkung: Salz konserviert und wiirzt den Kése, for-
dert den Molkeaustritt, die Haltbarkeit und die Rindenbil-
dung.

Sauermilch

Auch als Dickmilch oder Trinksauermilch bekannt. Ein Sau-
ermilchprodukt, das in den gleichen Fettstufen wie Kon-
summilch vermarktet wird.

Sauermilchkise
Késespezialitdten aus magerem Sauermilchquark. Alle-
samt eiweiBreich und fettarm.

Sauermilchquark
Das Ausgangsprodukt fur Sauermilchkése. Entsteht durch
Milchs&uregdrung aus warmebehandelter Magermilch.

Séduern

Milch oder Rahm wird mit Milchsdurebakterien versetzt
und einer Milchsduregdrung unterzogen. Dabei passiert
dreierlei: Es entsteht Milchs8ure, das MilcheiweiB gerinnt,
die Milch oder der Rahm stockt.

Molkereiprodukte 2013/2014

Sauerrahmbutter
Butter, die aus Rahm hergestellt wird und nach Zugabe
einer speziellen Milchsdurebakterienkultur heranreift.

Saure Sahne /Sauerrahm/Schmand

Enthalt mind. 10% Fett und wird aus stBer Sahne und
einer Milchsaurebakterienkultur hergestellt. Schmand ist
eine regional dbliche Bezeichnung fiir saure Sahne.

Schichtkése

Quark mit unterschiedlichem Fettgehalt. Wird schichtweise
in durchléssige Formen geschdpft, damit die Molke abtrop-
fen kann. Spéter kann man die verschiedenen Schichten
noch gut erkennen.

Schlagsahne
Enthalt mind. 30 % Fett. Durch das Schlagen des Rahms
wird das Volumen der Schlagsahne doppelt so groB.

Schmelzkase

Besonders haltbare Spezialitdten, die aus Hart- und
Schnittkdse durch behutsames Erhitzen und Zugabe von
Schmelzsalzen entstehen.

Schmelzsalze

Zitronensdure, Natriumphosphat oder andere Substanzen,
die in Verbindung mit sorgfaltigem Erhitzen die Kdsemasse
haltbarer machen.

Schnittkése

Enthalten mehr Wasser und weniger Trockenmasse als
Hartké&se. Dadurch reifen sie schneller und lassen sich —
wie der Name schon sagt- leichter schneiden.

Speisequarkzubereitung

Produkt auf der Basis von Speisequark, dem Frucht-, Ge-
wirz-, Gemiisezubereitungen und andere Geschmacks-
stoffe zugegeben wurden.

Spurenelemente
Eisen, Kupfer, Chlorid, Natrium, Zink. Sind im Kése enthal-
ten und wichtig flir den Organismus.

Standardsorten
Késesorten, flr die es feste Herstellungsvorschriften gibt.

Sterilisieren

Erfolgt bei einer Temperatur von mind. 110-120 °C fiir ca.
30 Minuten im verschlossenen Behdlter. Dabei werden alle
Mikroorganismen abgetotet. Sterilmilch ist mehrere Mona-
te lang ohne Kihlung haltbar.

SiiBrahmbutter
Butter, die aus nicht gesduerter Sahne hergestellt wird
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Trockenmasse

So nennt man den festen Anteil im Kase, die wasserfreie
Késemasse. Sie besteht aus so gesunden Dingen wie Ei-
weiB, Milchfett, Mineralstoffen und Vitaminen.

Ultrahocherhitzen

Bedeutet das 2- bis 8-sekiindige Erhitzen der Milch auf
eine Temperatur von mind. 135-150 °C. AnschlieBend wird
die Milch keimfrei verpackt (d. h., eine erneute Bakterien-
infektion wird ausgeschlossen). Die so hergestellte H-Milch
ist ungekdhlt mind. 8 Wochen haltbar.

Verkehrshezeichnung

Die festgelegte Bezeichnung eines Lebensmittels. Sie
macht es dem Verbraucher moglich, die Art des Lebens-
mittels zu erkennen und es von dhnlichen Erzeugnissen zu
unterscheiden.

Vitamine

Lebensnotwendige organische Verbindungen, die in kleins-
ten Mengen der Aufrechterhaltung des Stoffwechsels die-
nen. Das Fehlen von Vitaminen in der Nahrung flhrt zu
Mangelerscheinungen. Milch stellt eine wichtige Vitamin-
quelle dar, denn der tégliche Bedarf an B2 und B12 wird
mit einem Liter Milch vollstandig abgedeckt. Auch Anteile
von anderen Vitaminen leisten einen wertvollen Beitrag flr
die Vitaminbedarfsdeckung.

Wachs

Vertrdgt sich zu Konservierungszwecken prima mit Kése
und wird deshalb zum Schutz um fest und halbfeste
Schnittkése gehdillt.

Warmebehandlung
Thermische Behandlungsmethoden (z. B. sterilisieren, pas-
teurisieren usw.).

Wassergehalt
Per Gesetz wird Kése nach dem Wassergehalt in der fett-
freien Kdsemasse in Kdsegruppen eingeteilt.

WeiBschimmel
Samtiger, wohl schmeckender Belag, der z. B. auf der
Oberflache von Camemberts anzutreffen ist.

Wenden

Damit sich wahrend des Reifungsprozesses das Wasser
gleichméBig verteilt, werden viele Kdse wahrend der Rei-
fung regelmaBig gewendet.

Zentrifugieren

Es erfolgt eine Trennung unterschiedlicher Stoffe mit unter-
schiedlichem spezifischem Gewicht durch die Zentrifugal-
kraft. Anwendungsgebiete sind das Entrahmen der Milch
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und das Entfernen von Verunreinigungen und Bakterien
aus der Milch. Die Drehzahlen belaufen sich auf 6.000 bis
20.000 U/min.

Zitronenséaure
Organische Saure, die in vielen Friichten vorkommt. Fand
im September 1896 erstmals Verwendung als Schmelzsalz.

Zusatzstoffe

Sie werden Lebensmitteln zur Verénderung ihrer Beschaf-
fenheit oder zur Erzielung bestimmter Eigenschaften zuge-
setzt. Dazu zahlen z. B. Farbstoffe, Stabilisatoren, Konser-
vierungsmittel, StiBstoffe usw.

Zutatenliste

Bei der Kennzeichnung von Lebensmitteln ist ein Verzeich-
nis der Zutaten erforderlich, das aus einer Aufzéhlung der
Zutaten in absteigender Reihenfolge ihres Gewichtsanteils
besteht. Nicht erforderlich ist sie z. B. bei Schnittkése,
wenn auBer Milch, Lab, Salz und Kasekulturen keine weite-
ren Zutaten verwendet werden.

Molkereiprodukte 2013/2014
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Glossar, Zutaten und Allergene

sZutaten und A LY Hene

: : : deklarationspfi.
Seite Artikel Artikelnr. Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe g
oo7 | Frische 20081713 52,58 Kuhmilch
Volimilch ' umic
oo7 | Langerfrische 1 45998913 52,58 Kuhmilch
Vollmilch ' am
oo7 | Langerfrische 1 54136819 52,58 Kuhmilch
Vollmilch ' umie
oo7 | Langerfrische 40044588 52,58 Kuhmilch
Vollmilch ' unmie
oog | Hrische 10273777 52,58 Kuhmilch
Vollmilch : umic
oog | Langerfrische | 4,5q0g54 52,58 Kuhmich
Vollmilch !
008 | Frische Milch 20081782 52,58 Kuhmilch
oog  Langerfrische 45998906 52,58 Kubmich
Milch
Léangerfrische )
009 . 20136802 52,58 Kuhmilch
Milch
oog | Langerfiische | 4oa,5404 52,58 Kuhmilch
Milch
009 | Frische Milch 20107109 52,58 Kuhmilch
Reine ,
009 Buttermilch 14714542 52,58 Buttermilch
Frische .
010 Buttermilch 12231072 52,58 Buttermilch
Reine .
010 Buttermilch 10273821 52,58 Buttermilch
Reine .
010 Buttermilch 10273524 52,58 Buttermilch
Frische .
010 Buttermilch 13839147 52,58 Buttermilch
Frisch
011 Sgrsfagesahne 14307089 52,58 Schlagsahne 33% Fett, Stabilisator: Carrageen
Frische T
011 Schiagsahne 20081829 52,58 Schlagsahne, Stabilisator: Carrageen
011 Frische 20085414 52,58 Schlagsahne, Stabilisator: Carrageen
Schlagsahne
Frische L
01 Schlagsahne 20081812 52,58 Schlagsahne, Stabilisator: Carrageen
Frische Schlag- -
012 sahne 30% 14291340 52,58 Sahne, Stabilisator (Carrageen)
Frischer fettarme Milch, Traubenzucker, Zucker, 1% Schokoladenpulver, 0,6% fettarmer Kakao,
nz Kakao-Drink 20081843 52,58 Stabilisator: Carrageen
012 | Kefir, mild 20085445 52,58 Kefir
Ayran frisches N ’
012 Joghurtgetrank 20089948 52,58 55% Joghurt, Wasser, Molkenerzeugnis, jodiertes Speisesalz
015 | Bio H-Vollmilch 13616502 52,58 Bio-Vollmilch
Bio H-Milch, - o
015 N — 12390182 52,58 Bio-Milch 1,5% Fett
015 | H-Vollmilch 20076269 52,58 Milch
015 | H-Milch, fettarm | 20076276 52,58 Milch
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: deklarationspfi.
Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
016 | H-Vollmilch 14831980 52,58 Milch
016 | H-Milch, fettarm | 14831997 52,58 Milch
016 | H-Vollmilch 10841587 52,58 Milch
016 | H-Milch, fettarm | 10841594 52,58 Milch
016 | H-Milch, fettarm | 12197989 52,58 Milch
017 | H-Volimilch 10273814 52,58 Milch
017 | H-Milch, fettarm | 10275382 52,58 Milch
017 | H-Volimilch 11748618 52,58 Milch
017 | H-Milch, fettarm | 11748571 52,58 Milch
017 | H-Vollmilch 13506407 58 laktosefreie Milch
018 | H-Milch, fettarm | 13506391 58 laktosefreie Milch
H-Cappuccino Vollmilch (71%), Magermilch (28%), Zucker, MilcheiweiBerzeugnis, Stabilisator: Natrium-
UiE Milch ULy 52,58 alginat, Aroma
018 | H-Vollmilch 10278192 52,58 Vollmilch
018 | H-Vollmilch 11017882 52,58 Milch
019 | H-Buttermilch 20032227 52,58 Buttermilch
Reine
1 . 1 147 2 Buttermilch
Ul Buttermilch S g
Zitrone: Buttermilch, Zucker, Fruchtzubereitung (Citronensaft aus Citronensaftkonzentrat,
Glucose-Fruktose-Sirup, Zucker, Aroma, Farbstoff: Riboflavin), Stabilisator (E466, E412)
Aprikose: Buttermilch, Zucker, Fruchtzubereitung (Aprikosensaftkonzentrat, Zucker,
H-Frucht- - -Si i -Caroti il
019 . 12331161 12 52,58 Glucose-Fruktose-Sirup, Aroma, Farbstoff [Riboflavin, Beta-Carotin]), Stabilisator (E466,
buttermilch E412)
Erdbeere: Buttermilch, Zucker, Fruchtzubereitung (Erdbeerpiree, Zucker, Erdbeer-
saftkonzentrat, farbende Pflanzenkonzentrate [Karotte, Hibiskus, Kurkuma], Aroma),
Stabilisator (E466, E412)
Erdbeere: Buttermilch, Zucker, Erdbeersaft aus Konzentrat, Erdbeeren, Verdickungsmit-
Fruchtbutter- tel: Carboxymethylcellulose, Karottenkonzentrat, Hibiskuskonzentrat, Kurkumakonzentrat,
019 ilch-Sch 10828984 12 52,58 Aroma
milch-ochoppen Aprikose: Buttermilch, Aprikosensaft aus Konzentrat, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup,
Verdickungsmittel: Carboxymethylcellulose, Aroma, Farbstoff: Beta-Carotin, Riboflavin
Aprikose: Buttermilch, Wasser, Zucker, Aprikosenfruchtzubereitung (Aprikosenkon-
zentrat, Wasser, Fliissigzucker, Aprikosenmarkkonzentrat, modifizierte Stérke, Séure-
regulator: Trinatriumcitrat, Ascorbinsdure, Aroma, Farbstoffe: Beta- Carotin, Karmin,
Frucht- Stabilisator: Guarkernmehl, Sduerungsmittel: Gitronenséure), Stabilisator: Pektin
020 buttermilch 14017490 12 52,58 Erdbeer: Buttermilch, Wasser, Zucker, Erdbeerfruchtzubereitung
(Erdbeermarkkonzentrat,Wasser, Fllissigzucker, modifizierte Starke, Saureregulator:
Trinatriumcitrat, Ascorbinséure, Aroma, Farbstoff: Karmin, Stabilisator: Guarkernmehl,
Séuerungsmittel: Citronenséure), Stabilisator: Pektin
_ : entrahmte Milch, Molkenerzeugnis, Zucker, 1,2% stark entéltes Kakaopulver, Speisesalz,
020 | H-Cacao Drink | 20032210 52,58 T S g e
020 | H-Kakao Drink 12156122 52,58 entrahmte Milch, Zucker, fettarmes Kakaopulver (1,3%), Stabilisator: Carrageen, Aroma
fettarme Milch 20 % Bohnenkaffee (Wasser mit 1,5 % Kaffeeextrakt), Molkenerzeugnis,
020 ' H-EisCafé 12750290 ) 52,58 Karamellsirup, Aroma, Salz, Verdickungsmittel (Carrageen), Stabilisator (Natriumphos-
phat, Polyphosphat), StiBstoff (Acesulfam-K, Natriumeylamat, Saccharin-Natrium)
fettarme Milch, Buttermilch, 3,8% Schokoladenpulver (Zucker, Kakaopulver), Traubenzu-
021 | Milch, Schoko 12260867 52,58 cker, Milchzucker, Zucker, modifizierte Stérke, Stabilisator (Carrageen), Aroma, Vitamin
E, B6, B2, B1
p . fettarme Milch, Buttermilch, Zucker, Traubenzucker, Milchzucker, modifizierte Stérke,
021 | Mileh, Vanilla 12260836 12 52,58 Farbstoff (Carotin), Stabilisator (Carrageen), Aroma, Vitamin E, B6, B2, B1
. fettarme Milch, Buttermilch, Traubenzucker, Zucker, Milchzucker, Rote Bete-Saftkonzent-
021 | Milch, Erdbeere 12260874 52,58 rat, Erdbeersaftkonzentrat, Stabilisator (Carrageen), Aroma, Vitamin E, B6, B2, B1
f fettarme Milch, Buttermilch, Traubenzucker, Zucker, Milchzucker, Bananenpiiree, modifi-
021 | Milch, Banane | 12260850 52,58 Zierte Stéirke, Stabilisator (Carrageen), Aroma, Vitamin E, B, B2, B1
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Artikelnr.

Glossar, Zutaten und Allergene

deklarationspfi.

Zusatzstoffe

Allergene

Zutaten

Milch, Sortiment

Schoko: entrahmte Milch, Zucker, fettarmer Kakao, modifizierte Stérke, MilcheiweiB,
Stabilisator (Carrageen), Speisesalz, SiiBstoff (Aspartam, Acesulfam-K), Aroma, Vitamin
E, B6, B2, B1

Banane: entrahmte Milch, Zucker, modifizierte Stérke, MilcheiweiB, Bananenpiiree, Sta-
bilisator (Carrageen), StiBstoff (Aspartam, Acesulfam-K), Aroma, Vitamin E, B6, B2, B1

022 die Leichte" 12260881 710,12 52,58 Erdbeer: entrahmte Milch, Zucker, modifizierte Starke, MilcheiweiB, Rote-Bete-Saft-
»ale Leichte konzentrat, Erdbeersaftkonzentrat, Stabilisator (Carrageen), Farbstoff (echtes Karmin),
S(iBstoff (Aspartam, Acesulfam-K), Aroma, Vitamin E, B6, B2, B1
Vanilla: entrahmte Milch, Zucker, modifizierte Starke, MilcheiweiB, Farbstoff (Carotine),
Stabilisator (Carrageen), SiiBstoff (Aspartam, Acesulfam-K), Aroma, Vitamin E, Vitamin
B6, Vitamin B2, Vitamin B1
Milchmisch- entrahmte Milch, Molkenerzeugnis, stark entoltes Kakaopulver (1,2%), Zucker, Stérke,
022 tréink. Kak 10275351 7 52,58 SiiBstoffe: Natrium-Cyclamat, Acesulfam-K und Saccharin-Natrium, Speisesalz,
getrank, Kakao Stabilisator: Carrageen
Milschmisch- entrahmte Milch, Molkenerzeugnis, Zucker, Aroma, StiBstoffe: Natriumcyclamat,
022 trénk. Vanil 10275528 712 52,58 Acesulfam-K und Saccharin-Natrium, Stabilisator: Carrageen, Farbstoffe: Beta-Carotin
getrank, vanilia und Riboflavin
Milchmischge- entrahmte Milch, Molkenerzeugnis, Zucker, Aroma, StiBstoffe: Natriumcyclamat,
022 tréink. Erdb 10784679 712 52,58 Acesulfam-K und Saccharin-Natrium, Stabilisator: Carrageen, Farbstoffe: Echtes Karmin
eIl (B und Beta-Carotin
Milchmischge- entrahmte Milch, Molkenerzeugnis, Zucker, Aroma, StiBstoffe: Natriumcyclamat,
023 trink. B 10275788 712 52,58 Acesulfam-K und Saccharin-Natrium, Stabilisator: Carrageen, Farbstoffe: Beta-Carotin
ran, banane und Riboflavin
q entrahmte Milch, Molkenerzeugnis, Zucker, 1,2% stark entoltes Kakaopulver, Speisesalz,
023 | H-Cacao Drink 10275368 92,58 Stabilisator: Carrageen, Aroma
023 | H-Vanilla Drink | 13828745 12 52,58 entrahmte Milch, Zucker, Stabilisator: Carrageen, Aroma, Farbstoff: Riboflavin
023 | H-Erdbeer Drink | 13828752 12 52,58 entrahmte Milch, Zucker, Stabilisator: Carrageen, Aroma, Farbstoff: Echtes Karmin
. entrahmte Milch, Zucker, Aroma, Stabilisator: Carrageen, Farbstoff: Riboflavin, Beta-
023 | H-Banana Drink | 14170331 12 52,58 Carotin
n entrahmte Milch, Molkenerzeugnis, Zucker, 1,2% stark entdltes Kakaopulver, Salz,
024 | H-Drink Cacao | 14170409 52,58 St CaEg e, A
024 | H-Drink Vanilla | 14170393 12 52,58 entrahmte Milch, Zucker, Stabilisator: Carrageen, Aroma, Farbstoff: Riboflavin
024 | H-Drink Erdbeer | 14170416 12 52,58 entrahmte Milch, Zucker, Stabilisator: Carrageen, Aroma, Farbstoff: Echtes Karmin
. entrahmte Milch, Zucker, Aroma, Stabilisator: Carrageen, Farbstoff: Riboflavin, Beta-
024 | H-Drink Banana | 14170386 12 52,58 Carotin
025 &ll-\a(:;lsr:;el ~Drink, 11744122 52,58 Joghurt, entrahmte Milch, Zucker, Traubenzucker, Vitamin D und B6, L. Casei Defensis
HActimel“-Drink, Joghurt, entrahmte Milch, Zucker, Erdbeeren, Traubenzucker, Farbstoff: Anthocyane,
025 Erdbeere 12170937 12 52,58 Aroma, Vitamin D und B6, Kultur L. Casei Defensis
Erdbeer: Joghurt mild aus entrahmter Milch, Erdbeerzubereitung (Erdbeeren, Wasser,
modifizierte Stérke, férbendes Pflanzenkonzentrat: Rote Beete, natiirliches Aroma,
025 | Joghurt-Drink 12313495 6 5258 StiBstoff: Sucralose, Saureregulator: Citronensaure), Molkenerzeugnis, Fruktose
9 ’ Pfirsich: Joghurt mild aus entrahmter Milch, Pfirsichzubereitung (Wasser, Pfirsichpiree,
modifizierte Stérke, natiirliches Aroma, férbendes Pflanzenkonzentrat: Karotte, StiBstoff:
Sucralose, Saureregulatoren: Citronenséure, Trinatriumcitrat), Molkenerzeugnis, Fruktose
Banane-Kirsch: Joghurt mild, Wasser, Kirsch-Bananen-Zubereitung (Wasser, Zucker,
Sauerkirschsaft aus Sauerkirschsaftkonzentrat, Bananensaft aus Bananensaftkonzentrat,
modifizierte Stérke, farbende Pflanzenkonzentrate: Karotte, Aronia, Traube, Rote Bete,
: tlirliches Aroma, Séureregulator: Citronensdure, Verdickungsmittel: Johannisbrotkern-
Joghurt-Drink na
025 | ?(t frei" 14641251 58 mehl), Zucker, Laktase
»1aKIOSETTel Papaya-Maracuja: Joghurt mild, Wasser, Papaya-Maracuja-Zubereitung (Wasser, Papa-
ya, Zucker, Maracujasaft aus Maracujasaftkonzentrat, modifizierte Stérke,
férbendes Pflanzenkonzentrat: Karotte, natirliches Aroma, Sdureregulator: Citronenséu-
re, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl), Zucker, Laktase
Molkenerzeugnis, Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat, (Orange, Apfel, Zitrone, Ananas,
Fructiv® Grapefruit, Maracuja), StiBmolke (10%), Fruchtfleisch, ApfelfruchtstiBe, Pfirsich-, Apriko-
026 K/I ttivitami 20118396 7,10 52,58 sen-, Guaven-, Bananenpiiree, Aroma, Stabilisator (Pektin), Sauerungsmittel (Citronen-
ultivitamin séure), StiBstoff (Aspartam, Acesulfam-K), Vitamin C, Niacin, Vitamin E, Pantothenséure,
Provitamin A, Folséure, Biotin, Vitamin B6, Vitamin B12
Molkenerzeugnis, Blutorangensaft** aus Blutorangensaftkonzentrat, StiBmolke (10 %),
LJFructiv® Fruchtfleisch**, Blutorangensaftkonzentrat, ApfelfruchtsiiBe, Aroma, Stabilisator:
026 Blutorange 20118402 710,12 52,58 Pektine, Sauerungsmittel: Citronensdure, Farbstoff: Echtes Karmin, Kurkumin, Vitamin C,

S(iBstoff: Aspartam, Acesulfam-K**Fruchtsaftgehalt: 43%
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Glossar, Zutaten und Allergene

: deklarationspfl.
Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
Molkenerzeugnis, Fruchtsaft** aus Fruchtsaftkonzentrat (Orange, Apfel, Zitrone), SiiBmol-
ke (10%), ApfelfruchtsiiBe, Karottensaft** aus Karottensaftkonzentrat, Fruchtfleisch**,
026  ,Fructiv® ACE+F = 20118419 710 52,58 Stabilisator: Pektine, Séuerungsmittel: Citronenséure, SiiBstoff: Aspartam, Acesulfam-K,
Aroma, Vitamin C, Vitamin E, Provitamin A, Folsdure
**Frucht-Karottensaftgehalt: 29%
Molkenerzeugnis, Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat (Apfel, rote Traube, Kirsch, Holun-
Fructiv* Roter der Acerola, Zitrone, schwarze Johannisbeere), StiBmolke, ApfelfruchtsiiBe, Sduerungs-
027 | o 20139315 7,10 52,58 mittel (Citronensaure), Stabilisator (Pektin), farbende Frucht- und Pflanzenkonzentrate
Multivitamin (Karotte, Hibiskus), SiiBstoff (Aspartam, Acesulfam-K), Aroma, Vit. C, B6, B12, Biotin,
Pantothenséure, Vit. E, Folsdure, Niacin
Multivitamin: Molkenerzeugnis, Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat, (Orange, Apfel,
Zitrone, Ananas, Grapefruit, Maracuja), StiBmolke (10%), Fruchtfleisch, ApfelfruchtsiiBe,
Pfirsich-, Aprikosen-, Guaven-, Bananenptiree, Aroma, Stabilisator (Pektin), Sduerungs-
mittel (Citronensaure), StiBstoff (Aspartam, Acesulfam-K), Vitamin C, Niacin, Vitamin E,
Pantothensdure, Provitamin A, Folsdure, Biotin, Vitamin B6, Vitamin B12
Fructiv® ACE-+F Drink: Molkenerzeugnis, Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat (Orange, Apfel,
027 | L . 20118426 710,12 52,58 Zitrone), SiiBmolke (10%), ApfelfruchtsiiBe, Karottensaft aus Karottensaftkonzentrat,
Sortiment Fruchtfleisch, Stabilisator (Pektin), Sduerungsmittel (Citronenséure), StiBstoff (Aspartam,
Acesulfam-K), Aroma, Vitamin C, E, Provitamin A, Folséure
Blutorange: Molkenerzeugnis, Blutorangensaft aus Blutorangensaftkonzentrat, StiBmolke
(10%), Fruchtfleisch, Blutorangensaftkonzentrat, ApfelfruchtsiiBe, Aroma, Stabilisator
(Pektin), Sduerungsmittel (Citronenséure), Farbstoff (echtes Karmin, Kurkumin), Vitamin
C, StiBstoff (Aspartam, Acesulfam-K)
. . . Wasser, geschélte Sojabohnen*(5,9%), roher Rohrzucker*, Meersalz
027 | Bio-Soja-Drink 11724728 57 *aus kontrolliert biologischem Anbau
Soja—Drink Wasser, geschélte Sojabohnen (6%), Zucker, Tricalciumphosphat, Séureregulator:
027 ’ 10938430 57 Monokaliumphosphat, Meersalz, Aroma, Stabilisator (Gellan), Vitamine (Riboflavin (B2),
Natural B12,02)
Soja—Drink Wasser, geschélte Sojabohnen (6,5%), Sdureregulatoren (Monokaliumphosphat, Dikali-
028 P 10938447 57 umphosphat), Calciumcarbonat, Maltodextrin, Stabilisator (Gellan), Vitamine (Riboflavin
ungesuBt (B2), B12, D2)
. . Wasser, Zucker, geschélte Sojabohnen (6,2%), Dextrose, Magerkakao (1%), Kakao
028 SO]a-Drlnk, 11307693 57 (0,3%), Calciumcarbonat, Meersalz, Saureregulator (Dikaliumphosphat), Stabilisatoren
Schoko (Guarkernmehl, Xanthan,Carrageen), natiirliches Aroma, Vitamine (Riboflavin (B2), B12),
Aroma
Soja-Drink Wasser, geschélte Sojabohnen (5,8%), Zucker, Dextrose, Calciumcarbonat, Aroma,
028 ) ’ 11333630 57 Meersalz, Séureregulator (Monokaliumphosphat), Stabilisator (Gellan), Karottenextrakt,
Vanilla Vitamine (Riboflavin (82), B12, D2)
Soja—Drink Wasser, geschélte Sojabohnen (6%), roher Rohrzucker, Tricalciumphosphat, Saureregu-
028 ' 20117917 57 lator (Monokaliumphosphat), Meersalz, Aroma, Stabilisator (Gellan), Vitamine (Riboflavin
Natural B2, B12, D2)
. ) Wasser, Zucker, geschalte Sojabohnen (6,2%), Dextrose, Magerkakao (1%), Kakao
028 Sola-Dnnk, 11919049 57 (0,3%), Calciumcarbonat, Meersalz, Saureregulator (Dikaliumphosphat), Stabilisatoren
Schoko (Guarkernmehl, Xanthan,Carrageen), natiirliches Aroma, Vitamine (Riboflavin (B2), B12),
Aroma
Soja—Drink Wasser, geschélte Sojabohnen (6,3%), Zucker, Dextrose, Calciumcarbonat, Aromen,
029 ) ! 12145133 57 Meersalz, Séureregulator (Monokaliumphosphat), Stabilisator (Gellan), Karottenextrakt,
Vanilla Vitamine (Ribofiavin (82), B12)
Reis-Drink Wasser, Reis (13%), pflanzliches Ol (Sonnenblume), Tricalciumphosphat, Maltodextrin,
029 L ! 14641343 Meersalz, Stabilisator (Gellan), Vitamine (Vitamin B12, D2), Saureregulator (Dikalium-
Original phosphat)
029 = Schlagsahne 10001752 52,58 Sahne, Stabilisator (Carrageen)
029 | H-Schlagsahne | 10287682 52,58 Sahne, Stabilisator: Carrageen E407
030 = Schlagsahne 14028137 52,58 Sahne, Emulgator (E471), Stabilisator (Carrageen)
030 | H-Schlagsahne | 14787843 52,58 Sahne, Stabilisator: Carrageen E407
030 = Schlagsahne 14528835 52,58 Sahne, Emulgator (E471), Stabilisator (Carrageen)
030 | H-Schlagsahne | 10273616 52,58 Sahne, Stabilisator: Carrageen E407
030 HMé';‘;]Sn'; 13459789 58 laktosefreie Sahne
,Culinaire” o i "
031 Kochsahne 10809570 52,58 Sahne, modifizierte Stérke, Stabilisatoren: E466, E331, Carrageen, Emulgator: E471
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H-Profi- o s "
031 T —— 11798224 52,58 Sahne,modifizierte Stérke, Emulgator: E471, Stabilisatoren: E407 und E466
H-Profi- icheiwei I i i i
031 Kiichensahne 20033736 52,58 Sahne, MilcheiweiBerzeugnis, Verdickungsmittel: Carrageen und Johannisbrotkernmehl
H-Profi- o ) "
031 Kiichensahne 12156078 52,58 Sahne, modifizierte Stérke, Emulgator (E471), Stabilisator (E407, E466)
H-Profi- i "
031 Kiichensahne 13506421 52,58 Sahne, modifizierte Stérke, Emulgator: E471, Stabilisatoren: E407 und E466
H-Creme
032 10287583 52,58 Sahne (45% Fett)
Double
032 | Creme Fraiche 14832000 52,58 Sahne
032 | Creme Fraiche | 10273838 52,58 Créme fraiche
032 | Schmand 14041341 52,58 Sahne, modifizierte Stérke, Speisegelatine
033 | H-Sauerrahm 10805268 52,58 Sauerrahm, modifizierte Stérke, Speisegelatine
033 | Saure Sahne 14026515 52,58 Sahne
Schlagsahne, Schlagsahne, Treibgase: Distickstoffmonoxid, Stickstoff, Emulgator: E471, Stabilisatoren:
033 spriihfertig 10001783 52,58 E339, Carrageen
Schlagsahne, Schlagsahne, Zucker (3,5%), Treibgase: Distickstoffmonoxid, Stickstoff, Emulgator: E471,
033 sprihfertig 10272831 52,58 Stabilisatoren: E339, Carrageen
Schlagsahne, Sahne, Treibmittel: Distickstoffmonoxid, Stickstoff, Emulgator: E471, Stabilisatoren:
Lz sprihfertig 1410861 52,58 E339, Carrageen
Schlagsahne, Sahne, Zucker, Treibmittel: Distickstoffmonoxid, Stickstoff, Emulgator: E471, Stabilisato-
034 sprihfertig 14108785 52,58 ren: E339, Carrageen
L,Chantilly“ Schlagsahne, Fliissigzucker, Dextrosesirup, Treibgas: Distickstoffmonoxid, Emulgator
034 Spriihsahne 10001776 52,58 (E471), Stabilisatoren (E339, E407), natiirliches Vanillearoma
,Rama Buttermilch, 18% pflanzliches Fett gehértet, 12% pflanzliches OI, modifizierte Starke,
034 | Cremefine” 11962786 52,57,58 Emulgatoren (Zuckerester von Speisefettsauren, Mono- und Diglyceride von Speisefett-
Schlagcreme sduren, Lecithine (Soja)), Stabilisatoren (Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl)
»Rama Cremefi- Buttermilch, 15% pflanzliches Fett, Trinkwasser, modifizierte Stérke, Stabilisatoren
035 ne“ Kochcreme 11962830 52,58 (Natriumcitrat, Methylcellulose), Emulgator (Polysorbat 60), Verdickungsmittel (Xanthan)
Rama Creme- Buttermilch, pflanzliches OI, pflanzliches Fett, Trinkwasser, Verdickungsmittel
b o (Carrageen, Pektin, Xanthan), modifizierte Starke, Sauerungsmittel (Milchséure),
035 :Inr?gs\éfgfrzlge 11962823 12 52,58 Emulgator (Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren), Aroma, Speisesalz, Farbstoff
u (Beta-Carotin)
Multicreme 46% Sahne, 45% Magermilch, modifizierte Stérke, Glukosesirup, 2,1% Pflanzenfett,
035 13828462 52,58 Speisegelatine, Emulgatoren: E472b und E472e, MilcheiweiB, Verdickungsmittel: Johan-
AUfSChlagcreme nisbrotkernmehl und Agar Agar, natirliches Aroma
Multicreme 48% Sahne, 48% Magermilch, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel: E415 und E401,
035 Kochcreme 14120978 52,58 MilcheiweiBerzeugnis, Emulgator: E472¢
Sojacreme Wasser, pflanzliches 0l, geschélte Sojabohnen (4%), Fruktose-Glukose-Sirup, Emul-
035 Culinai 12853021 2 57 gatoren (E473, Sojalecithin), Stabilisatoren (Xanthan, Guarkernmehl und Carrageen),
ulinair Meersalz, Aroma, Antioxidationsmittel (stark tocopherolhaltige Extrakte)
036 | Kondensmilch 20156046 52,58 Milch, Verdickungsmittel (Carrageen E407), Séuerungsmittel (Dinatriumphosphat E339)
036 = Kondensmilch 20156053 52,58 Milch, Verdickungsmittel Carrageen (E407), Sauerungsmittel Dinatriumphosphat (E339)
036 | Kondensmilch 10784440 52,58 Kondensmilch
036 | Kondensmilch 10805817 52,58 In Fettgehalt und Trockenmasse eingestellte Milch
037 | Kondensmilch 10819005 52,58 teilentrahmte Kondensmilch
037 | Kondensmilch 11470724 52,58 Milch
037 | Kondensmilch 11470717 52,58 Milch
037 | Kaffeesahne 20035419 52,58 Milch
038 | Kaffeesahne 14500275 52,58 Kaffeesahne
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038 | Kaffeetraum 10319826 52,58 Kondensmilch
03g | Samne 10277713 52,58 Kaffeesahme

Kannchen '

Leichtes
038 | Kénnchen 4% 10277690 52,58 evaporierte Kuhmilch

170 g
038 | Kaffeesahne 10261699 52,58 Kaffeesahne
039 = Kaffeesahne 10261675 52,58 Kaffeesahne
039 | Kaffeesahne 10819029 52,58 Kaffeesahne
039 AL 12871902 58 laktosefreie Kaffeesahne

Kaffeesahne
040 | Kaffeemilch 20076733 52,58 entrahmte Milch, Sahne, Magermilchpulver
040 = Kaffeemilch 20076740 52,58 entrahmte Milch, Sahne, Magermilchpulver
040 | Kaffeemilch 10813041 52,58 entrahmte Milch, Sahne, Magermilchpulver
042 = Speisequark 14784439 52,58 Magerquark

Quark- ' ' )
042 Zubereitung 14007668 52,58 Speisequark, Sauermilcherzeugnis
042 = Speisequark 14275944 52,58 Magermilch
042 | Frischkase 14089237 52,58 Frischkase

»MinusL*
043 | Speisequark- 13764456 58 Laktosefreier Speisequark, laktosefreier Joghurt mild

zubereitung
043 | Speisequark 10275283 52,58 Kuhmilch
043 = Speisequark 20007706 52,58 Magerquark
043 | Speisequark 14273551 52,58 Magermilch, Sahne
043 ' Speisequark 14090783 52,58 100% Speisequark aus Kuhmilch

" Speisequark, Sahne, Kréuterzubereitung (Wasser, Schnittlauch, Petersilie, Zwiebeln,
044 | Krauterquark 14090165 52,58 Speisesalz, Meerrettich, Knoblauch)
. Speisequark, Sahne, Krauterzubereitung (Wasser, Schnittlauch, Petersilie, Zwiebeln,
044 Krauterquark 11158998 52,58 Speisesalz, Meerrettich, Knoblauch)
044 | Speisequark 13153151 52,58 Speisequark Magerstufe
044 | Speisequark 13153137 52,58 Speisequark
044 Kréuterquark 13153168 52,58 gpgisequark. Sahpe, Kréuterzubereitung (6%) (Wasser, Zwiebelpulver, Salz, Schnittlauch,
wiebeln, Petersilie)

Fruchtquark, Speisequark, Sahnejoghurt, Zucker, Erdbeeren, Erdbeersaft aus Konzentrat, Glukose-
045 Erdbeere 14090134 52,58 Fruktose-Sirup, Rote Beete-Saftkonzentrat, Aromen

Fruchtquark, Speisequark, Sahnejoghurt, Zucker, Aprikosen, Aprikosensaft aus Konzentrat, Aroma,
045 Aprikose 14090141 52,58 Kurkumakonzentrat, Karottenkonzentrat, Paprikakonzentrat

Fruchtquark, Speisequark, Sahnejoghurt, Zucker, Kirschen, Glukose-Fruktose-Sirup, Holunderbeer-
045 Kirsche 14889479 52,58 saftkonzentrat, Kirschsaft aus Konzentrat, Karottenkonzentrat, Hibiskuskonzentrat, Aroma
046 Eﬁjﬁ:muark’ 12675319 52,58 Speisequark, Sahnejoghurt, Birnen, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, Aroma

Fruchtquark, Speisequark, Sahnejoghurt, Zucker, Heidelbeeren, Glucose-Fruktose-Sirup, Heidelbeer-
046 Heidelbeere 14889493 52,58 saft aus Konzentrat, Aroma Karottenextrakt, Hibiskuskonzentrat

Fruchtquark, Speisequark, Sahnejoghurt, Zubereitung mit Vanillegeschmack (Zucker, Glukose-Frukto-
046 Vanilla 14889486 12 52,58 se-Sirup, Farbstoff: Beta-Carotin, Aroma), Zucker

Fruchtquark, Sahne, Zucker, Pfirsich, modifizierte Starke, Pfirsichmarkkonzentrat, Stabilisator: Pektin,
046 piirsicn 13161231 52,58 i
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Erdbeeren: Speisequark, Sahne, Fruchtzubereitung (Erdbeeren, Glucose-Fruktose-Sirup,
Zucker, modifizierte Stérke, Rote Beete-Saftkonzentrat, Verdickungsmittel: Pektin,
Aroma), Wasser, Magermilchjoghurt, Invertzuckersirup, Stabilisatoren (Guarkernmehl,
Johannisbrotkernmehl), Sduerungsmittel (Citronenséure, Milchséure), Gelatine, aufge-
schlagen mit Stickstoff

Himbeere: Speisequark, Sahne, Fruchtzubereitung (Himbeeren, Glucose-Fruktose-Sirup,
Zucker, Himbeersaft aus Himbeersaftkonzentrat, modifizierte Stérke, farbendes Pflanzen-
konzentrat [Rote Bete], Verdickungsmittel: Pektine, Aroma), Wasser, Magermilchjoghurt
mild, Invertzuckersirup, Stabilisatoren (Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), Sdue-
rungsmittel (Citronensdure, Milchséure), Speisegelatine, mit Stickstoff aufgeschlagen
Kirsche: Speisequark, Sahne, Fruchtzubereitung (Kirschen, Glukose-Fruktose-Sirup,
Zucker, farbende Frucht- und Pflanzenkonzentrate [Rote Bete, Karotte, Hibiskus],
modifizierte Stérke, Verdickungsmittel: Pektine, Aroma), Wasser, Magermilchjoghurt mild,
Invertzuckersirup, Stabilisatoren (Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), Suerungsmittel
(Citronensaure, Milchséure), Speisegelatine, mit Stickstoff aufgeschlagen
Pfirsich-Maracuja: Speisequark, Sahne, Fruchtzubereitung [Pfirsiche, Glucose-
Fruktose-Sirup, Zucker, Maracujasaft aus Maracujasaftkonzentrat, modifizierte Stérke,
Verdickungsmittel: Pektine, Aroma], Wasser, Magermilchjoghurt mild, Invertzuckersirup,
Stabilisatoren (Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), Sduerungsmittel (Citronensdure,
Milchséure), Speisegelatine, mit Stickstoff aufgeschlagen

046 | Quark-Dessert 4 5500 52,58
mit Frucht

Erdbeere: Speisequark, Magermilchjoghurt mild, 19% Fruchtzubereitung (Wasser,
Erdbeeren, Fructosesirup, modifizierte Starke, Verdickungsmittel (Pektin, Xanthan),
Karottenkonzentrat, Rote Beete-Saftkonzentrat, SiiBstoff: Aspartam, Aroma), Wasser,
modifizierte Stérke, Speisegelatine, Sauerungsmittel (Citronensaure, Milchsaure), Verdi-
ckungsmittel (Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), StiBstoffe (Cyclamat, Acesulfam K,
Saccharin), mit Stickstoff aufgeschlagen
Kirsche: Speisequark, Magermilchjoghurt mild, 19% Fruchtzubereitung (Wasser, Kir-
schen, Kirschsaft aus Konzentrat, Fructosesirup, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel
(Pektin, Xanthan), Rote Beete-Saftkonzentrat, Karottenkonzentrat, Roter Traubensaft-
konzentrat, Aroniabeerenkonzentrat, SiiBstoff: Aspartam, Aroma), Wasser, modifizierte
Stérke, Speisegelatine, Sduerungsmittel (Citronenséaure, Milchsdure), Verdickungsmittel
Quark-D (Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), SiiBstoffe (Cyclamat, Acesulfam K, Saccharin),
uark-Dessert mit Stickstoff aufgeschlagen
047 mit Frucht 20105839 710,12 52,58 Pfirsich-Maracuja: Speisequark, Magermilchjoghurt mild, 19% Fruchtzubereitung
(Wasser, Pfirsiche, Fructosesirup, Maracujasaft aus Konzentrat, modifizierte Stérke, Ver-
dickungsmittel (Pektin, Xanthan), Aroma, StiBstoff: Aspartam, Farbstoff: Beta-Carotin),
Wasser, modifizierte Stérke, Speisegelatine, Sduerungsmittel (Citronensdure, Milch-
séure), Verdickungsmittel (Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), StiBstoffe (Cyclamat,
Acesulfam K, Saccharin), mit Stickstoff aufgeschlagen
Himbeere: Speisequark, Magermilchjoghurt mild, 19% Fruchtzubereitung (Was-
ser, Himbeeren, Fructosesirup, Himbeerpliree aus Konzentrat, modifizierte Stérke,
Verdickungsmittel (Pektin, Xanthan), Karottenkonzentrat, Roter Traubensaftkonzentrat,
Aroniabeerenkonzentrat, StiBstoff: Aspartam, Aroma), Wasser, modifizierte Starke,
Speisegelatine, Sauerungsmittel (Citronenséure, Milchsaure), Verdickungsmittel
(Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), SiiBstoffe (Cyclamat, Acesulfam K, Saccharin),
mit Stickstoff aufgeschlagen
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Pfirisch-Maracuja: Speisequark Magerstufe, Magermilchjoghurt, 15% Fruchtzubereitung
(Pfirsiche, Zucker, Maracujas, modifizierte Maisstdrke, Verdickungsmittel: Johannisbrot-
kernmehl, Guarkernmehl und Pektin, Aroma, Farbstoff: Beta-Carotin), Sahne, Zucker,
Speisegelatine, Verdickungsmittel: Guarkernmehl und Johannisbrotkernmehl, Sduerungs-
mittel: Citronensaure, Aroma, Stickstoff zum Aufschlagen
Kirsche: Speisequark Magerstufe, Magermilchjoghurt, 15% Fruchtzubereitung (Kirschen,
Zucker, modifizierte Maisstérke, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl und Pektin,
Aroma, farbendes Fruchtkonzentrat, Traubensaft), Sahne, Zucker, Speisegelatine, Verdi-
ckungsmittel: Guarkernmehl und Johannisbrotkernmehl, Sduerungsmittel: Citronenséure,
Quark-Joghurt- Aroma, Stickstoff zum Aufschlagen
047 Friichtchen 14096976 12 52,58 Heidelbeere: Speisequark Magerstufe, Magermilchjoghurt, 15% Fruchtzubereitung
(Heidelbeeren, Zucker, modifizierte Maisstérke, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl
und Pektin, Aroma, farbendes Fruchtkonzentrat, Traubensaft), Sahne, Zucker, Speise-
gelatine, Verdickungsmittel: Guarkernmehl und Johannisbrotkernmehl, Sauerungsmittel:
Citronensdure, Aroma, Stickstoff zum Aufschlagen
Erdbeere: Speisequark Magerstufe, Magermilchjoghurt, 15% Fruchtzubereitung
(Erdbeeren, Zucker, modifizierte Maisstarke, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl
und Pektin, Aroma, fdrbendes Fruchtkonzentrat RoteBeetesaft), Sahne, Zucker, Speise-
gelatine, Verdickungsmittel: Guarkernmehl und Johannisbrotkernmehl, Sduerungsmittel:
Citronensaure, Aroma, Stickstoff zum Aufschlagen
Erdbeere: Speisequark Magerstufe, Magermilchjoghurt, 15% Fruchtzubereitung
(Erdbeeren, modifizierte Maisstarke,Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl und
Pektin, Fruktose, SiiBstoffe: Aspartam und Acesulfam, Aroma, farbende Frucht- und
Pflanzenkonzentrate (schwarze Karotte, schwarze Johannisbeere)), Sahne, Fruktose,
Speisegelatine, Verdickungsmittel: Guarkernmehl und Johannisbrotkernmehl, Aroma,
StiBstoffe: Aspartam und Acesulfam, Stickstoff zum Aufschlagen
Pfirsich-Maracuja: Speisequark Magerstufe, Magermilchjoghurt, 15% Fruchtzubereitung
(Pfirsiche, Maracujas, modifizierte Maisstérke, Verdickungsmittel: Johannisbrotkern-
Quark-Joghurt- mehl und Pektin, Fruktose, SiiBstoffe: Aspartam und Acesulfam, Aroma, Farbstoff:
047 Friichtchen 14097027 710,12 52,58 Beta-Carotin), Sahne, Fruktose, Speisegelatine, Verdickungsmittel: Guarkernmehl und
Johannisbrotkernmehl, Aroma, StiBstoffe: Aspartam und Acesulfam, Stickstoff zum
Aufschlagen
Kirsche: Speisequark Magerstufe, Magermilchjoghurt, 15% Fruchtzubereitung (Kirschen,
modifizierte Maisstérke,Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl und Pektin, Fruktose,
StiBstoffe: Aspartam und Acesulfam, Aroma, farbende Frucht- und Pflanzenkonzentrate
(schwarze Karotte, schwarze Johannisbeere)), Sahne, Fruktose, Speisegelatine, Verdi-
ckungsmittel: Guarkernmehl und Johannisbrotkernmehl, Aroma, SiiBstoffe: Aspartam und
Acesulfam, Stickstoff zum Aufschlagen
. Speisequarkzubereitung, Sahne, Zucker, Wasser, Glukose-Fruktose-Sirup, modifizierte
047 Vam”equark 13241582 12 52,58 Starke, Salz, natiirliche Aromen, Vanillepulver, Farbstoff: Riboflavin
Fruchtquark Sahne, Zucker, Erdbeermarkkonzentrat, modifizierte Stérke, Erdbeersaftkonzentrat,
047 Erdb ! 13993658 52,58 Stabilisator: Pektin, Xanthan, firbendes Lebensmittel: Karottensaftkonzentrat, Paprika-
rapeere extrakt, Aroma
,Fruchtzwerge* Frischkése, Zucker, Friichte (je nach Sorte Erdbeeren*, Bananen, Aprikosen®), Calciumci-
048 | Fruchtjoghurt 12861118 52,58 trat, natiirliches Aroma, Vitamin D
— weniger siiB— “mit Rote Beete-Saftkonzentrat
Fruchtzwerge“ Frischkase, Zucker, Frichte (je nach Sorte: Erdbeeren (mit Rote Beete-Saftkonzentrat),
048 | » . 12861224 52,58 Aprikosen (mit Rote Beete-Saftkonzentrat), Bananen), Calciumcitrat, Natiirliches Aroma,
Fruchtjoghurt i
Vitamin D
048 ﬁ:ﬂﬂejoghurt' 14528750 52,58 Sahnejoghurt, modifizierte Stérke, Speisegelatine
Vollmilchjoghurt, ’
048 N0 14007712 52,58 Mich
natur
Volimilchjoghurt, )
049 og 14275920 52,58 Milch
natur
Magermilch- '
049 | % 14007699 52,58 Magermilch
joghurt, natur
Magermilchjo- '
049 | A9EMICNN0" 44575745 52,58 Magermilch
ghurt, natur
MinusL*
049 " 13764470 58 laktosefreier Joghurt
Joghurt, natur ¢
049 »MinusL 13440640 58 Milch, Milchséuerungskulturen
Joghurt, natur
050 | Kiichen-Joghurt = 11998662 52,58 Joghurt, modifizierte Starke, Speisegelatine
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Volimilchjoghur
050 o HCHOO b 40275191 52,58 Kuhmitch
050 | Joghurt, natur | 20032555 52,58 Joghurt

Magermilch- .
050 | 29 10275184 52,58 Magermilch

joghurt, natur

Fruchtjoghurt Joghurt mild, Erdbeeren, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, Erdbeersaft aus Erdbeer-
051 Erdb ' 14787188 52,58 saftkonzentrat, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel: Pektin, farbende Frucht- und

rabeere Pflanzenextrakte (Rote Bete, Karotte, Hibiskus), Aroma

Fruchtjoghurt Joghurt mild, Zucker, Kirschen, Glukose-Fruktose-Sirup, modifizierte Starke, farbende
051 ) ! 14787195 52,58 Frucht- und Pflanzenkonzentrate (Rote Bete, Karotte, Traube, Aronia), Verdickungsmittel:

Kirsche Pektin und Guarkernmehl, Aroma

Fruchtjoghurt, Joghurt mild, Zucker, Pfirsich, Maracuja aus Maracujasaftkonzentrat, modifizierte Starke
051 PfIrSICh,_ 14843174 52,58 Verdickungsmittel: Pektin, Aroma

Maracuja

Fruchtjoghurt, Joghurt mild, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, modifizierte Stérke, Stabilisator: Guar-
051 Vanilla 14011702 12 52,58 kernmehl, Aroma, extrahierte Vanilleschoten, Farbstoff: Beta-Carotin

Fruchtjoghur‘[, Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Apfel, Zucker, Granatapfelsaft aus Granatapfelsaftkon
052 Apffell-Granat- 14555787 52,58 zentrat, farbendes Pflanzenkonzentrat (Rote Bete), Aroma), Zucker, modifizierte Stérke

apie

Fruchtjoghurt Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Heidelbeeren, Zucker, férbende Frucht- und Pflanzen-
052 Heidelb ’ 14555824 52,58 konzentrate (Karotte, Aroniabeere, Roter Traubensaft, Rote Bete), Glukose- Fruktose- Si-

eidelbeere rup, Aroma), Zucker, modifizierte Starke

Fruchtjoghurt, Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Mango, Zucker, Mangopiiree aus Mangokonzentrat,
052 Mango 14466625 12 52,58 Glukose-Fruktose-Sirup, Aroma, Farbstoff: Beta-Carotin), Zucker, modifizierte Stérke

Fruchtjoghurt, Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Bananen, Wasser, Zucker, Glukose- Frutktose- Sirup,
052 Banane 14555831 52,58 Aroma, férbendes Pflanzenkonzentrat (Saflor), Zucker, modifizierte Starke

Fruchtjoghurt, Fettarmer Joghurt mild, 3,5% Erdbeeren, Fruktose, 2% Rharbarber, 0,5% Erdbeersaft
052 | Erdbeere- 13828486 710 52,58 aus Erdbeersaftkonzentrat, modifizierte Stérke, farbendes Rote Betesaftkonzentrat,

Rhabarber StiBstoffe: Acesulfam-K und Aspartam, Aroma

Fruchtjoghurt Fettarmer Joghurt mild, 4,5% Aprikosen, Fruktose, 1% Mangopiree, 0,5% Aprikosensaft
053 ) ' 13828493 7,10 52,58 aus Aprikosensaftkonzentrat, modifizierte Stérke, farbendes Karottensaftkonzentrat,

Aprikose-Mango StiBstoffe: Acesulfam-K und Aspartam, Aroma

D—Fruchtjo» Fettarmer Joghurt mild, Erdbeerfruchtzubereitung (Fruktosesirup, Erdbeeren, Erdbeersaft
053 14114984 7,10 52,58 aus Konzentrat, rote Betesaftkonzentrat, SiiBstoffe: Acesulfam-K, Aspartam, Aromen),

ghurt, Erdbeere modifizierte Stérke, Gelatine, Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Pektin

D'FTUChtjo' Fettarmer Joghurt mild, Pfirsichfruchtzubereitung (Fruktosesirup, Pfirsich, Maracuja-
053 | ghurt, Pfirsich- 14114991 710 52,58 saftkonzentrat, SiiBstoffe: Aspartam und Acesulfam-K, Aromen), modifizierte Starke,

Maracuja Gelatine, Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Pektin

Fruchtjoghurt, Joghurt mild aus entrahmter Milch, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, Frucht, modifizierte
bee Erdbeere 14704819 52,58 Stérke, Speisegelatine, farbendes Lebensmittel: Rote Beete-Saftkonzentrat, Aromen

Fruchtjoghurt, Joghurt mild aus entrahmter Milch, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, Frucht, modifizierte
053 migz,a 14704963 52,58 Starke, Speisegelatine (Schwein), Aromen

Fruchtjoghurt Joghurt mild aus entrahmter Milch, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, Frucht, modifizierte
054 ’ 14705014 52,58 Stéirke, Speisegelatine, firbendes Lebensmittel: Karotten- und Rote Beete-Saftkonzen-

Waldbeere trat, Aromen

48% Joghurt mild, Friichte-Cerealienzubereitung (Apfel, Apfelsaft aus Apfelsaftkonzent-

Bircher rat, Zucker, Ananas, Haferflocken, Ananassaft aus Ananassaftkonzentrat, Weizenflocken,

054 M[]sli-Joghurt 14248160 51,52,58,59 Weizen, Bananensaft aus Bananensaftkonzentrat, Zitronensaft aus Zitronensaftkonzent-
rat, Haselniisse, Aroma), Zucker, modifizierte Stéarke
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054

Sahne-
Fruchtjoghurt

11293231

52,58

Erdbeer: Sahnejoghurt mild, Erdbeeren und Erdbeersaft*, Zucker, Glukose-Fruktose-
Sirup, Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma

*aus Erdbeersaftkonzentrat

Amarena Kirsch: Sahnejoghurt mild, Kirschen und Kirschsaft*, Zucker, Glukose-Fruktose-
Sirup, Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma

*aus Kirschsaftkonzentrat

Pfirsich-Maracuja: Sahnejoghurt mild, Pfirsiche und Pfirsichsaft*, Zucker, Glukose-
Fruktose-Sirup, Maracujasaft*, Aroma

*aus Fruchtsaftkonzentrat

Saisonsorte (Waldbeer Panna Cotta): Sahnejoghurt mild, Zucker, Glukose-Fruktose-
Sirup, Panna Cotta (mit Sahne, gemahlenen Vanilleschoten, Zucker, Speisegelatine),
Brombeeren, Holunderbeeren, Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeerpiiree*, Rote Beete-
Saftkonzentrat, Aroma

*aus Konzentrat

054

Sahne-
Fruchtjoghurt,
Sortiment 1

10272695

52,58

Erdbeer: Sahnejoghurt mild, Erdbeeren und Erdbeersaft*, Zucker, Glukose-Fruktose-
Sirup, Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma *aus Erdbeersaftkonzentrat

Himbeer: Sahnejoghurt mild, Himbeeren und Himbeersaft*, Zucker, Glukose-Fruktose-
Sirup, Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma *aus Himbeersaftkonzentrat

Kirsch: Sahnejoghurt mild, Kirschen und Kirschsaft*, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup,
Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma “aus Kirschsaftkonzentrat

Saisonsorte Heidelbeer Panna Cotta: Sahnejoghurt mild, Glukose-Fruktose-Sirup, Heidel-
beeren und Heidelbeersaft*, Zucker, Panna Cotta (mit Sahne, gemahlene Vanilleschoten,
Zucker, Speisegelatine), Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma *aus Heidelbeersaftkonzentrat
Mango Panna Cotta: Sahnejoghurt mild, Zucker, Mango und Mangosaft aus Mangosaft-
konzentrat, Panna Cotta (mit Sahne, gemahlenen Vanilleschoten, Zucker, Speisegelatine),
Glukose-Fruktose-Sirup, Farbstoff: Beta-Carotin, Aroma

Pfirsich Panna Cotta: Sahnejoghurt mild, Zucker, Friichte (Pfirsiche, Maracujasaft),
Panna Cotta (mit Sahne, gemahlenen Vanilleschoten, Zucker, Speisegelatine), Glukose-
Fruktose-Sirup, Aroma *aus Maracujasaftkonzentrat

055

Sahne-
Fruchtjoghurt,
Sortiment 2

10272039

52,58

Pfirsich Maracuja: Sahnejoghurt mild, Pfirsiche und Pfirsichsaft*, Zucker, Glucose-
Fruktose-Sirup, Maracujasaft*, Aroma *aus Fruchtsaftkonzentrat

Erdbeer Panna Cotta: Sahnejoghurt mild, Glukose-Fruktose-Sirup, Erdbeeren und
Erdbeersaft*, Zucker, Panna Cotta (mit Sahne, gemahlenen Vanilleschoten, Zucker,
Speisegelatine), Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma *aus Erdbeersaftkonzentrat
Amarena Kirsch: Sahnejoghurt mild, Kirschen und Kirschsaft*, Zucker, Glukose-Fruktose-
Sirup, Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma *aus Kirschsaftkonzentrat

Waldbeer Panna Cotta: Sahnejoghurt mild, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, Panna
Cotta (mit Sahne, gemahlenen Vanilleschoten, Zucker, Speisegelatine), Brombeeren,
Holunderbeeren, Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeerptiree*, Rote Beete-Saftkonzentrat,
Aroma *aus Konzentrat

055

Sahne-Fruchtjo-
ghurt ,Balance"

10806159

710,12

52,58

Erdbeer: Sahnejoghurt mild, Erdbeeren und Erdbeersaft®, Fruktosesirup, Rote Beete-Saft-
konzentrat, Aroma, SiiBstoffe: Aspartam und Acesulfam-K *aus Erdbeersaftkonzentrat
Pfirsich Maracuja: Sahnejoghurt mild, Pfirsiche und Pfirsichsaft*, Fruktosesirup, Maracu-
jasaft®, Aroma, StiBstoffe: Aspartam und Acesulfam K *aus Fruchtsaftkonzentrat

Kirsch: Sahnejoghurt mild, Kirschen und Kirschsaft*, Fruktosesirup, Rote Beete-Saftkon-
zenrat, Aroma, SliBstoffe: Aspartam und Acesulfam-K *aus Kirschsaftkonzentrat
Saisonsorte Limone: Sahne-Joghurt mild, Wasser, Oligofruktose-Sirup, Limonensaft

aus Limonensaftkonzentrat, Zitronen, natiirliches Zitrus-Aroma, Aroma, StiBungsmittel:
Aspartam, Acesulfam K, Farbstoff: Riboflavin

055

Sahne
Fruchtjoghurt

20020804

52,58

Erdbeere: Sahnejoghurt mild, 17% Erdbeerzubereitung (Zucker, Erdbeeren, Wasser,
modifizierte Stérke, férbendes Pflanzenkonzentrat: Rote Bete, natiirliche Aromen,
Séureregulatoren: Citronenséure, Trinatriumcitrat, Tricalciumcitrat, Verdickungsmittel:
Pektin), Zucker

Heidelbeere: Sahnejoghurt mild, 17% Heidelbeer-Zubereitung (Wasser, Heidelbeeren, Zu-
cker, modifizierte Starke, nattirliche Aromen, Verdickungsmittel: Pektin, Saureregulator:
Trinatriumeitrat), Zucker

Kirsche: Sahnejoghurt mild, 17% Kirschzubereitung (Kirschen, Zucker, Wasser, modi-
fizierte Stérke, farbende Pflanzenkonzentrate: Rote Bete, Karotte, Holunder, natiirliche
Aromen, Saureregulatoren: Citronensaure, Trinatriumcitrat), Zucker

Pfirsich Maracuja: Sahnejoghurt mild, 17% Pfirsich-Maracuja-Zubereitung (Zucker, Pfir-
siche, Wasser, modifizierte Starke, Maracujasaft aus Maracujasaftkonzentrat, nattirliche
Aromen, Séureregulatoren: Citronensaure, Trinatriumcitrat), Zucker

055

Sahne
Fruchtjoghurt

11804567

52,58

Erdbeere: Sahnejoghurt, Zucker, 6% Erdbeeren, Wasser, modifizierte Starke, farbende
Pflanzenkonzentrate: Rote Bete, Karotte, nattirliche Aromen

Kirsche: Sahnejoghurt, Zucker, 7% Kirschen, Wasser, modifizierte Stérke, férbende
Pflanzenkonzentrate: Rote Bete, Holunder, Karotte, Traube, Aronia, nattirliche Aromen,
Séureregulatoren: Citronenséure, Trinatriumcitrat

Himbeere: Sahnejoghurt, Zucker, 5% Himbeeren, Wasser, 1% Himbeersaft, modifizierte
Stérke, farbendes Pflanzenkonzentrat: Aronia, Karotte, natiirliche Aromen, Verdickungs-
mittel: Pektin, Sdureregulator: Trinatriumcitrat

Aprikose Mango: Sahnejoghurt, Zucker, 6% Aprikosen, Wasser, modifizierte Starke,
0,5% Mangos, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl, Pektin, Farbstoff: Beta-Carotin,
farbende Pflanzenkonzentrate: Saflor, Zitrone, natiirliche Aromen
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055

JTirestella”
Sahnejoghurt

12330270

52,54,58

Tiramisu: Sahnejoghurt mild, Tiramisuzubereitung (18%) (Zucker, Wasser, Glukose-
Fruktose-Sirup, Kakaopulver, Vollei, Marsallawein, Karamellzuckersirup, Kaffeepulver,
Aromen, Rum), Zucker, Stabilisator: modifizierte Starke, Gelatine

Espresso: Sahnejoghurt mild, Espressozubereitung (16%) (Zucker, Karamellzuckersirup,
1,3% Kaffeepulver, Aromen), Zucker, Stabilisator: modifizierte Stérke, Gelatine

Latte Macciato: Sahnejoghurt mild, Latte Macciato Zubereitung (18%) (Zucker, Wasser,
modifizierte Stérke, Glucose-Fruktose-Sirup, Kaffee-Extrakt (0,3%), Karamellzuckersi-
rup, Aromen), Zucker, Stabilisator (modifizierte Starke), Gelatine

056

Sahnekdrbchen

20076801

52,58

Erdbeer Vanille: Joghurt, Sahne, Erdbeerzubereitung mit Vanillegeschmack (Zucker, Erd-
beeren, Erdbeersaft aus Erdbeersaftkonzentrat, farbendes Pflanzenkonzentrat [Karotte],
Aroma), Zucker, modifizierte Starke, Verdickungsmittel (Pektine)

Kirsche: Joghurt, Sahne, Kirschzubereitung (Kirschen, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup,
Kirschsaft aus Konzentrat, farbende Pflanzenkonzentrate [Aroniabeere, Holunderbeere],
Aroma), Zucker, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel (Pektine)

Aprikose Mango: Joghurt, Sahne, Aprikosen-Mangozubereitung (Glukose-Fruktose-Sirup,
Aprikosensaft aus Aprikosensaftkonzentrat, Aprikosen, Mangosaft aus Mangosaftkon-
zentrat, Aroma, farbende Pflanzenkonzentrate [Karotte, Paprika]), Zucker, modifizierte
Starke, Verdickungsmittel (Pektine)

056

Schlemmer-
Joghurt mit der
Ecke

11851035

52,58

Erdbeere: Joghurt, Fruchtzubereitung (Erdbeeren, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup,
Aroma, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl, Guarkernmehl, Pektine, Sduerungs-
mittel: Citronensdure, Saureregulator: Calciumcitrate, Rote Bete-Saftkonzentrat), Zucker,
Traubenzucker, Aroma

Himbeere: Joghurt, Fruchtzubereitung (Himbeeren, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup,
Himbeersaft aus Himbeersaftkonzentrat, farbende Frucht- und Pflanzenkonzentrate (Rote
Bete, Karotte, schwarze Johannisbeere, Traube), Aroma, Verdickungsmittel: Johannis-
brotkernmehl, Guarkernmehl, Pektine, Sauerungsmittel: Citronensaure, Séureregulator:
Calciumcitrate), Zucker, Traubenzucker, Aroma

Kirsche: Joghurt, Fruchtzubereitung (Kirschen, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup,
Kirschsaft aus Kirschsaftkonzentrat, Aroma, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl,
Guarkernmehl, Pektine, Sduerungsmittel: Citronenséure, Saureregulator: Calciumcitrate),
Zucker, Traubenzucker, Aroma

056

Knusper-
Joghurt mit der
Ecke

11329121

51,52,58,59

Joghurt, Miisli-Mischung (Haferflocken, Zucker, Kokosraspeln, pflanzliches Ol, Reis,
Haselnusskrokant, Starke, Magermilchpulver, Honig, Weizenkeime, Speisesalz, Gersten-
malz, Aroma), Aroma

056

Fruchtjoghurt

13484606

52,58

Erdbeere: Johgurt mild, Erdbeeren, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, farbendes Lebens-
mittel: Saftkonzentrate (Rote Beete, Karotte, Schwarze Johannisbeere), Aroma

Vanille: Joghurt mild, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, natiirliches Aroma, Farbstoff:
Beta-Carotin

Kirsche: Joghurt mild, Kirschen, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, farbendes Lebensmit-
tel: Traubenschalenextrakt, Aroma

Pfirsich Maracuja: Joghurt mild, Pfirsich, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, Passions-
frucht, Farbstoff: Curcuma, Aroma

056

Fruchtjoghurt
,Musli“

20020828

51,52,58,59

Mango: Joghurt mild, Mango-Getreide-Zubereitung (Zucker, Mangomark, Wasser,
Rosinen, Mango, Haselniisse, Haferflocken, Hafer-, Gersten-, Weizen- und Roggenkdrner,
modifizierte Stérke, Sdureregulator: Citronensdure, farbende Pflanzenkonzentrate:
Karotte, Kiirbis, natirliches Aroma), Zucker

Stracciatella Schokoballs: Joghurt mild, Stracciactella-Schokoballs-Getreide-Zubereitung
(Zucker, Wasser, Schokoladenballs (pflanzliches Fett, Bitterschokolade, Weizencrispies,
Kakaopulver, natiirliche Aromen), Haferflocken, Haselnisse, Hafer-, Gersten-, Weizen-
und Roggenkdrner, modifizierte Stérke, natiirliche Aromen, Séuerungsmittel: Citronen-
séure, Verdickungsmittel: Xanthan), Zucker

Banane Apfel: Joghurt mild, Bananen-Apfel-Getreide-Zubereitung (Zucker, Bananen,
Wasser, Apfel, Rosinen, Orangen, Haferflocken, Haselniisse, Hafer-, Gersten-,

Weizen- und Roggenkorner, modifizierte Stérke, natirliche Aromen, Séuerungsmittel:
Citronensaure), Zucker

Bircher Miisli: Joghurt mild, Bircher-Msli-Getreide-Zubereitung (Zucker, Wasser, Apfel-
saft, Apfel, Rosinen, Orangen, Haferflocken, Haselniisse, Hafer-, Gersten-, Weizen- und
Roggenkdrner, modifizierte Stérke, natiirliche Aromen, S&uerungsmittel: Citronenséure),
Zucker

057

Fruchtjoghurt
WeiB*

20020835

52,58,59

Birne: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Birne, Zucker, modifizierte Stérke, natiirliche
Aromen, Saureregulator: Citronensdure, Wasser) Zucker

Haselnuss: Joghurt mild, Haselnusszubereitung ( Zucker, Haselnlisse, Wasser,
Karamelzuckersirup, mod. Starke, nattirliche Aromen, Verdickungsmittel: E401, E412,
Saureregulator: E330, E509), Zucker

Vanille: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Zucker, Bourbonvanilleschotenextrakt, mod.
Stérke, nat. Vanillearomen, férbendes Pflanzenkonzentrat, Verdickungsmittel: Pektin,
Vanillepulver, Sdureregulator: Citronensaure, Wasser), Zucker

Banane: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Bananen, Zucker, mod. Starke, nat. Aromen,
Saureregulator: Citronensdure, Wasser), Zucker
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Ananas Kokos: Joghurt mild, Ananas-Kokos-Zubereitung (Zucker, Ananas, Wasser,
Kokos, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl, Pektin, Sdureregu-
latoren: Citronensdure, Trinatriumcitrat, Tricalciumcitrat, natirliche Aromen), Zucker
Aprikose: Joghurt mild, Aprikosenzubereitung (Zucker, Aprikosen, Wasser, modifizierte
Starke, Verdickungsmittel: Pektin, Johannisbrotkernmehl, natiirliche Aromen, farbende
Pflanzenkonzentrate: Kiirbis, Paprika, Sdureregulatoren: Citronensdure, Trinatriumcitrat),
Zucker

Honigmelone Pfirsich: Joghurt mild, Honigmelone-Pfirsich-Zubereitung (Zucker,
Pfirsiche, Honigmelonensaft aus Konzentrat, Wasser, Honigmelonen, modifizierte Stérke,
farbendes Pflanzenkonzentrat: Karotte, Verdickungsmittel: Pektin, nattirliche Aromen,
Séureregulator: Citronensdure), Zucker

Pfirsich Maracuja: Joghurt mild, Pfirsich-Maracuja-Zubereitung (Zucker, Pfirsiche,
Wasser, modifizierte Starke, Maracujasaft aus Konzentrat, nattirliche Aromen, Saureregu-
latoren: Citronensdure, Trinatriumcitrat), Zucker

Fruchtjoghurt

057 ,Exoten*

20032579 52,58

Erdbeere: Joghurt mild, Zucker, 6% Erdbeeren, Wasser, modifizierte Starke, farbendes
Pflanzenkonzentrat: Rote Bete, Verdickungsmittel: Pektin, natiirliches Aroma, Saureregu-
latoren: Citronenséure, Natriumcitrate, Calciumcitrate

Heidelbeere Cassis: Joghurt mild, Zucker, Wasser, 5% Heidelbeeren, 2% schwarze
Johannisbeeren, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel: Pektin, natiirliche Aromen,
Séureregulator: Natriumcitrate

Himbeere: Joghurt mild, Zucker, 6% Himbeeren, Wasser, modifizierte Stérke, farbendes
Pflanzenkonzentrat: Rote Bete, natiirliches Aroma, Verdickungsmittel: Guarkernmehl,
Saureregulator: Natriumcitrate

Kirsche: Joghurt mild, Zucker, 7% Kirschen, Wasser, modifizierte Stérke, férbende
Frucht- und Pflanzenkonzentrate: Rote Bete, Traube, Holunder, nattirliches Aroma,
Séureregulatoren: Citronensaure, Natriumcitrate

Fruchtjoghurt

ber Lot

20037482 52,58

Erdbeere: Joghurt mild, Zucker, 6% Erdbeeren und Erdbeersaft aus Erdbeersaftkonzent-
rat, Glukose-Fruktose-Sirup, farbendes Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma

X Himbeere: Joghurt mild, Zucker, 6% Himbeeren und Himbeersaft aus Himbeersaftkon-
,Mertinger zentrat, Glukose-Fruktose-Sirup, farbendes Rote Beete-Saftkonzentrat, Aroma
Milchhof* Pfirsich Maracuja: Joghurt mild, Zucker, 6% Friichte (Pfirsiche und Pfirsichsaft aus
057 Fruchtjoghurt, 12979493 12 52,58 Pfirsichsaftkonzentrat, Maracujasaft aus Maracujasaftkonzentrat), Glukose-Fruktose-

unterlegt Sirup, Aroma
Blutorange: Joghurt mild, Zucker, 6% Friichte (Blutorangen und Blutorangensaft aus

Blutorangensaftkonzentrat, Orangen), Glukose-Fruktose-Sirup, farbendes Rote Beete-
Saftkonzentrat, Farbstoff: Paprikaextrakt, Aroma

Vanille: laktosefreier probiotischer Joghurt mild, Zucker, modifizierte Stérke, Bourbon-
Vanille-Extrakt, gemahlene Vanilleschoten, Sauerungsmittel (Citronenséure), Stabilisator
(Pektin), Farbstoff (Beta Carotin)

MinusL* Erdbeere: laktosefreier probiotischer Joghurt mild, Erbeeren (7%), Zucker, modifizierte
" 12317813 12 58 Stérke, Stabilisator (Pektin), Saureregulatoren (Calciumlactat, Natriumcitrate), Rote-Bete-
Saftkonzentrat, Sauerungsmittel (Citronensdure), Aromen
Kirsche: laktosefreier probiotischer Joghurt mild, Kirschen (7%), Zucker, modifizierte
Stérke, Stabilisator (Pektin), Aromen, Séuerungsmittel (Citronenséure), Rote-Bete-
Saftkonzentrat

bz Fruchtjoghurt

Erdbeere: Joghurt, Fruchtzubereitung (Erdbeeren, Zucker, Fruktose, farbende Konzentra-
te (Rote Beete, Aroma), Zucker, Verdickungsmittel (Pektin)

Kirsche: Joghurt, Fruchtzubereitung (Kirschen, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, farbende
Konzentrate (Traube, Holunder), Aroma), Zucker,

Pfirsich Maracuja: Joghurt, Fruchtzubereitung (Pfirsiche, Zucker, Fruktose, Maracujasaft,
Farbstoff (Paprika-Extrakt, Kurkumin)), Zucker,

Vanille: Joghurt, Vanillezubereitung (Glucose-Fruktose-Sirup, natirliches Aroma, Farb-
stoff: Beta-Carotin, Vanillesamen), Zucker, Verdickungsmittel (Pektin)

058 | Fruchtjoghurt 20039936 12 52,58

Joghurt mild, Friichte und Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat, Zucker, Glukose-Frukto-

Gourmet- se-Sirup, Rote Beete-Saftkonzentrat*, Aroma
Uit Fruchtjoghurt liizeizee 52,58 *nur bei Erdbeere, Kirsche und Himbeere

Erdbeere: Joghurt mild, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, Erdbeeren, Erdbeersaft aus
Erdbeersaftkonzentrat, farbendes Pflanzenkonzentrat (Rote Bete), Aroma

Pfirsich: Joghurt mild, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, Pfirsiche, Aroma

Himbeere: Joghurt mild, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, Himbeeren, Himbeerpliree aus
Konzentrat, farbende Frucht- und Pflanzenkonzentrate (Rote Bete, Holunderbeere), Aroma
Kirsche: Joghurt mild, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, Kirschen, Kirschsaft aus
Kirschsaftkonzentrat, férbende Frucht- und Pflanzenkonzentrate (Karotte, Aronia), Aroma,
Karamellzuckersirup

058 | Fruchtjoghurt 14298905 52,58
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Erdbeere: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Fruktosesirup, Erdbeeren, férbendes
Pflanzenkonzentrat [Rote Bete], Aroma, StiBstoff [Aspartam, Acesulfam-K]), modifizierte
Stérke

Pfirsich Maracuja: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Fruktosesirup, Pfirsiche, Mara-
cujasaft aus Maracujasaftkonzentrat, Aroma, farbende Pflanzenkonzentrate [Paprika,
Kurkuma], SiiBstoff [Aspartam, Acesulfam-K]), modifizierte Starke

058 = Fruchtjoghurt 20076788 710,12 52,58 Kirsche: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Fruktosesirup, Sauerkirschen, Kirschsaft aus
Sauerkirschsaftkonzentrat, farbendes Pflanzenkonzentrat [Rote Bete], Aroma, StiBstoff
[Aspartam, Acesulfam-K]), modifizierte Stérke

Waldfrucht: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Fruktosesirup, Erdbeeren, Brombeeren,
Himbeeren, Erdbeersaft aus Erdbeersaftkonzentrat, Heidelbeeren, férbendes Pflanzen-
konzentrat [Rote Bete], Aroma, StiBstoff [Aspartam, Acesulfam-K], Farbstoff (E163)),
modifizierte Stérke

,Top*
Fruchtjoghurt

Joghurt mild, Zucker, Frucht, Weizen-Glukose-Fruktose-Sirup, modifizierte Starke,
Aromen, bei Erdbeere und Himbeere: férbendes Lebensmittel: Rote Beete-Saftkonzentrat

059 12740604 52,58

Erdbeere: Joghurt, Erdbeerzubereitung (mit Erdbeeren, Zucker, Fruktose, Aroma,
Activia“ Farbstoff: Echtes Karmin), Zucker, mit Bifidus-Kultur ActiRegularis

" ) 12195763 12 52,58 Piirsich-Maracuja: Joghurt, Pfisich-Maracuja-Zubereitung (mit Pfirsichen, Zucker, Fruk-

Fruchtjoghurt tose, Maracujasaftkonzentrat, Farbstoffe: Paprikaextrakt und Kurkumin, Aroma), Zucker,

mit Bifidus-Kultur ActiRegularis

059

Blutorange Acerola: Joghurt mild, Blutorange-Acerola-Zubereitung (Orangen, Zucker,
Blutorangensaft, Acerolapiiree, modifizierte Stérke, farbendes Pflanzenkonzentrat:
Karotte, Kiirbis, natiirliche Aromen, Saureregulator: Trinatriumcitrat), Zucker
Erdbeere: Joghurt mild, Erdbeer-Zubereitung (Erdbeeren, Zucker, Wasser, modifzierte
Stérke, Erdbeersaft, farbendes Pflanzenkonzentrat: Karotte, rote Bete, natiirliche
Aromen, Séureregulatoren: Citronensdure, Trinatriumcitrat), Zucker

Mango Maracuja: Joghurt mild, Mango-Maracuja-Zubereitung (Mango, Zucker, Mara-
cujasaft, Wasser, modifizierte Stérke, farbendes Pflanzenkonzentrat: Karotte, Kiirbis,
Séuerungsmittel: Citronenséure, natirliche Aromen), Zucker

Pfirsich: Joghurt mild, Pfirsich-Zubereitung (Pfirsiche, Zucker, modifizierte Stérke,
Pfirsichsaft, Wasser, natirliche Aromen, farbendes Pflanzenkonzentrat: Karotte, Kiirbis,
Séuerungsmittel: Citronenséure), Zucker

Joghurt mit fein

059 pirierter Frucht

13918378 52,58

Stracciatella: Joghurt mild, 18% Stracciatella-Schokosplit-Zubereitung (Zucker, Wasser,

Schokoladensplits* [Kakaomasse, Kakaobutter, Zucker, Emulgator Sonnenblumenleci-

Fruchtjoghurt thin], modifizierte Stérke, Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Pektin, Xanthan, Séureregu-
” 14404269 58 lator: Citronenséure, nattirliches Aroma), Zucker

slaktosefrei Erdbeere: Joghurt mild, 18% Erdbeerzubereitung (Zucker, Erdbeeren, Wasser, modifi-

zierte Starke, farbendes Pflanzenkonzentrat: Rote Bete, Sdureregulatoren: Apfelséure,

Trinatriumcitrat, natirliches Aroma), Zucker

059

Birne: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Birne, Zucker, modifizierte Stérke, natirliche
Aromen, Séureregulator: E330 Citronenséure, Wasser) Zucker

Haselnuss: Joghurt mild, Haselnusszubereitung ( Zucker, Haselnlisse, Wasser,
Karamelzuckersirup, mod. Starke, nattirliche Aromen, Verdickungsmittel: E401, E412,
Saureregulatoren: E330, E509), Zucker

Vanille: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Zucker, Bourbonvanilleschotenextrakt, mod.
Starke, nat. Vanillearomen, férbendes Pflanzenkonzentrat, Verdickungsmittel: E440
Pektin, Vanillepulver, Saureregulator: E330 Citronensédure, Wasser), Zucker

Banane: Joghurt mild, Fruchtzubereitung (Bananen, Zucker, mod. Starke, nat. Aromen,
Séureregulator: E330 Citronenséure, Wasser), Zucker

Fruchtjoghurt

059 1 eipr

14098499 52,58,59
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Glossar, Zutaten und Allergene

deklarationspfi.
Zusatzstoffe

Allergene

Zutaten

060

Fruchtjoghurt
Jrot*

14098529

52,58

Erdbeere: Joghurt mild, Erdbeerzubereitung (Erdbeeren, Zucker, Wasser, modifizierte
Starke, farbendes Pflanzenkonzentrat: Rote Bete, natiirliche Aromen, Séureregulatoren:
Trinatriumcitrat, Apfelsaure), Zucker

Kirsche: Joghurt mild, Kirschzubereitung (Kirschen, Zucker, Wasser, modifizierte Stérke,
farbende Pflanzenkonzentrate: Rote Bete, Traube, Holunder, Karotte, nattirliche Aromen,
Séureregulatoren: Citronenséure, Trinatriumcitrate), Zucker

Himbeere: Joghurt mild, Himbeerzubereitung (Himbeeren, Wasser, Zucker, modifizierte
Stérke, farbendes Pflanzenkonzentrat: Rote Bete, natiirliche Aromen, Verdickungsmittel:
Guarkernmehl, Séureregulator: Trinatriumcitrat), Zucker

Heidelbeere Cassis: Joghurt mild, Heidelbeer-Cassis-Zubereitung (Wasser, Heidelbeeren,
Zucker, schwarze Johannisheeren [Cassis], modifizierte Stérke, natirliche Aromen,
Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl, Sdureregulator: Trinatriumcitrat), Zucker

060

Sommerfrucht-
Joghurt

20129248

52,58

Pfirsich: Joghurt, 11% Pfirsichzubereitung (Pfirsiche, Zucker, Aroma), Glukose-Fruktose-
Sirup, Zucker

Erdbeere: Joghurt, 11% Erdbeerzubereitung (Erdbeeren, Zucker, Erdbeersaft aus Konzen-
trat, Glukose-Fruktose-Sirup, Rote Betesaftkonzentrat, Aroma), Glukose-Fruktose-Sirup,
Zucker

Waldfrucht: Joghurt, 11% Waldfruchtzubereitung (Zucker, Brombeeren, Glukose-
Fruktose-Sirup, Erdbeeren, Heidelbeersaft aus Konzentrat, Himbeersaft aus Konzentrat,
Heidelbeeren, Holunderbeeren, Roter Traubensaftkonzentrat, Aroma, Erdbeersaft aus
Konzentrat, Holunderbeerensaft aus Konzentrat), Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker

060

»Froop”
Joghurt, Kirsch-
Banane

12289493

52,58

60% Joghurt, 33 % Fruchtzubereitung (Wasser, Zucker, 16 % Kirschsaft aus Kirschsaft-
konzentrat, 12 % Bananenpiiree, 9 % Kirschpliree, Zitronensaft aus Zitronensaftkon-
zentrat, Speisegelatine (Schwein), farbende Frucht-und Pflanzenkonzentrate (Karotte,
Holunderbeere), Aroma, Stickstoff), MilcheiweiB, Zucker, Traubenzucker, Aroma

060

,Froop” Jo-
ghurt, Mango

12363001

52,58

60% Joghurt, 33 % Fruchtzubereitung (Wasser, Mangosaft aus Mangosaftkonzentrat,
Zucker, Zitronensaft aus Zitronensaftkonzentrat, Speisegelatine (Schwein), Aroma,
férbende Frucht- und Pflanzenkonzentrate (Zitrone, Saflor), Stickstoff), MilcheiweiB,
Zucker, Traubenzucker, Aroma

061

Fruchtjoghurt

20067113

12

52,58

Fruchtjoghurt: Joghurt, Fruchtzubereitung (Erdbeerent, Kirschen2, Pfirsiche3, Zucker,
Glukose-Fruktose-Sirup2, Fruktosel1 +3, Maracujasaft3, farbende Konzentrate (Traube2,
Holunder2, Rote-Beete1, Aroma, Farbstoff (Paprika-Extrakt3, Kurkumin3)), Zucker, Verdi-
ckungsmittel (Pektin)) 1)nur bei Erdbeere, 2) nur bei Kirsche, 3) nur bei Pfirsich Maracuja
Vanille: Joghurt, Vanillezubereitung (Glukose-Fruktose-Sirup, natiirliches Aroma, Farb-
stoff (Beta-Carotin), Vanillesamen), Zucker, Verdickungsmittel (Pektin)

061

»Meine Joghurt-
Pause” Aprikose

13828943

12

52,58

Joghurt, Zucker, Fruchtzubereitung (Zucker, Aprikosen, Farbstoffe (Paprika-Extrakt,
Karottenkonzentrat, Beta-Carotin), Aroma), Verdickungsmittel (Pektin)

060

,Meine
Joghurt-Pause*
Erdbeere

13829032

12

52,58

Joghurt, Zucker, Fruchtzubereitung (Zucker, Erdbeeren, Glukose-Fruktose-Sirup, Farb-
stoffe (echtes Carmin, Paprika-Extrakt), Aroma), Verdickungsmittel (Pektin)

061

Fruchtjoghurt,
Erdbeere

14538056

710

52,58

Joghurt, 9% Erdbeeren, Fruchtzucker, schwarzes Karottensaftkonzentrat, Johannisheer-
saftkonzentrat, StiBstoffe (Aspartam und Acesulfam-K), modifizierte Starke, Stabilisator
(Pektin), Séureregulator (Citronensaure), Aroma

061

Fruchtjoghurt,
Vanille

14538087

710

52,58

Joghurt, Wasser, Fruchtzucker, Vanilleextrakt, StiBstoff (Aspartam und Acesulfam-K),
modifizierte Stédrke, Stabilisator (Pektin), Sdureregulator (Citronensédure), Aroma

062

Fruchtjoghurt,
Pfirsich-Melba

14538094

710

52,58

Joghurt, 6,9% Pfirsich, 2,1% Himbeeren, Fruchtzucker, Karottensaft- und Johannis-
beerkonzentrat, StiBstoffe: Aspartam und Acesulfam-K, modifizierte Starke, Stabilisator:
Pektin, Sdureregulator: Citronenséure, Aroma

062

»Top“ Fruchtjo-
ghurt

14170317

52,58

Joghurt mild, Zucker, Fruchtzubereitung (Glukose-Fruktose-Sirup, Frucht*, Aromen),
modifizierte Starke, Speisengelatine (4% Frucht)

*Erdbeere: Erdbeeren, Erdbeersaftkonzentrat, farbendes Lebensmittel: Rotebeetesaft-
konzentrat

*Ananas Mandarine: Ananas, Mandarinen, Ananassaftkonzentrat, Mandarinensaftkon-
zentrat, Stabilisator: Xanthan

*Pfirsich Maracuja: Pfirsiche, Maracujakonzentrat

*Waldfriichte: Erdbeeren, Heidelbeeren, Brombeeren, Holunderbeeren, Himbeeren,
schwarze Johannisbeeren, farbendes Lebensmittel: Karotten-, rote Betesaftkonzentrat
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Fettarmer Joghurt mild, Zucker, Fruchtzubereitung (Glukose-Fruktose-Sirup, Frucht*),
modifizierte Stérke, Aromen)

*Erdbeere: Erdbeeren, Erdbeersaftkonzentrat, farbendes Lebensmittel: Rote-Betesaft-
konzentrat

*Ananas Mandarine: Ananas, Mandarinen, Ananassaftkonzentrat, Mandarinensaftkon-
zentrat, Stabilisator: Xanthan

*Pfirsich Maracuja: Pfirsich, Maracujakonzentrat

*Himbeere: Himbeeren, farbendes Lebensmittel: Rote Beete-Saftkonzentrat

062 | Fruchtjoghurt 13774516 52,58

Erdbeere: Fettarmer Joghurt mild, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, 5,2% Frucht, férben-
des Lebensmittel: Rote Beete-Saftkonzentrat, modifizierte Stérke, Aromen

Pfirsich Maracuja: Fettarmer Joghurt mild, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, 5,2% Frucht,
modifizierte Stérke, Aromen

Himbeere: Fettarmer Joghurt mild, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, 5,2% Frucht,
farbendes Lebensmittel: Rote Beete-Saftkonzentrat, modifizierte Stérke, Aromen

Ananas Mandarine: Fettarmer Joghurt mild, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, 5,2%
Frucht, modifizierte Starke, Aromen

062 | Fruchtjoghurt 12978885 52,58

Pfirsich Maracuja: Fettarmer Joghurt mild, Pfirsich-Maracuja-Zubereitung (Pfirsiche,

Wasser, Zucker, Maracujasaft aus Konzentrat, modifizierte Stérke, natirliches Aroma,

Séureregulatoren: Trinatriumcitrat, Citronenséure, SiiBstoff: Steviolglycoside), Zucker

Erdbeere: Fettarmer Joghurt mild, Erdbeerzubereitung (Erdbeeren, Zucker, Wasser, Erd-

beersaft aus Konzentrat, modifizierte Stérke, farbende Pflanzenkonzentrate: Karotte, Rote

Bal Fruch Bete, natiirliches Aroma, Saureregulatoren: Trinatriumcitrat, Citronensaure, StiBstoff:
alance Frucht- Steviolglycoside), Zucker

062 joghurt 12080847 6 52,58 Kirsche: Fettarmer Joghurt mild, Kirschzubereitung (Kirschen, Wasser, Zucker, Kirschsaft

aus Konzentrat, modifizierte Stérke, farbende Pflanzenkonzentrate: Holunder, Rote

Bete, natiirliches Aroma, Saureregulatoren: Trinatriumcitrat, Citronensaure, StiBstoff:

Steviolglycoside), Zucker

Brombeere Holunder: Fettarmer Joghurt mild, Brombeere-Holunder-Zubereitung (Wasser,

Brombeeren, Zucker, Holundersaft aus Konzentrat, Holunderbeeren, modifizierte Starke,

natirliches Aroma, Séureregulator: Trinatriumcitrat, StiBstoff: Steviolglycoside), Zucker

Fettarmer Joghurt mild, Friichte und Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat, Fruktosesirup,
Gourmet- Rote Beete-Saftkonzentrat*, StiBungsmittel: Aspartam und Acesulfam K
063 = Fruchtjoghurt 11131502 7,10 52,52 “nur bei Kirsch, Himbeer und Erdbeer

Jleicht*

Pfirsich Maracuja: Fettarmer Joghurt mild, Pfirsich-Maracuja-Zubereitung (Pfirsiche,
Wasser, Zucker, Maracujasaft aus Konzentrat, modifizierte Stérke, natiirliches Aroma,
Séureregulatoren: Trinatriumcitrat, Citronenséure, SiiBstoff: Steviolglycoside), Zucker
Erdbeere: Fettarmer Joghurt mild, Erdbeerzubereitung (Erdbeeren, Zucker, Wasser, Erd-
beersaft aus Konzentrat, modifizierte Starke, farbende Pflanzenkonzentrate: Karotte, Rote
Bete, natlirliches Aroma, Saureregulatoren: Trinatriumcitrat, Citronenséure, SiiBstoff:
Balance Steviolglycoside), Zucker
063 Fruchtjoghurt 20020811 6 52,58 Kirsche: Fettarmer Joghurt mild, Kirschzubereitung (Kirschen, Wasser, Zucker, Kirschsaft
aus Konzentrat, modifizierte Stérke, farbende Pflanzenkonzentrate: Holunder, Rote
Bete, natlirliches Aroma, Saureregulatoren: Trinatriumcitrat, Citronenséure, SiiBstoff:
Steviolglycoside), Zucker
Brombeere Holunder: Fettarmer Joghurt mild, Brombeere-Holunder-Zubereitung (Wasser,
Brombeeren, Zucker, Holundersaft aus Konzentrat, Holunderbeeren, modifizierte Starke,
natiirliches Aroma, Sdureregulator: Trinatriumcitrat, StiBstoff: Steviolglycoside), Zucker

Erdbeere: Fettarmer Joghurt mild, 10% Fruchtzubereitung* (Kristallzucker, Glukose-
Fruktose-Sirup, modifizierte Stérke, Aroma), Erdbeeren, Rote-Beete-Konzentrat, Séurere-
gulator: Kalziumzitrat

Himbeere: Fettarmer Joghurt mild, 10% Fruchtzubereitung* (Kristallzucker, Glukose-
14115363 12 52,58 Fruktose-Sirup, modifizierte Starke, Aroma), Himbeere, Rote-Beete-Konzentrat,
Séureregulator: Citronensdure

Aprikose-Mango: Fettarmer Joghurt mild, 10% Fruchtzubereitung* (Kristallzucker,
Glukose-Fruktose-Sirup, modifizierte Stérke, Aroma), Pfirsiche, Marillen, Mangopiiree-
konzentrat, Farbstoffe: Beta-Carotin, Paprikaextrakt, Sdureregulator: Citronenséure

Fruchtjoghurt

063 | 4 505, 125 ¢

Erdbeere: Fettarmer Joghurt mild, Erdbeerfruchtzubereitung (Fruktosesirup, Erdbeeren,
Erdbeersaft aus Konzentrat, farbendes Lebensmittel: Rote Beete-Saftkonzentrat,
StiBstoffe: Acesulfam-K, Aspartam, Aromen), modifizierte Starke, Gelatine, Stabilisator:
Johannisbrotkernmehl, Pektin

Kirsche: Fettarmer Joghurt mild, Kirschfruchtzubereitung (Fruktosesirup, Kirschen,
063 | D-Fruchtjoghurt | 14392443 7,10 52,58 Fruktose, Kirschsaftkonzentrat, farbendes Lebensmittel: Rote Beete-Saftkonzentrat,
Karottensaftkonzentrat, SiiBstoffe: Acesulfam-K ,Aspartam, Aromen), modifizierte Stérke,
Gelatine, Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Pektin

Pfirsich Maracuja: Fettarmer Joghurt mild, Pfirsich-Maracujafruchtzubereitung
(Fruktosesirup, Pfirsich, Maracujasaftkonzentrat, StiBstoffe: Aspartam und Acesulfam-K,
Aromen), modifizierte Starke, Gelatine, Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Pektin

238 Molkereiprodukte 2013/2014 www.chefsculinar.de



Artikelnr.

Glossar, Zutaten und Allergene

deklarationspfi.
Zusatzstoffe

Allergene

Zutaten

063

LJFruchtkorb-
chen” Joghurt

20076771

12

52,58

Erdbeere: Fettarmer Joghurt, Zucker, Erdbeerzubereitung (Zucker, Erdbeeren, Erd-
beersaft aus Erdbeersaftkonzentrat, Glukose-Fruktose-Sirup, Aroma, Farbstoff: Echtes
Karmin), modifizierte Stérke, Speisegelatine

Himbeere: Fettarmer Joghurt, Zucker, Himbeerzubereitung (Zucker, Himbeeren, Him-
beersaft aus Himbeersaftkonzentrat, Glukose-Fruktose-Sirup, Aroma, Farbstoff: Echtes
Karmin), modifizierte Stérke, Speisegelatine

Pfirsich: Fettarmer Joghurt, Zucker, Pfirsichzubereitung (Pfirsiche, Zucker, Aroma),
modifizierte Starke, Speisegelatine

064

Joghurt mit der
Buttermilch

13571993

52,58

Erdbeere: fettarmer Joghurt, 35% Buttermilch, Zucker, Erdbeeren (7,9%), Glukose-
Fruktose-Sirup, férbendes Pflanzenkonzentrat Karotte, nattirliches Erdbeer-Aroma mit
anderen natiirlichen Aromen

Kirsche: fettarmer Joghurt, 35% Buttermilch, Zucker, Kirschen, Glukose-Fruktose-Sirup,
Kirschsaft aus Kirschsaftkonzentrat, farbendes Fruchtkonzentrat: Traube, natiirliches
Aroma

Pfirsich Maracuja: fettarmer Joghurt, 35% Buttermilch, Zucker, 7,2% Pfirsich, 0,7%
Maracujasaft aus Maracujasaftkonzentrat, Glucose-Fruktose-Sirup, farbende Frucht- und
Pflanzenkonzentrate (Karotte, Saflor,Zitrone), natirliches Aroma

Himbeere: fettarmer Joghurt, 31 % reine Buttermilch, Zucker, Himbeeren, Himbeersaft
aus Himbeersaftkonzentrat, Glukose-Fruktose-Sirup, farbendes Pflanzenkonzentrat
Karotte, natiirliches Aroma

064

,pro activ*
Fruchtjoghurt

10276433

710,12

52,58

Erdbeere: Joghurterzeugnis, Erdbeerzubereitung (Erdbeeren, Fruktose, farbende Pflan-
zenkonzentrate [Karotte, Farberdistel], Aroma, StiBungsmittel [Aspartam, Acesulfam-K]),
modifizierte Stérke, Speisegelatine

Heidelbeere: Joghurterzeugnis, Heidelbeerzubereitung (Heidelbeeren, Fruktose, Aroma,
farbende Frucht- und Pflanzenkonzentrate [Karotte, Traube, Aronia], StiBungsmittel
[Aspartam, Acesulfam-K]), modifizierte Stérke, Speisegelatine

Kirsche: Joghurterzeugnis, Kirschzubereitung (Kirschen, Fruktose, farbende Frucht- und
Pflanzenkonzentrate [Rote Bete, Karotte, Holunder, Aronia], Aroma, SiBungsmittel
[Aspartam, Acesulfam-K]), modifizierte Stérke, Speisegelatine

Pfirsich Maracuja: Joghurterzeugnis, Pfirsich-Maracuja-Zubereitung (Pfirsiche, Fruktose,
Maracujasaft aus Maracujasaftkonzentrat, Aroma, StiBungsmittel [Aspartam und
Acesulfam-K], Farbstoff (Beta-Carotin)), modifizierte Starke, Speisegelatine

064

JFruttis”
Erdbeere

10274392

52,58

Joghurterzeugnis, Glukose-Frukose-Sirup, Zucker, modifizierte Stérke, Erdbeeren,
Erdbeersaft aus Erdbeersaftkonzentrat, Speisegelatine, Aroma, Farbstoff: Echtes Karmin,
Verdickungsmittel: Pektine

064

LJFruttis” Kirsche

11413691

52,58

Joghurterzeugnis, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, modifizierte Starke, Kirschen,
Kirschsaft aus Kirschsaftkonzentrat, Speisegelatine (Rind), farbende Fruchtkonzentrate
(Aroniabeere, Holunderbeere), Aroma, Verdickungsmittel (Pektine)

065

JFruttis”
Himbeere,
Heidelbeere

10274385

12

52,58

Himbeere: Joghurterzeugnis, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, Himbeeren, modifizierte
Starke, Speisegelatine, Aroma, Farbstoff: Echtes Karmin, Verdickungsmittel: Pektine
Heidelbeere: Joghurterzeugnis, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, Heidelbeeren,
modifizierte Stérke, Speisegelatine, Heidelbeersaft aus Heidelbeersaftkonzentrat, Holun-
derbeersaft aus Holunderbeersaftkonzentrat, Aroma, Verdickungsmittel: Pektine

065

JFruttis”
Pfirsich-
Maracuja

10274408

12

52,58

Joghurterzeugnis, Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, Pfirsiche, modifizierte Stérke, Spei-
segelatine, Maracujasaft aus Maracujasaftkonzentrat, Aroma, Farbstoff: Beta-Carotin,
Verdickungsmittel: Pektine

065

JFru-Fru”
Joghurt

11803614

52,58

Erdbeere: Magermilch, Fruchtzubereitung 7% (Zucker, Erdbeeren, modifizierte Stérke,
Glukose-Fruktose-Sirup, Wasser, Rote Betesaftkonzentrat, natirliches Aroma), Zucker,
Verdickungsmittel (E1442, E440), Joghurtkulturen

Kirsche: Magermilch, Fruchtzubereitung 7% (Zucker, Kirschen, modifizierte Stérke,
Glukose-Fruktose-Sirup, Wasser, Rote Betesaftkonzentrat, Holundersaft, natiirliches
Aroma, Séaureregulatoren (E330, E331)), Zucker, Verdickungsmittel (E1442, E440),
Joghurtkulturen

Himbeere: Magermilch, Fruchtzubereitung 7% (Zucker, Himbeeren, modifizierte Stérke,
Verdickungsmittel (Pektin), Glukose-Frukose-Sirup, Wasser, Rote Betesaftkonzantrat,
nattirliches Aroma, Séureregulator E331), Zucker, Verdickungsmittel (E1442, E440),
Joghurtkulturen

Pfirsich-Maracuja: Magermilch, Fruchtzubereitung 7% (Zucker, Pfirsiche, modifizierte
Starke, Glukose-Fruktose-Sirup, Maracujasaft aus Konzentrat, natiirliches Aroma, Séure-
regulatoren (E330, E331)), Zucker, Verdickungsmittel (E1442, E440), Joghurtkulturen

065

,Danone &
Frucht“-Joghurt

20046644

710

52,58

Joghurt aus entrahmter Milch, Fruchtzubereitung (Friichte je nach Sorte, Fructosesirup,
Konzentrate (Traubensaft1, Karotte?, Rote Beete?), Aroma, SiiBstoffe (Aspartam und
Acesulfam K)1)nur bei Kirsche, 2)nur bei Erdbeere, 3) nur bei Pfirsich
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Artikelnr.

Glossar, Zutaten und Allergene

deklarationspfi.

Zusatzstoffe

Allergene

Zutaten

066

Fruchtjoghurt

11682264

710,12

52,58

Erdbeere: Joghurt aus entrahmter Milch, 20% Erdbeerzubereitung (Erdbeeren, Wasser,
Fruktosesirup, Erdbeersaft aus Erdbeersaftkonzentrat, farbende Frucht- und Pflanzen-
konzentrate [Rote Bete, Karotte, Kiirbis], StiBstoff [Aspartam, Acesulfam-K], Aroma),
Speisegelatine

Banane Aprikose: Joghurt aus entrahmter Milch, 20% Aprikosen- Bananenzubereitung
(Wasser, Aprikosen, Bananensaft aus Bananensaftkonzentrat, Fruktosesirup, farbende
Pflanzenkonzentrate [Karotte, Paprika, Kurkuma], SiBstoff: Aspartam, Acesulfam- K,
Aroma, Farbstoff: Zuckerkuldr), Speisegelatine

066

»Mertinger
Milchhof*
Fruchtjoghurt

10805756

52,58

Joghurt mild aus entrahmter Milch (58%), Molkenerzeugnis, Glukose-Fruktose-Sirup,
Zucker, Friichte und Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat, modifizierte Stérke, férbendes
Karottensaftkonzentrat (bei der Sorte Erdbeer und Himbeeer), Farbstoff: Kurkumin (bei
der Sorte Pfirsich), Aroma

Sorte Waldbeere: zusétzlich Brombeeren, Holunderbeeren, Erdbeeren, Himbeeren,
Schwarze Johannisbeeren, Heidelbeeren

066

,Fit* Frucht-
joghurt

12028771

52,58

Joghurt mild aus entrahmter Milch, Zucker, Fruchtzubereitung (Glukose-Fruktose-Sirup,
Frucht®, Aromen), modifizierte Stérke, Gelatine

*Erdbeere: Erdbeeren, Erdbeersaftkonzentrat, farbendes Lebensmittel rote Betesaft-
konzentrat

*Pfirsich Maracuja: Pfirsiche, Maracujakonzentrat

*Ananas Mandarine: Ananas, Mandarinen, Ananassaftkonzentrat, Mandarinensaftkon-
zentrat, Stabilisator Xanthan

*Waldfriichte: Erdbeeren, Heidelbeeren, Brombeeren, Holunderbeeren, Himbeeren,
schwarze Johannisbeeren, farbendes Lebensmittel Karotten-, rote Betesaftkonzentrat

066

JFru-Fru®
Joghurt

11940531

52,58

Kirsche: Magermilchjoghurt mild, Zucker, Kirschen, Verdickungsmittel (modifizierte
Starke, Pektin), Glucose-Fruktose-Sirup, Rote-Bete-Saftkonzentrat, Holundersaft, Aroma
Pfirsich Maracuja: Magermilchjoghurt mild, Zucker, Pfirsiche, Verdickungsmittel (modifi-
zierte Stdrke, Pektin), Glucose-Fruktose-Sirup, Maracujasaft aus Maracujasaftkonzentrat,
Aroma

Himbeere: Magermilchjoghurt mild, Zucker, Himbeeren, Verdickungsmittel (modifizierte
Stérke, Pektin), Glucose-Fruktose-Sirup, Rote-Bete-Saftkonzentrat, Aroma

Erdbeere: Magermilchjoghurt mild, Zucker, Erdbeeren, Verdickungsmittel (modifizierte
Starke, Pektin), Glucose-Fruktose-Sirup, Rote-Bete-Saftkonzentrat, Aroma

066

»Mertinger
Milchhof*
Fruchtjoghurt

12979288

52,58

Joghurterzeugnis aus entrahmter Milch (58%), Molkenerzeugnis, Glukose-Fruktose-
Sirup, Zucker, Friichte* und Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat, modifizierte Stérke,
farbendes Karottenkonzentrat*, Farbstoff: Kurkumin**, Aroma

bei Waldfrucht: Brombeeren, Holunderbeeren, Erdbeeren, Himbeeren, Schwarze Johan-
nisbeeren, Heidelbeeren

*nur bei Erdbeere und Himbeere

**nur bei Pfirsich

067

D-Fruchtjoghurt

12978571

7,10

52,58

Fettarmer Joghurt mild Erdbeerfruchtzubereitung (Fruktosesirup, Erdbeeren, Erdbeersaft
aus Konzentrat, farbendes Lebensmittel: Rote Beete-Saftkonzentrat, StiBstoffe: Acesul-
fam-K, Aspartam, Aromen) Pfirsichfruchtzubereitung (Fruktosesirup, Pfirsich, Maracuja-
saftkonzentrat, SiiBstoffe: Aspartam und Acesulfam-K, Aromen), Kirschfruchtzubereitung
(Fruktosesirup, Kirschen, Fruktose, Kirschsaftkonzentrat, farbendes Lebensmittel: rote
Betesaftkonzentrat, Karottensaftkonzentrat, StiBstoffe: Acesulfam-K, Aspartam, Aromen),
modifizierte Stérke, Gelatine, Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Pektin

067

,Fit* Frucht-
joghurt

14170294

52,58

Joughurt mild aus entrahmter Milch, Zucker, Fruchtzubereitung (Glukose-Fruktose-Sirup,
Frucht, Aromen), modifizierte Stérke, Speisegelantine, Erdbeer: Erdbeeren, Erdbeersaft-
konzentrat, farbendes Lebensmittel: Rote Betesaftkonzentrat), Pfirsich-Maracuja: (Pfirsi-
che, Maracujasaftkonzentrat), Ananas-Mandarine: (Ananas, Mandarinen, Ananasssaft-
konzentrat, Mandarinensaftkonzentrat, Stabilisator: Xanthan), Waldfrichte: (Erdbeeren,
Heidelbeeren, Brombeeren, Holunderbeeren, Himbeeren, schwarze Johannisbeeren,
férbendes Lebensmittel: Karotten- und Rote Beete-Saftkonzentrat)

067

Buttermilch-
Dessert,
Birne-Vanille

14136054

52,58

Buttermilch, Sahne, Zucker, Birnen, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel: Pektin,
Aroma, Farbstoff: Riboflavin und Beta-Carotin

067

Buttermilch-
Dessert,
Gartenfrucht

13828646

52,58

Buttermilch (68%), Sahne, Zucker, 4% Erdbeeren, Glukose-Fruktose-Sirup, 1% Rhabar-
ber, 0,6% Himbeeren, 0,5% rote Johannisheeren, modifizierte Stérke, férbendes Rote
Betesaftkonzentrat, Aroma
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Glossar, Zutaten und Allergene

deklarationspfi.

sl Zusatzstoffe

Allergene  Zutaten

Erdbeer-Vanilla: Buttermilch, Erdbeerzubereitung mit Vanillegeschmack (Erdbeeren,
Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup, farbendes Pflanzenkonzentrat [Rote Bete], Aroma,
gemahlene Vanilleschoten), 11% Sahne, Zucker, Verdickungsmittel Pektine
Aprikose-Mango-Vanilla: Buttermilch, Aprikosen-Mango-Zubereitung mit Vanillege-
schmack (Zucker, Aprikosen, Glukose-Fruktose-Sirup, Mangosaft aus Mangosaftkon-
zentrat, Aroma, farbende Pflanzenextrakte [Karotte, Paprika, Kurkuma], gemahlene
Buttermilch- Vanilleschoten), 11% Sahne, Zucker, Verdickungsmittel: Pektine

068 20076795 52,58 Birne-Vanilla: Buttermilch, Birnenzubereitung mit Vanillegeschmack (Zucker, Birnen,
dessert Glukose-Fruktose-Sirup, Birnensaft aus Birnensaftkonzentrat, Aroma, farbendes Pflan-
zenkonzentrat [Saflor], gemahlene Vanilleschoten), 11% Sahne, Zucker, Verdickungsmit-
tel: Pektine

Himbeer-Vanilla: Buttermilch, Himbeerzubereitung mit Vanillegeschmack (Zucker,
Himbeeren, Glukose-Fruktose-Sirup, Himbeerpiiree, farbende Frucht- und Pflanzenkon-
zentrate [Rote Bete, Holunder], Aroma, gemahlene Vanilleschoten), 11% Sahne, Zucker,
Verdickungsmittel: Pektine

068 | Dickmilch, natur | 14026560 52,58 Milch

Erdbeere: Fettarme Dickmilch, Fruchtzubereitung (Wasser, Erdbeeren, Fruktose, modi-
fizierte Starke, farbende Pflanzenkonzentrate [Karotte, Rote Bete], Verdickungsmittel:
Guarkernmehl, Aroma, StiBungsmittel [Aspartam, Saccharin]), Speisegelatine

Kirsche: Fettarme Dickmilch, Fruchtzubereitung (Wasser, Kirschen, Fruktose, modifizierte
Starke, farbende Frucht- und Pflanzenkonzentrate [Karotte, Rote Traube, Aroniabeere,
068 | Fruchtdickmilch | 20105723 710 52,58 Rote Bete], Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Aroma, SiiBungsmittel [Aspartam,
Saccharin]), Speisegelatine

Pfirsich-Maracuja: Fettarme Dickmilch, Fruchtzubereitung (Wasser, Pfirsiche, Fruktose,
modifizierte Stérke, Maracujasaft aus Maracujasaftkonzentrat, Verdickungsmittel: Guar-
kernmehl, Aroma, StiBungsmittel [Aspartam, Saccharin], farbendes Pflanzenkonzentrat
[Farberdistel]), Speisegelatine

Vollmilch, entrahmte Milch, Reis, Zucker, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel (Carra-

068 | Milchreis, natur | 14484025 52,58 geen, Guarkernmehl), Jodsalz, Aroma

Milch mit 3,0 % Fett, Wasser, Rundkornreis, Zucker, Molkenerzeugnis, modifizierte
Starke, Speisesalz, Aroma

069 | Milchreis, natur | 10274446 52,58

Pur: Vollmilch, Buttermilch, Wasser, Zucker, Reis, Traubenzucker, Vanillesamen, Vollei,
Speisesalz, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl, Guarkenmehl, Carrageen,
Farbstoff: Carotine, Aroma

Zimt: Vollmilch, Buttermilch, Wasser, Zucker, Reis, Zimt, Traubenzucker, Karamell-
zuckersirup, Vollei, Speisesalz, Gewiirz, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl,
Guarkernmehl, Carrageen, Aroma

Schoko: Vollmilch, Buttermilch, Wasser, Zucker, Reis, Schokoladenpulver* (Zucker,
Kakao), Schokolade*, Traubenzucker, Vollei, Speisesalz, Verdickungsmittel: Johannis-
brotkernmehl, Guarkernmehl, Carrageen, Aroma, *2,3 % Kakao- und Schokoladener-
zeugnisse

Apfel: Vollmilch, Buttermilch, Zucker, Wasser, Apfel*, Reis, Apfelsaft (7,9%) aus Apfel-
saftkonzentrat, Zitronensaftkonzentrat, Traubenzucker, Vollei, Speisesalz, Verdickungs-
mittel: Johannisbrotkernmehl, Guarkernmehl, Carrageen, Aroma

Kirsche: Vollmilch, Buttermilch, Wasser, Zucker, Kirschen (6,8%), Reis, Traubenzucker,
Vollei, Speisesalz, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl, Guarkernmehl, Carrageen,
Aroma, Farbstoff: Echtes Karmin

069 | Milchreis 11213093 12 52,54,58

Apfel: Vollmilch, Buttermilch, Zucker, Wasser, Apfel, Reis, Apfelsaft aus Apfelsaftkon-
zentrat, Zitronensaftkonzentrat, Traubenzucker, Vollei, Speisesalz, Verdickungsmittel
(Johannisbrotkernmehl, Guarkernmehl, Carrageen), Aroma

Kirsche: Vollmilch, Buttermilch, Wasser, Zucker, Kirschen, Reis, Traubenzucker, Vollei,
Speisesalz, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Guarkernmehl, Carrageen), Aroma,
Farbstoff (echtes Karmin)

Original: Vollmilch, Buttermilch, Reis, Wasser, Zucker, Traubenzucker, Vollei, Speisesalz,
Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Guarkernmehl, Carrageen), Aroma

069 | Milchreis 12461912 12 52,54,58 Vanille: Vollmilch, Buttermilch, Wasser, Zucker, Reis, Traubenzucker, Vanillesamen,
Vollei, Speisesalz, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Guarkernmehl, Carrageen),
Farbstoff (Carotine), Aroma

Zimt: Vollmilch, Buttermilch, Wasser, Zucker, Reis, Zimt, Traubenzucker, Karamell-
zuckersirup, Vollei, Speisesalz, Gewiirz, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl,
Guarkernmehl, Carrageen), Aroma

Schoko: Vollmilch, Buttermilch, Wasser, Reis, Zucker, Schokoladenpulver (Zucker,
Kakao), Schokolade, Traubenzucker, Vollei, Speisesalz, Verdickungsmittel (Johannisbrot-
kernmehl, Guarkernmehl, Carrageen), Aroma

Pudding mit Volimilch, Zucker, 6,7% Sahne, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel (Carrageen),

069 Sahne, Vanille 13404840 52,58 Aroma, férbendes Lebensmittel (Karottenextrakt), Stabilisator (Natriumcarbonate)
Pudding Vollmilch, Zucker, 7% Sahne, modifizierte Stérke, 2% fettarmes Kakaopulver,
. ) ) 3 I )
070 | mit Sahne, 13404871 52,58 Verdickungsmittel (Carrageen), Aroma
Schokolade
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Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
Pudding mit Volimilch, Zucker, 6,9 % Sahne, modifizierte Stérke, 0,6 % Karamellzuckersirup,
070 Sahne, Toffee 13404895 52,58 Verdickungsmittel (Carrageen), Aroma, Stabilisator (Natriumcarbonate)
Pt i Vollmilch, Zucker, 6,7% Sahne, modifizierte Stérke, Aroma, Verdickungsmittel (Carra:
) » 0,070 s f y -
070 sah,n 8, Erdbeer- | 13404918 12 52,58 geen), Farbstoff (Echtes Karmin), Stabilisator (Natriumcarbonate)
Vanille
070 ﬁrllteggﬁggmg 20147938 51,52,58 Volimilch, 14% Sahne, Zucker, 7 % WeizengrieB, Verdickungsmittel (Xanthan)
Pudding, Sah- Vollmilch, Zucker, 6,6% Sahne, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel (Carrageen),
U negeschmack kg 52,58 Aroma (mit Milch), Stabilisator (Natriumcarbonate)
Pudding Vollmilch, Zucker, 6,9% Sahne, modifizierte Stérke, teilentfettete Haselnusskerne,
071 | mit Sahne, 20147952 52,58,59 Karamellzuckersirup, Verdickungsmittel (Carrageen), Salz, Aroma, Stabilisator (Natrium-
Haselnuss carbonate)
Pudding Vollmilch, Sahne, Zucker, 3,9% Schokolade (Zucker, Kakaomasse, fettarmes Kakao-
071 | mit Sahne, 13267704 52,58 pulver, Vanillin), modifizierte Stérke, fettarmes Kakaopulver (2%), Verdickungsmittel
Edel-Schoko (Carrageen), Aroma
Pudding mit Vollmilch, Sahne (11%), Zucker, modifizierte Starke, fettarmes Kakaopulver (2%),
071 Sahne, Schoko 14060694 52,58 Verdickungsmittel (Carrageen), Aroma
Pudding mit Vollmilch, Sahne (11,4%), Zucker, modifizierte Stérke, Glucosesirup, Aroma, Verdickungs-
ol Sahne, Vanilla LRl 52,58 mittel (Carrageen), féarbendes Pflanzenkonzentrat (Curcuma, Paprika)
Pudding mit Vollmilch, Sahne (11%), Zucker, modifizierte Stérke, Glukosesirup, Stérke, Karamell
o7 Sahne, Karamell 14088070 52,58 (0,5%), Verdickungsmittel (Carrageen), Aroma, Speisesalz
PUdding il Vollmilch, Sahne (7 %), Zucker, Modifizierte Stérke, Glucosesirup, Haselnusspulver
) 0), ) f s
072 | Sahne, 14479342 52,58,59 (0,6 %), Karamell, fettarmes Kakaopulver (0,3 %), Aroma , Verdickungsmittel (Carrageen)
Nuss-Nougat
PUdding mit Vollmilch, Sahne (11%), Zucker, modifizierte Stérke, Karamellzuckersirup, Weizenstérke
) 0), ’ ' y )
or2 SMZZZ‘;’;?)HE 14261862 52,58 Aroma, Glucosesirup, Verdickungsmittel (Carrageen)
I
GrieBpudding Vollmilch, Sahne (11%), Zucker, MaisgrieB (5%), WeizengrieB (1,4%),
e mit Sahne 14454127 51,52,58 Aroma,Verdickungsmittel (Carrageen)
Fruchtpudding Vollmilch, Fruchtzubereitung (5,3 % Erdbeeren, Glucose-Fruktose Sirup, Zucker,
. Séuerungsmittel (Citronenséure), Aroma, Farbstoff (echtes Karmin), Konservierungsstoff
072 | mit Sahne, 14079955 112 52,58 (Sorbinséure), farbendes Pflanzenkonzentrat (Karotte)), Sahne (9%), Zucker, modifizierte
Erdbeere Stérke, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Pektin, Carrageen), Aroma
Fruchtpudding Vollmilch, Fruchtzubereitung (Glucose-Fruktose Sirup, 3% Pfirsiche, 2,3% Aprikosen,
mit Sahne Zucker, Sauerungsmittel (Citronensaure), Aroma, Konservierungsstoff (Sorbinséure),
073 - ’ 14708411 1,12 52,58 férbendes Frucht- und Pflanzenkonzentrat (Saflor, Zitrone), Farbstoff (Beta-Carotin)),
Pf|r$ICh' Sahne (9%), Zucker, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl,
Aprikose Pektin, Carrageen), Aroma
. Vollmilch, Fruchtzubereitung (Kirschen, Holunderbeeren, Brombeeren, Heidelbeeren,
Fruchtpudding Himbeeren, Glucose-Fruktose-Sirup, Zucker, Séuerungsmittel (Citronenséure), Aroma,
073 | mit Sahne, 14708435 1 52,58 férbendes Pflanzenkonzentrat (Karotte, Hibiscus, Curcuma), Konservierungsstoff (Sorbin-
Waldfrucht séure)), Sahne (9%), Zucker, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel (Johannisbrotkern-
mehl, Pektin, Carrageen), Aroma
Pudding mit Volimilch, Sahne (12%), Zucker, modifizierte Stérke, Kakaopulver stark entdlt (1,8%),
073 Sahne, Schoko 14361371 52,58 Stérke, Verdickungsmittel: Carrageen, Speisesalz, Aroma
Pudding mit Vollmilch, Sahne (12%), Zucker, modifizierte Stérke, Starke, Stabilisator: Carrageen,
073 Sahne, Vanilla 14361388 12 52,58 Aroma, Farbstoff: Beta-Carotin
Pudding mit Volimilch, Sahne (12%), Zucker, modifizierte Starke, Karamell (0,6%), Maisstérke,
e Sahne, Karamell ez 52,58 Verdickungsmittel: Carrageen, Aroma, Salz
Milchpudding, fettarme Milch, Zucker, modifizierte Stérke, fettarmes Kakaopulver (1,3%), Stérke,
074 Schoko 13552282 52,58 Glucosesirup, Verdickungsmittel: (Carrageen), Aroma
Milchpudding fettarme Milch, Zucker, modifizierte Stérke, Stérke, Magermilchpulver, Milchzucker,
074 : ’ 13552329 52,58 Verdickungsmittel (Carrageen), Glucoseosirup, Aroma, férbendes Pflanzenextrakt
Vanilla (Curcuma, Paprika)
R . fettarme Milch, modifizierte Stérke, Fruktose (2,0%), fettarmes Kakaopulver (1,5%),
074 | Schoko PUddlng 14088087 710 52,58 Starke, Verdickungsmittel (Carrageen), StiBungsmittel (Aspartam, Acesulfam K), Aroma
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Artikelnr. Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
. q fettarme Milch, modifizierte Stérke, Fruktose (1,1%), Aroma, Stérke, Verdickungsmittel:
074 | Vanilla-Pudding 14088094 710,12 52,58 Carrageen, SiiBstoffe: Aspartam, Acesulfam K, Farbstoff: Beta-Carotin
. Fettarme Milch, Zucker, 1% Schweizer Kakaopulver, fettarmes Kakaopulver, Magermilch-
075 SChOkOpUddlng 10274637 52,58 pulver, modifizierte Stérke, Starke, Verdickungsmittel: Carrageen, Speisesalz, Aroma
n N fettarme Milch, Zucker, Stérke, modifizierte Starke, Verdickungsmittel: Carrageen, Spei-
! sesalz, natiirliches Bourbon-Vanille-Aroma, extrahierte Vanillesaat, Farbstoff: Riboflavin
075 | Vanillepudding 10274644 12 52,58 1z, natiirliches Bourbon-Vanille-A trahierte Vanillesaat. Farbstoff: Riboflavi
GrieBpudding 70% Vollmich, Zucker, Wasser, HartweizengrieB, Stérke, Traubenzucker, Verdickungsmit-
075 mit Sahne 10274668 12 51,52,58 tel: Carrageen, Guarkernmehl, Speisesalz, Aroma, Farbstoff: Riboflavin
Schoko-Vanilla: 62% Vollmilch, Molkenerzeugnis, Glukose-Fruktose-Sirup, 6%
Schlagsahne, Zucker, modifizierte Starke, 1% fettarmes Kakaopulver, Verdickungsmittel:
L,Puddis” Carrageen, Aroma, Farbstoff: Beta-Carotin
075 Milchstrudel 1721284 12 52,58 Karamell-Sahne: 62% Vollmilch, Molkenerzeugnis, Glukose-Fruktose-Sirup, 6%
Schlagsahne, Zucker, modifizierte Stérke, Karamellzuckersirup, Verdickungsmittel:
Carrageen, Aroma
Vollmilch, 29% Sahne, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, modifizierte Starke, 0,8% fettar-
,Gastro” mes Kakaopulver, Glukosesirup, Maltodextrin, pflanzliches Fett gehértet, Verdickungs-
076 3-fach-Strudel 13413606 12 52,58 mittel (Carrageen, Guarkernmehl), Speisegelatine, Emulgator (E472a, E472b), Aroma,
MilcheiweiB, Farbstoff (Beta-Carotin), mit Stickstoff aufgeschlagen
Dany Sahne Magermilch, Sahne 22%, Molkenerzeugnis, Zucker, modifizierte Starke (Maisstarke, glu-
076 Schoko 20158965 52,58 tenfreie Weizenstérke), 1,2% Kakao, Verdickungsmittel (Carrageen), Gelatine, Emulgator
(E472b), Stickstoff, Speisesalz
Magermilch, Sahne (22%), Molkenerzeugnis, Zucker, modifizierte Stérke (Maisstérke,
Dany Sahne glutenfreie Weizenstérke), Verdickungsmittel: Carrageen, Gelatine, natiirliches Bourbon-
076 Bourbon-Vanille 20158972 12 52,58 Vanillearoma, Emulgator: E472b, Farbstoff: Beta-Carotin, gemahlenene extrahierte
Vanilleschoten, Stickstoff, Speisesalz
Vanille: 89% laktosefreie™ Volimilch, Zucker, modifizierte Stérke, Laktase, natiirliches
Vanillearoma, Verdickungsmittel: Carrageen, Speisesalz, Vanilleschote, Farbstoff:
,MinusL* Beta-Carotin
076 Milchpudding 12014392 12 58 Schoko: 55% laktosefreie* Vollmilch, 30% laktosefreie* Sahne, Zucker, modifizierte
Stérke, 1,8% fettarmes Kakaopulver, Traubenzucker, Laktase, Verdickungsmittel:
Carrageen, Aroma
»,Mertinger Molkenerzeugnis, Sahne (14%), entrahmte Milch, Zucker, modifizierte Strke, Weizen-
Milchhof* stérke, fettarmes Kakaopulver (0,9%), pflanzliches Fett (Kokos, Palm) ganz gehértet,
076 Schokodessert 10318652 51,52,58 Glukosesirup, Schokoladenpulver (0,1%), Speisegelatine, Verdickungsmittel: Carrageen,
mit Sahne Guarkernmehl, Emulgatoren: E472b, E472c, E481, Aroma, Aufschlagmittel: Stickstoff
,Mertinger Molkenerzeugnis, entrahmte Milch, Sahne (14%), Zucker, modifizierte Stérke, pflanz-
Milchhof* liches Fett (Kokos, Palm) ganz gehértet, Weizenstarke, Glukosesirup, Speisegelatine,
077 Vanilladessert 10782613 12 51,52,58 Verdickungsmittel: Carrageen, Guarkernmehl, Emulgatoren: E472b, E472c, E481, Aroma,
mit Sahne Farbstoff: E160a, Aufschlagmittel: Stickstoff
entrahmte Milch, 12% Sahne, modifizierte Starke, Fruktose, MilcheiweiBerzeugnis,
Vanilladessert pflanzliches Fett gehértet, Verdickungsmittel (Carrageen, Guarkernmehl), Speisegela-
077 it Sah 14466199 710,12 52,58 tine, Emulgator (Milchs&ureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsauren),
mit sahne Aroma, Farbstoff (Beta-Carotin), StiBstoff (Aspartam, Acesulfam- K), mit Stickstoff
aufgeschlagen
entrahmte Milch, 12% Sahne, modifizierte Starke, Fruktose, fettarmes Kakaopulver,
Schokodessert MilcheiweiBerzeugnis, pflanzliches Fett gehértet, Verdickungsmittel (Carrageen, Guar-
077 mit Sahne 14466243 710 52,58 kernmehl), Speisegelatine, Emulgator (Milchsaureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsauren), StiBstoff (Aspartam, Acesulfam- K), mit Stickstoff aufgeschlagen
Dessert-Pud- Volimilch, Zucker, modifizierte Maisstérke, fettarmes Kakaopulver (1,4%), Verdickungs-
078 ding, Schoko 12418183 52,58 mittel (Carrageen), Aroma (Vanillin)
Dessert-Pud- Vollmilch, Zucker, modifizierte Stérke (Maisstérke), Verdickungsmittel (Carrageen),
078 | ) 12418121 12 52,58 Aroma (natiirliche und naturidentisch), natiirlicher Vanilleextrakt (0,05%), Farbstoff
ding, Vanille ’
’ (Beta-Carotin)
Dessert-Pud- Volimilch, Zucker, modifizierte Maisstérke, Karamel, Verdickungsmittel (Carrageen)
078 | . 12418213 52,58 PUP I ' ' ’
ding, Caramel ’ Aroma (nattirlich und naturidentisch)
ey &
'. -
™
ﬁf ‘r
. i ’-\ \i " .
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Glossar, Zutaten und Allergene

: deklarationspfi.
Artikelnr. Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
DB Vollmilch, Zucker, modifizierte Stérke, Glucosesirup, Maisstarke, Verdickungsmittel
078 = Pudding, 12890453 52,58 (Carrageen E402), Aroma
Panna Cotta
Dessert-Pud- Vollmilch, Zucker, modifizierte Stérke, Glucosesirup, Verdickungsmittel: Carrageen,
078 ding, Erdbeere 14017728 12 52,58 Maisstarke, Aroma, Farbstoff: Echtes Karmin
079 L,Puddis” ' 00124847 52,58 65"‘/’0 Vollmilch, Molkenerzeugnis, Zuc!(er,.modifizierte Starke, 1,9% Schokoladenpulver,
Schokopudding 1,3% fettarmer Kakao, Verdickungsmittel: Carrageen
Puddis* 57% Vollmilch, Molkenerzeugnis, 10% fettarme Milch, Zucker, modifzierte Starke,
079 | . ' 20124854 12 52,58 natiirliches Bourbon Vanillearoma, gemahlene Vanilleschoten, Farbstoff: Beta-Carotin,
Van'”epUddmg Verdickungsmittel: Carrageen
" Vanillepudding (33% Vollmilch, Molkenerzeugnis, Zucker, 6% fettarme Milch, modifizierte
L,Puddis Stérke, natiirliches Bourbon Vanillearoma, gemahlene Bourbon Vanilleschoten, Malto-
079 | Vanillepudding 20124878 12 52,58 dextrin, Magermilchpulver, Verdickungsmittel: Carrageen, Farbstoff: Beta-Carotin), 28%
mit SchokosoBe SchokoladensoBe (18 % Vollmilch, Molkenerzeugnis, 1,3% Schokoladenpulver, Zucker,
0,2% fettarmer Kakao, modifizierte Starke, Maltodextrin, Verdickungsmittel: Carrageen)
" 72% Schokopudding (33% fettarme Milch, Molkenerzeugnis, Zucker, 6% Vollmilch,
,Puddis modifizierte Stérke, 1,2% fettarmes Kakaopulver, 1,1% Schokolade, Maltodextrin,
079 | Schokopudding | 20124861 12 52,58 Verdickungsmittel: Carrageen, Aroma), 28% Bourbon-VanillesoBe (17% Volimilch,
mit VanillesoBe Molkenerzeugnis, Sahne, Zucker, natirliches Bourbon-Vanillearoma, modifizierte Stérke,
Maltodextrin, Verdickungsmittel: Carrageen, Farbstoff: Beta-Carotin)
,Fontana“ Vollmilch (60%), Sahne, Zucker, modifizierte Stérke, fettarmes Kakaopulver (0,8%), Ha-
079 | Schoko-Nuss- 11084402 52,58,59 selnusspulver (0,8%), Magermilchpulver, Verdickungsmittel: Carrageen, Guarkernmehl,
Milchcreme Aroma
R . fettarme Milch, modifizierte Maisstérke, Kakaopulver (1,7%), Fruktose, Verdickungsmittel
080 | Schoko PUddIng 12400713 710 52,58 (Carrageen, Xanthan), StiBstoff (Acesulfam-K, Aspartam), Aroma (Vanillin)
n 0 Fettarme Milch mit 1,5% Fett, modifizierte Stérke, Fruktose, Verdickungsmittel: Carra-
080 Vanille-Pudding 12400812 710,12 92,58 geen, Xanthan, Aroma, SiiBstoffe: Acesulfam K, Aspartam, Farbstoff: Beta Carotin
Cappuccino- fettarme Milch mit 1,5% Fett, modifizierte Maisstérke, Fruktose, Kaffee-Extrakt, Kara-
080 Puddi 12901784 710 52,58 mell, Kakaopulver, Verdickungsmittel (Carrageen, Xanthan), Aroma, SiiBstoff (Aesulfam
udding K, Aspartam)
Bananen- Fettarme Milch mit 1,5 % Fett, modifizierte Maisstérke, Fruktose, Verdickungsmittel:
080 Puddi 20128609 710,12 52,58 Carrageen (E407) und Xanthan (E415), Aroma, SiiBstoff: Acesulfam K und Aspartam,
Wiefaliriy Farbstoff: Beta-Carotin (E160 a)
Haselnuss- fettarme Milch (mit 1,5% Fett), modifizierte Maisstérke, Fruktose, Haselnusspulver, Ka-
081 . 13022150 7,10 52,58,59 ramell, fettarmes Kakaopulver, Verdickungsmittel (Carragen, Xanthan), Aroma, SiiBstoffe
PUddmg (Acesulfam K, Aspartam)
Milchpudding, fettarme Milch, Zucker, modifizierte Stérke, Kakaopulver stark entélt (1,8%), Molkepulver,
v Schoko 13326371 52,58 Stérke, Verdickungsmittel (Carrageen), Speisesalz, Aroma
Milchpudding, fettarme Milch, Zucker, modifizierte Stérke, Molkenpulver, Stabilisator (Carrageen),
081 Vanilla 13326388 12 52,58 Aroma, Farbstoff (Beta-Carotin)
Vollmilch, Zucker, 4,1 % Schokoladenpulver (Kakaopulver, Zucker), Kokosfett (ganz ge-
Mousse-Pud- héirtet), Stérke, Glucosesirup, MilcheiweiB, Speisegelatine, Verdickungsmittel: Carrageen,
081 ding, Schoko 14511189 52,58 Emulgator: Milchsaureester der Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren, Aroma, mit
Stickstoff aufgeschaumt
Vollmilch, Zucker, Kokosfett (ganz gehdrtet), Stérke, Glucosesirup, MilcheiweiB, Spei-
Mousse-Pud- segelatine, Verdickungsmittel: Carrageen, Emulgator: Milchsaureester der Mono- und
082 ding, Vanilla 14511233 52,58 Diglyceride von Speisefettsauren,Aroma, farbendes Pflanzenkonzentrat (Karotte), mit
Stickstoff aufgeschdumt
fettarme Milch, Vollmilch, Glukose-Fruktose-Sirup, 6% Schokolade (Zucker, Kakaopulver,
Mousse Kakaobutter, Glukosesirup), Zucker, pflanzliches Fett (Kokos) ganz gehértet, 2% weiBe
082 h ’ B 20185152 52,58 Schokolade (Zucker, Kakaobutter, Milchpulver), 0,5% Kakaopulver, modifizierte Stéirke,
schwarz-wei Speisegelatine, Milchzucker, MilcheiweiB, Glukosesirup, Verdickungsmittel (Carrageen),
Emulgator (E472b), natiirliches Aroma, mit Stickstoff aufgeschlagen
entrahme Milch, Sahne, Glukose-Fruktose-Sirup, 6% Schokolade (Zucker, Kakaopulver,
082 Mousse au 10808443 52 58 Kakaobutter), Zucker, 2,7% fettarmes Kakaopulver, pflanzliches Fett gehartet, Emulgator
Chocolat ! (E472b), Speisegelatine, MilcheiweiBerzeugnis, Milchzucker, Verdickungsmittel (Carra-
geen), Aroma, mit Stickstoff aufgeschlagen
Sahne, entrahmte Milch, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, pflanzliches Fett gehdrtet,
Zitronen- Glukosesirup, Sauerungsmittel (Citronensdure), modifizierte Starke, Speisegelatine,
083 Mousse 10816103 12 52,58 MilcheiweiBerzeugnis, Verdickungsmittel (Carrageen, Johannisbrotkernmehl), Emulgator
(E472b), natiirliches Zitronenaroma, Farbstoff (Riboflavin), mit Stickstoff aufgeschlagen
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Artikelnr. Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
Magermilch, Wasser, Pflanzenfett, hydriertes Pflanzenfett, pflanzliches 01, Zucker,
083 TK-Schokoladen 19997764 51,52,57,58 Schokolade 8% (Kakaobutter, Zucker,oKakaopuIver, Emulgator: Sojalecithin, nattirliche
Mousse Vanille), Maltodextrin, Kakaopulver (3%), Emulgatoren: E471, E472b, Weizenfasern,
Verdickungsmittel: E407, Gelatine, Salz, Aroma
Waldmeister: Wasser, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, Geliermittel (Carrageen),
Sauerungsmittel (Citronensaure, Apfelsaure), Saureregulator (Natriumcitrate), Aroma,
" Farbstoff (E100, E131)

083 WaCkelpL|dd|ng 12978373 12 Himbeer: Wasser, GIquse-Fruktose-Sirup, Zucker, Geliermittel (Carrageen), Sduerungs-
mittel (Citronenséure, Apfelséure), Saureregulator (Natriumcitrate), Aroma, Farbstoff
(E163)

Himbeere: Wasser, Molkenerzeugnis, Zucker, Sahne, modifizierte Stéarke, Maltodextrin,

Speisegelatine, Invertzuckersirup, Verdickungsmittel (Carrageen, Xanthan, Carboxyme-

thylcellulose), Sauerungsmittel (Citronensaure), Aroma, Farbstoff (Beta-Carotin, Echtes
,Puddis” Karmin)

083 Wackelpudding 13110741 12 52,58 Waldmeister: Wasser, Molkenerzeugnis, Zucker, Sahne, modifizierte Stéarke, Maltodextrin,
Speisegelatine, Invertzuckersirup, Verdickungsmittel (Carrageen, Xanthan,Carboxymet
hylcellulose), Sauerungsmittel (Citronensdure), Aroma, farbendes Kurkumakonzentrat,
Farbstoff (Beta-Carotin, kupferhaltige Komplexe der Chlorophylline,Patentblau V)

Wackelpudding Wasser, Fruktose, Geliermittel (Carrageen), S&uerungsmittel (Citronensaure, Apfelsaure),

084 Himb 113097080 710,12 Saureregulator (Natriumitrat), Aroma, SiiBstoffe (Aspartam, Acesulfam), Farbstoffe

Imbeere (Echtes Kamin)
Wackelpudding Wasser, Fruktose, Geliermittel (Carrageen), Sduerungsmittel (Citronenséure, Apfelsédure),

084 ] 113097103 710,12 Saureregulator (Natriumcitrat), Aroma, SiiBstoffe (Aspartam, Acesulfam), Farbstoffe

Waldmeister ’
(Kurkumin, E131)
Rote Griitze Wasser, Zucker, modifizierte Starke, 1,2% HartweizengrieB, Apfelpulver, Farbstoffe

084 ' mit Himbeer- 14575877 12 51 (Anthocyane, echtes Karmin), Sduerungsmittel (Citronens&ure), Saureregulator (Natrium-

geschmack citrat), Verdickungsmittel (Carrageen, Johannsibrotkernmehl), Aroma
Wasser, Glukose-Fruktose-Sirup, Sahne, Zucker, modifizierte Stérke, Apfelpulver,
Rote Griitze Séuerungsmittel (Citronenséure), pflanzliches Fett gehartet, Stabilisatoren (Carrageen,
084 mit Sahne 10782620 12 52,58 Guarkernmehl), Speisegelatine, Emulgator (E471, 472b), Farbstoff (E120, E163), Aroma,
mit Stickstoff aufgeschlagen
Soja—Dessert Wasser, Zucker, geschélte Sojabohnen (6%), Verdickungsmittel (modifizierte Tapioka-
085 Schokolad ! 10938584 57 stérke, Carrageen), Schokolade (1,8%), Kakao (1,6%), Tricalciumphosphat, Meersalz,
el natirliches Aroma, Vitamine (Riboflavin (82), B12, D2)
Soja-Dessert Wasser, Zucker, geschalte Sojabohnen (6,4%), modifizierte Tapiokaststarke, Verdi-
085 Vanill ' 11308102 12 57 ckungsmittel (Maltodextrin, Pektin, Carrageen), Tricalciumphosphat, Aroma, Meersalz,
anille Vitamine (Riboflavin (B2), B12, D2), natiirliche Farbstoffe (Kurkuma, Annatto)
. Wasser, Zucker, geschalte Sojabohnen (6,4%), modifizierte Topiokastérke, KaramellsoBe

085 Sola—Dessert, 10938591 57 (Zucker, Wasser) (1%), karamellisierter roher Rohrzucker, Verdickungsmittel (Maltodex-

Karamell trin, Pektin, Carrageen), Tricalciumphosphat, Aromen, Meersalz, natiirliches Aroma,
Vitamine (Riboflavin (B2), B12, D2)
B Sahne, Magermilch, Zucker, pflanzliche Ole, Dextrose, Magermilchpulver, Eigelb, Emulga-

085 | Sahne Parfait 12811687 12 52,54,58 toren: E435, E471, Stabilisator: Carrageen, Vanillearoma, Farbstoff: Beta-Carotin
Vollmilch, Sahne 42% Fett (15,5%), Zucker, Gelatine, Glukosesirup, modifizierte Starke,

086  Panna Cotta 13409173 52,58 Emulgator: E471, Stabilisatoren (E339, Carrageen), Vanillearoma
Magermilch, Sahne 42% Milchfett (28%), Zucker, Eigelb, modifizierte Stérke, Stabilisa-

086 | Creme Brilée 12387151 12 52,54,58 toren: E461, E331, Carrageen, natiirliche Bourbonvanilleausziige, natiirliche Aromen,
Emulgator: E471, Farbstoff: Beta-Carotin, Vanilleschote

3 n Sahne, Zucker, modifizierte Stérke, Speisegelatine, Mascarponepulver (Sahne, Mager-

086  Tiramisu-Creme | 12233984 52,58 milch, Sduerungsmittel: Citronensdure), Aroma, Jodsalz

Bourbon Vollmilch, Zucker, modifizierte Stérke, Stérke, nattirliches Bourbon-Vanille Aroma,
086 VanillesoB 20176006 52,58 gemahlene extrahierte Vanilleschoten, Salz, natiirliches Aroma (mit Milch), férbendes
aniliesobe Lebensmittel (Karottenextrakt)
. Vollmilch, Zucker, Sahne, modifizierte Stérke, Eigelb, Stérke, Stabilisatoren: E461, E331,
086 | Vanillasauce 10001899 12 52,54,58 Carrageen, Vanillearoma, Emulgator: E471, Salz, Farbstoff: Beta-Carotin
Bourbon- Sahne, Zucker, modifizierte Stérke, Boubonvanille-Extrakt, Glukosesirup, Emulgator:
087 Vanill 13327910 52,58 E471, natiirliches Aroma, Salz, gemahlene Vanilleschoten, Verdickungsmittel: Carrageen,
aniliesauce farbendes Pflanzenkonzentrat (Curcuma, Paprika)
. Sahne 87 %, Zucker, modifizierte Starke, Glukosesirup, Emulgator (E471), Aroma, Verdi-
087 | Vanillasauce 10816578 52,58 ckungsmittel (Carrageen), farbendes Pflanzenkonzentrat (Curcuma, Paprika)
DessertsoBe Magermilch, Schlagsahne (15%), Zucker, pflanzliches Fett, Molkenerzeugnis, modifizierte
087 | mit Vanillege- 10274729 12 52,58 Stéirke, Verdickungsmittel (Carrageen, Guarkernmehl), Stabilisator (Diphosphat), Emulga-
schmack tor (Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren), Farbstoff (Riboflavin), Aroma
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Seite Artikel Artikelnr. Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe g
Sahne (77%), Zucker, Glucosesirup, fettarmes Kakaopulver (2,2%), modifizierte Starke,
087 | Schokosauce 20090098 52,58 Schokoladenpulver (1,9%) (Kakaopulver, Zucker), Emulgator (E471), Verdickungsmittel
(Carrageen), Aroma, Salz

090 | Emmentaler 10845257 58 keine weiter Zutaten

Allgduer Leicht : )
090 8 Schmeckt 10783412 58 keine weiteren Zutaten

Allgauer o
090 Hartkise 20021122 52,58 keine weiteren Zutaten
090 ' Deichtaler 13350260 58 keine weiteren Zutaten
ogr  Emmentalet | 50035648 58 Keine weiteren Zutaten

AOC
091 | Appenzeller 10277034 52,58 keine weiteren Zutaten
091 | Le Gruyere 10276600 58 keine weiteren Zutaten
091 | Tete de Moine 11232667 58 keine weiteren Zutaten
091 | Tete de Moine 10285329 52,58 keine weiteren Zutaten
092 | Grana Padano 10787212 1 54,58 Milch, Salz, Lab, Konservierungsstoff: Lysozym (aus Ei)
092 (I_;E;at;]a Padano 10825952 1 54,58 Milch, Salz, Lab, Konservierungsstoff: Lysozym (aus Ei)
092 Parm.l giano 12865307 58 keine weiteren Zutaten

Reggiano
092 g[)aga Padano, 13461362 1 54,58 Milch, Salz, Lab, Konservierungsstoff: Lysozym (aus Ei)

Pecorino ’ T
092 Romano, DOP 13524364 58 Schafsmilch, Salz, Lab, Milchsaurekulturen
093 Kaseh.(.)f 12097456 58 Kuhrohmilch, Salz, Lab, Milchséurebakterien

Bergkdse
093 ' Manchego 12740703 1,27 52,54,58 210:32';“ Salz, Lab, Milchséurebakterien, Konservierungsstoff E235, E202 (Rinde),
093 | Mon Rocco 13943721 1 58,54 weitere Zutaten: Konservierungsstoff: Lysocym (aus Ei)
093 = Gouda Block 10282854 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
094 | Gouda 10286685 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz. Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
094 = Gouda, jung 20034375 112,27 52,58 weitere Zutaten: Konservierungsstoff (Natriumnitrat E251), Farbstoff (E160b)
094 | Gouda, mittelalt | 10286364 112,27 52,58 weitere Zutaten: Konservierungsstoff (Natriumnitrat E251), Farbstoff (E160b)

n weitere Zutaten: Konservierungsstoff (E251, E235 zur Oberflachenbehandlung), Farbstoff

094 ' Gouda, mittelalt | 11889687 112,27 52,58 (Annatto)
094 | Gouda 10828137 12 52,58 weitere Zutaten: Farbstoff (Beta-Carotin) in der Rinde
095 Gouda 20034399 112 52,58 weitere Zutaten: Farbstoff (E160b), Konservierungsstoff (Natriumnitrat (E251))
095 | Gouda 20087852 112 52,58 weitere Zutaten: Farbstoff (E160b), Konservierungsstoff (Natriumnitrat (E251))
095 | Piccolo Gouda 10814116 52,58 Milch, Milchséurekulturen, Salz, Lab (mikrobiell)
095 ggslda Kése am 10784792 112 52,58 Ig/lsllgg Salz, Sdurewecker, tierisches Lab, Farbstoff: Carotin, Konservierungsstoff: E251,
096 = Edamer Block 10282861 58 Pasteurisierte Kuhmilch,Salz, Milchsaurebakterienkulturen, mikrobielles Lab
096 | Edamer Block 10282878 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
096 | Edamer 10287545 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
096 | Edamer 10785232 58 Pasteurisierte Kuhmlilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
096 = Edamer 10286890 12 52,58 Weitere Zutaten: Farbstoff (Beta-Carotin)
097 | Edamer 10286678 12,27 52,58 Weitere Zutaten: Farbstoff (Beta-Carotin)
097 | Edamer 20087845 112 52,58 weitere Zutaten: Konservierungsstoff: Natriumnitrat (E251), Farbstoff (E160a,b)
097 | Tilsiter 10808788 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsurebakterienkultur, mikrobielles Lab
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097 | Tilsiter 10287026 12 52,58 weitere Zutaten: Farbstoff (Beta-Carotin)
097 | Kusten-Tilsiter 10286708 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
098 | Kiisten-Tilsiter | 10287484 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
098 | Butterkdse 10287552 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
098 | Rahmkase 10315781 12 52,58 Weitere Zutaten: Farbstoff (Beta-Carotin, Annatto)
098 Kruter- N 14017896 12 52,58 weitere Zutaten: Krauter- und Gewdirzmischung, Farbstoff (Beta-Carotin)
Knoblauch Kése
098 m&iﬁkése 14017957 12 52,58 gz;?z;r’is':i{zr:ghMilch, Speisesalz, Starterkulturen, mikrobielles Lab, Farbstoff: Beta-
099 | Benjamin 10287514 12 52,58 Weitere Zutaten: Farbstoff: Beta-Carotin
099 = Wilstermarsch | 20025625 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
099 | Steppenkase 10287521 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
099 = Steppenkase 10287491 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
099 | Burlander 10311585 112 52,58 \évgz?frlgigﬁlt;?aizrlzﬁgff: Beta-Carotin, Konservierungsstoff: Natamycin (nur zur

weitere Zutaten: Farbstoff: Beta-Carotin, Konservierungsstoffe: Natriumnitrat, Natamycin

100 | Burlander 10845080 112 52,58 {zur Oberflachenbehandiung)

100 | Lindenberger 10286715 52,58 keine weiteren Zutaten

100 = Lindenberger 10286593 52,58 keine weiteren Zutaten

100 | Donautaler 12346974 12 58 weitere Zutaten: Farbstoff: Beta-Carotin

100 | Donautaler 13287641 12 58 weitere Zutaten: Farbstoff: Beta-Carotin

101 | Elblander, Natur | 13800444 12 58 Milch, Salz, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin, mikrobielles Lab

101 | Elblander, Leicht | 13800468 12 58 Milch, Salz, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin, mikrobielles Lab

101 Elvplénder, 13800475 1 58 Mlilch, Salz, Bérlauch, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin,
Bérlauch mikrobielles Lab

101 Elft‘)sl%a]'czger, 13800499 12 58 m'e'ﬁzs PL;et])‘fer, Salz, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin, mikro-

102 | Elblander, Chil 13800529 12 58 m;:(crr;bisée::é,s(ir;ig/Paprika, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin,

102 %?:iﬂg?r' 13800543 12 58 Milch, Salz, Tomate/Basilikum, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin,
Basilikum mikrobielles Lab

102 ﬁlﬁ;iril;er, 13852061 1 58 lf\)/lailrcohtinsli::]zii(iﬁgﬁggrf:tl)eesamen, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-

102 | Bérlauchkése 11967484 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab

102 | Trappistenkdse | 12286713 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab

103 | Nordsee-Kdse 11395119 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab

103 glgrlr:urlcehmit 19149811 112 5458 a::f;gszstigz#eﬂy it;(;iyzrjt(-(}:ussp;i)sesalz, 0,2% Bérlauch, Farbstoff: E160b Annatto, Konser-

103 InnPerle, natur 20020781 112 54,58 r/yesi;ez;emztgséegiz) jodiertes Speisesalz, Farbstoff: E160b Annatto, Konservierungsstoff:

103 ,Biarom* mit 20024161 1 54,58 pasteurisierte Milch, griiner Pfeffer, Kochsalz, Milchséurekulturen, Labextrakt, Calzium-

griinem Pfeffer chlorid (technologischer Hilfsstoff), Konservierungsstoff: Lysozym (aus Ei)

,Biarom* pasteurisierte Milch, Kochsalz, Milchséurekulturen, Kréuter, Labextrakt, Calziumchlorid
103 mit Krautern 20076900 1 52,54,58 (technologischer Hilfsstoff), Konservierungsstoff: Lysozym (aus Ei)
Biarom* weitere Zutaten: Kiimmel, Konservierungsstoff (Natamycin E235, Lysozym (aus Ei)
104 70 20008116 1 ’ ' '
mit Kimmel 54,58 ET105)
Biarom*“ weitere Zutaten: Paprika, Zwiebel,Konservierungstoffe (Natamycin E235, Lysozym (aus
104 . . 20008109 1 3 ’ ' ’ v  ysozy
Paprika-Zwiebel 54,58 Ei) E1105)
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Seite Artikel Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
Bianco pasteurisierte Milch, Kochsalz, Knoblauch, Milchs&urekulturen, Schnittlauch, Labextrakt,
104 ;athir(nnkoatflz ch 20041236 1 52,58 Calziumchlorid (tecr;nologischér HiIfsstoff)’, Konservierungsstof’f: Natamycin Y ,
I u
Bianco pasteurisierte Milch, Kochsalz, Milchséurekulturen, Labextrakt, Calziumehlorid (technolo-
104 Rahmkése 20035082 1 52,58 gischer Hilfsstoff), Konservierungsstoff: Natamycin
105 E;?Erenm”e 11536505 52,58 Milch, Salz, Késereikulturen, Lab (mikrobiell)
105 E;ZT;;::OHE Al 12327713 52,58 Milch, Salz, Késereikulturen, Krauter, Lab (mikrobiell)
105 E:)atrlllljﬁrlljrrglrlle mit 12327737 12 52,58 Milch, Kasereikulturen, Salz, Lab (mikrobiell), Farbstoff: Beta-Carotin
105 | Lochkése 10909997 1 52,58 weitere Zutat: Konservierungsstoff (E251)
105 | Leerdammer 10825112 58 pasteurisierte Milch, Speisesalz, Milchséurebakterien, vegetarisches Lab
106 = Mini Babybel 10901434 58 pasteurisierte Milch, Salz (1,8%), Milchséurebakterien, vegetarisches Lab
106 LMelir::Ih?abybel' 10901519 27 58 pasteurisierte Milch, Salz (1,9%), Milchs&urebakterien, vegetarisches Lab
106 | Danbo, natur 10814024 1,27 52,58 weitere Zutat: Konservierungsstoff (E251)
107 Eﬁmerln't 10814031 | 1,27 52,58 weitere Zutaten: Kiimmel, Konservierungsstoff (E251)
107 | Havarti 10286753 1 52,58 weitere Zutat: Konservierungsstoff (E251)
107 ;I%?]T;illgse 10285602 1,27 58 weitere Zutat: Konservierungsstoff (Natriumnitrat)
107 | ,Dofino* mit Dill = 10285114 58 weitere Zutat: Dill
,Dofino" mit ) ) )
107 Schnittlauch 20035259 58 weitere Zutat: Schnittlauch
,Dofino*,
108 | Schnittlauch- 10286012 58 weitere Zutat: Schnittlauch
Rolle
108 ;gﬂ;'”" DI 40286128 58 weitere Zutat: Dill
,Dofino*, ; : ) )
108 Pikant-Rolle 10286135 58 weitere Zutaten: getrockneter Dill, getrocknete rote Paprika, getrocknete Zwiebeln
108 | Esrom 10286876 58 keine weiteren Zutaten
108 = Taleggio 11300410 52,58 keine weiteren Zutaten
Scamorza 100 % pasteurisierte Kuhmilch, unjodiertes Salz, tierisches Lab, Milchsdurebakterien,
109 Affumicata 11641179 52,58 Sauerungsmittel: Citronensaure, Rauch
109 ' Reblochon, AOC | 20131609 12 58 weitere Zutaten: Farbstoff: E160b (in der Rinde), Stabilisator: E509 Calciumchlorid
109 gg\t;(l)?:hon 10834145 52,58 keine weiteren Zutaten
110 Sgggg}]&ler, 10280683 52,58 Milch, Starterkultur, Trennmittel (Stérke), Speisesalz, Lab
Salatkse, 67 % Edamer 40% Fett i. Tr..Milch, Starterkultur, Speisesalz, Lab, Farbstoff: E160a, 33%
10 gestiftelt 10281888 12 58 Gouda 48 % Fett i. Tr.:Milch, Starterkultur, Speisesalz, Lab, Farbstoff: E160a
110 Gouda, 14024344 58 Gouda, Trennmittel (natirliche Kartoffelstarke), Unter Schutzatmosphare verpackt (E290/
geraspelt E941)
Gouda, Gouda, Trennmittel: natiirliche Stérke, unter Schutzatmosphére verpackt (Kohlendioxid
m gewirfelt 11931973 58 E290 und Stickstoff E941)
Pizzakése, geriebener Hart- und Schnittkése (Gouda, Edamer), Trennmittel (natirliche Starke), unter
m gerieben 14285332 12 58 Schutzatmosphére verpackt E290, E941
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Glossar, Zutaten und Allergene

: deklarationspfi.
Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
Schmelzkdsezubereitung ca. 80 % (Kése, Wasser, Butter, modifizierte Stérke, natirliche
Pizza Mix, Stérke, MilcheiweiB, Magermilchpulver, Schmelzsalze E331, E341, Speisesalz,
i gerieben 14831201 12 58 Séureregulator: E330), Naturkdse ca. 17%, Trennmittel: natiirliche Stérke ca. 3%, unter
Schutzatmosphére verpackt E290, E941
Béicker- 30% Gouda, 30% Edamer, Wasser, MilcheiweiB, ungehartetes Pflanzenfett, nat. Stérke,
111 | mischung, 14100451 58 Schmelzsalze: E452, Trennmittel: natirliche Stérke, unter Schutzatmosphre verpackt
geraspelt E290, E941
Grana Padano, ) . ' '
1M gehobelt 14111471 1 52,54,58 Milch, Salz, Lab, Konservierungsmittel: Lysozym (aus Ei)
112 ;I:rrittl;t?:r?’ 10798942 1 52,54,58 Milch, Salz, Lab, Konservierungsstoff: Lysozym (aus Ei)
112 ;I:rrlt:t?:r?’ 20020477 1 52,54,58 Milch, Salz, Lab, Konservierungsstoff: Lysozym (aus Ei)
Hartkase, ’ ; : :
112 gerieben 10784785 1 52,54,58 Milch, Salz, Lab, Konservierungsstoff: Lysozym (aus Ei)
Mozzarella, pasteurisierte Milch, Speisesalz, Starterkulturen, mikrobielles Lab, Trennmittel: Maisstar-
2 geraspelt 13150723 52,58 ke an der Oberfléiche
13 rFé rIEII(;J elg\llriOeZbZ:r; 11365709 52,58 weitere Zutaten: Trennmittel: Kartoffelmehl, S&urungsmittel: Essigsaure
TK Original
113 irischer 1QF 13243654 52,58 keine weiteren Zutaten
Mozzarella,
gerieben
TK Original
3| [SeOF gz 2 52,58 A o
gerieben
Sortiments-
115 | karton 14038846 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielle Lab
Kasescheiben
Sortiments-
karton ' P— P
115 T - 20124625 58 weitere Zutaten: Krauterkase: Kréutermischung
fettreduziert
115 | Gouda 20038793 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
115 | Gouda 11021995 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
116 | Edamer 20038809 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
116 | Edamer 11362777 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
116 | Edamer 11021964 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
116 | Tilsiter 20038816 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
116 | Tilsiter 11362845 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
117 | Tilsiter 11021971 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
117 | Butterkédse 20038830 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
117 | Butterkase 11021988 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
117 | Emmentaler 20038823 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
117 Maasdammer 30039605 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
118 | Maasdammer 11363002 58 pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
118 = Steppenkdse 12740666 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
118 | Steppenkése 12740680 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
m m weitere Zutaten: Krautermischung, Farbstoff (Beta-Carotin E160a), Konservierungsstoff
118 | Krduterkase 20116545 112 58 (Natriumnitrat E251)
119 | Krduterkdse 11362975 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
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Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe

119 = Kimmelkase 11362937 58 weitere Zutaten: Kimmel
119 | GroBlochkése 11362883 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
119 | Zwanziger Kdse | 11362746 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
120 | Cheddar 12067107 12 58 weitere Zutaten: natiirlicher Farbstoff: Annatto (E160b)
120 | Havarti 20090234 1 58 weitere Zutaten: Konservierungsstoff (Natriumnitrat)
120 | Esrom 20090210 1 58 weitere Zutaten: Konservierungsstoff (Natriumnitrat)
120 = Samsoe 20090227 1 58 weitere Zutaten: Konservierungsstoff (Natriumnitrat)

LElblander” Sor- Milch, Salz, Gewiirz bei Sorten mit Gewiirzen, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farb-
121 timentskarton 14170362 12 58 stoff: Beta-Carotin, mikrobielles Lab

,Elblénder” ’ ' oo o
121 Naturkiise 13799953 12 58 Milch, Salz, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin, mikrobielles Lab

LElblander" Mileh, Salz, Barlauch, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin,
121 Bérlauchkése 13800017 12 58 mikrobielles Lab

Elbléander” Milch, Pfeffer, Salz, Calciumehlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin, mikro-

122 | 2 o 1 . e ’ ' ' '

Pfefferkase R 12 e bielles Lab

»Elblander” Milch, Salz, Chili/Paprika, Calciumchlorid, Reif kult Farbstoff: Beta-Caroti

N ilch, Salz, Chili/Paprika, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin,

122 E::é Paprika 13800031 12 58 mikrobielles Lab

,,EIbI‘cinder“ Milch, Salz, Tomate/Basilikum, Calciumchlorid, Reif Kultt Farbstoff: Beta-Caroti

) , Salz, ilikum, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin,

122 Tom_e_nte i 13800048 12 58 mikrobielles Lab

Basilikumkése

LElblander" Milch, Salz, Bockshornkleesamen, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-
122 der Nussige 13852054 12 58 Carotin, mikrobielles Lab

,Elblénder*” ’ , - I
122 Leicht 13800000 12 58 Milch, Salz, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta-Carotin, mikrobielles Lab

LJElblander” ) , . o
123 Leicht 14183966 12 58 Milch, Salz, Calciumchlorid, Reifungskulturen, Farbstoff: Beta Carotin, mikrobielles Lab
123 | Leerdammer 12048472 58 pasteurisierte Milch, Speisesalz, Milchséurebakterien, vegetarisches Lab
123 t%ehr;jammer 12360758 58 pasteurisierte Kuhmilch, Speisesalz, Milchsaurebakterien, vegetarisches Lab

Bonbel pasteurisierte Milch, MilcheiweiB, Salz (1,8%), Milchsaurebakterien, vegetarisches Lab,
123 ,Butterkdse” 20136925 12 58 Farbstoff: Annatto
123 | Paprikakése 14659225 12 58 pasteurisierte Kuhmilch, roter und griiner Paprika, Farbstoff: Beta-Carotin, mikrobielles

Lab

pasteurisierte Kuhmilch, 3,8% Schinken (Schweinefleisch, Speisesalz, Dextrose, Antioxi-
124 | Schinkenkése 14659140 1,212 58 dationsmittel: Ascorbinsaure, Gewiirze, Sauerungsmittel: Milchséure, Kaliumlactat, Kon-
servierungsstoff: Natriumnitrit, Buchenrauch), Salz, Raucharoma, Farbstoff: Beta- Carotin

124 | Kimmelkdse 14659348 12 58 pasteurisierte Kuhmilch, Kimmel, Farbstoff: Beta Carotin, mikrobielles Lab

124 | Pfefferkase 14659300 12 58 pasteurisierte Kuhmilch, griiner Pfeffer, Farbstoff (Beta Carotin), mikrobielles Lab
Zwiebel-

124 | Schnittlauch- 14659386 12 58 pasteurisierte Kuhmilch, Zwiebeln, Schnittlauch, Farbstoff: Beta Carotin
kése

124 | Bérlauchkése 14659379 12 58 pasteurisierte Kuhmilch, Bérlauch, Farbstoff: Beta Carotin, mikrobielles Lab

125 | Bergjausen 13627287 58 pasteurisierte Milch, Kochsalz, Starterkulturen, tierisches Lab

125 | Gouda, mittelalt | 13627294 112 58 pasteurisierte Kuhmilch, Kochsalz, Starterkulturen, Calciumchlorid, mikrobielles Lab,

Farbstoff: Annatto 160b, Konservierungstoffe: Natriumnitrat E251 und Natamycin

Gouda, Dreieck- pasteurisierte Milch, Kochsalz, Starterkulturen, Calciumchlorid, mikrobielles Lab,

125 13627379 12 58

Scheiben Farbstoff: Beta-Carotin
Brennnessel- pasteurisierte Kuhmilch, Starterkulturen, Kochsalz, mikrobielles Lab, Farbstoff: Beta-
122 kdse 15770747 12 52,58 Carotin, Brennnessel, Kréuter
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Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
Tomate-Oliven- Kuhmilch, Salz, Sauerungskultur, schwarze Oliven (geschwarzt mit Eisen IIl Gluconat),
125 K4 13770761 1,2,15 58 Tomate, Basilikum, Paprika, Calciumchlorid, Lab, Knoblaucharoma, Konservierungsstoff:
dse E251, E202, Séurungsmittel: Citronenséure, Antioxidationsmittel: Ascorbinséure
. . pasteurisierte Kuhmilch, Starterkulturen, Kochsalz, mikrobielles Lab, Farbstoff: Beta-
126 | Rducherkase 13627393 12 52,58 Carotin, Oberfléche mit Rauch behandelt
I pasteurisierte Kuhmilch, Kochsalz, Starterkulturen, Chili-Gewiirzmischung (1%), Calcium-
126 Chilikase 18770730 | 112 58 chlorid, Lab, Konservierungsstoff: Natriumnitrat (E251), Farbstoff: Annatto (E160b)
Pasteurisierte Kuhmilch, Kochsalz, Starterkulturen, mikrobielles Lab, weitere Zutaten:
126 | Kréuterkése 13770778 1 54,58 Gewiirz-Kréutermischung 0,4% (Petersilie, Schnittlauch, Majoran, Liebstéckel, Bohnen-
kraut, Dill, Zwiebel, Knoblauch, Ktimmel, Wacholder) Konservierungsstoff: Lysozym (Ei)
oo Pasteurisierte Kuhmilch, Kochsalz, Starterkulturen, mikrobielles Lab, weitere Zutaten:
126 Papnkakase 13770808 1 54,58 rote Paprikaflocken, Konservierungsstoff Lysozym (Ei)
Sortiments-
127 | karton 13118839 58 weitere Zutaten bei Kréuterkése: Kréutermischung
Késescheiben
127 | Gouda 13118778 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
127 | Edamer 13118792 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchs&urebakterienkultur, mikrobielles Lab
127 | Edamer 13118808 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterienkultur, mikrobielles Lab
128 | Butterkése 13118815 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
128 | Tilsiter 13118822 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchséurebakterienkultur, mikrobielles Lab
128 w;;sdamer 20025632 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchs&urebakterienkultur, mikrobielles Lab
128 w;;sdamer 20025663 58 Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchs&urebakterienkultur, mikrobielles Lab
128 | Kréuterkdse 13118785 58 weitere Zutaten: Krauter
" N Kase (70%), Wasser, Butter, Milchprotein, StiBmolkenpulver, Schmelzsalz: Natriumcitrat,
129 | Réucherkése 10842591 52,58 Rauch
Raucherkase Kase (65%), Wasser, Schinken (9%)(Schweinefleisch, Salz, Traubenzucker, Antioxidati-
129 Schink ! 20083472 1,2 52,58 onsmittel: Natriumascorbat, Verdickungsmittel: Carrageen, Konservierungsstoff: Natrium-
chinken nitrit, Rauch), Butter, Milchprotein, StiBmolkenpulver, Schmelzsalz: Natriumcitrat, Rauch
Geramont Milch, Sahne, Speisesalz, Kasereikulturen, Gerinnungsmittel, Farbstoff in der Rinde:
129 gvfn'fe?bkfﬁe' 20158613 | 12 58 Calchmearo
131 Eg;;agfgc\alemh_ 10281109 58 keine weiteren Zutaten
Rottaler Weich-
131 | késeblock, 10897041 58 keine weiteren Zutaten
leicht
131 Eﬁgrlque de 11743118 52,58 Milch, Salz, Milchsdurebakterien, Gerinnungsmittel (mikrobiell)
. Pasteurisierte Milch, Kochsalz, mikrobielles Lab, Milchs&uerungskulturen, Reifungskul-
131 | Limburger 10787731 58 turen
132 ﬁ:}?;:fr Wi 14151286 58 keine weiteren Zutaten
132 | Romadur 10284674 58 keine weiteren Zutaten
132 | Camembert 10831397 58 keine weiteren Zutaten (Lab: mikrobiell)
132 | ,Der Sahnige* 10789186 52,58 keine weiteren Zutaten
pasteurisierte Milch, Kochsalz, mikrobielles Lab, Milchséuerungskulturen, Reifungskul-
132 | Camembert 14151279 58 turen
pasteurisierte Milch, Kochsalz, mikrobielles Lab, Milchsduerungskulturen, Reifungs-
133 | Camembert 14151262 58 Kalturen
Pasteurisierte Kuhmilch, Sduerungskulturen, mikrobielles Lab, Camembertschimmel-
133 | Camembert 10786338 52,58 kulturen, Calciumchlorid, Speisesalz
133 | Brie-Snack 20079253 58 keine weiteren Zutaten
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Zusatzstoffe
133 g;ﬁgﬁ]ﬁ;ﬁer 13595258 58 keine weiteren Zutaten
134 8gfnug[ﬁ§el;lton 20085070 58 Milch, Sahne, Speisesalz, Gerinnungsmittel, Kasereikulturen
134 E)'\:::]C:rr'\lllbeelf_tter 12444670 58 Milch, Sahne, Speisesalz, Gerinnungsmittel, Kasereikulturen
,Milchmeister"
134 | Camembert, 13364663 58 Milch, Sahne, Speisesalz, Kasereikulturen, Gerinnungsmittel
leicht
134 | Bresse Bleu 14466472 58 Milch, Sahne, Speisesalz, Gerinnungsmittel, Késereikulturen
134 | Weinkése 20020798 12 52,58 weitere Zutat: Farbstoff (Paprikaextrakt)
Allgéuer WG pasteurisierte Milch, Rahm, Kochsalz, mikrobielles Lab, Milchs&uerungskulturen
135 Ilzzri]zitlc;rutghmlt 14474132 58 pE——— ' ' ' ' '
Allgaver Weich- pasteurisierte Milch, Rahm, Kochsalz, Kréuter, mikrobielles Lab, Milchséuerungskulture
135 E?;ﬁ;g:;e mit 14474187 58 Reifungskulturen ’ ' ' ' ' '
Allgéuer pasteurisierte Milch, Rahm, Kochsalz, mikrobielles Lab, Milchséuerungskulturen
135 \’{l\/ae;lf:]kasetorte 14474224 58 Ry ' ' ' ' '
Allgéiuer Weich- pasteurisierte Milch, Rahm, Kochsalz, Pfeffer, mikrobielles Lab, Milchs&uerungskulturen
136 I;efles;zorrte mit 14474255 58 Reifungskulturen ' ' ' ' ' '
136 = Bavaria Blu 10286401 58 keine weiteren Zutaten
136 | ,Bonifaz* Natur | 10815595 58 keine weiteren Zutaten
,Bonifaz*
136 | mit Steinpilzen 10806050 52,58 weitere Zutaten: 7 % Waldpilze (Champignons, Steinpilze, Pfifferlinge), natirliche Aromen
und Pfifferlingen
137 | BONE 10815618 58 weitere Zutaten: Knoblauch, Krduter
137 é%?;g;zl; tg;:]t 11729594 58 weitere Zutaten: Kréuter
137 ’r’]ﬁ?glff:fzf;r 10815601 52,58 weitere Zutaten: griiner Pfeffer
137 ﬁ?gﬁfﬂ 11032670 58 weitere Zutaten: roter und griiner Chili, Paprika
Montagnolo pasteurisierte Milch, Rahm, Kochsalz, mikrobielles Lab, Milchsauerungskulturen,
187 Affine 12193653 58 Reifungskulturen
138 C%Ttgffz"'a 10281475 58 Keine welteren Zutaten
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Seite Artikel Artikelnr. Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe g
138 | Cambozola 11203957 58 pasteurisierte Milch, Rahm, Kochsalz, mikrobielles Lab, Milchsauerungskulturen,
Reifungskulturen
pasteurisierte Milch, Rahm, Kochsalz, mikrobielles Lab, Milchs&uerungskulturen,
138 ROUgene 11209584 12 58 Reifungskulturen, weitere Zutaten: Farbstoff (Paprikaextrakt)
weitere Zutaten: Farbstoff (Beta-Carotin) in der Rinde, Konservierungsstoff (Lysozym
138 | Chaumes 10289396 112 54,58 aus Ei)
138 = Saint Albray 10289389 12 58 weitere Zutaten: Farbstoff (E160a, E160e) in der Rinde
139 | Geramont 10832882 58 Milch, Sahne, Speisesalz, Gerinnungsmittel, Késereikulturen
139  Geramont 10285565 58 keine weiteren Zutaten
139 | Brietorte 10282885 52,58 keine weiteren Zutaten
139 | Brietorte ,Petit” | 10282663 52,58 keine weiteren Zutaten
140 | Brie 10831427 58 keine weiteren Zutaten
,Obazda“ o .
140 | bayerischer 14040030 52,58 33% Calmembert, Rahm, Butter, 1% Frischkése, MilcheiweiB, Zwiebel, Salz, Gewtirze,
Brotzeitkése e
,Obazda“
140 | bayerischer 20091651 52,58 53% Camembert, Rahm, Butter, 1% Frischkése, Zwiebel, Salz, Gewiirze, Kiimmel
Brotzeitkése
Camembert 42% Camembert, 41% Rahm, 13% Creme Fraiche, Molkenprotein, Stabilisator: Methyl-
= Creme face 52,58 cellulose, Salz
Munster L
14 Gerome, AOC 20139834 52,58 keine weiteren Zutaten
Gorgonzola
141 | ,Erborinato®, 10285657 52,58 keine weiteren Zutaten
DOP
14 gglrggné%g 12143542 52,58 Milch, Milchs&uerungskulturen, Schimmelpilzkulturen, Salz, Lab (tierisch)
142 | Danablu 14356735 52,58 keine weitere Zutaten
142 | Danablu 12589197 52,58 keine weiteren Zutaten
Bayerischer ) '
142 Edelpilzkéise 11444930 52,58 keine weiteren Zutaten
143 :ﬁ)hcﬁkase_ 10282670 52,58 Schafmilch, Salz, Milchfermente, koagulierendes Enzym
143 ' Roquefort 11202189 52,58 Schafmilch, Speisesalz, Lab, Milchs&urebakterien, Pencillium Roquefroti (Edelschimmel)
143 agiiiésem"e 10282960 52,58 100 % pasteurisierte Ziegenmilch, Salz, Fermente, Gerinnungsmittel
Ziegen- A
143 e 20132033 52,58 keine weiteren Zutaten
Original Kuhmilch, mindestens 15 % Zi iich, S Sch IKult krobiell
" uhmilch, mindestens 15 % Ziegenmilch, S&uerungs- u. Schimmelkulturen, mikrobielle
144 Zﬂ;ﬁ(‘gjr 11099239 52,58 Lab, Wasser, Calziumchlorid, Speisesalz, Kimmel
144 %Fl);;i?]?;gr 10318096 52,58 Ziegenrohmilch, mikrofiltriert Laktose, Salz, Lab, Milchsaeurebakterien
144 m:s 29 90056353 52,58 weitere Zutat: Salzake
145 | Fetakdse 10315200 52,58 Schaf- und Ziegenmilch, Speisesalz, Lab, Starterkulturen
145 EZ};‘E;Z% 14145643 52,58 Past. Schafmilch (mind.70%), past. Ziegenmilch (max. 30%), Salzlake, Lab (mikrobiell)
m pasteurisierte Schafsmilch (mind. 70%), pasteurisierte Ziegenmilch (max. 30%), Salz,
145 | Fetakése 10315484 52,58 Lab (mikrobiell)
Halloumi Kuh-, Schaf- und Ziegenmilch (Anteile saisonal bedingt, Milch thermisiert), Salz (ca. 3%),
145 Grillkdse 14540196 52,58 Lab (mikrobiell), weitere Zutat: Minze
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Artikelnr. Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
146 lete,.n kase, 14784323 52,58 pasteurisierte Kuhmilch, Milchsaurebakterienkulturen, Salz, mikrobielles Lab
gewdirfelt
Hirtenkése
146 emgeleﬂgt in 01 14373763 52,58 51% Kése der Vollfettstufe in Salzlake gereift, 48% pflanzliches Ol, Krauter und Gewiirze
und Kréuter,
gewirfelt
146 | Hirtenkase 10785270 52,58 pasteurisierte Kuhmilch, Milchséurebakterienkulturen, Salz, mikrobielles Lab
146 | Hirtenkase 10787373 52,58 pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchs&urebakterienkulturen, mikrobielles Lab
,OBA" » ’ I ’ -
146 u 14883477 52,58 pasteurisierte Kuhmilch, Milchs&urebakterienkulturen, Salz, mibrobielles Lab
Hirtenkése
,Doppelrad*
147 | Mainzer Harzer | 10284704 58 Weitere Zutat: Kiimmel
Rollen
147 | Kleiner Harzer 10814253 58 weitere Zutat: Kimmel
147 | Harzer 10808924 58 weitere Zutat: Kimmel
Héappchen
weitere Zutaten: Castello blau und weiB enthalten keine weiteren Zutaten
pikante Krduter: 10% roter und griiner Paprika, 4% Zwiebeln, Speisesalz, Gelatine,
Castello Gewdirze, Krduter, Stabilisator (Johannisbrotkernmehl), Konservierungsstoff (Sorbinsaure)
o n Tolko Schnittlauch: 6% Schnittlauch, Speisesalz, Gelatine, Stabilisator (Johannisbrotkern-
148 P'"Ck & M,'X 10928547 1 52,58,59 mehl), Konservierungsstoff (Sorbinséure)
Kasesortiment Tolko Ananas: Mandeln (21%), Ananas (12%), Orangenlikor, Gelatine, Speisesalz, Stabili-
sator (Johannisbrotkernmehl), Konservierungsstoff (Sorbinsaure)
Tolko Pfeffer: 7% Pfeffer, Speisesalz, Gelatine, Konservierungsstoff (Sorbinséure)
Thiiringer Bauernkdse Saison: Kuhmilch, Salz, Lab, Milchs&urebakterien, + Zutaten je
nach Saison
Castello Blau: Pasteurisierte Milch, Sahne, Speisesalz, Milchsaurekulturen, Késelab,
Reifungskulturen, Blauschimmelkulturen
Castello Schnittlauch: Pasteurisierte Milch und Sahne, Schnittlauch 6%, Gelatine, Salz,
Stabilisator (Johannisbrotkernmehl), Konservierungsstoff (Sorbinsaure)
Elsésser Winzerkése: weitere Zutat: Farbstoff (E160b)
La Baraka: keine weiteren Zutaten
u . 52,57,58, Castello Rum Nuss: Pasteurisierte Milch und Sahne, Haselniisse (10%), Nougat, Rum
148 | Kasesortiment 10282144 1,12 59,60 (3%), Rosinen (3%), Zucker, Gelatine, Speisesalz, Stabilisator (Johannisbrotkernmehl),
Konservierungsstoff (Sorbinsaure)
Premium Tértchen Pfeffer: Kdse, Wasser, Butter, Madagaskar Pfeffer (5%), StiBmolken-
pulver, Gewiirze, Aroma
Rambol Walnuss: Kase (32%), Wasser, Butter, Walniisse 7,5%, Milchpulver, MilcheiweiB,
Haselntisse 1,5% Speisesalz, Aroma (Sellerie), Soja, Schmelzsalze (E339, E450, E452),
Geliermittel (Carrageen), Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl), Konservierungsstoff
(E200, E202), Farbstoff (Zuckerlikor)
Camembert: Kuhmilch, Salz, Lab, Milchséurebakterien
Rohmilch- Olivet foin: weitere Zutat: Heu
M ; Buche St. Maure cendrée: weitere Zutat: Asche
149 Kasesqrtlf‘nent 11953005 52,58 Fourme Ambert: Penicilium Roquefortialle
»Tradition alle anderen Sorten ohne weitere Zutaten
1ag | Rohmilch- 11365402 52,58 keine weteren Zutaten
Késesortiment
Rohmilch- .
149 | Késesortiment | 11500971 ) . siehe Einzelartikel
. Einzelartikel
,Saison
Rohmilch-
150 | Késesortiment 11500988 52,58 keine weiteren Zutaten
LLuxe”
150 firomi Kasesori 13021238 52,58 keine weiteren Zutaten
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Artikelnr. Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
weitere Zutaten: Geramont cremig-wiirzig: Konservierungsstoff: Lysozym (aus Eiklar)
Fol Epi: Konservierungsstoff in der Rinde: E235
Rambol Walnuss: Kase (30%), Wasser, rekonstituierte Magermilch, Nussmischung
« (Walniisse (7%), Haselnlisse, Kaschuniisse in veranderlichen Anteilen), pflanzliches Fett
151 ’kLe Gour.met 20099060 112 5;’53’%’ (9%), MilcheiweiB, Schmelzsalze (E339, E450, E452), Speisesalz, Verdickungsmittel
asesortiment 58,59, (Carrageen, Johannisbrotkernmehl), Aroma (Sellerie), Soja
Saint Agur, Chavroux, Géramont natur: keine weiteren Zutaten
Chaumes: Konservierungsstoff: Lysozym (aus Eiklar), Farbstoff: E160a
Saint Albray: Farbstoff: E160a, E160e in der Rinde
weitere Zutaten Saint Albray: Farbstoff (Beta-Carotin, E160e) in der Rinde
. Fol Epi: Konservierungsstoff (Natamycin in der Rinde)
Jpetit Le Rambol Nuss: Kése (27 %), Wasser, rekonstituierte Magermilch, Butter, Nussmischung
151 | Gourmet” 12428991 112,27 52,58,59,60 (7,5% Walniisse, 4,5% Haselniisse), MilcheiweiB, Schmelzsalze (E339, E450, E452),
K4sesortiment Speisesalz, Verdickungsmittel (Carrageen, Johannisbrotkernmehl), Aroma (enthalt
Sellerie)
Geramot, St. Agur, Chavroux Ziegenfrischkése: keine weiteren Zutaten
weitere Zutaten: Stilfser DOP und Grana Padano: Konservierungsstoff (Lysozym aus Ei)
Pecorino (weitere Zutaten auf der Rinde): Farbstoffe (E150D, E160B, E172), Konservie-
Italienisches rungsstoffe (E203, E235)
161 Késesortiment 11558637 112 52,54,58 Scamorza Affumicata: Sauerungsmittel: E330
Pecorino, Grana Padano, Gorgonzola, Rinde nicht zum Verzehr geeignet
alle anderen Sorten: ohne weitere Zutaten
weitere Zutaten: Idiazabal: Konservierungsstoff (Rinde E235)
Mahon: im Teig Geschmacksverstarker (E509), Konservierungsstoff (E252), Konservie-
rungsstoff Rinde (E235), Farbstoff Rinde (E172)
Murical: Konservierungsstoff Teig (E1105 (Lysozym aus Ei)), Konservierungsstoffe Rinde
Spanisches (E202, E235), Geschmacksverstérker Teig (E509)
152 K4 ; 12630974 1;3,12,27 52,54,58 Ibores: Paprika, Konservierungsstoff (E1105) (Lysozym aus Ei)
asesortiment Manchego al Romero: Konservierungsstoff Teig (E1105) (Lysozym aus Ei), Konservie-
rungsstoffe Rinde (E202, E235), Geschmacksverstérker Teig (E509)
Manchego: Konservierungsstoff Teig (E1105) (Lysozym aus Ei), Konservierungsstoffe
Rinde (E202 und 235)
Membrillo: Quitten (56%), Zucker, Sdureregulator (E330)
weitere Zutaten Mondeseer: Farbstoffe (Beta-Carotin, Annatto)
Affineur Roter Monch mit Birne: Birne
152 K4 timent 13480929 112 52,58 Rosso: Farbstoff (Paprikaextrak)
dsesortimen Weinkése, St. Patron, St. Severin: keine weiteren Zutaten
Rollino: Petersilie, Dill, Schnittlauch, Gewiirze, Konservierungsmittel (Kaliumsorbat)
Meierstiick: weitere Zutaten: Farbstoff (Beta-Carotin, Paprikaextrakt)
Gourmet Rougette: weitere Zutaten: Farbstoff (Paprikaextrakt)
193 Kasebuffet 14017568 12 58 Cambozola, Brie, Camembert, Hochgenuss: keine weiteren Zutaten
Hochgenuss cremig-wiirzig: weitere Zutaten: Farbstoff (Paprikaextrakt)
Almette: Frischkése, Kréuter, Gew(irze, Speisesalz
La Belle Brie: weitere Zutat: Penicillium Candidum
Belle Lait: weitere Zutaten: Penicillium, Reifungsbakterien
153 Internationaler 20020453 52,57,58, Belle Laitiere, Blue d'Auvergne,. Royal CBT: keine weiteren Zutaten
Kasekorb 59,60 Rambol Walnuss: Kése (30%), Wasser, rekonstituierte Magermilch, Butter, Nussmischung
(Walniisse (7%), Haselnlisse, Cashewnisse in veranderlichen Anteilen), pflanzliches Fett
(12%), MilcheiweiB, Schmelzsalze (E339, E450, E452), Speisesalz, Verdickungsmittel
(Carrageen, Johannisbortkernmehl), Aroma (Sellerie), Sojalecithin
TK Back- ’ A .
154 (O ——— 14856327 51,52,58 68% Camembert, Weizenmehl, pflanzliches Ol, Salz, Gluten, Gewiirze
TK Back-Kése 60 % Weichkése, Mehl (Weizen, Roggen, Gerstenmalz), Sonnenblumendl, 1,5 % Kartof-
154 Athena 13552862 51,52,58 feln, 1,5 % Kartoffelstarke, Weizenstérke, Salz, Gluten (Weizen), Branntweinessig
TK Back- 68% Camembert, Mehl (Weizen, Roggen), Sonnenblumendl, Salz, Gluten (Weizen),
154 Camembert 14856259 51,62,58 Weizenstérke, Gewlirze
TK Mini-Back 66% Camembert, Mehl (Weizen, Roggen), pflanzliches 01, Weizenstérke, Salz, Gluten
154 Camembert 13917081 51,52,58 (Weizen), Gewirze
155 [k Camembert oy, 1561 52,58 keine weiteren Zutaten
Scheiben
TK Gouda- 40% Gouda, Mehl (Weizen, Roggen), pflanzliches 01, Weizenstarke, Gluten, Salz,
155 H 13913793 51,52,58 MilcheiweiB, Essig,Verdickungsmittel: Hydroxypropylmethylcellulose, Carageen, Gewirze,
erzen Laktose
155 TK Kéase- 20168100 5058 60% Mozzarella, 14% Frischkése, 11% Emmentaler, Wasser, modifizierte Starke, Son-
Medaillon ! nenblumendl (Frittierdl), Verdickungsmittel: Methylcellulose, MilcheiweiBerzeugnis, Salz
159 | Korniger 14875830 52,58 Magermilch, Sahne, Speisesalz
Frischkése
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Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
159 Eﬁ;glﬁgse 12985685 52,58 Milch, Milchséurekulturen, Jodsalz, mikrobielles Lab
« Frischkase, Creme Fraiche, Butter, Salz, Krauter, Gewlirze, Zucker, Verdickungsmittel
Bresso
159 ‘k N 10284308 1 52,58 (E466), Speisegelatine, natiirliche Aromen, Sauerungsmittel (Citronenséure), Konservie-
rauter rungsstoff (Kaliumsorbat), Stickstoff zum Aufschlagen
159 ,Buko“ Chef 14332982 52,58 weitere Zutat: Speisesalz
160 i,\]l;ftlijlfdelphls 10314975 52,58 weitere Zutaten: MilcheiweiBerzeugnis, Speisesalz, Stabilisatoren (E410, E407)
,Philadelphia“ Milch, MilcheiweiBerzeugnis, Speisesalz, Stabilisatoren (E410, E407), Suerungsmittel
160 Balance Natur 10314982 52,58 o
Philadelphia® weitere Zutaten: MilcheiweiBerzeugnis, Krauter, Zwiebeln, Knoblauch, Speisesalz,
160 | . 10820599 52,58,60 Stabilisatoren (Johannisbrotkernmehl, Carrageen), Sauerungsmittel (Citronenséure),
Balance Kréuter Aroma (enthélt Sellerie)
160 Er;:ﬁ:lkase 14369186 52,58 Entrahmte Milch, Rahm, Salz, Buttermilchpulver, Milchprotein, Milchfermente
Frischkése Frischkése (entrahmte Milch, Buttermilch, Rahm, Milchproteine, Milchsaurebakterien),
160 Natur Leicht 13287634 52,58 Salz (1,1%), Dextrose (0,8%)
P Frischkase (entrahmte, Milch, Rahm, Buttermilchpulver, Milchproteine, Milchfermente)
161 Eralgler- . 13101206 52,58 Salz 1,2%, Knoblauch-Krauter-Mischung (1.2%) ' ’
noolauc
161 Buko" Balance, | 1na00190 52,58 weitere Zutaten: Spelsesalz

Natur

Creme fraiche 36%, Speisequark (40% Fett i. Tr.) 36%, PeppadewTM Piquanté Friichte
19% (Paprika, Zucker, Branntweinessig, Speisesalz, Antioxidationsmittel: Citronensaure,
161 Brotaufstrich 14473173 5 52,58 Ascorbinsaure, Festigungsmittel: Calciumehlorid), Branntweinessig, Mango-Chutney

Peppadew (Zucker, Mango, Branntweinessig, Knoblauch, Speisesalz, Gewtirze), Zucker, Speisesalz,
Gewdirze, Krduter, Rapsél, Speisegelatine, Starke, Verdickungsmittel: Guarkernmehl,
Carrageen, Sauerungsmittel: Essigsaure

Frischkdse Doppelrahmstufe 82%, Mango-Chutney (Zucker, Mango, Branntwein-
Brotaufstrich essig, Knoblauch, Speisesalz, Gewiirze), DijonSenf 5,5% (Trinkwasser, Senfsaaten,
161 ) 14473142 52,58,61 Branntweinessig, Speisesalz), Honig 2,8%, Branntweinessig, Krauter, Rapsl, Zucker,
Senf-Honig Gewtirze, Tomatenpulver, Curry, Speisesalz, Starke, Sauerungsmittel: Citronensaure,
Verdickungsmittel: Xanthan

Brotaufstrich Frischkdse Doppelrahmstufe 92%, Paprika 5%, Krduter, Branntweinessig, Speisesalz,
161 A 14473135 52,58 Knoblauch, modifizierte Starke, Pfeffer, pflanzliches 01, Séuerungsmittel: Citronenséure,
Paprika Chiliextrakt, Verdickungsmittel: Xanthan, Guarkernmehl

Brotaufstrich Frischkése Doppelrahmstufe 87%, Bérlauch 6,5%, Petersilie, Branntweinessig,
162 Barlauch 14473159 52,58 modifizierte Stérke, Knoblauch, Speisesalz, pflanzliches 01, Gewiirze, Verdickungsmittel:
ariauc Xanthan, Guarkernmehl, Sauerungsmittel: Citronensaure

Creme fraiche 30 %, Frischkase Doppelrahmstufe 29 %, Sahne, Kirschpaprika, Mango,
. Zucker, Peperoni 3%, Branntweinessig, Sambal Oelek 2 % (Trinkwasser, Tomatenmark,
162 Brotaufstrich Speisesalz, Gewiirze, Branntweinessig, Zucker, Chillis), Stérke, Mango-Chutney (Zucker,

Red-Hot-Chili 14499470 52,58 Mango, Branntweinessig, Knoblauch, Speisesalz, Gewiirze), Speisesalz, Tomatenmark,
pflanzliches OI, Chili, Ingwer, Krauter, Gewiirze, Verdickungsmittel: Guarkernmehl,
Xanthan, Sauerungsmittel: Essigsaure
Créme fraiche 29 %, Frischkése Doppelrahmstufe 28 %, Sahne, Mango 6 %, Mango-
Brotaufstrich Chutney 6% (Zuc"ker, Mango, Branntweinessig, Knoblauch, Speisesalz, Gewiirze), Karot-
162 c 14499456 52,58,61 ten, pflanzliches OI, Zucker, Branntweinessig, Ingwer, Stérke, Zitronenschale, Speisesalz,
urry Curry (enthélt Senfmehl), Krauter, Minze, Knoblauch, Paprika, Tomatenpulver, Gewdirze,
Verdickungsmittel: Xanthan, Sduerungsmittel: Essigsdure, Citronensaure
Petrella® Frischkdse Doppelrahmstufe, 18% Kirschpaprika (Paprika, Zucker, Sduerungsmittel:
162 i; t 20162290 1 52,58 Citronensaure, Essigséure), Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Gelatine, Speisesalz,
eppaswee Konservierungsstoff: Sorbinsdure.
Petrella“ Frischkdse Doppelrahmstufe, 3% Schnittlauch, Knoblauch, Speisesalz, Gelatine, Stabili-
163 é hnittlauch 20162306 1 52,58 sator: Johannisbrotkernmehl, Sauerungsmittel: Citronensaure, Essigsaure, Stabilisator:
chnittiauc Johannisbrotkernmehl, Gelatine, Speisesalz, Konservierungsstoff: Sorbinsaure
Petrella® Frischkase Doppelrahmstufe, 3% Paprika, Petersilie, Speisesalz, Gelatine, Stabilisator:
163 ;_l’ ik 20162313 1 52,58 Johannisbrotkernmehl, Sauerungsmittel: Citronensaure, Essigséure, Stabilisator: Johan-
apria nisbrotkernmehl, Gelatine, Speisesalz, Konservierungsstoff: Sorbinsaure
Sahne, dickgelegte Milch (mit Konservierungsstoff: Sorbinséure), WiirzsoBe (8% Porree
JPetrella” (bezogen auf das Gesamtprodukt), Speisesalz, Gelatine, Stabilisator: Johannisbrotkern-
163 Porree 20162320 12 52,58 mehl, Sauerungsmitteln: Citronenséure, Essigsaure, Milchsaure, Antioxidationsmitteln:

Ascorbinséure, Konservierungsstoff: Sorbinséure).
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Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
Petrella“ Frischkase Doppelrahmstufe, 3,5% Bérlauch, Schnittlauch, Zwiebel, Speisesalz, Gelatine,
163 é iy 20162337 1 52,58 Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Sauerungsmittel: Citronensaure, Essigsaure, Stabili-
driauc sator: Johannisbrotkernmehl, Gelatine, Speisesalz, Konservierungsstoff: Sorbinséure
163 "BUk.O Der 10311592 52,58 weitere Zutat: Speisesalz
Sahnige
164 '}’(?;Etoe " Hliaritz- 10311608 52,58 weitere Zutaten: Speisesalz, Zwiebeln, Roter Paprikapulver, Dill, Gewiirze
M weitere Zutaten:Ananas (17%), Staubzucker mit Kartoffelstérke (Staubzucker, Kartoffel-
164 | ,Buko” Ananas | 10813065 52,58 starke), Speisesalz
,Buko" Balance, weitere Zutat: Magermilchjoghurt, 10%, Speisesalz, MilcheiweiB, Verdickungsmittel
164 Natur 10284643 52,58 (Johannisbrotkernmehl, Natiumalginat), Saccarose
164 k?;ﬁt% rPIkante— 10284070 52,58 weitere Zutaten: Speisesalz, Zwiebeln, Roter Paprikapulver, Dill, Gewiirze
164 = ,Buko” Bérlauch | 20111694 52,68 weitere Zutaten: Barlauch, Friihlingszwiebeln, Zwiebeln, Speisesalz, Gewirze
165 | ,Farmi“ Natur 20031107 52,58 Milch, Sauerungskulturen, Speisesalz, mikrobielles Lab
165 | ,Farmi“ Krauter | 20031114 52,58 Milch, Sauerungskulturen, Speisesalz, Kréuter, natiirliche Aromen, mikrobielles Lab
,Philadelphia“ i : Milcheiwei is, Speisesal i i isbrot-
165 p 13353636 52,58 weitere Zutaten: Milc Berzeugnis, Speisesalz, Verdickungsmittel (Johannisbrot
Natur kernmenhl)
,Philadelphia“ weitere Zutaten: MilcheiweiBerzeugnis, Kréuter, Zwiebeln, Knoblauch, Speisesalz, Verdi-
165 Krauter 13353605 52,58,60 ckungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Carrageen), Aroma (enthalt Sellerie)
weitere Zutaten: Ananas: Ananas, Zucker, Speisesalz, Gelatine, Verdickungsmittel
(Johannisbrotkernmehl)
Provence: Wasser, Knoblauch (enthélt Weizenmehl), Speisesalz, Kréuter, Verdickungsmit-
tel (Johannisbrotkernmehl)
,Buko* Natur: Speisesalz
166 Sortiment 10828533 51,52,58 Pfeffer: Pfeffer, Speisesalz, Gelatine, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl)
Schnittlauch: Schnittlauch, Speisesalz, Gelatine, Verdickungsmittel (Johannisbrotkern-
mehl)
Krauter: Zwiebeln, Speisesalz, Paprika, Gelatine, Verdickungsmittel (Johannisbrotkern-
mehl)
166 | ,Buko" Natur 10817377 52,58 weitere Zutaten: Wasser, Speisesalz, Verdickungsmittel: Johannsibrotkernmehl
,Buko* Frisch- weitere Zutaten: Wasser, Zwiebeln (1,6%), Speisesalz, Paprika, Verdickungsmittel
166 kase Krauter 10828489 51,52,58 (Johannisbrotkernmehl), Dill, Knoblauchpulver (Weizenmehl)
167 "N.I.IIChMeISter 12444571 52,58 Frischkése, Speisesalz, Krauter, natiirliches Aroma
Kréuter
167 MilchMeister 12444526 52,58 Frischkase, Speisesalz
Natur
167 "M"ChM.eISter 12444618 52,58 Frischkase, Verdickungsmittel (E1442, Johannisbrotkernmehl), Speisesalz
Natur, leicht
MilchMeister* Frischkase, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl, modifizierte Starke, Speisesalz,
167 Sghnlttlauch, 13242480 52,58 Schnittlauch, Aroma
leicht
m pasteurisierte Milch, Sahne, Wasser, Milchsaurebakterien, Milchmineralkonzentrat,
167 | ,Cheesy“ Natur | 13247713 52,58 Speisesalz (1%), Vitamin D
,Cheesy" Natur, Frischkése, Wasser, Salz (1,1%), MilcheiweiB
168 leicht 13247768 52,58 kann Spuren von Erdnlissen enthalten
,Cheesy” pasteurisierte Milch, Sahne, Wasser, Milchsaurebakterien, Milchmineralkonzentrat,
168 Krauter 13247744 52,58 Speisesalz (1,1%), Knoblauch, Kréuter (0,6%), Aroma, Pfeffer, Vitamin D
,Cheesy" Frischkase, Wasser, Salz (1,3%), MilcheiweiB, Knoblauch und Gewiirzkruter, natiirliches
168 Kréuter, leicht 13247751 52,58 Aroma, weiBer Pfeffer kann Spuren von Erdniissen enthalten
o Frischkase (50%), Sahne (27%), MilcheiweiB, Schmelzsalze (E341, E452, E339, E331),
168, Kiri* Sahne 10784082 52,58 Salz, Milchmineralstoffe, Verdickungsmittel (Carrageen)
Frischkase (50%), Sahne (24%), Wasser, Magermilchjoghurt (8%), MilcheiweiB, Schmelz-
168 | Kiri“ Kréuter 10787151 52,58 salze (E341, E452, E339, E331), Salz, natirliches Aroma, Kréuter, Milchmineralstoff-
konzentrat
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Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
Krauter der Provence: Frischkése, Creme Fraiche, Butter, Wasser, Speisesalz, Krauter,
Gewiirze, Zucker, Verdickungsmittel (E466), Speisegelatine, natiirliche Aromen, Séue-
rungsmittel (Citronensdure)
7 Tomate & Basilikum: Frischkése, Butter, Creme Fraiche, Tomaten (14,4%), Kirschtomaten
169 ,Bresso 13253738 12 52,58 (3,6%), Basilikum, getrocknete Tomaten, Speisesalz, Zucker, Starke, Pfeffer, Basilikum-
ol, Farbstoff (Paprikaextrakt), Speisegelatine, Verdickungsmittel (E466)
Meerrettich: Frischkése, Creme Fraiche, Butter, Wasser, Meerrettich (6%), Pflanzendl,
Speisesalz, Verdickungsmittel (E466), Speisegelatine
JExquisa“ Frischkése, Salz, Krauter, Gewiirze, Zwiebeln, Knoblauch, Verdickungsmittel (Johannis-
169 Krauter 20053871 52,58 brotkernmehl, Guarkernmehl und Carrageen)
169 | ,Exquisa“ Natur | 20053925 52,58 Frischkase, Salz, MilcheiweiB
169 »Exquisa .Natur’ 14096433 58 Frischkése laktosefrei (Lactase), Salz < 0,1% laktose
laktosefrei
»EXquisa“ Frischkése, Salz, Inulin, Citrusfaser, Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl, Guarkern-
169 Balance, Natur 20053949 52,58 mehl und Carrageen
170 ‘,’\:;T:Jlfdelphla 10286517 52,58 weitere Zutaten: MilcheiweiBerzeugnis, Speisesalz, Verdickungsmittel (E410)
Philadelphia® weitere Zutaten: MilcheiweiBerzeugnis, fettarmer Joghurt (13,5%), Speisesalz, Stabili-
170 | 7. gt 12563586 52,58 satoren (Johannisbrotkernmenhl, Carrageen), Magermilchpulver (0,3%), Sauerungsmittel
mit Joghurt (Citronensdure)
L,Philadelphia“ Milch, MilcheiweiBerzeugnis, Kréuter, Zwiebeln, Knoblauch, Speisesalz, Verdickungsmit-
170 Krauter 10284377 52,58,60 tel (Johannisbrotkernmehl, Carrageen), Aroma (enthélt Sellerie)
Philadelphia® weitere Zutaten: MilcheiweiBerzeugnis, Krauter, Zwiebeln, Knoblauch, Speisesalz,
171 % | Kr 10784488 52,58,60 Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Carrageen), Sduerungsmittel (Citronenséure),
alance Krauter Aroma (enthélt Sellerie)
L,Philadelphia“ weitere Zutaten: MilcheiweiBerzeugnis, Speisesalz, Verdickungsmittel (E410, E407),
4 Balance 10282892 52,58 Sauerungsmittel (Citronenséure)
Frischkase der Rahmstufe, Zucker, MilcheiweiBerzeugnis, Kakaobutter, Magermilchpul-
Philadelphia“ ver, Kakaomasse, fettarmes Kakaopulver, SiBmolkenpulver, Butterreinfett, Verdickungs-
171 7. Milk 13829131 52,57,58 mittel (Johannisbrotkernmehl, Carrageen, Natriumcarboxymethylcellulose), Speisesalz,
mit Milka Emulgator (Sojalecithin), Aroma Vanillin, Sduerungsmittel (Citronensdure). Kann Spuren
von Niissen enthalten
171 Frischkése 13915742 5258 Magermilch, Rahm, Buttermilch, Buttermilchpulver, Milchséurebakterien, MilcheiweiBe,
Natur Salz.
Frischkése Magermilch, Rahm, Buttermilchpulver, MilcheiweiBe, Milchsaurebakterien,Salz, Krauter
17 Krauter 13915773 52,58 (Petersilie, Schnittlauch, Knoblauch, Pfeffer)
172 RLrguTtZ?are 20124830 52,58 Frischkdise, Speisesalz, Knoblauch, feine Krduter, Pleffer
74% Magermilchjoghurt, 11% pflanzliches Fett gehértet, 11% pflanzliches Ol, Milchei-
172 | ,Brunch* Natur | 11861546 12 52,58 weiB, Frischkase, Speisegelatine, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl), Speisesalz,
Aroma, Farbstoff (Beta-Carotin)
172 | ,Brunch” Natur | 11682332 52,58 79% Rahm, 15% Magermilchjoghurt, MilcheiweiB, Frischkése, Speisesalz, Speisegelatine
LBrunch” 78% Rahm, 15% Magermilchjoghurt, MilcheiweiB, Speisesalz, Frischkése, Krauter,
172 Krauter 11682387 52,58 Speisegelatine, Gewtirze
Castello® weitere Zutaten: 8% Ananas, 6% Ananassaft aus Ananassaftkonzentrat, 5% Mandeln,
173 | 7 10286074 1 52,58,59 5% Papaya, 3,5% Zucker, Speisegelatine, Speisesalz, Zitrusfasern, Stabilisator: Johan-
Ananastorte nisbrotkernmehl, Konservierungsstoff: Sorbinsaure
,Castello* weitere Zutaten: 3% Pfeffer, Speisesalz, Speisegelatine, Stabilisator: Johannisbrotkern-
173 Pfeffertorte 10315446 1 52,58 mehl, Konservierungsstoff: Sorbinsaure
Castello® weitere Zutaten: 7% Haselnisse, Nougat (Zucker, Haselniisse, Kakaobutter, Kakao-
173 E{ 10286067 1 52,58,59 masse, Vanillin), Rosinen, 3% Rum, Zucker, Speisegelatine, Speisesalz, Stabilisator:
umtorte Johannisbrotkernmehl, Konservierungsstoff: Sorbinsaure
JLastello* weitere Zutaten: 1% Schnittlauch, Speisesalz, Speisegelatine, weiBer Pfeffer, Stabilisator:
173 tS(;!t'mlttlaUCh_ 10315439 1 52,58 Johannisbrotkernmehl, Konservierungsstoff: Sorbinséure
orte
,Castello" weitere Zutaten: 9% rote und griine Paprika, 4% Zwiebeln, Speisesalz, Gelatine, Gewir-
174 Pikanttortchen 10784358 1 52,58 ze, Krduter, Stabilisator (Johannisbrotkernmehl), Konservierungsstoff (Sorbinséure)
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Seite Artikel Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe

Castello* pasteurisierte Milch und Sahne, Ananas (13%), Mandeln (5%), Papaya (5%), Cashewniis-

174 Z srich 10283165 1 52,58,59 se, Orangenlikdr (3%), Milchprotein, Gelatine, Speisesalz, Zitrusfaser, Milchséurekultu-
nanastortchen ren, Stabilisator (Johannisbrotkernmehl), Konservierungsstoff (Sorbinséure)

,Castello* weitere Zutaten: 5% Pfeffer, Speisesalz, Gelatine, Stabilisator: (Johannisbrotkernmehl),
174 Pfeffertdrtchen 10283189 1 52,58 Konservierungsstoff (Sorbinséure)

ALl weitere Zutaten: 5% Schnittlauch, Speisesalz, Gelatine, Stabilisator (Johannisbrotkern-
174 %ﬁg&?}uw— 10283172 1 52,58 mehl), Konservierungsstoff (Sorbihsiure) Y Y

Ziegenfrisch- 100% pasteurisierte Ziegenmilch, Milchséurebakterien, Salz, Gerinnungsmittel, Konser-
175 kase-Rolle 10838099 1 52,58 vierungsstoff: E202 Kaliumsorbat
175 | Mascarpone 14607103 52,58 keine weiteren Zutaten
175 | Mascarpone 11408079 52,58 Sahne, Séuerungsmittel: Citronenséure

Galbani . s s . )
175 Mascarpone 10281765 52,58 italienischer Frischkdse, Sauerungsmittel (Citronensaure)

,Biraghi” ) . . .
176 Ricotta 13360177 52,58 Milchmolke, Rahm, Salz, Saurungsmittel (Citronenséure)
176 = Galbani Ricotta | 12973828 2 52,58 weitere Zutaten: Sauerungsmittel: Citronenséure, Milchséure

Galbani ) L e . s
176 Mozzarella 10285633 52,58 Milch, Salz, Lab (mikrobiell), Sauerungsmittel (Citronensaure)
176 | Mozzarella 20116262 52,58 Milch, S&uerungsmittel (Citronenséure), Salz, mikrobielles Lab

Orig. ital. - . . ! .
177 Mozzarella 10814284 52,58 pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Saureregulator (Citronensaure), Lab
177 m?éé? il 11123699 52,58 Milch, Salz, Sauerungsmittel (Citronenséure), mikrobielles Lab
177 3?:';;;:6"8 10289129 52,58 Milch, Salz, Lab, Sauerungsmittel (Citronenséure)
177 | MozzarellaRolle = 11708544 52,58 Milch, S&uerungsmittel (Citronenséure), Salz, Lab Labsorte: mikrobiell
177 glcohzéiall)frllla;und 13627355 52,58 pasteurisierte Kuhmilch, Kochsalz, Starterkulturen, mikrobielles Lab
178 ;Eh'\élltl))faz:r?tllls d 14640575 52,58 weitere Zutat: Sauerungsmittel (Citronensaure)

Mozzarella, pasteurisierte Kuhmilch, Kochsalz, Starterkulturen, mikronielles Lab, Trennmittel
178 gewlirfelt 13632922 52,58 (Kartoffelstarke)
178 ggﬁﬂla 11123736 52,58 Milch, Sauerungsmittel (Citronenséure), Speisesalz, mikrobielles Lab
178 g/leorfér?rel:}l?nis“ 11708551 52,58 Milch, Sauerungsmittel (Citronenséure), Salz, Lab (mikrobiell)
178 21':;?'[; e 12344413 52,58 pasteurisierte Milch, Speisesalz, Starterkulturen, mikrobielles Lab
179 ?:rgﬁ;a Moz- 14281082 52,58 65% Mozzarella, unjodiertes Salz, mikrobielles Lab, 35% Sahne
179 gglflfglmozzare"a 14405433 52,58 Biiffelmilch 100%, unjodiertes Salz, tierisches Lab, natiirliche Molke
179 leuafagloyozza_ 12121731 52,58 Biiffelmilch pasteurisiert, Milchsaurekulturen, Salz,Lab

Chester (50%), Wasser, Butter, MilcheiweiB, Schmelzsalze (E331, E452, E339), Speise-
180 ' Chester, Block 10827840 12 52,68 el st (st
180 Emg(emaler’ 10827857 52,58 65% Emmentaler, Wasser, Butter, MilcheiweiB, Schmelzsalze (E452, E339), Speisesalz
180 | Sahne 10283936 52,58 Butter, Sahne (30%), Kése (23%), Molkenpulver, Wasser, Schmelzsalze (E339, E451)
" Kase (37%), Butter, Wasser, Molkenpulver, Schmelzsalze (E339, E451), MilcheiweiB,
181 | Krauter 10283943 52,68 Jodsalz, Kréuter
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Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
A Kése (41%), Butter, Wasser, Molkenpulver, Salami (3%), Schmelzsalze (E339, E451),
181 Salami 10284131 52,58 e i
Bayerngold Kase(35%), Wasser, Butter, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E451, E452),
181 Sahne 10842089 52,58 Vollmilchpulver, Milchzucker, Speisesalz
Bayerngold Kase (35%), Wasser, Butter, SiiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E451, E452),
181 Krauter 20040024 52,58 Vollmilchpulver, Milchzucker, Kréuter, Speisesalz
Schmelzkése- Kase (mit Farbstoff: E160a), Wasser, Molkenpulver, Schmelzsalze (E339,E450, E452),
) Butter, Stérke
181 | zubereitung 13028145 12 52,58 Sorte Champignon: Champignons, Butter-, Steinpilze,
Runddose Sorte Krauter: Salz, Gewiirze, Krauter, Aroma
Suel k- 50% Kése (mit Farbstoff: Beta-Carotin), Wasser, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339
N 0 . - ] y ) 1]
182 zubereltung 13028138 12 52,58 E450, E452), Stérke, nur bei Sorte Krduter: Kochsalz, Gewiirze, Kréuter, Aroma
Runddose
Schmelzkase- Molkenerzeugnis, Wasser, 23 % Kése, Butter, MilcheiweiB, Schmelzsalze (E452, E450)
N ) ) o ] v 1 y ]
182 zubereitu ng 10287071 19 52,58 Verdickungsmittel (Guarkernmehl, Carrageen)
Sahne
Schmelzkase- 35% Kéise, Molkenerzeugnis, Wasser, Butter, Schmelzsalze (E452, E341), MilcheiweiB,
182 | zubereitung 10281970 12 52,58 Verdickungsmittel (Carrageen, Guarkernmehl), Farbstoff (Beta-Carotin), Labsorte:
Hollander mikrobiell oder tierisch
Schmelzkése- Wasser, 25% Kase, Molkenerzeugnis, Butter, MilcheiweiB, Schmelzsalz (E 450, E452,
183 | zubereitung 10281987 52,58 E341), Zwiebeln, Verdickungsmittel (Guarkernmehl, Carrageen), Speisesalz, Krauter,
Krauter Knoblauch, Aroma
Wasser, 37% Kase, Molkenerzeugnis, 2% Kochschinken (Schweinefleisch, jodiertes
. Speisesalz, Gewirze: Pfeffer, Knoblauch, Dextrose, Stabilisatoren: E450, E451,
Schmelzkése- Konservierungsstoff: E250) Schmelzsalze (E450, E452, E339), Micheiwei, Butter, Ver-
183 | zubereitung 10281666 1,16 52,58 dickungsmittel: Guarkernmehl, Carrageen, Speisesalz, Labsorte mikrobiell oder tierisch,
Schinken MilcheiweiB, Schmelzsalze (E339, E341, E452), 2,7% Kochschinken (Schweinefleisch,
jodiertes Speisesalz, Gewlirze: Pfeffer, Knoblauch, Dextrose, Stabilisatoren: Natriumdi-
phosphat, Natriumtriphosphat, Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Speisesalz
183 (F?:(labsim Bel 14285431 52,58 weitere Zutaten: Schmelzsalze (E452, E331), Lab: Kalberlab
183 g?gfz zistche 10829141 52,58 Kase (52%), Wasser, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E452)
Leicht & i .
184 10841952 52,58 Kase (52%), Wasser, SiiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E452)
Schmeckt
Schmelzkdse- Kése (41%), Wasser, Butter, Sahne (7,5%), Molkenpulver, Schmelzkése (E339, E451),
184 Ecken, sortiert 10282069 1 52,58 Salami, Jodsalz, MilcheiweiB, Gewiirze, Kréuter, Konservierungsstoff (Nisin)
Krauter: weitere Zutaten:Butter, Wasser, Kése (26%), StiBmolkenpulver, Schmelzsalze,
(E339, E450, E451, E452), MilcheiweiB, Kréuter, Konservierungsstoff (Nisin)
Allgéuer: weitere Zutaten:Kése (45%), Wasser, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339,
E450, E451, E452), Jodsalz, Konservierungsstoff (Nisin)
Schmelzkase- Sahne: weitere Zutaten: Butter, Sahne (26%), Kése (24%), StiBmolkenpulver, Wasser,
184 ) 10284179 1 52,58 Schmelzsalze (E339, E450, E451, E452), MilcheiweiB, Konservierungsstoff (Nisin)
Sortiment Holldnder: weitere Zutaten:Kése (40%), Wasser, Butter, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze,
(E339, E450, E451, E452), Jodsalz, Konservierungsstoff (Nisin)
Tomate/Paprika: weitere Zutaten: Butter, Kase (24%), Wasser, StiBmolkenpulver, Tomaten
(8%), Paprika (7%), Schmelzsalze (E339, E450, E451, E452), Zwiebel, Gewiirze,
Konservierungsstoff (Nisin)
Milkana Cremig Leicht Kréuter: Kése (40%), Magermilch, Sahne, Butter, Molkenpulver,
. Schmelzsalze (E331, E339, E451), Jodsalz, Kréauter, Konservierungsstoff (Nisin)
Schmelzkése- Milkana Cremig Leicht: Kése (41%), Magermilch, Rahm, Molkenpulver, Schmelzsalze
185 = Sortiment 20113056 1 52,58 (E331, E339, E451) Jodsalz, Konservierungsstoff (Nisin)
Cremig leicht Milkana Cremig Leicht Schinken: Kése (40%), Magermilch, Butter, Molkenpulver,
Schinken (4%), Schmelzsalze (E331, E339, E451), Gewlirze, Jodsalz, Tomatenmark,
Konservierungsstoff (Nisin)
Butter, Sahne (26 %), Kase (24%), StiBmolkenpulver, Wasser, Schmelzsalze (E339, E450,
185 | Sahne 10284056 | 1 52,58 E451, E452), MilcheiweiB, Konservierungsstoff (Nisin)
" Butter, Wasser, Kase (26%), StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E451, E452),
185 | Krauter 10284063 1 52,58 MilcheiweiB, Krduter, Konservierungsstoff (Nisin)
. Butter, Ké&se (24%), Wasser, StiBmolkenpulver, Tomaten (8%), Paprika (7%), Schmelzsal-
185 Tomate-Paprika | 10289198 1 52,58 ze (E339, E450, E451, E452), Zwiebel, Gewiirze, Konservierungsstoff (Nisin)
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Milkana Cremig Leicht Krauter: Kase (40%), Magermilch, Sahne, Butter, Molkenpulver,
Schmelzsalze (E331, E339, E451), Jodsalz, Krauter, Konservierungsstoff (Nisin)

Classic, Milkana Cremig Leicht: Kase (41%), Magermilch, Rahm, Molkenpulver, Schmelzsalze
158 laktosefrei LORlg Y 1 58 (E331, E339, E451) Jodsalz, Konservierungsstoff (Nisin)
Milkana Cremig Leicht Classic: Kase (62%), Wasser, Schmelzsalze (E339, E451, E 452,
Jodsalz, Konservierungsstoff (Nisin)
. Kase (40%), Wasser, Butter, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E451, E452),
186 | Hollander 10284087 1 52,58 Jodsalz, Konservierungsstoff (Nisin)
M Kase (45%), Wasser, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E451, E452),
186 Allgauer 10284094 1 52,58 Jodsalz, Konservierungsstoff (Nisin)
. . Kase (41%), Magermilch, Rahm, Molkenpulver, Schmelzsalze (E331, E339, E451),
186 | Cremig-leicht 12239801 1 52,58 Jodsalz, Konservierungsstoff (Nisin)
HAdler” Edel- Kase (27%), Butter, rehydrierte entrahmte Milch, rehydrierte Molke, Schmelzsalze (E450,
618 creme, Sahne Ianigza 52,58 E452, E339), Séuerungsmittel (E330), Salz
Adler* Edel- Kase (27%), Butter, rehydrierte entrahmte Milch, rehydrierte Molke, Kréutermischung
186 | K 14182563 52,58 1,6% (Salz, Kréuter, Gewiirze, Aroma), Schmelzsalze: E450, E452, E339, Sauerungs-
creme, Krauter mittel: £330, Salz
LAdler* Kése (29%), Butter, rehydrierte entrahmte Milch, rehydrierte Molke, Champignons (5%),
187 | Edelcreme, 14182648 52,58 getrocknete Champignons (0,5%), Schmelzsalze (E450, E452, E339), Salz, Sauerungs-
Champignon mittel (E330)
Adler Edel- i 4 9 4 -
187 | » dle fje 14182549 52,58 rehydnerte Molke, Kése (41%), Butter, Schmelzsalze (E450, E452, E339), Sduerungs
creme, leicht mittel (E330)
,Adler* Kéise (42%), Butter, rehydrierte entrahmte Milch, rehydrierte Molke, Kase (42%), Butter,
187 | Edelcreme, 14182594 52,58 1,5% Krautermischung (Salz, Krauter, Gewiirze, Aroma), Schmelzsalze (E450, E452,
Krauter-leicht E339), Séuerungsmittel (E330)
187 | Sahne 10841969 52,58 Kase (43%), Wasser, Butter, SiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E452)
187 = Champignon 10841983 52,58 Kase (52%), Wasser, SiiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E452), Champignons
188 | Kréuter 10841976 52,58 Kase (52%), Wasser, SiiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E452), Kréuter
. o . N ) e )
188 | Pikant 10841990 52,58 Kase (53%), Wasser, StiBmolkenpulver, 5% Paprika/Gurken-Relish (Paprika, Gurken,

Zucker, Zwiebeln, Branntweinessig, Tomatenmark), Schmelzsalze (E339, E450, E452)

Kase (52%), Wasser, StiBmolkepulver, 6% Salami (Schweinefleisch, Speck, Jodsalz
188 | Salami 10842003 2 52,58 (Kochsalz, Kaliumjodat), Dextrose, Gewiirze, Gewiirzextrakte, Antioxidationsmittel (E315,
E316), Rauch), Schmelzsalze (E339, E450, E452)

Natur: Kése (52%), Wasser, SiiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E452)

Schnittlauch: Kése (52%), Wasser, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E452),

Schnittlauch

S Krauter: Kase (52%), Wasser, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E452),

chmelzkase- Kréuter

188 Sortiment 13450427 52,58 Pikant: Kase (53%), Wasser, StiBmolkenpulver, 5% Paprika-Gurken-Relish (Paprika,
Gurken, Zucker, Zwiebeln, Branntweinessig, T¢ 1ark), Sc e (E339, E450,

E452)

Champignon: Kase (52%), Wasser, StiBmolkenpulver, Schmelzsalze (E339, E450, E452),

Champignons

189 EII;J;]:;L;CKS_ 10280164 52,58 48% Kase, Molkenerzeugnis, Wasser, Schmelzsalze (E452, E339), modifizierte Starke

Sahne: Butter, 27% Kése, Molkenerzeugnis, Wasser, Schmelzsalz (E452, E331, E339),
Milcheiwei

Schinken: 37% Kése, Molkenerzeugnis, Wasser, Butter, MilcheiweiB, Schmelzsalze
(E452, E341, E339), Schinken (2,7%) (Schweinefleisch, Nitritpokelsalz (Kochsalz,
Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Zuckerstoffe, Gewiirze, Antioxidationsmittel: Natrium-
ascorbat, Rauch), Speisesalz

Krauter: 30% Kése, Molkenerzeugnis, Wasser, Butter, MilcheiweiB, Schmelzsalz (E452,
E341, E339), Zwiebeln, Speisesalz, Krduter, Knoblauch, nattirliches Aroma

Schmelzkase,

ke sortiert

10287736 12 52,58

Rehydrierte entrahmte Milch, Kése, Butter, MilcheiweiB, Schmelzsalze: E452, E341,
E331, E450, E330, E339, Salz, Vitamin D

Rehydrierte entrahmet Milch, Kase, MilcheiweiB, Schmelzsalze: E452, E451, E330,
Butter, Aroma

189 | Lavache quirit | 10977354 52,58

189 | Lavache quirit | 10977378 52,58

Sauermilchquark, Butter, Wasser, Speisesalz, Schmelzsalze (E339, E452), Kimmel,

189 Landkochkise ~ 20104344 | 12 52,58 Parbetoft ot ot

»Scheibletten*
Emmentaler

Kase, Emmentaler 28%, Butter, Wasser, Magermilchpulver, Schmelzsalze (E452, E339,

190 E341), Kartoffelstarke, Speisesalz, Farbstoff (E160a, E160c)

12719136 12 52,58
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Seite Artikel Artikelnr. P Allergene  Zutaten
Zusatzstoffe
»Scheibletten® Kase, Wasser, Butter, Magermilchpulver, Kartoffelstarke, Schmelzsalze (E452, E339,
190 Holldnder 12719150 12 52,58 E341), MilcheiweiB, Salz, Farbstoffe (E160a, E160c)
»Scheibletten” Kése (28%), Mozzarella (20%), Wasser, Magermilchpulver, Chester (10%), Butter, Kartof-
190 Chesterella 12719488 12 52,58 felstérke, Schmelzsalz (E452), Farbstoffe (E160a, E160c), Saureregulator (E500)
»Scheibletten® Kase, Butter, Wasser, Magermilchpulver, Kartoffelstérke, MilcheiweiB, Schmelzsalze
190 Toast 12719563 12 52,58 (E452, E341), Farbstoffe (E160a, E160c), Salz, Sdureregulator (E500)
Chester Cheddar-Kése (51%), Wasser, Butter, MilcheiweiB, Magermilchpulver, Molkenpulver,
191 Scheib 13741211 12 52,57,58 Schmelzsalze (E331, E339), natiirliches Aroma, Salz, Farbstoffe (E160a, E160e),
chelpen Trennmittel (Sojalecithin)
ks Emmentaler, Wasser, Butter, Walniisse (12%), Schmelzsalze (E452, E450, E339),
191 | Walnuss-Kase | 20020439 52,58,59 Verdickungsmittel (E407, E410, E415), natiiiche Aromen
Rambol® Frischkase (80%), Wasser, schwarzer Pfeffer, MolkeneiweiB, Speisestarke, Schmelzsalze
191 E’f i 20035228 52,57,58 (E331, E339), Speisesalz, MilcheiweiB, Gelatine, Aroma, Geliermittel (Carrageen),
erter Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl), Reifungskulturen, Soja
rekonstituierte Magermilch, Kése (26%), Butter, Wasser, Nussmischung (7,5 % Walniisse,
,Rambol* Haselniisse), MilcheiweiB, Schmelzsalze (E339, E450, E452), Speisesalz, Verdickungs-
191 Walnuss 14038051 112 52,58,59,60 mittel (Carrageen, Johannisbrotkernmehl), Aroma (enthélt Sellerie), Farbstoff (ein-faches
Zuckerkulér), Konservierungsstoffe (E200, E202)
Kase (27%), Wasser, rekonstituierte Magermilch, Butter, Nussmischung, (7,5 % Wal-
,Rambol* niisse, 4,5% Haselniisse), MilcheiweiB, Schmelzsalze (E339, E450, E452), Speisesalz,
192 Walnuss 10284711 52,58,59,60 Verdickungsmittel (Carrageen, Johannisbrotkernmehl), Aroma (enthalt Sellerie)
Spuren von Ei und Fisch maglich
Kase (32%), Wasser, Butter, Waln(isse (7,5%), Milchpulver, MilcheiweiB, Haselniisse
199 ,Rambol* 10789025 112 52,57,58, (1,5%), Speisesalz, Aroma (mit Sellerie), Soja, Schmelzsalz (E339, E450, E452),
Walnuss ! 59,60 Geliermittel (Carrageen), Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl), Konservierungsstoff
(E200, E202), Farbstoff (Zuckerkuldr)
Feine Creme fiir Trinkwasser, 25% Kése, 21% pflanzliches Fett, Butter, Molkenerzeugnis, Schmelzsalze
B Kasegerichte 14276194 12 52,58 (Natriumphosphate, Triphosphate), Speisesalz, Farbstoff (Beta-Carotin), Gewiirz
192 Egg:gﬁifr 12714315 12 52,58 Kase, Wasser, Butter, Schmelzsalze (E339, E452), Aroma, Salz, Farbstoff (Beta-Carotin)
195  Markenbutter 20137977 52,58 Rahm, Milchséurebakterienkulturen und daraus gewonnenes Milchséure-Konzentrat
195 | Markenbutter 14023620 52,58 Butter
195 | Markenbutter 14036460 52,58 Rahm, Milchsaurebakterienkulturen und daraus gewonnenes Milchséure-Konzentrat
195 | ,MinusL* Butter | 12317912 58 Butter
196 = Markenbutter 14035326 52,58 Rahm, Milchsdurebakterienkulturen und daraus gewonnenes Milchsaure-Konzentrat
196 | Markenbutter 13277505 52,58 Butter
196 = Markenbutter 14035319 52,58 Rahm, Milchsurebakterienkulturen und daraus gewonnenes Milchséure-Konzentrat
196 | Butter 14017346 52,58 Butter
197 | Butter 13520168 52,58 Butter
197 | Butter 13069872 52,58 Butter
197 | Alpenbutter 13498771 52,58 Butter
197 | Alpenbutter 13498726 52,58 Butter
198 | Butterrolle 14610011 52,58 Butter
198 | Butterrolle 14610103 52,58 Butter, Speisesalz (1,4%)
Kréuterbutter- Butter, Zwiebeln, Petersilie (6%), Knoblauch (3%), Salz, Buttermilch, Kréuter, Gewilrze,
198 rolle 10274996 52,58 Starke (Kartoffel, Tapioka), Sduerungsmittel (Citronensdure), natiirliches Knoblaucharoma
Knoblauch- Butter, Buttermilch, Knoblauch 7%, Gewiirze, Salz, Stérke (Kartoffel, Tapioka), S&ue-
198 butterrolle 10786390 52,58 rungsmittel (Citronensdure), natiirliches Knoblaucharoma
199 | Butterfly 12741885 52,58 Butter 79%, Magermilchjoghurt
199 | Butterfly 20141233 52,58 Butter 79%, Magermilchjoghurt
199  Butterfly 12741908 52,58 Butter 79%, Magermilchjoghurt
TK-Butter-
199 12721450 52,58 Butter
rosetten
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Zusatzstoffe
ogp | TButter 14364006 52,58 Butter
rosetten
TK-Kréduter- Butter (85%), Krauter (7,4% Petersilie u. Schnittlauch), Zwiebeln, Salz (1,8%), Knoblauch,
200 butterrosetten 14388873 52,58 Wasser, Pfeffer, Zitronensaft, Citrusfasern, nattirliches Knoblaucharoma
20p | TCAIeNbULEr- | 4416660 52,58 Butter
rosetten
TK-Krauter- Butter, Zwiebeln, Petersilie (6%), Knoblauch (3%), Salz, Buttermilch, Krauter, Gewirze,
200 butterrosetten 14357886 52,58 Stérke (Kartoffel, Tapioka), Sduerungsmittel (Citronensdure), nattirliches Knoblaucharoma
200 le'igﬁite" 13243586 52,58 Butter, Wasser
TK Zitronen- Deutsche Markenbutter 80%, Zwiebeln, Zitronensaft 4,8%, Speisesalz, Zitronenschale
201 Dillbutter 14539916 52,58 2%, Dil
TK Butter-Knob- Butter 39%, pflanzliche Margarine 34%, Zwiebeln, Knoblauch 6,7%, Speisesalz,
2 lauch-Mousse 14539923 51,52,58 Zitronensaft, Malzextrakt, Pfeffer
Pflanzliches Fett ungehartet, Butter, Jalapenos, Tomatenmark, 3% Chili, Aromat (Speise-
TK Butter salz, Maltodextrin, Hefeextrakt, pfl. O1, Zwiebeln, Gewiirze, Gewiirzextrakt), Speisesalz,
201 - 14539947 52,58 ZwiebelgrieB, Paprika fliissig (Wasser, Speisesalz, Saureregulator: E325, Natriumlactat,
Chili-Mousse Gewiirzaroma, Pflanzendl, Gewdirze, Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Xanthan),
Zitronensaft, Cumin, Essig
ooy  Feines 13732394 58 Butterrenfett
Butterschmalz
204 Efé’geit%al 20006068 54 Hiihnereier, Wasser, Salz, Sauerungsmittel: Citronenséure E330 und Essigséaure E260
204 Eier, gekOCht 12140510 54 Huihnereier,Wasser, Branntweinessig, Salz, Schutzgas: Kohlendioxid E290, Stickstoff
und geschalt E941
204 | EI6N OOKOCNE 4570783 54 Eier, geschilt
und geschalt
Pasteurisierte
A n Ei
204 Eier (mit Schale) 13638344 54 ier
205 | Vollei, frisch 13670603 54 Hiihnervollei 99,9%, Sauerungsmittel: Citronenséure E330
205 | Vollei, frisch 14192333 54 Hahnervollei 99,9%, Séuerungsmittel: Citronenséure E330
Schlemmer- Hihnervollei (86%), Sahne (5%), Vollmilch, Hiihnerfett, Maltodextrin, modifizierte Mais-
205 Rihrei. frisch 12880027 52,54,58,60 stéirke E1422, Speisesalz, Wiirzmischung (mit Sellerie), Sauerungsmittel: Citronensaure
tihrei, frisc £330
205 | Vollei, frisch 13682934 54 Hiihnereier (99,9%), Sauerungsmittel: Citronenséure
206 | Vollei, frisch 10852989 54 Hiihnervollei 99,9%, Séuerungsmittel: Citronensaure
206 | Vollei, frisch 34193037 54 Hiihnerei (99,9%), Sauerungsmittel: Citronensaure
206 | Eigelb, frisch 30012356 54 Hahnereigelb 99,9%, Sauerungsmittel: Citronenséure
Konditor-EiweiB, HiihnereiweiB 99,3%, Saureregulator: Milchsdure E270, Verdickungsmittel: Xanthan
206 frisch 12339792 54 E415, Stabilisator: Aluminiumsulfat E520
Schlemmer- Hiihnervollei (86%), Sahne (5%), Volimilch, Hiihnerfett, Maltodextrin, modifizierte Mais-
206 Rihrei, frisch 11422723 52,54,58,60 stérke, Speisesalz, Wiirzmischung (mit Sellerie), Sduerungsmittel (Citronensdure E330)
207 gﬁr]?:nftgih 34193051 52,54,58 Vollei (87%), Vollmilch (3,5% Fett), Rahm, Speisesalz, Sauerungsmittel (Citronensaure)
207 | TK-Spiegelei 34193075 54 Hahnereier (99,9%), pflanzliches 01
207 -glj—eK\;v%ffZ?Ch’ 14397066 54 Hiihnereier (99,9%), Sauerungsmittel (Citronenséure)
. HiihnereiweiB (75%), Hihnereigelb (23%), modifizierte Maisstérke (E1412), Speisesalz,
207 | TK-Eierrolle 10547878 o4 Séuerungsmittel (Citronenséaure E330)
TK- Eierrolle, HiihnereiweiB (75%), Hiihnereigelb (23%), modifizierte Maisstérke (E1412), Speisesalz,
208 Scheiben 11058069 54 S&uerungsmittel (Citronenséure E330)
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Zusatzstoffe
TK-Riihrei, Hiihnereier (84%), Trinkwasser, Rahm, Milch (3,5%), Speisesalz, Sauerungsmittel
208 fix & fertig 14311192 52,54,58 (Citronensaure), Maltodextrin, modifizierte Maisstérke, Rapstl
TK-Gourmet- Hiihnereier (63%), laktosefreie Milch (3,8% Fett), Trinkwasser, EiweiB, Maltodextrin,
208 13918279 54,58 modifizierte Maisstérke, Rapsol, Speisesalz, Verdickungsmittel (Xanthan), Séuerungs-
Omelett mittel (Citronensaure)
TK-Pfann- Teig 80%: Vollmilch, Weizenmehl, Ei, Rapsdl, jodiertes Speisesalz
209 | kuchen 13717872 51,52,54, Schokocreme 20%: Schokocreme (Zucker, pflanzliches 01, Haselniisse 3%, fettarmer
57,58,59 Kakao 2%, Magermilchpulver, Laktose, Molkenpulver, Emulgator (Sojalecithin),
Schokonella Vanillin) %-Angaben beziehen sich auf die Gesamteinwaage
TK—Ei»Patty Hiihnervollei (86%), Schlagsahne, Vollmilch, Hiihnerfett, modifizierte Stéarke (E1422),
209 ’ 14063640 52,54,58,60 Speisesalz, Wiirzmischung (mit Sellerie), Verdickungsmittel (Xanthan E415), Séuerungs-
natur mittel (Citronensaure E330)
TK—Ei—Patty Hiihnervollei (85%), Schlagsahne, Vollmilch, Schnittlauch (1,5%), Hihnerfett, modifizierte
209 Schnittl f’I 14063657 52,54,58,60 Stéirke (F1422), Speisesalz, Wiirzmischung (mit Sellerie), Verdickungsmittel (Xanthan
chnittlaucl E415), Sauerungsmittel (Citronenséure E330)
212 OJﬁ'r"agff.Ziﬁﬁ 13451363 100% Orangensaft
212 Plljrl]tta(?rrizgﬁf‘run 13555955 Pink Grapefruitsaft
212 Ourﬁpagfﬁ:sﬁ?tte 14637643 frisch gepresster Orangensaft, Karottensaft, Zitronensaft aus Zitronensaftkonzentrat
212 g:?;ﬁ;ggge 13292034 100% Blutorangensaft mit Fruchtfleisch
212 | Ananassaft 14641299 100% Ananassaft
213 | Fruit Cocktalil 13292409 frisch gepresster Orangensaft, Ananassaft, Erdbeermark, Passionsfruchtsaft
213 | Mango Cocktail | 13292461 frisch gepresster Orangensaft, Mangomark, Passionsfruchtsaft
213 Waldfrucht 13292539 Traubensaft aus Traubensaftkonzentrat, Erdbeermark, Schwarzes Johannisbeermark,
Nektar Brombeermark, Blaubeersaft aus Blaubeersaftkonzentrat, Himbeermark
213 | Kiwi Nektar 13292546 Kiwinektar
213 | Erdbeer Nektar | 13292560 Erdbeerpiiree, Wasser, Invertzuckersirup
214 | Mango Nektar 14641275 Mangopiiree, Wasser, Invertzuckersirup
214 E;:Eﬁsaft 13533670 100% Orangensaft mit Fruchtfleisch
o1y  Blutorange 13686956 Blutorange 100%
Frischsaft
214 g;ig%i_ 'e)ﬂ(?gl?tzl 13686970 Mehrfruchtsaft mit Fruchtmark und Fruchtfleisch
214 Err;gﬁ:aﬁ 13291990 100% Orangensaft
215 g:iﬁsgﬂ 11024880 100% Orangensaft mit Fruchtfleisch
215 Viele-Friichte 11917007 naturtriiber Apfelsaft, Traubensaft, Orangensaft mit Fruchtfleisch, Pfirsichmark, Bana-
Direktsaft nenmark, Ananassaft, Karottensaft, Passionsfruchtsaft, Mangomark
215 g:?;ﬁ;:g?te 11693611 100 % Blutorangensaft mit Fruchtfleisch
215 (C)l:jaangi'e’\lftas raaf_t 14177163 Orangensaft mit Fruchtfleisch (96%), Maracujasaft (4%)
215 Orange-Mango 13335823 Orangensaft mit Fruchtfleisch 80%, Mangomark 20%

Direktsaft
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Besuchen Sie auch unsere Internetseite

www.chefsculinar.de

Fachberatung, Fachkataloge
und vieles mehr!
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Wir leben Foodservice
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GV-Partner heiBt jetzt
CHEFS CULINAR

08.13124.830

Wir leben Foodservice

CHEFS CULINAR
Nord GmbH & Co. KG

BunsenstraBe 5

24145 Kiel

Tel.: +49 (0) 431 7108-0
Fax: +49 (0) 431 7108-1230

CHEFS CULINAR

Nord GmbH & Co. KG
Winsbergring 25

22525 Hamburg

Tel.: +49 (0) 40 85190-0
Fax: +49 (0) 40 85190-2950

CHEFS CULINAR
West GmbH & Co. KG

Holtumsweg 26

47652 Weeze

Tel.: +49 (0) 2837 80-100
Fax: +49 (0) 2837 80-332

CHEFS CULINAR

0st GmbH & Co. KG
Patterken 2

06686 Liitzen OT Zorbau
Tel.: +49 (0) 34441 95-5
Fax: +49 (0) 34441 95-6000

GV-Partner

Foodservice Austria GmbH
Innsbrucker BundesstraBe 79 B
A 5020 Salzburg

Tel.: +43 (0) 662 827533-0
Fax: +43 (0) 662 827533-1900

www.chefsculinar.de

CHEFS CULINAR
Nord GmbH & Co. KG

Herrenholz 1

23556 Liibeck

Tel.: +49 (0) 451 8903-0
Fax: +49 (0) 451 8903-2780

CHEFS CULINAR
Nord GmbH & Co. KG

Ernst-Abbe-StraBe 2

17033 Neubrandenburg
Tel.: +49 (0) 395 5589-0
Fax: +49 (0) 395 5589-1500

CHEFS CULINAR
West GmbH & Co. KG

In der Rohrgewann 15
55597 Wollstein

Tel.: +49 (0) 6703 304-100
Fax: +49 (0) 6703 304-160

CHEFS CULINAR
Siid GmbH & Co. KG

Im Zusamtal 1

86441 Zusmarshausen
Tel.: +49 (0) 8291 851-0
Fax: +49 (0) 8291 851-1000

JOMO
Foodservice

Postbus 6514

NL 6503 GA Nijmegen
Tel.. +31 (0) 24 71198-01
Fax: +31 (0) 24 71198-02

@ Weeze

@ Wolistein

Hanseatic Marine Services
GmbH & Co. KG

Neuhdfer BriickenstraBe 8
21107 Hamburg

Tel.: +49 (0) 40 31800-0
Fax: +49 (0) 40 31800-1800

@ Liibeck
@ Hamburg

@ Neubrandenburg

@ Zorbau

® Zusmarshausen

Hanseatic Marine Services
GmbH & Co. KG
MaklerstraBe 11-14

24159 Kiel

Tel.: +49 (0) 431 3017-0
Fax: +49 (0) 431 3017-220



